SINOVIN  Wiavia

vin, sluzeb a informaci
Platny od 1. 4. 2025 do 31. 8. 2025




V ramci Setreni Zivotniho prostredi chceme do budoucna
omezit zasilani vSech pozvanek, letacki a katalogi fy-
zicky postou.

Prosime, zkontrolujte si ve své internetové registraci, zda
mate spravné uvedenou e-mailovou adresu a udélili jste
nam souhlas se zasilanim téchto materiali.

Pripadné nas kontaktujte e-mailem na info@znovin.cz
nebo na tel.: 515 266 620.



Vazeni priznivci znovinskych a lechovickych vin,

listujete dal$im vydanim Katalogu vin, sluzeb a infor-
maci, se kterym miZete pracovat a tésit se az do konce
srpna leto$niho roku. Jen pro zajimavost, prvni vytisk
materialu, ktery by se dal povazovat za predchidce sou-
¢asného Katalogu, se sklddal z nékolika listl A5 s fotkami
a kratkymi popisy vin zalozenych ve slozce. Jmenoval se
Katalog vyrobk( a spatfil svétlo svéta v roce 1996, coz
znamena, Ze touto tisténou formou spolu komunikujeme
letos uz 29. rok.

Vazeni pratelé, pojdme se v Uvodu tradi¢né ohlédnout
za posledni sklizni hroznd. Mnozi vinohradnici i vinafi
narocnik 2024 nebudou vzpominat moc v dobrém,
protoze vlivem jarnich mraz(, které v druhé poloviné
dubna poskodily rasici vinice, sucha v priibéhu vegetace
i starnoucich vinic, sklidili o poznani méné hroznd, nez by-
valo zvykem v pfedchozich bezproblémovych ro¢nicich.
U nds nastésti byla situace jind. Diky rozmisténi nasich
vinic po rliznych ¢astech Znojemska i Hustopecska
bylo poSkozeni mrazem nevyznamné. Pokud jsme snad
na Hustopec¢sku na nékterych lokalitdch néjaky vypadek
Urody zaznamenali, tak tuto ztratu bohaté nahradily
vynosy mladych vinic na Znojemsku, které po poslednich
letech postupnych obnov vysadeb naplno zaplodily.
V kampani 2024 jsme tak v nasich sklepich pfijali a zpra-
covali prakticky stejné mnozstvi hroznd jako v roce 2023.
Navic oproti roku 2023, kdy hrozny skokové pfezraly, jsme
v roce 2024 pracovali se surovinou v idedlni vyzralosti
umoznujici vyrobit jak vina sucha a svézi, tak vina vyssich
pfivlastkl a hodnot zbytkového cukru. Nékolik vin ze
sklizné 2024 jste jiz mohli ochutnat a nakoupit. Pokud se
nebudeme omezovat jen novym ro¢nikem 2024, tak jsem
presvédceny, ze si milovnici novinek uzivali dokonalé
Zné. Vin, kterd méla v uplynulém pllroce svou premiéru,
bylo prehrsel, takze bylo stéle co objevovat a poznavat.
Mnohé ze zminovanych vin plynule pfechazi prévé i do na-
bidky tohoto Katalogu.

Dal$im tématem, kterému bych se ve svém uvodnim
slovu chtél vénovat, jsou etikety. VSe se vyviji, zivot

a praxe prinasi nové zkusenosti, komunikujeme a naslou-
chame vam a na vSe nélezité reagujeme. Proto mate uz
umnohych vin moznost otevirat lahve oznacené novymi
etiketami, které se v porovnani s Sarzemi z Gvodu tzv. no-
vého Znovinu znatelné modifikovaly. Rozdélili jsme jednu
velkou etiketu na dvé mensi. U vybranych vin jsme predni
pohledovou etiketu ,rozsvitili obrézky kytek a zvitatek,
takZze je v regdlech vinoték a obchod jesté Iépe najdete.
Na zadni popisné etiketé jsme charakteristiky, rozbory
a povinné Udaje pootocili 0 90° do horizontalni polohy
drobné dpravy oznaceninasich vin potési.

Podklady pro tisk tohoto Katalogu vznikaji v obdobi,
ve kterém je Znovin intenzivné komunikovéan v médiich,
a to jak tisténych, tak i v online prostoru. Ddvodem jsou
informace tykajici se pfipadné zmény v osobé vlastnici
majoritni podil akcii nasi spole¢nosti. Dovolte mi, abych
ze své pozice predsedy pfedstavenstva na toto zareago-
val. Pfedné bych chtél vyzvat k uklidnéni emoci a poza-
stavenivykreslovani ¢ernych az apokalyptickych scénari
o budoucnosti nasi firmy. Neni k tomu zddny ddvod.
Pfipadnd zména v osobé vlastnici vétSinu akcii Znovinu je
zalezitost zcela pfirozena a pIné v kompetenci dosavad-
niho majitele. Za posledni roky prosla zménou vlastnikd
nemald fada firem jak v nasem oboru, tak i v jinych od-
vétvich a Znovin by nebyl prvni a rozhodné ani posledni
vinafskou firmou, ve které by doslo ke zméndm ve vlast-
nickych strukturdch. Znovin funguje zcela normélné, cely
tym vedenf i pracovnik( Znovinu pracuje na 100% a bude
tomu tak i do budoucna. Mame pro vas pro leto$ni rok
pfipravenou celou fadu tradi¢nich a atraktivnich akei, ak-
tivit, programi a ochutndvek, pro které mame vybranou
bohatou $kélu krasnych novych vin.

Znovin méa, na rozdil od mnoha jinych vinafskych firem,
vSechny pfedpoklady uspésné fungovativ dal$ich letech.
Mdame dobré jméno a dlouhou tradici, jsme surovinové
sobéstacni, disponujeme dostatkem vina pro pokryti
potfeb vSech segment( trhu, jsme stabilni a zkuseny tym
pracovnik{ a technolog(, pracujeme se $pickovou zpra-
covatelskou a vyrobni technologii, méme propracovany
marketing a distribuc¢ni mechanismy, v obchodu nevsé-
zime vSe jen na jednu kartu, naopak, nase zastoupeni
na trhu je stabilni a vyvézené rozdélené mezi vsechny
dilezité skupiny zékaznika.

Nedovedu si predstavit, Ze by kdokoliv investoval nemalé
penize do firmy, které by nevéfil, a se kterou by do budoucna
nepocital. Proto vas prosim, abyste Znovinu nadale véfili
i vy, naSinejblizsi pfiznivci a tésili se spolecné s ndmi na za-
Zitky akrdsnd vina, kterd nas letosiv dalSich letech ¢ekaji.
Mame na ¢éem stavéta zaroven i kamrlst.

S Uctou a pratelskym pozdravem
Karel Matula
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ViniCni trat€ na Znojemsku

@ Podmoli> Sobes

a Znojmo-Konice » Kravi hora

© 3atov Pekio

o Vrbovec» Sac, Lampelberg, Vinna hora

° Tasovice » Kamenny vrch, Staré vinohrady

O Dyjakovice » Vinohrady

0 Miroslav » Weinperky

e Hostéradice » Volné pole

0 Hnanice » U kaplicky, KniZeci vrch, Fladnicka, U Chlupa

@ «iovice  Spicak

0 Chvalovice » Divéi hora

Q Strachotice, Slup > Divéi vrch

9 Stosikovice na Louce » U tii dubil

@ Havraniky » Staré vinice

@ Havraniky » Skalky

@ Miroslavské Kninice » Stara hora

Q Petrovice » Kokusové hory

@ Slup » Dolni vinohrady, Kacperky

@ Znojmo » Naceraticky kopec

@ Satov> Navinici, Skalky

@ Krhovice » Vinohrady-Skalka
Lechovice » U zamku
Oleksovice » U lipky
Borotice » Nad Kolafovym sklepem, U Auerového kiize
BoZice » Stara hora

Gitonice

~ Podmali

Bozice » Nova hora

Bozice > Pustina
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Pevazujici ptidni podloZi:

@ horniny

@ sprase
pisky

Vigiové \\ S
N\

Morasice

Borotice

Pravice
Ceské

ot
Kiidlovice ore

Jaroslavice

Vinicni trat€ Znovinu
na Husropecsku
Prevazujici ptidni podloZi: jilovité bridlice

Starovice
(11) stredohofi

(12) Podhofi

Nosislav

@ Kozi hory
@ Staré hory

©) K!ndll'!"ky Hustopece
@ Pfedni hory (13) Staré hora
(5) Kacitky Rizeny
Krepice (15) Na Vysluni

@ Staré hory
@ Achtele
Velké Némcice
Punty

RiiZova hora-Kolébky

Uheréice u Hustopeci
Kolby-Strossherg
@ Bil hora

B\, 4 Riizov hora-Pindule



Znovin Znojmo

Jakostnivina —rozkvetldlouka ... A
Terroir = toulky vinicemi.......... 9
Vina s pfibéhem
JeSTErKa ZEIBNA ... o 19
LedRACek FIENT ... 20
ROSNICKA ZEIBNA ... ... 20
Kulaté mnoty ... 21
Explozivni Sauvignony ... 23
Pozdravze Znojma........... e 24
Jubilejnivina . 25
NaSe klenoty . 26
SRy e 3

Vinné sklepy Lechovice

Moravska zemskdvinabila ... ... 33
Moravska zemskavinacervend ... 34
Vina pfivlastkova bildicervend ... .. . ... 35
VinatadyBlueline ... 40
VinaVOC ZNOJMO o A2
RUZOVAVING 43
Vinaledovdasldamovd . . . . A4
Frizzante ... A8
Sekty - vyrobené tradicni metodou kvasenimvlahvi ... 47

Jak objedndvat? VSechna vina a vinafské predméty objedndvejte pfes nd$ e-shop www.znovin.cz. Naleznete zde
také rozsifenou nabidku o mensi Sarze vin, které nebyly do katalogu zafazeny. VSechna vina jsou k dispozici pouze

do vyprodani zasob.

Legenda

Suché Hodnota zbytkového cukru 0-9 g/I Nové vino v nabidce

Polosuché Hodnota zbytkového cukru 4-18 g/l Kompletni seznam ocenéni a Gspéchi takto
Polosladké Hodnota zbytkového cukru 12-45g/I oznacenych vin naleznete na nasem webu
Sladké Hodnota zbytkového cukru 45 g/l a vice
Archivace Je odhadovand doba od roku lahvovani,

po kterou ma vino predpoklad nazravat

@ dribez %jf zvéfina syry ovocné salaty pizza
- asijska moiské « vegetarianska
ﬁ:‘? veprove @ kuchyné %v@‘ speciality m skopové Aj& a zeleninova jidla

W hovézi X2O  ryby dezerty %3 téstoviny
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JAKOSTNI VINA - ROZKVETLA LOUKA

Katalogové  Nazev vina, roénik, stupen jakosti, zafazeni dle zbytkového cukru Cislo Archivace  Cena lahve

cislo vinafsky region, vinafska obec, vinicni trat, obsah lahve Sarze vc. DPH

72388 Chardonnay 2022, jakostni vino, polosuché 2388 ano 130 Ké
Hustopecsko, 0,751

73312 Irsai Oliver 2023, jakostni vino, polosladké 3312 ano 150 K¢
Hustopecsko, 0,751

73340 Miiller Thurgau 2023, jakostni vino, suché 3340 ano 120Ke
Hustopecsko, 0,751

73344 Muskat moravsky 2023, jakostni vino, polosuché 3344 ano 130Ké
Hustopecsko, 0,751

71448 Palava 2021, jakostni vino, polosuché 1448 ano 130Ke
Znojemsko, 0,751

72382 Rulandské Sedé 2022, jakostni vino, polosuché 2382 ano 130Ke
Hustopecsko, 0,751

71449 Ryzlink vlassky 2021, jakostni vino, polosuché 1449 ano 120 Ké
Hustopecsko, 0,751

71393 Ryzlink rynsky 2021, jakostni vino, suché 1393 ano 130Ke
Znojemsko, 0,751

73338 Sauvignon 2023, jakostni vino, suché 3338 ano 130 Ké
Znojemsko, 0,751

72391 Tramin ¢erveny 2022, jakostni vino, polosladké 2391 ano 140 Ké
Znojemsko, 0,751

72384 Veltlinské ¢ervené rané 2022, jakostni vino, suché 2384 ano 120 Ké
Hustopecsko, 0,751

71455 Veltlinské zelené 2021, jakostni vino, suché 1455 ano 120 K¢
Hustopecsko, 0,751

73346 Rulandské modré klaret 2023, jakostni vino, polosuché 3346 ano 120 Ke
Hustopecsko, 0,751

74312 Cabernet Sauvignon rosé 2024, jakostni vino, polosuché 4312 ano 120 K¢
Znojemsko, 0,751

72336 Frankovka rosé 2022, jakostni vino, polosuché 2336 ano 120 Ké
Znojemsko, 0,751

71424 Rulandské modré rosé 2021, jakostni vino, suché 1424 ano 120 K¢
Znojemsko, Slup, Divéivreh, 0,751

72337 Zweigeltrebe rosé 2022, jakostni vino, polosuché 2337 ano 120 Ké
Hustopecsko, 0,751

72389 Svatovaviinecké 2022, jakostni vino, suché 2389 ano 110Ke
Hustopecsko, 0,751

72392 Dornfelder 2022, jakostni vino, suché 2392 ano 130 Ké
Znojemsko, 0,751

79383 Frankovka 2019, jakostni vino, suché 9383 ano 110Ké
Hustopecsko, Uhergice, Kolby-Strossberg, 0,751

73331 Modry Portugal 2023, jakostni vino, suché 3331 ano 110Ke
Znojemsko, 0,751

71421 Zweigeltrebe 2021, jakostni vino, suché 1421 ano 110Ké

Hustopecsko, 0,751




7. 2388. Chardonnay 2022, jakostni vino, €. Sarze 2388

Polosuché / Hustopecsko / 0,751 _
Archivace: 3-5 let, Teplota: 10-12°C ‘ﬁ;? %3
7~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny

Q 11,49/l 6,7 g/l 0 12,5% extrakt: 22,5 g/|

Milovniky vin z odridy Chardonnay jisté potési toto vino z rocniku 2022. Nalijte si skleni¢ku a nechte se unést vinf
po vypecené klrce chleba a vyzrdlém zahradnim ovoci. Vino je harmonické, komplexni s typicky odridovym projevem.
V chuti ucitite ryngle, broskve, jemnou medovost, chlebovinku a v zavéru lehky dotek vanilky. Pfijemny zbytkovy cukr je
dokonale vyvéazen svézi kyselinkou. Vychutnejte si toto Chardonnay s krémovymi omackami, vepfovym masem nebo
s téstovinami. Vino md dobré pfedpoklady k archivaci.

7 3312. Irsai Oliver 2023, jakostni vino, €. Sarze 3312

Polosladké / Hustopeésko / 0,75 | S
Archivace: 1-2 roky, Teplota: 10-12°C (> tﬁ?

_"C)'_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
A 16,50/ 6,19/l o 11,5% extrakt: 20,0 g/|

UZijte si vino z aromatické odrady Irsai Oliver. Po privonéni objevite kvétinové tony, jako napfiklad vini okvétnich listk{
rize, Sefiku nebo narcisu, a to vSe prechdzi do lehkych ténd vanilky. KdyZ vino ochutnéte, pfipomene vam chut ¢erstvé
utrzeného hroznu révy. Vino vynika svou svézestf, ktera dobfe balancuje se zbytkovym cukrem. Dobfe se bude hodit
napfiklad k ovocnym saldtlim a lehkym dezertim. Vino Ize krdtkodobé archivovat.

7. 3340. Miiller Thurgau 2023, jakostni vino, €. Sarze 3340

Suché / Hustopeésko / 0,751 N
Archivace: 2-4 roky, Teplota: 10-12°C @
A~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
O 7,7ytg/| ' s,y1 g/l ’ 0 12,5% extrakt:l1¥7 gl

UzZijete siovocnou bombu v poddnitohoto vina z odrlidy Miiller Thurgau. Ve vini i chuti ¢ekejte Siroké spektrum zahrad-
niho a tropického ovoce, od zralych ryngli, pfes Zluty meloun az po papaju, mango nebo lici. Pestrost, istotaiharmonie
jeho projevi vés budou lékat k dalSim douskim. Je to idedlni vino pro pfijemné posezeni's prételi a blizkymi. Dobfe se
bude hodit k ovocnym saldt(i a grilovanému masu. Ma predpoklady ke stfednédobé archivaci.

7. 3344. MusSkat moravsky 2023, jakosini vino, . Sarze 3344

Polosuché / Hustopecsko / 0,75 | %
Archivace: 2-4 roky, Teplota: 10-12°C (>
A~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
O' 14?8! gl‘lly 6,y6 g/l Y 0 125% exlrak|:21¥9 g/l

Vychutnejte si svézi Muskat moravsky z roéniku 2023. Po privonéni zaujme typickymi muskatovymitdny a viini po Zlutém me-
lounu. V chuti naleznete Sirokou plejadu tropického ovoce od citrusti az po kompotované lici. Vino je Stavnaté, harmonické s pii-
jemnym zbytkovym cukrem. Dobre se bude hodit k ovocnym saldtiim a smetanovym dezertim. Lze krétkodobé archivovat.

7.1448. Palava 2021, jakostni vino, . Sarze 1448

Polosuché / Znojemsko / 0,751 ~
Archivace: 3-5 let, Teplota: 10-12°C C> %5? %ﬁ
7~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny

Q 11,540/l 6,49/l 0 12,0% extrakt: 23,9 g/|

UZijte sivino z oblibené odrlidy Pélava v polosuché varianté. Vino vynikd svym aromatickym projevem, ve kterém na-
leznete Sefik, rGzi nebo vanilku. Chut je pIng, lehce naslad|a, pékné vyvézend kyselinkou a hledat v ni mizete napfiklad
kompotované ryngle nebo lici. Zazitek z vina umocriuje jemna korenitost a dlouhd dochut. Bude se hodit k téstovindm,
kufecimu masu i syrdm. Vino ma dobré predpoklady k archivaci.
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7.2382. Rulandské Sedé 2022, jakostni vino, €. Sarze 2382

Polosuché / Hustopeésko / 0,75 | ~
Archivace: 4-6 let, Teplota: 10-12°C g’? é}’
VAN Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
'Q' 9,8g/l 6,4 g/l 0 12,0% extrakt: 22,0 g/l

Nechte se okouzlit Rulandskym Sedym pochézejicim ze zvinénych vinic v okoli Hustopedi. Ve vini objevite narcisy
i ovocné tény po broskvich nebo ¢ervenych jablickach. Chut je nadherné pind, medova, s atraktivni pfichuti po tro-
pickych plodech. V zévéru vas potési lehky dotek vanilky i dokonald harmonie zbytkového cukru a vzletné kyselinky.
Dobfe se bude hodit k téstovindm s krémovou omdckou a syriim s uslechtilou plisni. Ma velmi dobré predpoklady
k archivaci.

7.1449. Ryzlink vlassky 2021, jakostni vino, €. Sarze 1449
&ni Pol hé / Hustopeésko / 0,751
A?cﬁ;gf:ess-sulsezg:;ls(ng:10-12°c e

_"C)'_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
859/ 6,49/l 0 12,5% extrakt: 24,6 g/l

UzZijte si typicky Ryzlink vlagsky z Hustopecska. Odrdovy projev podporuje ideélni podlozi v této oblasti. Hledat mU-
Zete herbdlni tony, mineralitu, jemnou slanost, vypecenou kirku chleba, medovost a méslovou hrusku. Vino méa dlou-
hou dochut. Vychutnejte sijej k vepfovému masu, kvalitnim syrim i téstovindm. Ma skvélé pfedpoklady k archivaci.

7.1393. Ryzlink rynsky 2021, jakostni vino, €. Sarze 1393
o Suché / Znojemsko / 0,751
A:l:hi:acerzj-eﬁn::t,oTeplota:10-12°c t?? %3

_"O_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
7 63g/l 7,49/ 0 12,0% extrakt: 25,0 g/l

Ochutnejte libivy Ryzlink rynsky z vybranych vinic Znojemska. Aroma tohoto vina pfipomina citrusové plody, kfupavy

s dlouhou dochuti. M& vyvézeny pomér zbytkového cukru a kyselin, coz jej déla pfijemné pitelnym. Vychutnat sijej m-
Zete napfiklad k téstovindm i kufecimu masu. Vino md velmi dobré pfedpoklady k archivaci.

7. 3338. Sauvignon 2023, jakositni vino, €. Sarze 3338
Suché / Znojemsko / 0,751
A:Ichivace: 31-5 let, Teplota: 10-12°C <> Qﬁ K’/b ‘:‘F

_"O_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
A 8,649/ 6,79/l 0 135% extrakt: 24,2 g/

Tento Sauvignon z roéniku 2023 jisté potési vS§echny milovniky vin ovocnéjsich typQ. UZijte si jeho atraktivni ovocny
i kvétinovy projev a objevte v ném kfupavé jablicko, angrest, ryngle i tony hluchavky. V chuti je svézi, stavnaty, harmo-
nicky a kofenity. Pfijemné pohladi i lehkd naslddlost jemného zbytkového cukru, kterd nabada k dal§imu napiti. Bude
skvélym spolecnikem k téstovinovym pokrmdm nebo kurecimu masu. Vino ma dobré predpoklady k archivaci.

7 2391. Tramin ¢erveny 2022, jakostni vino, €. Sarze 2391
Polosladké / Znojemsko / 0,751

Archivace: 3-5 let, Teplota: 10-12°C f> tﬁ’? ‘i«_—?

_"O_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
A 2329/ 6,49/l 0 12,0% extrakt: 21,5 g/l

Poznejte svidny Tramin ¢erveny ze Znojemska. Ve vini hledejte ¢ajovou rizi, Sefik nebo med. Vino je harmonické
a zbytkovy cukr pékné vyvazuje pfijemna kyselinka. Po napiti objevite kompotované zahradni a tropické ovoce. Najdete
napfiklad ryngle, nektarinky nebo li¢i a ananas. Dobre se bude hodit k ovocnym salétlim nebo grilovanému masu. Ma

velmi dobré predpoklady k archivaci.



7.2384. Veltlinské ¢ervené rané 2022, jakostni vino, €. Sarze 2384

Suché / Hustopecsko / 0,751
Archivace: 3-5 let, Teplota: 10-12°C t‘ﬁ ‘Q

2 - v_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
Q 2,219/l 6,6 g/l o 11,5% 0 extrakt: 19,7 g/|
Veltlinské Cervené rané z roéniku 2022 hned na prvni pfivonéni zaujme jeho medovo-kvétinovou vini. Chut je svézi, ko-

fenitd a pfipomind tropické ovoce a citrusové plody. Vino je Cisté, komplexni a atraktivni. Dobfe se bude hodit k lehkym
Upravam kufeciho a vepfového masa. Md predpoklad ke kratkodobé archivaci.

7.1455. Veltlinské zelené 2021, jakosini vino, €. Sarze 1455

Suché / Hustopecsko / 0,751
Archivace: 4-6 let, Teplota: 10-12°C ‘ﬂ;z? @

2 - y_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
Q 6,39/l 6,6 g/l 0 125% O extrakt: 25,0 g/|
Tento Veltlin jisté potési vsechny milovniky pikantnich a kofenitych vin. Ve vini i chuti hledejte zeleny pepf, prazenou

mandli nebo letni kfupava jablka. Vino ma skvéle vyvézeny pomeér zbytkového cukru a kyseliny, ktery vybizi k dalSimu
a dal§imu napiti. Vychutnejte si jej k lehkym Gpravam vepfového masa a téstovinam.

7 3346. Rulandské modré Kklaret 2023, jakosini vino, €. Sarze 3346

Polosuché / Hustopecsko / 0,75 |

Archivace: 1-2 roky, Teplota: 8-10°C Qﬁ O
A~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
O 15,); glly s,Vs g/l ’ 0 12,5% extrakt: 21{7 gl

Vychutnejte si Rulandské modré, které jsme pro vas zpracovali jako klaret, tedy bilé vino z modrych hroznd. Hned
po prvnim pfivonéni objevite kompotované jahody nebo malinovou marmelddu. Chut je krasné hladka, kulata a pfi-
pomind lesni jahody, maliny a vyzrélé tfeSné. Libivy zbytkovy cukr a vyvazend kyselinka nabadd k dal$imu a dal$imu
napiti. Vino bude dobrym spole¢nikem k jahodovému cheesecakeku nebo ovocnym saldtlim. UZijte si jej jako mladé
a svezi.

7. 4312. Cabernet Sauvignon rosé 2024, jakostni vino, €. Sarze 4312

Polosuché / Znojemsko / 0,751

Archivace: 1-2 roky, Teplota: 8-10°C tﬁ? E\:)_b
A~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
O 13,% glly 6,y8 g/l ' 0 12,5% extrakt: z1¥9 gl

UZijte si pékné $tavnaty rlizovy Cabernet Sauvignon z nasich znojemskych vinic. Vino je nddherné ovocné, pfijemné
pitelné a lehky zbytkovy cukr doplfiuje svézi kyselinka. Ve viini a chuti hledejte lesnii zahradni jahCdky, maliny, tfesné
a lehky dotek smetany. Vychutndvejte jej k ovocnym salatlim, grilovanému masu, nebo "jen tak". Vino mé predpoklad
ke kratkodobé archivaci.

7. 2336. Frankovka rosé 2022, jakostni vino, . Sarze 2336
- Polosuché / Znojemsko / 0,751
Archivace: 1-2 roky, Teplota: 8-10°C t‘ﬁ »@

_"C)'_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
A 1419/ 6,49/ o 11,5% extrakt: 19,8 g/l

Nechte se unést rizovym vinem z odriidy Frankovka z roéniku 2022. Na prvni pfivonénf vds zaujme opojna viné
lesnich jahod. Chut je pInd malin a jahod prelitych smetanou. Vino je krasné piné, harmonické, svézi a hladké. Idedlné
vychlazené se bude hodit k posezeni pfi letnich vecerech a grilovani. Pod Sroubovym uzavérem si vino déle zachova

prijemnou svézest.
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7. 1424. Rulandské modré rosé 2021, jakositni vino, . Sarze 1424
* éni Suché / Znojemsko / 0,751
Archivace: 2-4 roky, Teplota: 8-10°C t‘j V{b
Ot @ & e ) emoan
Toto Rulandské modré jisté zaujme vsechny milovniky rdZzovych vin s nizsim obsahem zbytkového cukru. Po privonénf
objevite tény malin, jahod a tropického ovoce. V dstech ocenite atraktivni pfichut po ¢erveném pomeranci nebo grepu.

Pikantnikyselinka podtrhuje celkovy harmonicky projev vina. Idedlné vychlazené bude skvélym spolecnikem pfi setkdvéni
se s prateli, radovankach pod Sirym nebem €i pfi grilovani.

7. 2337. Zweigeltrebe rosé 2022, jakostni vino, . Sarze 2337

Polosuché / Hustopeésko / 0,751

Archivace: 1-2 roky, Teplota: 8-10°C Q}“/? 3O
A~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
O 12?2 gl‘l'y 6,)'4 g/l v 0 12,5% extrakt: 21‘,’1 g/l

Vychutnejte si atraktivni rosé z odriidy Zweigeltrebe a uZijte si jeho projev po tropickém ovoci a smetané. Po napitf
vés okouzli chut po jahoddch a malindch, ale naleznete i ananas, lici nebo rtizovy grep. Vino je libivé, svézi a nabéda
k dal$imu napiti. Sprévné vychlazené se bude dobfe hodit k ovocnym salatlim, grilovanym masim a k bazénovym rado-
vankam. Vino vychutnavejte mladé, svézi.

7. 2389. Svatovaviinecké 2022, jakostni vino, €. Sarze 2389

Suché / Hustopeésko / 0,75 |

g =
Archivace: 4-6 let, Teplota: 16-18°C W
7~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
Q 0,19/ 4,8g/l 0 12,0% extrakt: 26,0 g/|

Hned po naliti do skleni¢ky vas toto Svatovafinecké z hustopecskych vinic okouzli svou temnou barvou s fialovymi
odlesky. Po pfivonéni ucitite tény Svestkovych povidel, kvalitni Cokolddy a pfezrélych visni. V dstech ocenite ¢istotu a har-
monii chutového projevu, hladkou tfislovinu a dlouhou dochut. Chut pfipomina kvalitni kakao, zralé ostruziny a karamel.
MUZete podavat napfiklad k hovézimu masu nebo syrdim s uslechtilou plisni. Vino md velmi dobré pfedpoklady k archivaci.

7. 2392. Dornfelder 2022, jakosini vino, €. Sarze 2392

Suché / Znojemsko / 0,751
Archivace: 3-5 let, Teplota: 16-18°C ‘Q

2 - \_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny

Q 0,09/l 4,79/l 0 12,5% O extrakt: 26,6 g/l
Potéste své smysly timto bohatym cerveny vinem z roéniku 2022. Ve v(ni vas zaujmou zralé vi§né, ostruziny
a Svestkova povidla. V chuti zaznamenéate koufové a Zivocisné tény, tabék a kvalitni kavu. Jisté ocenite hladkou tfi-

slovinu a dlouhou dochut. Vychutnejte sijej k uzenému masu, nebo tuénym syrdm. Vino md velmi dobré predpoklady
k archivaci.

7. 9383. Frankovka 2019, jakosini vino, . Sarze 9383
STvAf Suché / Hustopecsko / 0,751 0%
=

_"O_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
7 0,449/l 4,69/l 0 125% extrakt: 28,0 g/l

Pfiznivce tradi¢nich odr(id jisté zaujme tato Frankovka, ktera pochdzi ze znovinské viniéni trati Kolby - Strossberg
na Hustopecsku, s pfekrasnym vyhledem na Pélavské vrchy. Po pfivonéni objevite mohutnou vini po pfezralych tres-
nich, susenych Svestkdch a skofici. V chuti vyrazny ovocny projev jesté doplnuji podmanivé tény pernikového kofent,
karamelu a matového listku. Doporucujeme vyzkouset se $vestkovymi knedliky s makovou zmrzlinou a strouhanym
pernikem. Vino ma vyborné predpoklady k archivaci.



7. 3331. Modry Portugal 2023, jakostni vino, €. Sarze 3331

Suché / Znojemsko / 0,751

Archivace: 3-5 let, Teplota: 16-18°C ﬁ:? %%

2 - y_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny

Q 0,29/l 4,79/l 0 13,0% 0 extrakt: 30,5 g/l
UZijte si uslechtilé, hladké vino s viini po mlééné ¢okolddé, tresnich a bordvkdach. V chuti ucitite Svestkova povidla, vyzralé

ostruziny, vi$né v cokoladé a jemnou tfislovinu. Ocenite mohutnost a harmonii chutového projevu i dlouhou dochut. Vino se
bude skvéle hodit k cokolddovym dortlim, pokrmUm ze zvéfiny nebo vepfového masa. Md dobré pfedpoklady k archivaci.

7.1421. Zweigeltrebe 2021, jakostni vino, €. Sarze 1421
S Suché / Hustopecsko / 0,751
Archivace: 5-7 let, Teplota: 16-18°C if_m‘(}' %?

_"O_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
~ 1,59/ 4949/ 0 13,0% extrakt: 31,3 g/|

Potéste se typicky odrlidovym vinem Zweigeltrebe z ro¢niku 2021. Vino je sametové hladké s jemnou tfislovinou. Ob-
jevite tény vyzrélych tfesni, visni, kvalitni kdvy i povidel. Okouzli vas svou eleganci a nabada k dalsimu napiti. Skvéle se
bude hodit ke zvéfiné nebo hovézimu masu. Vino méa velmi dobré pfedpoklady k archivaci.

TERROIR — TOULKY VINICEMI

Katalogové  Nazev vina, roénik, stupen jakosti, zafazeni dle zbytkového cukru Cislo Archivace  Cenalahve

cislo vinafsky region, vinaiské obec, viniéni trat, obsah lahve Sarze vc. DPH

71339 Hibernal 2021, vybér z hroznd, polosladké 1339 ano 180 K¢
Hustopecsko, Starovice, Podhofi, 0,751

71340 Hibernal 2021, vybér z bobuli, sladké 1340 ano 180 K¢
Znojemsko, Tasovice, Staré vinohrady, 0,5

71374 Chardonnay 2021, vybér z hroznt, polosuché 1374 ano 180 K¢
Znojemsko, Strachotice, Divei vreh, 0,751

7 3351 Chenin blanc 2023, pozdni shér, polosuché 3351 ano 180 K¢
Znojemsko, Havraniky, Staré vinice, 0,751

72324 Chenin blanc 2022, vybér z hrozn, polosladké 2324 ano 180 Ke
Znojemsko, Havraniky, Staré vinice, 0,751

71335 Johanniter 2021, pozdni sbhér, polosuché 1335 ano 180 K¢
Hustopecsko, Starovice, Podhofi, 0,751

71332 Miiller Thurgau 2021, pozdni shér, polosuché 1332 ano 180 Ke
Znojemsko, Tasovice, Kamenny vrch, 0,751

71357 Muskat moravsky 2021, pozdni shér, polosladké 1357 ano 180 Ké
Znojemsko, Tasovice, Staré vinohrady, 0,75

70380 Muskat Ottonel 2020, moravské zemské vino, polosladké 0380 ano 180 K¢
Znojemsko, Hradek, Pustina, 0,751

73349 Neuburské 2023, pozdni shér, suché 3349 ano 180 K¢
Hustopecsko, Starovice, Podhoff, 0,751

73343 Pélava 2023, vybér z hrozni, polosladké 3343 ano 180 Ké
Znojemsko, Hostéradice, Kokusové hory, 0,75

72373 Rulandské Sedé 2022, pozdni shér, polosuché 2373 ano 180 Ké
Znojemsko, Satov, Na vinici, 0,751

73322 Ryzlink rynsky 2023, VOC Znojmo, suché 3322 ano 190 Ké
Znojemsko, Slup, Divéivreh, 0,751

72365 Ryzlink rynsky 2022, pozdni shér, polosuché 2365 ano 180 Ké

Znojemsko, Strachotice, Diveivreh, 0,751
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Katalogové  Nazev vina, roénik, stupen jakosti, zafazeni dle zbytkového cukru Cislo Archivace Cena lahve

cislo vinafsky region, vinafska obec, viniéni trat, obsah lahve Sarze vc. DPH

71386 Ryzlink rynsky 2021, vybér z hroznd, polosladké 1386 ano 230 Ké
Hustopecsko, Hustopece, Na vysluni, 0,751

71388 Ryzlink rynsky 2021, vybér z hroznd, polosladké 1388 ano 190 Ké
Znojemsko, Stosikovice na Louce, U tfi dub(, 0,751

73323 Sauvignon 2023, VOC Znojmo, suché 3323 ano 190 K¢
Znojemsko, Petrovice, Kokusové hory, 0,751

73324 Sauvignon 2023, pozdni shér, suché 3324 ano 180 Ke
Znojemsko, Petrovice, Kokusové hory, 0,751

72319 Sauvignon 2022, pozdni shér, suché 2319 ano 180 Ke
Znojemsko, Tasovice, Kamenny vrch, 0,75

72377 Sylvénské zelené 2022, pozdni shér, suché 2377 ano 180 Ke
Znojemsko, Stosikovice na Louce, U tfi dub(, 0,751

72357 Tramin ¢erveny 2022, pozdni shér, suché 2357 ano 180 Ke
Znojemsko, Strachotice, DivEi vreh, 0,751

72346 Tramin ¢erveny 2022, vybér z bobuli, sladké 2346 ano 180 Ke
Znojemsko, Strachotice, Divéivrch, 0,51

71365 Tramin cerveny 2021, vybér z hroznd, polosladké 1365 ano 160 K¢
Znojemsko, Miroslav, Weinperky, 0,5

74313 Veltlinské ¢ervené rané 2024, pozdni shér, suché 4313 ano 180 Ke
Hustopecsko, Starovice, Podhofi, 0,751

73315 Veltlinské zelené 2023, pozdni sbér, suché 3315 ano 180 Ké
Znojemsko, Dobelice, Kokusové hory, 0,751

73316 Veltlinské zelené 2023, VOC Znojmo, suché 3316 ano 190 K¢
Znojemsko, Krhovice, Skalka, 0,75

721324 Veltlinské zelené 2021, pozdni shér, suché 1324 ano 190 K¢
Znojemsko, Dobelice, Kokusové hory, 0,751

71318 Veltlinské zelené 2021, vybér z bobuli, polosladké 1318 ano 195 Ké
Znojemsko, Krhovice, Skalka, 0,751

71342 Veritas 2021, vybér z hroznd, polosuché 1342 ano 190 K¢
Znojemsko, Tasovice, Staré vinohrady, 0,751

72325 Viognier 2022, moravské zemské vino, polosuché 2325 ano 170 Ké
Znojemsko, Havraniky, Staré vinice, 0,751

72335 Cabernet Sauvignon rosé 2022, pozdni sbér, polosladké 2335 ano 170 Ké
Znojemsko, Slup, DivEivreh, 0,751

71445 Rulandské modré rosé 2021, pozdni shér, polosuché 1445 ano 170 Ké
Znojemsko, BoZice, Stard hora, 0,75

7 2404 André 2022, pozdni shér, suché 2404 ano 180 K¢
Znojemsko, Tasovice, Kamenny vrch, 0,751

70410 André 2020, pozdni shér, suché 0410 ano 180 K¢
Znojemsko, Tasovice, Kamenny vrch, 0,751

71460 Blauburger 2021, moravské zemské vino, polosladké 1460 ano 130Ke
Znojemsko, Hostéradice, Volné pole, 0,75

73337 Cabernet Sauvignon 2023, vybér z hroznii, suché 3337 ano 180 K¢
Znojemsko, Slup, Divéivrch, 0,751

71434 Cabernet Sauvignon 2021, vybér z hroznd, suché 1434 ano 180 Ké
Znojemsko, Slup, Divéivreh, 0,751

72393 Dornfelder 2022, pozdni shér, suché 2393 ano 180 Ké
Znojemsko, Miroslav, Weinperky, 0,751

71411 Frankovka 2021, pozdni shér, suché 1411 ano 180 K¢

Znojemsko, BoZice, Stard hora, 0,751




Katalogové  Nazev vina, roénik, stupen jakosti, zafazeni dle zbytkového cukru Cislo Archivace  Cena lahve

cislo vinarsky region, vinaiska obec, viniéni trat, obsah lahve Sarze vc. DPH

70425 Rulandské modré 2020, moravské zemské vino, sladké 0425 ano 140 Ke
Morava, 0,751

72368 Zweigeltrebe 2022, vybér z hrozn, suché 2368 ano 180 K¢

Hustopecsko, Nosislav, Pfedni hory, 0,751

7.1339. Hibernal 2021, vybér z hrozni, €. Sarze 1339
* éni Polosladké / Hustopeésko / 0,751 %
Archivace: 5-7 let, Teplota: 10-12°C C> Q%jf ‘:%}

_"C)'_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
7 34,640/ 7,44/l 0 125% extrakt: 25,6 g/l

Po pfivonénf ucitite list cerného rybizu, citrusové plody a jemnou kofenitost. Chut je nasladlé se $tavnatou kyselinkou
a jisté ocenite tony tropického ovoce, jakou jsou mango, ananas, lici nebo ¢erveny grep. Bude dobrym spole¢nikem
k ovocnym dezertdm a téstovindm. Vino mé dobré pfedpoklady k archivaci.

7.1340. Hibernal 2021, vybér z bobuli, €. Sarze 1340
* éni Sladké / Znojemsko / 0,51 %
Archivace: 7-19 let, Teplota: 10-12°C (>

_"C)'_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
A 56,49/ 85g/ o 11,5% extrakt: 26,0 g/l

UzZijte sivyzraly Hibernal, ktery zaujme svou chutovou i aromatickou bohatosti. Ve viini hledejte angrest, lucni kvétiny ¢i
hluchavku. Chut je sviidné sladkd a osvézuje jikrasné kyselinka. Na jazyku objevite nektarinky a vyzrélé broskve. Tento

tlim, ovocnym saldtdm i uslechtilych syrdm. Vino méa velmi dobré predpoklad pro archivaci.

7.1374. Chardonnay 2021, vybér z hrozni, €. Sarze 1374
* eni Polosuché / Znojemsko / 0,751
Archivace: 6-8 let, Teplota: 10-12°C Qﬁ %}

_"C)'_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
~ 15,5¢/ 7149/ 0 13,0% extrakt: 23,6 g/|

Polosuché Chardonnay z Divéiho vrchu ve Strachoticich z roéniku 2021 je typickym zastupcem své odridy. Mirné
zvys$eny cukr dopliiuje kyselinka, kterd déld z tohoto vina skvost a vybizi k dal§imu a dalsimu napiti. Ve v(ini naleznete
vyzralé merurky, marcipan ¢i vanilku. Vino je krdsné hladké, mé pIné télo a ovocnou chut dopliiuje jemnd mineralita.
Skvéle se bude hodit k tucnym syriim i téstovindm. Vino md velmi dobré predpoklady k archivaci.

Z 3351. Chenin blanc 2023, pozdni sbér, €. Sarze 3351

Polosuché / Znojemsko / 0,751
Archivace: 5-7 let, Teplota: 10-12°C t‘ﬁ

."C)’_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
A 16,29/ 6,99/l 0 125% extrakt: 22,9 g/|

Objevte kouzlo vina z odrddy Chenin blanc, kterd je sice svétové zndmd, ale v nasich koncindch vzécna. Toto vino vas
zaujme svou plnosti a mohutnosti, pficemz si zachovava svézi charakter. Jemna nasladlost vytvofi na jazyku prijemny,
hladky dojem. Ve vini se objevuji tony jarnich kvétin a zahradniho ovoce. V Ustech ucitite bohaté spektrum ovocnych
chuti, napfiklad vyzralé broskve, Stavnaté nektarinky a kompotované ryngle. Skvéle se hodi k pokrmdm z kufeciho

masa nebo k ovocnym salatiim a diky svému potencialu je vhodné i k archivaci.

7. 2324. Chenin blanc 2022, vybér z hrozni, €. Sarze 2324

Polosladké / Znojemsko / 0,75 | ~
Archivace: 6-8 let, Teplota: 10-12°C @
A~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcuker. extrakt:
O 32,y1! g/ly 7,y4 o/l g 0 12,0% 23,2¢/1
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Nechte se okouzlit vinem z celosvétové proslulé, ale u nds malo péstované odridy Chenin blanc. Vino je mohutné,
pIné, ale pfesto svéZi a svou jemnou naslédlosti vas vyloZené pohladi na jazyku. Po pfivonéni objevite narcis, luéni
kvétiny nebo ryngle. V Ustech budete mit krdsnou plejddu zahradniho ovoce, z néhoz nejvice vystupujf zralé nek-
tarinky a broskve. Vino bude dobry spole¢nikem k pokrmdm z kufeciho masa nebo k ovocnym salatim. Mé dobré
predpoklady k archivaci.

7.1335. Johanniter 2021, pozdni sbér, €. Sarze 1335, panenské vino
* éni Polosuché / Hustopeésko / 0,751
Archivace: 5-7 let, Teplota: 10-12°C gﬁ »@ fj&

_"O_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
A 10,8¢/1 6,049/l o 11,5% extrakt: 19,7 g/|

Ochutnejte novinku naseho sortimentu, kterou je panenské vino odrlidy Johanniter. V¢i chorobédm i mraziim vice
odolna odrlida byla vyslechténa v Némecku v roce 1968 a ve svém rodokmenu mé vedle dal$ich odrdd i Ryzlink ryn-
sky a Rulandské $edé. Po privonéni objevite tony po lu¢nim kviti, susenych merunkach i prazenych mandlich. Chut je

pfijemné nasladla se svezi kyselinou, ovocna s tony zelenych letnich jablek a kfupavych broskvi. Vychutnejte si toto
atraktivnivino k rybim specialitdm nebo rliznym saldtGim. M4 dobry potenciél nazrévat.

7.1332. Miiller Thurgau 2021, pozdni sbér, €. Sarze 1332
éni Pol hé / Znoj ko /0,751
i i g

_"C)'_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
874/l 6,6 g/l 0 12,5% extrakt: 20,5 g/l

Ochutnejte Miller Thurgau z Tasovic z vinicni traté Kamenny vrch. Vino vas hned pfi prvnim dousku potési svou
komplexnosti, svéZesti a bohatosti aromatickych i chutovych projevi. Ve vini mlzete hledat herbdlnost, tedy
tény susenych kvétin a bylinek. V Ustech objevite citrusové plody, kiwi a letni zelend jablicka. Vino mliZete podd-
vat napfiklad ke smazenym Upravdm masa nebo k hutnym tuénym pokrmdm. Vino mé pfedpoklady ke stfedné-
dobé archivaci.

7.1357. Muskat moravsky 2021, pozdni sbér, €. Sarze 1357

* ocenéni Polosladkeé / Znojemsko / 0,751

- Archivace: 3-5 let, Teplota: 10-12°C C> t‘f/?
7~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
Q 16,1 gI‘I'y 6,049/l Y o 11,5% extrakt: 22{2 g/l

Ochutnejte atraktivni Muskat moravsky, ktery ve skvélém rocniku 2021 vyzral do pfivlastku pozdni sbér. Jisté vas
okouzli. V(iné je pestra, typicky muskdtova a pfipomind narcisy, citrusové plody nebo broskve. V Ustech proZijete pfimo
explozi kvétinovych a ovocnych tond. Objevite napfiklad mandarinkovy kompot, vyzralé meruriky nebo vanilku. Vino
je svidné, ¢isté, harmonické a hladké na jazyku. Dobre se bude hodit napfiklad k ovocnym saldtiim nebo ke kufecimu
masu. Tento pfivlastkovy muskat maipotencial pfijemné nazrdvat.

7. 0380. Muskat Ottonel 2020, moravské zemské vino, €. Sarze 0380
CenEni Polosladké / Znojemsko / 0,751 — s
Archivace: 3-5 let, Teplota: 10-12°C (> L
O B e s L e ) e an

Ochutnejte atraktivni vino, které vze§lo z vinicni traté Pustina lezici v katastru obce Hradek. Mohutna muskatovd
v{né okofenénd vyraznymi citrusovymi tény vas pfijemné navnadi k prvnimu dousku. Po ochutnédni ocenite kom-
plexnost a harmonii chutového projevu, pfijemnou naslédlost zbytkového cukru i hravost jarné svézich kyselin.
Velmi svidna je chut po ¢ervenych kubanskych pomeranéich, bergamotové kife, limetce, pomelu, vanilce a mléc-
ném karamelu. M(Zete podavat napfiklad k ovocnym saldtlim, dezertdm nebo asijskym specialitdm. Vino ma dobré

predpoklady k archivaci.




7. 3349. Neuburské 2023, pozdni sbér, €. Sarze 3349

Suché / Hustopeésko / 0,751

Archivace: 6-8 let, Teplota: 10-12°C i‘»’? O %ﬁ
A~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
'Q' 2,7ﬁg/l Y 6,y8 a/l Y 0 125% extrakt: 22{1 g/l

UZijte si krdsné a uslechtilé Neuburskeé z vini¢ni traté Podhofi ve Starovicich. Hned po pfivonéni ucitite lipovy med,
tropické ovoce a oprazené mandlicky. V Ustech potési svou svézesti, harmonii a bohatou skalou chuti po zahradnim
peckovém ovoci, medu a rozinkéch. Mlzete ho vychutnavat napfiklad ke kufecimu masu, rybdm i téstovindm. Vino mé
dobré predpoklady k archivaci.

7. 3343. Palava 2023, vybér z hrozni, €. Sarze 3343

Polosladké / Znojemsko / 0,751
Archivace: 5-7 let, Teplota: 10-12°C <> t‘f

2 - v_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny

Q 26,6q/1 6,99/l o 13,0% 0 extrakt: 23,0 g/|
Okouzlujici Pélava s pfijemnym zbytkovym cukrem a vyvazenou kyselinkou vés jisté potési. Vino je Cisté, svézi, svidné
aneodolatelné. Po privonéni objevite vanocni kofeni i pestré kvétinové tény, jako je Sefik, fialky nebo narcis. V dstech

zaznamendte atraktivni pfichut po bezovém sirupu, kompotovaném ananasu a zralych nektarinkéch. Doporuc¢ujeme
kdrlibeZzimu masuiovocnému dezertu. Vino mé dobré pfedpoklady k archivaci.

7 2373. Rulandské Sedé 2022, pozdni sbér, €. Sarze 2373
ani Polosuché / Znojemsko / 0,751
Archivace: 6-8 let, Teplota: 10-12°C *’:if? )}Q}_Q

_"C)’_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
7 13849/ 6,69/l 0 13,0% extrakt: 24,1 g/l

Mohutné Rulandské Sedé z vini¢ni trati Na vinici si vés ziské svym plnym, ovocnym projevem. Ve vini hledejte vyzrélé
ryngle, kompotovany angrest a susené bylinky. Chut pfipomina zahradni peckové ovoce a svézi kyselinka podtrhuje
celkovy harmonicky dojem vina. Bude se dobfe hodit ke kufecimu masu, tuénym omackdm i syrim. Vino md velmi
dobré predpoklady k archivaci.

7. 3322. Ryzlink rynsky 2023, VOC Znojmo, €. Sarze 3322
:?:hl}:a/c?:{es":se:%/eglég:l10-12°c P

_"C)'_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
7 854/ 7,040/l 0 13,0% extrakt: 23,3 g/|

Vyjimecné aromatickd vybrana vina, pfi jejichz vybéru se upfednostiuje originalita a pivod vina, tedy Terroir. VOC
Znojmo je prvnim apelacnim systémem v Ceskeé republice. Nechte se okouzlit Ryzlinkem rynskym, ktery vds zaujme
svou ovocnostia komplexnostivinfichuti. Po prvnim dousku objevite vyzrélé nektarinky, narcisy i akatovy kvét. Po pfi-

vonénf ucitite rozkvetlou jarni louku, lipovy kvét a lehky dotek medu. Velmi dobfe se bude hodit k vepfovému masu

7. 2365. Ryzlink rynsky 2022, pozdni sbér, €. Sarze 2365

T Polosuché / Znojemsko / 0,751 -
Archivace: 6-8 let, Teplota: 10-12°C ‘ﬁ}
7~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
Q 9,49/ 6,99/l 0 125% extrakt: 24,2 g/l

Nechte se unést Ryzlinkem rynskym, ktery jisté potési vase smysly. Vino je chromujici, pIné, svézi, komplexni a libivé.
Ve v0ni hledejte kvét lipy, akdtovy med nebo zralé merunky. Po napiti v Ustech ucitite nektarinky, li¢i, zralé pomerance

omdckdm. Ma velmi dobré predpoklady k archivaci.
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7 1386. Ryzlink rynsky 2021, vyb¢r z hrozni, €. Sarze 1386
Polosladké / Hustope&sko / 0,75 | o

Archivace: 8-10 let, Teplota: 10-12°C

_"O_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
A 31/ 799/ 0 13,0% extrakt: 29,4 g/l

Nechte se ohromit fantastickym Ryzlinkem rynskym, ktery vze$el z nasich vinic vysdzenych na dokonale oslunénych
jiznich svazich hustopecského regionu. Hned prvni pfivonéniiochutnéanijednoznacné zarazuje tento ryzlink mezi velka
vina, ve kterych se zrcadli uslechtilost a krasa idedlné vyzralych hroznd. Ve vinii chuti objevite tény po medu, rozinkéch
a domécim vyzrdlém ovoci. Tento dokonaly polosladky Ryzlink rynsky je GZasny jiz dnes jako mlady a s kazdym dal$im
rokem budce ziskdvat na krase a noblese. Ma k dlouhému a uslechtilému nazravéanivsechny potfebné predpoklady.

Z.1388. Ryzlink rynsky 2021, vyb¢r z hrozni, €. Sarze 1388
q Polosladké / Znojemsko / 0,751
Archivace: 6-8 let, Teplota: 10-12°C @ »@

_"O_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
A 2444/l 7349/ 0 12,0% extrakt: 32,0 g/l

Milovniky vyzralych Ryzlink( rynskych jisté potési toto vino z roéniku 2021. Projev terroir je umocnén vyuZitim kva-
sinek, které byly v minulosti ziskany pfimo z vinice U tfi dubl. Po pfivonéni ocenite atraktivni tény po akdtovém kvétu
a susené pomerancové kire. V Ustech potési pfichut po tropickém ovoci i pfijemna naslédlost, kterou vyvazuje svézi
kyselinka. Celkovy projev vina je harmonicky, Cisty a pIny. Dobfe se bude hodit k pokrmdm z ryb a ke kufecimu masu.
Vino ma velmidobré pfedpoklady k archivaci.

7. 3323. Sauvignon 2023, VOC Znojmo, €. Sarze 3323
e T oze S b &

_"O_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
A 52g/ 6,99/ 0 13,0% extrakt: 22,2 g/l

Vyjimecné aromatickd vybrana vina, pfi jejichz vybéru se upfednostiuje originalita a plivod vina, tedy Terroir. VOC
Znojmo je prvnim apelaénim systémem v Ceské republice. Vychutnejte si atraktivni odriidovy Sauvignon ovocného
typu. Potési Sirokou $kalou vini a chuti po zahradnim i tropickém ovoci. Objevite kfupavy angrest, ¢erny bez, susené
mango, pomelo a limetku. Ocenite harmonii, svéZest, Cistotu i délku chutového projevu. Vino se bude velmi dobfe hodit
ke kufecimumasu a lehkym dpravémryb. Ma dobré pfedpoklady k archivaci.

7. 3324. Sauvignon 2023, pozdni sbér, €. Sarze 3324

Suché / Znojemsko / 0,751 -
Archivace: 5-7 let, Teplota: 10-12°C <> »\2_0
7~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny

Q 1,949/ 6,49/l 0 13,0% extrakt: 22,6 g/l

Nadherné aromaticky Sauvignon potési vSechny milovniky této odridy. Hned po pfivonéni ucitite bohatou paletu vani
pfipominajicich citrusy, ¢erstve posekanou travu nebo hluchavku. Na jazyku vas potési svou svézesti, pestrosti a pl-
nosti. Objevite pfichut po kiupavém angrestu, letnim jablku nebo bilé broskvi. Vino si vychutnejte k lehkym tpravém
ryb nebo tuénym syriim. Mé dobré predpoklady k archivaci.

7 2319. Sauvignon 2022, pozdni sbér, . Sarze 2319

Suché / Znojemsko / 0,751

Archivace: 4-6 let, Teplota: 10-12°C C> @ »@
A~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny ex-
O 5,7y gllvy 6,)'5 gl g 0 12,5% trakt: zz,sz g/l

Uzijte si uSlechtily Sauvignon z Kamenného vrchu v Tasovicich z roéniku 2022. Tento Sauvignon zaujme vSechny, ktefi
se pfiklani k ovocnéjsim typtm vin z této odrldy. Ve vini hledejte zraly angrest, nektarinky i luéni kvétiny. Na jazyku
potési Siroka skéla zahradniho peckového ovoce, napfiklad ryngle ¢ibroskve. Vino je pIné, télnaté a krasné svézi. Dobfe
se bude hodit ke grilovanému kufecimu masu ¢i rybam. Ma dobré predpoklady ke stfednédobé archivaci.



7. 2377. Sylvanské zelené 2022, pozdni sbér, €. Sarze 2377
&ni Suché / Znojemsko / 0,751
Archivace: 3-5 let, Teplota: 10-12°C ‘ﬁ} ‘:’g}

_"C)'_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
A 4149/ 6,59/l 0 125% extrakt: 21,7 g/l

Skveéld viniéni trat U tfi dubl opét dala vyborné Sylvanské zelené. Vino je nddherné ¢isté, pIné ovocnych ténl a pod-
trhuje jej svézi kyselinka. Ve vini hledejte lipovy med nebo kandované ovoce. Chut pfipomind citrusové plody jako

ma predpoklady k archivaci.

7 2357. Tramin ¢erveny 2022, pozdni sbér, €. Sarze 2357

Suché / Znojemsko / 0,751

Archivace: 4-6 let, Teplota: 10-12°C 0> §<§ ‘fw—{?

_"C)’_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
A 1,79/ 6,9 g/l 0 12,0% extrakt: 25,1 g/l

Tramin Cerveny v suché varianté potési vSechny milovniky této odridy, ktefi preferuji niz§i zbytkovy cukr. Ve vini
naleznete marcipan, narcisy, med. Chut je pInd, svéZi, harmonickd a pfipomind zralé zahradni peckové ovoce, moruse
nebo letnfjablitka. Zavér chuti je lehce kofenity a dlouhy. Vino se bude dobfe hodit ke grilovanému masu ¢i k vepfové
panence. M4 velmi dobré pfedpoklady k archivaci.

7. 2346. Tramin ¢erveny 2022, vybér z bobuli, €. Sarze 2346

5t Sladké / Znojemsko / 0,51 'R
Archivace: 9-11 let, Teplota: 10-12°C <>
7~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
Q 80,99/ 7,84/ 0 10,5% extrakt: 34,1 g/l

Potéste se nadhernym Traminem ¢ervenym, ktery uchvati vSechny milovniky vin s vy$sim zbytkovym cukrem. Vino
je nadherné uslechtilé, pIné, mohutné a zbytkovy cukr je velmi dobfe vybalancovan kyselinkou. Uchvati vds také jeho
zlatavd barva. Ve vini i chuti hledejte med, rozinky, vanilku, sladké kofeni a kandované ovoce. UZijte si jej v dobré spo-
le¢nosti, pfi svatecnich udalostech nebo misto dezertu. Ma velmi dobré predpoklady k archivaci.

7 1365. Tramin ¢erveny 2021, vybér z hrozni, €. Sarze 1365

o Polosladké / Znojemsko /0,51 %
Archivace: 7-9 let, Teplota: 10-12°C f>
A~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
O 3259/ AR 0 11,5% extrakt: 30,9g/1

Milovniky vin z vy$§im zbytkovym cukrem jisté potésitento Tramin Serveny z Weinperkd. Ve vinije prijemné kvétinovy,
mizete hledat narcis, okvétni listky rize i medovou plastev. V chuti je mohutné, pIné a krdsné vyvazené svézikyselin-
kou. Ucitite kompotované ovoce, jako jsou mandarinky, ananas nebo li¢i. Doporu¢ujeme ho k ovocnym saldttim a kré-
movym dezertlim. Tramin je vhodny na dlouhodobou archivaci.

7 4313. Veltlinské ¢ervené rané 2024, pozdni sbér, €. Sarze 4313

Suché / Hustopeésko / 0,75 | -
Archivace: 3-5 let, Teplota: 10-12°C @ %ﬁ
7~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny

Q 3,649/ 6,39/l 0 12,0% extrakt: 21,1 g/|

Vyzkousejte vino z odridy Veltlinské cervené rané, které dozralo do pozdniho sbéru na viniéni trati Podhoff{ ve Starovi-
cich. Jiz prvni dou$ek vds zaujme svou plnosti, ovocnou chuti a harmonickym spojenim svézi kyselinky se zbytkovym
cukrem. V chuti najdete tony citrus(, exotického ovoce ajemny nédech vanilky v zavéru. Ve viini vas oslovi medové tény
spolu s vyzralymi broskvemi a merurikami. Je idedIni volbou k dopInéni krémovych omacek nebo tucnych syrd. Vino
md také skvély potencidl k archivaci.
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Z 3315. Velilinské zelené 2023, pozdni sbér, €. Sarze 3315

Suché / Znojemsko / 0,751 %
Archivace: 4-6 let, Teplota: 10-12°C ﬁ:?

AN Zbytkovy cukr: liny: O/ Alkohol: kerny

O 70 . L O e
Na prvni pfivonénf vas Veltlinské zelené z Kokusovych hor pfijemné pfekvapi svym ovocno-kvétinovym projevem.
Hledejte jarni kvétiny, zelené jablko ale i lehky dotek pepfe. V chuti objevite kiupavy angrest, citrusové plody, jako li-

metka nebo erveny grep. Projev vina podtrhuje Stavnaté kyselinka. Vino se bude skvéle hodit k vepfové panence nebo
k limetkovému cheesecake. Vino ma dobré predpoklady k archivaci.

7. 3316. Veltlinské zelené 2023, VOC Znojmo, €. Sarze 3316
* éni Suché / Znojemsko / 0,751
Archivace: 5-7 let, Teplota: 10-12°C @ »@

_"O_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
7 8,04/l 6,3g/l 0 13,0% extrakt: 21,7 g/l

Vyjime&né aromatickd vybrand vina, pri jejichz vybéru se upfednostiuje originalita a plvod vina, tedy Terroir. VOC
Znojmo je prvnim apelacnim systémem v Ceské republice. Ochutnejte typické Veltlinské zelené z jiz tradi¢ni viniéni
traté Skalky v Krhovicich. Ve vini se projevuje prazend mandle, vanilka i akatovy med. Vino je skvéle pitelné diky harmo-

Veltlin bude idedlnim spole¢nikem k lehkym Gpravam ryb a kufeciho masa. Vino ma dobry archivacni potencial.

7.1324. Veltlinské zelené 2021, pozdni sbér, €. Sarze 1324, panenské vino
At Suché / Znojemsko / 0,751
Archivace: 4-6 let, Teplota: 10-12°C ﬂr_-? ‘Q%}

_‘C)'_ Zhytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
710 679/l © 12,0% extrakt: 19,2 g/l

Nechte se unést Veltlinskym zelenym, které vzeslo z panenské sklizné z Kokusovych hor. Pfi prvnim ochutnani vas za-
ujme jeho pInost, harmonie a ¢istota. Ve vini objevite susené merurky a jemnou kofenitost. Chut je svézi, pfijemné ku-
latd a ovocnd. MliZete hledat i med, kandované ovoce a prazené mandle. Vyvazeny pomér zbytkového cukru a kyselin
déld vino sviidné a laka k dal$imu napiti. Skvéle se bude hodit napfiklad k veprové panence s pepfovou oméckou nebo

téstovindm. Vino ma dobré predpoklady k archivaci.

7 1318. Veltlinské zelené 2021, vybér z bobuli, €. Sarze 1318
* &ni Polosladké / Znojemsko / 0,751
Archivace: 7-9 let, Teplota: 10-12°C @ %3

_"C)'_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
3944/ 7,50/l 0 12,5% extrakt: 29,2 g/l

Nechte se hyckat nadherné hladkym a plnym Veltlinskym zelenym, které dozrdlo do vyjime¢ného pfivlastku vybeér
z bobuli. Tento skvost vés pfi pfivonéni okouzli intenzivni vini, kterd pfipomind vyzrédlé merunky nebo medovou plastev
a v zaveéru najdete lehky dotek zeleného pepre. V chuti se nadherné snoubi kyselinka se zbytkovym cukrem a pfipo-
mind lu¢ni med, vanilku a kompotované zahradni ovoce. Vyborné se bude hodit ke krémovym omackam nebo syrlim
s u$lechtilou plisni. Md velmi dobré pfedpoklady k archivaci.

7.1342. Veritas 2021, vybér z hroznii, €. Sarze 1342
ani Polosuché / Znojemsko / 0,751
Archivace: 6-8 let, Teplota: 10-12°C @? )&2_0

_"O_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
79410 6,69/l 0 13,0% extrakt: 21,8 g/I

Potéste se atraktivnim polosuchym vinem odridy Veritas, kterd vznikla kizenim odr(d Ryzlink ¢erveny x Bouvier(iv
hrozen v roce 1963 na Slechtitelské stanici vinafské ve Znojmé. Idealné vyzralé hrozny roéniku 2021 daly vzniknout bo-
hatému, komplexnimu vinu s pevnym télem a dokonalou harmonif chutového projevu. Po pfivonéni zaujmou ovocné tény
pripominajicimi merunky, broskve a dal$i peckové ovoce. V Ustech je pfijemnd ovocnost doplnénaii libivou medovostia va-
nilkou. Mizete poddvat napfiklad k rybam, kufecimu masu ijemnym syrdm. Vino ma velmi dobré predpoklady k archivaci.



7. 2325. Viognier 2022, moravské zemské vino, €. Sarze 2325
Polosuché / Znojemsko / 0,751
Archivace: 46 let, Teplota: 10-12°C g o

7~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol:
O 103/l 7,09/ 0 12,0%

Objevte vino ze starobylé odrldy Viognier, které vzeslo z hrozn( vypéstovanych na viniéni trati Staré vinice v Havranikach.
Ve viini vés potési ovocny projev, pfipominajici vyzrélé broskve a nektarinky, ktery pfechézi aZ do tonl vanilky. V Ustech
zaujme harmonickym a Cistym charakterem a pestrosti chuti. Zaznamenate pfichut po rybizu i tropickém ovoci. Dobie se
bude hodit napfiklad k rybam, kurecimu masu i kvalitnim syrdm. Vino ma dobré pfedpoklady k archivaci.

7. 2335. Cabernet Sauvignon rosé 2022, pozdni sbér, €. Sarze 2335
oot Polosladké / Znoj ko /0,751 0§
v s

_O"_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
22,29/l 6,89/l o 11,5% extrakt: 21,7 g/I

V$echny milovniky rosé vin jisté potési toto vino z odrdidy Cabernet Sauvignon z nasf vinice Divéi vrch. Nadchne vés
jeho plnost, krémovost az méslovost a typicka odrlidovost. MliZete hledat tény malin, lesnich jahod, vyzralych tfesni
akaramelu. Dobfe se bude hodit k ovocnym dezertlim i zeleninovym salatdm. Vino md dobré pfedpoklady k archivaci.

7. 1445. Rulandské modré rosé 2021, pozdni sbér, €. Sarze 1445

Polosuché / Znojemsko / 0,751

Archivace: 2-4 roky, Teplota: 8-10°C t‘j »@

A~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny

O' 11,39/ 739/l 0 13,0% O extrakt: 24,1 g/l
UZijte si rGZové vino z Rulandského modrého, jehoz hrozny vyzraly v roéniku 2021 na Staré hofe v BoZicich. Zaujmou

vas tény kompotovanych tfesni, jahodové marmelady a smetany. Vino je krasné svézi, bohaté, hladké a harmonické.
Vychlad'te jej na idealni teplotu a vychutnejte si napfiklad s ovocnymi saldty nebo grilovanym kufecim masem.

7. 2404. André 2022, pozdni sbér, . Sarze 2404

Suché / Znojemsko / 0,751

Archivace: 6-8 let, Teplota: 16-18°C W k—ﬂ?j\#
A~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
O o,4y;/| ' 4?6 gl Y 0 12,5% extrakt: 31‘,’1 g/l

Milovnici moravské modré odrlidy si pfijdou na své s timto vyjime¢nym André roéniku 2022, pochézejicim z vinic na Ka-
menném vrchu v Tasovicich. Ve viini se snoubi elegantni tény kvalitniho kakaa, vybérové kdvy a zralych visni. Na patie
vés okouzli plnd chut s jemnou tfislovinou a svidné tony horké cokolady, lesnich jahod, ostruzin a lékofice. Toto vino je
idedIni volbou k hovézim specialitdm nebo pokrm{im ze zvéfiny a ma skvély potencial k archivaci.

7 0410. André 2020, pozdni sbér, €. Sarze 0410
* ni Suché / Znojemsko / 0,751
Archivace: 6-8 let, Teplota: 16-18°C {meb %#b
N Zbytkovy cukr: liny: O/ Alkohol: kerny
BSOS Y ke o Jzen () eakeatsan
Ochutnejte uslechtilé a mohutné André, které vzeslo z vinic vysazenych na Kamenném vrchu v Tasovicich nad hlubo-
kym Udolim Feky Dyje. Po pfivonéni objevite tdny po Svestkdch, ostruzindch a borové vétvicce. V dstech ocenite boha-

tostavyvazenost chutového projevu, doplnénou o podtény orientélniho kofeni se sametovou tfislovinu. Doporucujeme
poddvat napfiklad k jemnym dpravém tmavého masa nebo k roastbeefu. Vino ma velmi dobré pfedpoklady k archivaci.

7.1460. Blauburger 2021, moravské zemské vino, €. Sarze 1460

Polosladké / Znojemsko / 0,751 %
Archivace: 4-6 let, Teplota: 16-18°C k—w%b

_"C)'_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol:
15391 51/l 0 13,0%
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Temné fialové vino z odriidy Blauburger se jisté stane favoritem v§ech milovnikd ¢ervenych vin leh¢iho typu s hladkou
trislovinou. Ve vini hledejte kvalitni kakao, horkou ¢okoladu nebo Iékofici. Chut pripomind Svestkovy kompot, vyzrélé
ostruziny a bordvky. Vino je harmonické, jemné naslédlé a velmi dobfe pitelné. Vychutnejte si jej ke zvéfiné, syru nebo
k ovocnym dezertdm. Vino ma dobré predpoklady k archivaci.

7. 3337. Cabernet Sauvignon 2023, vybér z hroznii, €. Sarze 3337

Suché / Znojemsko / 0,751

' ) ~
Archivace: 7-9 let, Teplota: 16-18°C %féf
7~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
Q 0,19/ 4549/ 0 145% extrakt: 31,7 g/l

Po naliti do sklenicky vas tento Cabernet Sauvignon ihned ohromi svou temné rubinovou barvou. Po pfivonéni hledejte
tony kvalitni ¢okolddy, prezralych ostruzin a ¢ernych visni. Chut je nédherné pind, az smetanovd, s dlouhou dochuti.
Objevite v ni napfiklad Svestkovy kompot, blumy nebo prazend kdvova zrna. Vychutnejte sijej ke zvéfiné nebo kvalitnim
syrim. Vino mé velmi dobré predpoklady k archivaci.

7 1434. Cabernet Sauvignon 2021, vyb¢ér z hrozni, €. Sarze 1434
1 Suché / Znojemsko / 0,751
Archivace: 7-9 let, Teplota: 16-18°C W %ﬁ

_"O_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
0,649/ 53¢/ 0 14,0% extrakt: 34,0 g/l

Nadherny Cabernet Sauvignon z Divéiho vrchu ve vysokém priviastku vybér z hrozn( vés jisté oslovi. Pfi pfivonénf
hledejte tény kvalitniho kakaa ¢i zralych visni. V Ustech zaujme jeho plnost, hebkost a komplexnost chutového projevu.
Chut pdsobi naslédle a objevite v ni susené Svestky, ¢i visné v horké cokoladé. Celkovy dojem podtrhuje hladka tfislo-
vina. Dobre se snoubi s pokrmy z hovéziho masa, i ze zvéfiny. Vino mé velmi dobré predpoklady k archivaci.

7. 2393. Dornfelder 2022, pozdni sbér, €. Sarze 2393

Suché / Znojemsko / 0,751 %
Archivace: 5-7 let, Teplota: 16-18°C W %:Dﬁf
VAN Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
O' 0,1g/l 5249/l 0 12,5% extrakt: 35,3 g/l

UZijte si atraktivni Dornfelder z kvalitni viniéni trati Weinperky. Jisté potési vSechny milovniky ovocnych ¢ervenych vin
s hladkou tfislovinou. Po pfivonéni objevite kompotované Svestky a tfe$né, mak nebo bordvky. Chut pdsobilehce nasladle
a pfipomind jahodovou marmelddu, kakao a mléénou ¢okolddu. Celkové vino plisobi mohutné a harmonicky. Velmi dobfe
se snoubfi's kynutymi knedliky se Svestkamia makem nebo ¢okoladovymi dorty. Vino vyborné pfedpoklady k archivaci.

Z 1411. Frankovka 2021, pozdni sbér, €. Sarze 1411

Suché / Znojemsko / 0,751 %
Archivace: 5-7 let, Teplota: 16-18°C W kg?
A~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
O o,4y gllvy 4,V9 g/l g 0 12,5% extrakt: 30‘,’3 gl

Poznejte uslechtilou Frankovku zroéniku 2021, kterd vyzrala na viniéni trati Stard hora v BoZicich. Po pfivonéni objevite
vyzralé Svestky, povidla a lehky dotek Iékofice. Po napiti v Ustech ucitite viShovou marmelddu, tény kvalitni horké co-
kolady nebo kavy. Vino je krédsné pIné, mohutné a vyznacuje se velmi hladkou tfislovinou. IdeéIné se bude hodit k pokr-
m0m z hovéziho masa nebo zvéfiny. Vino md velmi dobré predpoklady k archivaci.

7. 0425. Rulandské modré 2020, moravské zemské vino, €. Sarze 0425

Sladké / Morava /0,751

' = S
Archivace: 2-4 roky, Teplota: 10-12°C k_v?
AN Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
-O- 58,y6 g/‘lly 478 g/l g 0 12,0% extrakt: 33?1 ol

Jiz fadu let mGZete z nasi produkce nakupovat a vychutndvat ¢ervené vino, u kterého si mézete z kazdého dousku uzivat

pfijemnou naslddlost vy$siho zbytkového cukru. Predstavitele tohoto zajimavého typu vyrobku z roéniku 2020 mizete



prdvé ochutnat. Vino se vyznacuije pfijemnou vini po tfesnich nebo ¢okolddé. Po ochutnani potési sviidnd sladkost, libiva
tiislovina a sametové hladké dochut. Lékava je pfichut po vyzralych ostruzindch a bordvkéach. Doporu¢ujeme podévat
nélezité vychlazené napfiklad k cokolddovému dezertu nebo zvéfiné. Vino ma dobré pfedpoklady k archivaci.

7 2368. Zweigeltrebe 2022, vybér z hrozni, €. Sarze 2368
" Suché / Hustopeésko / 0,751 ®
Archivace: 6-8 let, Teplota: 16-18°C k—v/\%

_"C)'_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
A 0449/ 4,249/l 0 135% extrakt: 30,1 g/l

kdvové tony. V chutije plné, Cisté s jemnou tfislovinou. Zaujme pfichuti po horké ¢okolddé, kompotovanych jahodach
akvalitnim kakau. Vychutnejte si jej s cokolddovym dortem nebo ke zvériné. Md velmi dobré predpoklady k archivaci.

VINA S PRIBEHEM

Jesterka Zelena « Vina s obrazkem jestérky zelené, jsou vyrabéna z hroznii sklizenych na viniénich tra-
tich situovanych v ekologicky velmi ¢isté krajiné. Nékteré lokality v blizkosti vinic jsou na Znojemsku pfimo i pfiroze-
nym teritoriem této vzacné a velmi krasné jestérky zelené a miizeme ji tak povaZovat za symbol mistni zdravé pfirody.

Katalogové  Nazev vina, roénik, stupen jakosti, zafazeni dle zbytkového cukru Cislo Archivace Cena lahve

Cislo vinafsky region, vinaiské obec, viniéni trat, obsah lahve Sarze vé. DPH

72362 Rulandské bilé 2022, pozdni shér, suché 2362 ano 180 K¢
Znojemsko, Satov, Na vinici, 0,751

73339 Sauvignon 2023, pozdni shér, suché 3339 ano 180 K¢
Znojemsko, Satov, Na vinici, 0,751

71361 Tramin ¢erveny 2021, pozdni shér, polosladké 1361 ano 180 Ke

Znojemsko, Hnanice, Flddnicka, 0,751
7 2362. Rulandské bilé 2022, pozdni sbér, €. Sarze 2362
* eni Suché / Znojemsko / 0,751
Archivace: 4-6 let, Teplota: 10-12°C Q‘fo ‘3%3

_‘(')'_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
A 494/ 6,49/ 0 12,0% extrakt: 22,2 g/I

Odrldoveé charakteristické vino nadchne bohatym aromatickym i chutovym projevem po maslovych hruskach, vanilce,
kompotovaném ananasu a susenych merurkdch. Je nadherné svézi, komplexni a harmonické. Md dobry potencidl nazravat.

7. 3339. Sauvignon 2023, pozdni sbér, €. Sarze 3339

Suché / Znojemsko / 0,751

Archivace: 4-6 let, Teplota: 10-12°C <> @ X0
A~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
O a,3y:;/| ' 6,)'9 g/l Y 0 135% extrakt: 22{4 g/l

UzZijte si Sauvignon z ro¢niku 2023. Ve vlni i chuti najdete Sirokou $kalu ovocnych ténd. Hledejte napfiklad zelené
jablko, angrest, bily rybiz a lehky dotek hluchavky. Vino potési pfijemné vybalancovanym zbytkovym cukrem a svézi
kyselinkou. Bude dobrym spolecnikem ke kufecimu masu a rybim specialitdm. Ma dobré predpoklady k archivaci.

7. 1361. Tramin ¢erveny 2021, pozdni sbér, €. Sarze 1361
Polosladké / Znojemsko / 0,75 |

Archivace: 4-6 let, Teplota: 10-12°C <> t.‘;? »@

_‘C')'_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
A 23,14¢/l 6,49/ 0 125% extrakt: 24,7 g/|

UzZijte si skvély Tramin Cerveny, u kterého ocenite atraktivni aromatiku i prijemnou sviidnost chutového projevu, danou
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lehkym zbytkovym cukrem a svéZi kyselinou. Jisté vas bude bavit viiné po kvétindch a vyzrélém ovoci. V chuti nalez-
nete jemnou kofenitost, merunky a vanilku. Toto vino bude dobrym spole¢nikem k ovocnym salatlim a lehkym dpravam
ryb. Maidobré predpoklady k archivaci.

Lednacel riCN1 - lediagek jako symbol vérnosti, chladu ale i ryzi Eistoty vod, objevite na vinech vy-
robenych velmi studenou, cistou a dlouhou metodou, pfi které nejprve zchladime rmut na teplotu pfiblizné
4 °C. Nasledné zchlazeny rmut leZi po dobu nékolika dnii (tzv. cryomacerace), kdy se z duzniny a slupky do mostu
uvoliiuji aromatické a chutové latky. Dale rmut lisujeme a ziskany most odkalujeme a kvasime, to vse Cisté a za studena.

Katalogové  Nazev vina, rocnik, stupen jakosti, zafazeni dle zbytkového cukru Cislo Archivace  Cena lahve

cislo vinafsky region, vinafska obec, vini¢ni trat, obsah lahve Sarze vc. DPH

73325 Veltlinské zelené 2023, pozdni shér, suché 3325 ne 180 K¢
Znojemsko, Dobelice, Kokusoveé hory, 0,751

7 3347 Sylvénské zelené 2023, pozdni shér, suché 3347 ne 180 Ke
Znojemsko, Miroslav, Weinperky, 0,751

73342 Semillon 2023, pozdni shér, suché 3342 ne 180 K¢

Znojemsko, Stosikovice na Louce, U tfi dub(, 0,751
7 3325. Veltlinské zelené 2023, pozdni sbér, €. Sarze 3325
:?gr:véa/c?;j-:":ill((‘;,/T:'gIgtla: 10-12°C S
O B w7 () g

Piijemné svézi a Stavnaté. Potési pestrost a dravost viini a chuti, ve kterych mizete hledat tropické ovoce, citrusy jako

jsou limetky, pomelo a cerveny grep. Celkovy dojem vina podtrhuje pfijemnad kyselinka a veltlinovd pepfnatost.

7. 3347. Sylvanské zelené 2023, pozdni sbér, €. Sarze 3347

Suché / Znojemsko / 0,751 _~
Archivace: 2-4 roky, Teplota: 10-12°C t(z’jj XD
A~ _ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
O 4,09/l 6,99/l 0 12,5% extrakt: 22,3 g/l

Vino je nadherné svézi a pijemné aromatické. Ve vinii chuti hledejte grep, limetku, pomelo, kiwi nebo zelené letni jab-
licko. Miizete vychutndvat napfiklad ke kufecimu masu, rybdmijemnym syrdm. Vino si uzijte mladé a svézi.

7. 3342. Semillon 2023, pozdni sbér, €. Sarze 3342

Suché / Znojemsko / 0,751 N
Archivace: 2-4 roky, Teplota: 10-12°C @ o
AN Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
-C- z,2y;/| ' 63’8 g/l g 0 13,0% extrakt: 22‘,’6 al

Libivy Semillon zroéniku 2023 je krasné svézi, Stavnaty a hned na prvni pfivonéni vés zaujme jeho aroma, pfipominajici
tropické ovoce a citrusy. V Ustech objevite limetky, pomelo, kiwi, zelené letni jablicko a kfupavy angrest. Vino je diky
Stavnaté kyselince krésné harmonické a fresh. Lze i krétce archivovat.

ROS“]Cka Zelena * rosnicka je Casto spojovana s predpovédi pocasi a pravé pocasi ma v kazdém
rocniku rozhodujici vliv na charakter vin. Proto oznacujeme obrazkem rosnicky zelené vybrana vina vyrobend
z pozdnich odrid, ve kterych se projev pocasi odrazi nejvyraznéji.

Katalogové  Nazev vina, rocnik, stupen jakosti, zafazeni dle zbytkového cukru Cislo Archivace  Cenalahve
cislo vinafsky region, vinafska obec, viniéni trat, obsah lahve Sarze vc. DPH
72356 Ryzlink vlassky 2022, pozdni shér, suché 2356 ano 180 Ké

Hustopecsko, Hustopece, Rizeny, 0,751




Katalogové  Nazev vina, rocnik, stupen jakosti, zafazeni dle zbytkového cukru Cislo Archivace Cena lahve

cislo vinafsky region, vinaiské obec, viniéni trat, obsah lahve Sarze vc. DPH

72390 Ryzlink rynsky 2022, pozdni shér, suché 2390 ano 180 Ke
Hustopecsko, Hustopece, Na vysluni, 0,75

72394 Kerner 2022, pozdni shér, polosuché 2394 ano 180 K¢

Znojemsko, Miroslav, Weinperky, 0,751

7. 2356. Ryzlink vlassky 2022, pozdni sbér, €. Sarze 2356

Suché / Hustopecsko / 0,751

Archivace: 4-6 let, Teplota: 10-12°C ﬁ é
. Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
Q 4,6 g/l 6,79/l o 13,0% extrakt: 23,5 g/|

Poznejte, jak svédcil roénik 2022 pozdni odridé Ryzlink viagsky. Ve vini i chuti naleznete Sirokou $kalu ovocnych
tont doplnénych prazenymi mandlemi a vypecenou klrkou chleba. Vino je pIné, harmonické a chutové viemy dopl-
Auje jemnd mineralita. Dobfe se bude hodit k leh¢im Upravdm vepfového masa a téstovin. Ma velmi dobré pfedpo-
klady k archivaci.

7. 2390. Ryzlink rynsky 2022, pozdni sbér, €. Sarze 2390

Suché / Hustopeésko / 0,751 N
Archivace: 4-6 let, Teplota: 10-12°C @ »{).0
A~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
O 3,9Ytgll Y 6,'4 g/l ' 0 12,5% extrakt: 23¥7 gl

UzZijte si Ryzlink rynsky z roéniku 2022 z proslunéné viniéni trati Na vysluni. Vino vas zaujme svym ovocnym projevem,
ktery dopliiuje svézi kyselinka. Po pfivonéni hledejte tony zahradniho peckového ovoce a citrusd. Chut pfipomina
tropické ovoce jako pomelo, Eerveny grep nebo pomeranéovou kiru. Dobfe se bude hodit k pokrm(m z kufeciho masa
nebo k rybdm. Vino mé dobré pfedpoklady k archivaci.

7. 2394. Kerner 2022, pozdni sbér, €. Sarze 2394

Polosuché / Znojemsko / 0,751 N
Archivace: 6-8 let, Teplota: 10-12°C ‘@ @
7~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny

Q 13,540/l 6,79/l 0 125% extrakt: 23,0 g/|

Objevte kouzelny Kerner z roéniku 2022. Na prvni pfivonéni a ochutnani vés uchvati jeho plnost, ovocnost a svéZest.
Ve vlini hledejte kompotované ryngle, letni jablko a jemnou kofenitost. Chut pfipomind vyzrdlé merunky a nektarinky
s lehkym dotekem cerveného grepu. Celkovy harmonicky dojem umocnuje pikantni kyselinky. Skvéle se bude hodit
k lehkym tpravém veprového masa a tuénym syrdm. Ma velmi dobré predpoklady k archivaci.

l(lll'(\te ﬂn()ty * Ludolfovo ¢islo (n=3,14) inspirovalo spolupréaci Znovinu s Matematicko-fyzikalni
fakultou Univerzity Karlovy pfi vzniku kulatych Pinoti, kdy se béhem cryomacerace hrozni bobule nejprve
zchladi na teplotu 3,14 °C a teprve nasledné lisuji a kvasi.

Katalogové Nazev vina, rocnik, stuperi jakosti, zarazeni dle zbytkového cukru Cislo Archivace  Cenalahve

cislo vinafsky region, vinaiské obec, viniéni trat, obsah lahve Sarze vc. DPH

74317 Rulandské Sedé 2024, vybér z hroznii, polosuché 4317 ano 195Ke
Hustopecsko, Nosislav, Pfedni hory, 0,751

73317 Rulandské sedé 2023, vybér z hroznd, polosuché 3317 ano 195Ké
Hustopecsko, Nosislav, Predni hory, 0,751

74318 Rulandské modré klaret 2024, vybér z hroznii, polosuché 4318 ano 195Ke
Hustopecsko, Hustopece, Na vysluni, 0,75

73318 Rulandské modré klaret 2023, vybér z hroznd, polosuché 3318 ano 195 Ké

Hustopecsko, Uher¢ice, Bild hora, 0,751
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Katalogové  Nazev vina, rocnik, stupen jakosti, zarazeni dle zbytkového cukru Cislo Archivace Cena lahve

cislo vinafsky region, vinaiska obec, viniéni trat, obsah lahve Sarze vc. DPH

74319 Rulandské modré rosé 2024, vybér z hrozn(, polosuché 4319 ano 195Ke
Hustopecsko, Hustopece, Na vysluni, 0,75

72317 Rulandské modré rosé 2022, pozdni shér, polosuché 2317 ano 195Ke
Hustopecsko, Uher¢ice, Bild hora, 0,751

74320 Rulandské modré 2024, vybér z hrozn(, suché 4320 ano 195Ke
Hustopeésko, Hustopece, Na vysluni, 0,75

73320 Rulandské modré 2023, vybér z hroznd, suché 3320 ano 195K¢é

Hustopecsko, Uher¢ice, Bild hora, 0,751

7 4317. Rulandské Sedé 2024, vybér z hrozni, €. Sarze 4317

Polosuché / Hustopeésko / 0,75 |

Archivace: 7-9 let, Teplota: 10-12°C "\2;? X ":%)
AN Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
O 12,49/l 67 g/l 0 12,5% extrakt: 20,2 g/I

Rulandské Sedé potési svou bohatosti a svézesti. Aroma i chut odhali tony zralého peckového zahradniho ovoce, jako
jsou sladké nektarinky, meruriky nebo broskve. Na patfe je vino pfijemné zaoblené a dopliuje jej Stavnata kyselinka.
Skvéle se bude hodit k téstovindm se smetanovymi omdckami a kufecimu masu. Md dobré predpoklady k archivaci.

Z 3317. Rulandské Sedé 2023, vybér z hroznii, €. Sarze 3317
* eni Polosuché / Hustopeésko / 0,75 |
Archivace: 7-9 let, Teplota: 10-12°C t‘f? V{\io ‘:g(}
O e @ s 1w ) eniaan
Rulandské Sedé zaujme svym plnym a zdroven svézim dojmem. Ve vini i chuti objevite tény po vyzrélém ovoci, jako

jsou $tavnaté nektarinky a merunky. Vino je na jazyku krésné kulaté a vybizi k dal$imu napiti. Dobfe se bude hodit k tés-
tovinovym salétlim a kurecimu masu.

7 4318. Rulandské modré Klaret 2024, vybér z hrozni, €. Sarze 4318

Polosuché / Hustopeésko / 0,751
Archivace: 7-9 let, Teplota: 10-12°C t‘f/? XD

2 - \_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
Q 12,5¢/1 6,6 g/l 0 125% O extrakt: 20,6 g/|
UzZijte si bilé vino z odrlidy Rulandské modré, vyrabéné z modrych hroznd. Nechte se okouzlit jemnou ovocnou vini, kterd

pripomind zralé tfesné a exotické ovoce. Na patfe objevite lesni jah(idky, citrusy, jemnou nasladlost zbytkového cukru
a osvézujicl kyselinku. Toto vino bude idedini k pokrm(m z kufeciho masa nebo ryb. Ma dobré pfedpoklady k archivaci.

Z 3318. Rulandské modré klaret 2023, vybér z hrozni, €. Sarze 3318
o Polosuché / Hustopeésko / 0,751
Archivace: 7-9 let, Teplota: 10-12°C i‘? »@

_"O_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
A 13949/ 7,49/ 0 13,0% extrakt: 24,6 g/l

Bilé vino z modrych hroznd Rulandského modrého. Objevte libivou vini pfipominajici jarni kvétiny a tropické ovoce.
V dstech hledejte zahradni peckové ovoce i pohlazenilehké naslédlosti zbytkového cukru a svézi kyselinku provonénou
citrusovymi plody. Dobfe se bude hodit ke kufecimu masu a rybam. Ma predpoklady k dlouhodobéjsi archivaci.

Z 4319. Rulandské modré rosé 2024, vybér z hroznii, €. Sarze 4319

Polosuché / Hustopeésko / 0,751

Archivace: 7-9 let, Teplota: 8-10°C ﬁ t‘ﬁ
7~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny

Q 11,19/l 7,09/ 0 125% extrakt: 22,0 g/l




Rulandské modré rosé vés okouzli svou nddherné kulatou a harmonickou strukturou. Ve vini ucitite svéZzi tény lesnich
jahod a ¢erstvé utrzenych malin. Na patfe se rozvine jemny smetanovy projev, ktery je dokonale vyvazeny $tavnatou
kyselinkou. V chuti hledejte tény jahodové marmelady a sladkého tropického ovoce. Toto vino se idedlné hodi jako
doprovod k lehkym salatdm, grilovanému masu nebo mlze byt skvélym partnerem pro letni pikniky a vecerni posezenf
s prateli. Md predpoklady k archivaci.

Z 2317. Rulandské modré rosé 2022, pozdni sbér, €. Sarze 2317

Polosuché / Hustopecsko / 0,751 N
Archivace: 4-6 let, Teplota: 10-12°C t%jj
7~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny

Q 10,2 g/l 6,79/l 0 125% extrakt: 24,4 g/l

RGZové vino z modrych hroznd Rulandské modré oznacené dle vinai'ského zékona jako ,rosé" zaujme uslechtilou vinf
po citrusovych plodech, lesnich jahoddch nebo malindch. V Gstech ocenite harmonii, ¢istotu a délku chutového projevu
i pfijemnou ovocnou pfichut po $tavnatych broskvich. Vino mizete poddvat napfiklad ke kurecimu masu nebo ovoc-
nym dezertdm. M4 velmi dobré pfedpoklady k archivaci.

7 4320. Rulandské modré 2024, vybér z hroznii, €. Sarze 4320

Suché / Hustopeésko / 0,75 | ~
Archivace: 7-9 let, Teplota: 16-18°C W %ﬁ
VAN Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
O 0,29/l 47gN © 145% extrakt: 33,1 g/l

Uslechtilé Rulandské modré vas uchvati svou komplexnosti a noblesou. Ve vini hledejte vyrazné tony susenych Svestek,
povidel a kvalitniho kakaa. V Ustech ucitite chut suseného lesniho ovoce, zralych malin, rybizu a vi$ni's lehkym néddechem
kvalitni horké cokolady. Jemnd tfislovina se hladce rozvine a zanechd najazyku pfijemné dlouhy zavér. Toto vino se skvéle
hodi ke zvéfinovym pokrm{m, ale také k vyraznym syrdim ¢i hovézim steakm. M4 velmi dobré predpoklady k archivaci.

7. 3320. Rulandské modré 2023, vybér z hroznii, €. Sarze 3320
5t Suché / Hustopeésko / 0,75 |
Archivace: 7-9 let, Teplota: 16-18°C fﬁ_‘_hﬁ kﬁ
O oagn " wsa” e (O exvake 280 gn
Uslechtilé Rulandské modré ohromi tony koufe, tabaku a kvalitniho holandského kakaa. Usta vam zalije typické chut

po cerveném bobulovém ovoci s jemnym dotekem kvalitni cokolddy. Vyznacuje se sametovou tfislovinou. Dobre se
bude hodit napfiklad ke zvéfiné. Ma velmi dobré pfedpoklady k archivaci.

lLXplOZlVlll S'dllVlgn()ny + S uréitou mirou nadsazky lze fici, ze s témito vybranymi Sau-
vignony zaZijete doslova exploze vini a chuti, barevné a graficky symbolizované na etiketach téchto atraktivnich
vin. Green je typicky svymi ,zelenymi“ tony, jako letni jablicko, hruska, ¢i ¢erstvé posekana trava. V Tropicalu
hledejte tropické ovoce od manga, pfes ananas aZ po grep. Cabernet Sauvignon Rouge ohromi viini po rizich
a chuti jahod, malin a smetany.

Katalogové  Nazev vina, roénik, stupen jakosti, zafazeni dle zbytkového cukru Cislo § Archivace  Cenalahve
cislo vinafsky region, vinaiska obec, viniéni trat, obsah lahve arze v¢. DPH
72328 Sauvignon Green 2022, pozdni sbér, suché 2328 ano 195Ke

Znojemsko, Stosfkovice na Louce, U tfi dub(, 0,751

72327 Sauvignon Tropical 2022, pozdni shér, polosuché 2327 ano 195Ke
Znojemsko, Strachotice, DivEi vreh, 0,751

72312 Cabernet Sauvignon rosé Rouge 2022, pozdni shér, polosladké 2312 ano 195Keé
Znojemsko, Slup, Divéivreh, 0,751




24 Nabidkavin | 1. 4. 2025-3I. 8. 2025

7. 2328. Sauvignon Green 2022, pozdni sbér, €. Sarze 2328

Suché / Znojemsko / 0,751 >
Archivace: 7-9 let, Teplota: 10-12°C e
7~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
Q 6,79/l 6,6 g/l 0 13,0% extrakt: 22,5 g/l

Sauvignon Green jisté potési véechny milovniky vin s projevem travnatych a ,zelenych” ténd. Ve vini a nésledné
i v chuti naleznete prevazné hluchavku, posecenou travu, angrest, hrasek, limetku a mnoho dalsiho. Vino je nddherné
svézi a velmi dobre pitelné. Technologie vlastni vyroby vina byla sméfovana tak, aby chut i viiné byla co nejvice ,ze-
lend”. Aromaticky projev udrzi na dlouhou dobu sklenény uzavér Vinolok, proto mé dobré pfedpoklady k archivaci.

7. 2327. Sauvginon Tropical 2022, pozdni sbér, €. Sarze 2327
> Polosuché / Znojemsko / 0,751
Archivace: 7-9 let, Teplota: 10-12°C C>
O gari= @ s e ) agn
Sauvignon Tropical jisté potési vSechny milovniky vin s ovocnym projevem. Ve vini a nésledné i v chuti naleznete pre-
vazné tropické tény pripominajici ananas, grapefruit, banan, broskev, limetku, papayu, mango a mnoho dal$ich ,tropic-

kych“ plodt. Technologie vlastni vyroby vina byla sméfovéna tak, aby chut i viiné byla co nejvice tropickd. Aromaticky
projev udrzina dlouhou dobu sklenény uzaver Vinolok, proto mé dobré pfedpoklady k archivaci.

7 2312. Cabernet Sauvignon rosé Rouge 2022, pozdni sbér, €. Sarze 2312
S Polosladké / Znojemsko / 0,75 |
Archivace: 4-6 Ie{, Teplota: 8-10°C f> tﬁ? »@

O e s b msn () oxvake 22agn
RGZovy nasladly Cabernet Sauvignon, ve svété zvany také Cabernet rouge, vyrobeny ve Znovinu, pfijemné rozsifuje
chutové spektrum a rozmanitost nasich vin se sauvignonovymi viinémi. Ochutnejte Cabernet Sauvignon Rouge
zrocniku 2022 a potéste se jeho atraktivnim projevem. Po pfivonéni vas jisté zaujme jeho svidnd kvétinové viné pfi-
pominajicirdziatropické ovoce. V Ustech ocenite libivou naslédlou chut a harmonickou kyselinu. Zaznamenéte pfichut
po jahodovém kompotu, malindch a smetané. Vino je ¢isté, svéZis dlouhou dochuti. Vychutndvejte idedIné vychlazené.

Pozdrav z¢ Zn()] I\ - spojte zazitek z navitévy naseho regionu s témito viny a vnimejte vemi
smysly jeho krasu a jedine¢nost. Pfipomeiite si ji skvélymi viny vyrobenymi z odrtid pro Znojemsko velmi typic-
kych, ale i diky nékolika vybranym dominantdm naseho krasného mésta Znojma vyobrazenym na etiketach.

Katalogové  Nazev vina, rocnik, stupen jakosti, zafazeni dle zbytkového cukru Cislo Archivace  Cena lahve
cislo vinafsky region, vinafska obec, vini¢ni trat, obsah lahve Sarze vc. DPH
72366 Ryzlink rynsky 2022, pozdni sbhér, polosuché 2366 ano 195Ké

Znojemsko, Stosikovice na Louce, U tfi dub(, 0,751

72367 Sauvignon 2022, pozdni shér, polosuché 2367 ano 195Ke
Znojemsko, Satov, Na vinici, 0,751

7. 2366. Ryzlink rynsky 2022, pozdni sbér, €. Sarze 2366
Polosuché / Znojemsko / 0,751
Archivace: 7-9 let, Teplota: 10-12°C ‘ﬁr_—? ‘Q%}

_"C)'_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
A 16,69/ 7,09/ 0 125% extrakt: 24,5 g/l




z vini¢ni traté U tff dubd. Ve vini i chuti hledejte lipovy kvét a rozmanité tény zahradniho ovoce, jako je bilé broskeyv,
$tavnatd nektarinka a merurika. Vino je plné s vyvédZenym pomérem zbytkového cukru a kyselinky. Bude se skvéle hodit
k vepfovému masu, syrdm a téstovindm se smetanovou omdckou. Md velmi dobré predpoklady k archovaci.

7. 2367. Sauvignon 2022, pozdni sbér, . Sarze 2367
Polosuché / Znojemsko /0,75 | %
Archivl;ce: 7-9 I(:t, Teplota: 10-12°C (> t‘ﬁ

_"C)'_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
~ 11,49/ 6,29/l 0 12,5% extrakt: 22,5 g/l

Sauvignon je jednou ze tfi netypictéjsich odrdd pro Znojemsko. Pfedstavujeme vam zéstupce ovocného typu Sauvignond.
Ve vini hledejte Cerny bez, angrest, ryngle arybiz. Diky skvélé souhfe kyselinky a zbytkového cukru je vino krasné svézi, lehce
naslddlé a velmi dobre pitelné. Po napiti na jazyku ucitite tropické ovoce jako mango, papaja nebo ananas. Vino se bude dobre
hodit k ovocnym salattim, lehkym dezertlim, nebo ke kufecimu masu. Vino mé predpoklad ke stfednédobé archivaci.

JUbllC]nl VIINA « Znovin vyrabi Jubilejni vina jiz od roku 2013 a pfipominaji vyroéi zalozeni klastera
na Starém Brné kralovnou Eliskou Rejékou v roce 1323. Vina vyrabime z vybranych hrozni, které dosahly vyjimeé¢-
né cukernatosti, kdy technologii vyroby schvaluje a svij osobni znak vinim propdjéuje 11. augustinidnsky opat
Lukas Evzen Martinec, aby odpovidalo poZadavkim Kodexu kanonického prava na mesni vino.

Katalogové  Nazev vina, roénik, stupen jakosti, zafazeni dle zbytkového cukru Cislo Archivace  Cena lahve

cislo vinafsky region, vinaiska obec, vini¢ni trat, obsah lahve Sarze vc. DPH

71321 Veltlinské zelené 2021, vybér z hrozn(, suché 1321 ano 190 K¢
Znojemsko, Stosikovice na Louce, U tfi dub(, 0,751

70330 Ryzlink vlassky 2020, pozdni shér, suché 0330 ano 195Ke
Znojemsko, Havraniky, Skalky, 0,751

71352 Pélava 2021, vybér z hroznd, polosladké 1352 ano 160 K¢
Hustopecsko, Hustopece, Stard hora, 0,5

70405 Rulandské modré 2020, vybér z hroznt, suché 0405 ano 195Ke

Hustopecsko, Uhercice, Bild hora, 0,75

Z.1321. Veltlinské zelené 2021, vybér z hroznii, €. Sarze 1321
cenéni Suché / Znojemsko / 0,751
Archivace: 6-8 let, Teplota: 10-12°C Q

_"C)'_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
3,99/ 6,69/l o 13,0% extrakt: 22,7 g/l

Krasné Veltlinské zelené z ikonické vinice U tfi dub( vas potési uz pfi prvnim privonéni. Ucitite typickou kofenitost,
prazenou mandlicku a jemnou medovost. V chuti je ¢isté, harmonické a pfijemné svézi. Zaznamenéte tény zahradniho
peckového ovoce, marcipan i zeleny pepr. Bude skvélym spolecnikem ke krémovym omdackam a syrtim s uslechtilou
plisni. Ma velmi dobré predpoklady na archivaci.

7.0330. Ryzlink vlassky 2020, pozdni sbér, €. Sarze 0330, panenské vino
ConEnT Suché / Znojemsko / 0,751
Archivace: 5-7 let, Teplota: 10-12°C ‘Q ‘:%}
O e A @ Yevocnc I
Uzijte sivzneSeny a uslechtily Ryzlink vla§sky, ktery vzeSel z panenskeé sklizné na viniéni trati Skalky v obci Havraniky.
Ve vini vas oslovi svidné sluncem vyzrélé Zluté letni ovoce s tdny nazralé hrusky. V Ustech zaujme harmonie zbytko-

vého cukru a kyselinky s dlouhou dochuti v zavéru. V chuti ocenite pestrost s nadechem angrestu a merunék. Vino si
vychutnate napfiklad k vepfovému masu nebo téstovinam. Ma velmi dobré predpoklady k archivaci.
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7.1352. Palava 2021, vybér z hroznii, €. Sarze 1352
. Polosladké / Hustopeésko / 0,51 BN
Archivace: 7-9 let, Teplota: 10-12°C (> tcﬁ

_"O_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
A 29,09/ 7,09/ 0 12,0% extrakt: 24,5 g/|

Tato svlidnd, noblesni Palava z ro¢niku 2021 s vyvazenym pomérem zbytkového cukru a svézi kyselinky vas jisté nadchne.
Ve vini hledejte ananasovy kompot, zralé ryngle a lehkou kofenitost. Chut je Cistd, plné a najdete v ni Sirokou $kalu ovocnych
tona, vanilky a sladkého dreva. Dobre se hodik dezertlim a syrtim s uslechtilou plisni. M& velmi dobré pfedpoklady k archivaci.

7. 0405. Rulandské modré 2020, vybér z hrozni, €. Sarze 0405

Suché / Hustopeésko / 0,75 | N
Archivace: 6-8 let, Teplota: 16-18°C ﬂr_-?
VAN Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
O 189/ 469/ 0 13,0% extrakt: 29,2 g/l

V$echny milovniky odrldy Rulandské modré jisté potési toto vino z vinice Bild hora v Uher¢icich. Pfi prvnim pfivonén{
ucitite Svestkova povidla a vyzrélé tresné. V chuti objevite kvalitni kakao, ostruZiny nebo bordvky. Vino je harmonické
s hladkou tfislovinou a nabadé k dal§imu napiti. Velmi dobfe se bude hodit k vepfovému masu a tu¢nym syrtim. Vino md
dobré predpoklady k archivaci.

NASE KLENOTY

Udélejte radost sobé nebo nékomu blizkému a dopfejte si zaZitek z vybranych skvosti nasich vinic a sklepu.

Katalogové  Nazev vina, rocnik, stupen jakosti, zafazeni dle zbytkového cukru Cislo Archivace Cena lahve

cislo vinafsky region, vinafska obec, vinicni trat, obsah lahve Sarze vc. DPH

71328 Ryzlink vla§sky 2021, pozdni shér, suché 1328 ano 280 K¢
Znojemsko, Podmoli, Sobes, 0,751

73326 Ryzlink rynsky 2023, vybér z hroznd, polosladké 3326 ano 280 Ké
Znojemsko, Podmoli, Sobes, 0,751

73352 Rulandské bilé 2023, vybér z hrozndi, polosladké 3352 ano 280 K¢
Znojemsko, Podmoli, Sobes, 0,75

70318 Rulandské bilé 2020, pozdni shér, suché 0318 ano 280 Ké
Znojemsko, Podmoli, Sobes, 0,751

22372 Rulandské Sedé 2022, vybér z hrozni, polosladké 2372 ano 280 Ke
Znojemsko, Podmoli, Sobes, 0,751

78424 Rulandské Sedé 2018, vybér z cibéb, sladké 8424 ano 460 Ke
Znojemsko, Podmoli, Sobes, 0,21

73310 Miiller Thurgau 2023, pozdni shér, polosladké 3310 ano 230Ke
Znojemsko, Satov, Peklo, 0,751

73333 Neuburské 2023, pozdni sbér, suché 3333 ano 230Keé
Znojemsko, Satov, Peklo, 0,751

73355 Tramin Eerveny 2023, vybér z hrozni, polosladké 3355 ano 230Keé
Znojemsko, Satov, Peklo, 0,751

71396 Ryzlink rynsky 2021 ROBINIA, pozdni shér, suché 1396 ano 380 Ke
Znojemsko, Strachotice, DivEi vreh, 0,751

79388 Rulandské modré 2019 ROBUS, vybér z hrozn, suché 9388 ano 380Ke
Znojemsko, Stosikovice na Louce, U tfi dub(, 0,751

79407 Chardonnay 2019 DUEL AKAT, pozdni shér, suché 9407 ano 260 K¢
Hustopecsko, Hustopece, Na vysluni, 0,751

79406 Chardonnay 2019 DUEL DUB, pozdni shér, suché 9406 ano 260 Ke

Hustopecsko, Hustopece, Na vysluni, 0,75




Katalogové  Nazev vina, rocnik, stupen jakosti, zafazeni dle zbytkového cukru Cislo Archivace Cena lahve

cislo vinafsky region, vinaiské obec, viniéni trat, obsah lahve Sarze vc. DPH

71459 Cabernet Sauvignon 2021 DUEL AKAT, vybér z bobuli, suché 1459 ano 260 K¢
Znojemsko, Slup, Divéivreh, 0,751

71458 Cabernet Sauvignon 2021 DUEL DUB, vybér z bobuli, suché 1458 ano 260 Ké
Znojemsko, Slup, Divéivreh, 0,751

79339 Rulandské bilé 2019 Z DUBOVYCH SUDU, pozdni shér, suché 9339 ano 260 K¢
Znojemsko, Dyjakovicky, Ofechovy vrch, 0,751

78338 Sauvignon 2018 Z DUBOVYCH SUDU, pozdni shér, suché 8338 ano 260 Ké

Znojemsko, Havraniky, Staré vinice, 0,751

7.1328. Ryzlink vlassky 2021, pozdni sbér, . Sarze 1328

Suché / Znojemsko / 0,751
Archivace: 7-9 let, Teplota: 10-12°C ‘Q ‘:%3

_"C)'_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
A 509/ 6,49/ 0 125% extrakt: 21,8 g/|

Uzijte si Ryzlink vlassky, ktery vyzral na ikonické vinici Sobes. Pfi prvnim pfivonéni vas hned ohromf rozmanita $kala
ovocno-kvétinovych ténd, hledejte napriklad narcisy, ryngle ¢i nektarinky. Chut je pIné tropického ovoce, jako je napfi-
klad pomelo ¢&i ¢erveny grep. Celkovy dojem podtrhuje jemné mineralita a svézi kyselinka. Velmi dobfe se bude hodit
ktuénym syrlim a krémovym oméckam. Vino ma velmi dobré predpoklady k archivaci.

7. 3326. Ryzlink rynsky 2023, vybér z hroznii, . Sarze 3326

Polosladké / Znojemsko / 0,751

Archivace: 8-10 let, Teplota: 10-12°C ‘@? ‘Z%)

7~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: Alkohol: Bezcukerny
Q 25,29/l 6,849/l 13,0% extrakt: 23,4 g/|

Uzijte si Ryzlink rynsky, ktery vyzral na ikonické vinici Sobes. PFi prvnim pfivonéni vas hned okouzli rozmanité skala ovoc-
nych a kvétinovych tond, hledejte napfiklad lipovy kvét, med a kompotovany angrest. V chuti objevite susené meruriky,
vyzralé broskve a tropické ovoce. Celkovy dojem z vina podtrhuje svézi kyselinka a pfijemny zbytkovy cukr. Velmi dobre se
bude hoditk lehkym Upravém vepfového masa a téstovindm. Vino mé vyborné pfedpoklady k archivaci.

7. 3352. Rulandské bilé 2023, vybér z hroznii, €. Sarze 3352

Polosladké / Znojemsko / 0,75 |

: 0% =\
Archivace: 8-10 let, Teplota: 10-12°C
7~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: Alkohol: Bezcukerny
Q 41,3¢/ 6,99/ 12,0% extrakt: 24,2 g/l

Ochutnejte elegantni Rulandské bilé z ikonické vinice Sobes, kde sklizime trodu z velmi starych kef(i vysazenych v roce 1972.
Hrozny v roéniku 2023 vyzrély do vysokého privlastku vybér z hrozn(. Vino je mohutné, pIné a zbytkovy cukr krdsné balan-
cuje Stavnatd kyselinka. Po privonéni zaznamenéte typické tény po prazené mandli, vypecené kiirce chleba s maslem nebo
luénim kviti. Nasl4dlé chut pfipoming vyzralé zahradnf i tropické ovoce a najdete v ni také lehkou mineralitu. Doporu¢ujeme
jej podavat napfiklad k ovocnym dezertdm nebo vyzralym plisfiovym syrdm. Vino md velmi dobré predpoklady k archivaci.

Z 0318. Rulandské bilé 2020, pozdni sbér, €. Sarze 0318
A Suché / Znojemsko / 0,751
Archivace: 6-8 let, Teplota: 10-12°C »@ @

_"C)'_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
A~ 6,49/ 6,3g/l 0 12,0% extrakt: 21,5 g/l

Ochutnejte elegantni vino z ikonické vinice Sobes, kde sklizime Grodu z velmi starych kef@ vysazenych v roce 1972.
Po pfivonéni zaznamendte pfijemny odrlidovy charakter: ¢erstvé maslo, vypecend kirka chleba, liskové ofisky, kve-
touci kosatec. Chut krasné dopliuji ovocné podtony broskve, mandarinkové kdry, suseného ananasu a typicky mine-
ralni projevy terroir. Miizete podavat k rybam, driibezi, jemnym syrlim nebo ke smetanovym omackdm. Vino ma velmi

dobré predpoklady k archivaci.
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7 2372. Rulandské Sedé 2022, vybér z hrozni, €. Sarze 2372

Polosladké / Znojemsko / 0,751

: — 0%
Archivace: 7-9 let, Teplota: 10-12°C
7~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny

Q 23,09/l 6,39/l 0 13,0% extrakt: 23,0 g/|

Vychutnejte si Rulandské Sedé, které jisté potési milovniky vin s vy§sim zbytkovym cukrem. Je krdsné medové, hladké
s prichuti po rozinkdach a kompotovanych broskvich. Svézi kyselinka podtrhuje harmonicky projev vina. Dobfe se bude
hodit k syrlim s uslechtilou plisni a dezertdm s mascarpone. Lze dlouhodobé archivovat.

7. 8424. Rulandské sedé 2018, vybér z cibéb, ¢. Sarze 8424

o Sladké / Znojemsko / 0,21 YRS
Archivace: 10-12 let, Teplota: 8-10°C
VAN Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
O 123,6 g/l 8,4q/l o 11,0% extrakt: 48,5 g/|

Pokud v ruce drzite pinou ldhev a Ctete popis vina na etiketé, mate jedine¢nou $anci ochutnat vyjimecnou $arZi Ruland-
ského Sedého z viniéni traté Sobes. V roéniku 2018 zde totiz hrozny této odridy dozraly do nebyvalé cukernatosti, v his-
torii Sobeskych vin doposud nedosazenou. Bohatd viiné i chut sméfuji k projevim, ktery zndme z ledovych a sldmo-
vych vin, tedy mohutnost, uslechtilost, chromujici cukr a extrakt, svézi kyselina a sviidna pfichut po medu, rozinkach
amarcipéanu. Byl by hfich nechat si toto vino ujit, moznd uz zase dlouho takové nedozraje. Vychutnavejte k dezertlim
nebo misejte jen tak samotné. Vino ma vyborné predpoklady k archivaci.

Z 3310. Miiller Thurgau 2023, pozdni sbér, €. Sarze 3310
" Polosladké / Znojemsko / 0,75 %
A?oz:/:ce:%—snlzflT"esplgta: 10-12°C tﬁ? »@

O Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
21,09/ 6,8 g/l 0 13,0% extrakt: 21,9 g/l

Rocnik 2023 si pro nas pripravil ,pekelnou miillerku” v polosladké varianté. Vino je velmi dobre pitelné diky kombinaci
zbytkového cukru a vzletné kyselinky. Ve viniina jazyku hledejte Sirokou Skélu ovocnych ténu, od zahradniho aZ po tro-
pické ovoce. Zaujme pfichut po kompotovanych merunkach, rynglich ale i suseny ananas nebo li¢i. Vino se bude hodit
k ovocnym salatlim a kufecimu masu. Mizete dlouhodobé archivovat.

7. 3333. Neuburské 2023, pozdni sbér, €. Sarze 3333
o Suché / Znojemsko / 0,751
Alr]cchisacerzj-etin::t,oTeplota:10-12°c g oo F

_"C)'_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
569/ 6,99/l 0 13,0% extrakt: 24,1 g/l

Nechte se unést skvélym vinem z odridy Neuburské z viniéni trati Peklo. UZ na prvni pfivonéni vds nadchne jeho atrak-
tivni viné po vyzralém zahradnim ovoci, rozinkdch a akatovém kvétu. Vino je hladké, svézi's vybalancovanym pomérem
zbytkového cukru a kyselinek, ktery nabada k dalSimu napiti. V chuti ucitite peckové ovoce, jako je broskev, nektarinka
i cervené jablko. Toto Neuburské se bude skvéle hodit k vepfovym medailonkdm, kufecimu masu i smetanovym téstovi-
nam. M4 velmi dobré predpoklady k archivaci.

7 3355. Tramin ¢erveny 2023, vybér z hroznil, €. Sarze 3355
e ace -9 ek Teploe 10-12°C > &
L g @ S e O oo
Uzijte si nadherné ovocny, piny a zaroveri svézi Tramin Cerveny ze zndme vinice Peklo v Satové. Hrozny zde v roéniku
2023 vyzraly do vysokého privlastku vybér z hroznd. Zaujme vas jeho libivy aromaticky projev i podmaniva chut.

Ve vlni hledejte napfiklad narcisy, ¢ajovou rizi nebo $efik. Chut pfipomind kompotované ovoce jako li¢i, ananas nebo
merunky. Velmi dobfe se bude hodit k asijskym pokrmim a dezertim. Ma velmi dobré predpoklady k archivaci.




7.1396. Ryzlink rynsky 2021, pozdni sbér, €. Sarze 1396, ROBINIA

Suché / Znojemsko / 0,751
Archivace: 7-9 let, Teplota: 10-12°C E‘Ij:‘ ‘fm_—\_?

O Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
A~ 649/ 6,50/l © 13,0% extrakt: 25,4 g/|

Robinia je exkluzivni zna¢ka mimorddnych vin Znovinu. Robinia pseudoacacia L. je latinsky ndzev pro trnovnik akét.
Vina nazravala ve velkych dfevénych akétovych sudech, které podmalovavaji chut i viini bilych vin. Atraktivni Ryzlink
rynsky z ro¢niku 2021 vas potési svou harmonif a pInosti. Ve vini hledejte tony tropického ovoce a akétového medu.
V Ustech zaznamenate chut pfipominajici kompotované meruriky, pomelo nebo cerveny grep. Vino mé velmi dlouhou
dochut a zaujme vés jeho vyvazeny pomér zbytkového cukru a Stavnaté kyselinky. Vyborné se bude hodit k pizze, tésto-
vindm s krémovou omdckou nebo vepfovému masu. Mé velmi dobry potencial k archivaci.

7. 9388. Rulandské modré 2019, vybér z hroznii, €. Sarze 9388, ROBUS
&ni Suché / Znoj ko /0,751
Suché/ Tnoemsko /078! e G S

_"C)'_ Zhytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcuker. extrakt:
AN 0190 529/l 0 135% 29,6 g/l

Robus je exkluzivni znacka mimoradnych vin Znovinu Znojmo, kterd nazrévala v dfevénych dubovych sudech o objemu
600 1. Dfevo umozZiuje vinu dychat a idedIné se tak rozvijet do krdsy. Robus je dfive pouZivany nézev pro dub, jehoZ
dfevo svou viini a obsahem tfislovin pfijemné podmalovava charakter ¢ervenych vin atraktivnimi karamelovymi, vanil-
kovymi i koufovymi tény. Podporuje jeho pfirozenou strukturu, robustnost a komplexnost. Toto velké vino je skvélym
partnerem pro svédte¢ni chvile i idedlnim typem pro snoubenf s jidlem i dezerty v gastronomii. Toto vino ma vyborné
predpoklady k archivaci.

7 9407. Chardonnay 2019, pozdni sbér, ¢. Sarze 9407, DUEL AKAT
Bohvsce - et Tepota 10-12°C J o

_"C)'_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
A 3949/ 58g/ 0 13,0% extrakt: 20,3 g/l

Vychutnejte si atraktivni vino vyjimeéné fady DUEL, vyrobené z bilé odrddy Chardonnay roéniku sklizné 2019. Toto
uslechtilé vino nazravalo témér dva roky ve velkém akdtovém sudu o objemu 5000 | a za tuto dobu vyrostlo do krésy
a uSlechtilosti. Po naliti do skleni¢ky se pokochejte medovo-zlatavou barvou a nechte vino nadechnout a otevfit
se. Po chvili vds odméni viini po lipovém kvétu, sladkém dievu a medové pldstvi. Sviidna medovost se projevuje
také v chuti, kde naleznete i typickou chlebovinku a vyraznou vanilku. Vino je pIné, kulaté, strukturni a dokonalé
harmonické. Dobfe se hodi ke krémovym omackam a kvalitnim syrlim. Toto Chardonnay m4 velmi dobry potencial
k dal§imu nazrdvani na lahvi.

7. 9406. Chardonnay 2019, pozdni sbér, €. Sarze 9406, DUEL DUB
Neace -8 et Tepaa- 10-12°C J oo

O @ o 7 e () v onan
Vychutnejte si atraktivni vino vyjimeéné fady DUEL, vyrobené tentokrdat z bilé odriidy Chardonnay roéniku sklizné
2019. Toto uslechtilé vino nazrdvalo témér dva roky ve velkém dubovém sudu o objemu 5 000 | a za tuto dobu vyrostlo
do krasy a uslechtilosti. Po naliti do sklenicky se pokochejte medovo-zlatavou barvou a nechte vino nadechnout a ote-
viit se. Po chvili vas odméni vini po vlagskych ofiScich namocenych v medu, objevite i sladké kofeni nebo vyzrély ba-
nan. Po ochutnani potési dokonalou harmonii, hebkym az kulatym dojmem a pfichuti po karamelu, vanilce i maslovych
susenkdach. Toto noblesni vino se bude hodit k vyjimecnym pfileZitostem a pfijemnym vecerdm. Vino ma velmi dobré
predpoklady k archivaci.
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7.1459. Cabernet Sauvignon 2021, vybér z bobuli, €. Sarze 1459, DUEL AKAT

Suché / Znojemsko / 0,751 ~
Archivace: 9-11 let, Teplota: 16-18°C H %ﬁ?
7~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny

Q 03g/ 514g/ 0 150% extrakt: 36,2 g/l

Nadherny Cabernet Sauvignon s typickym projevem odridy a lehkym dotekem nazrévéni v akdtovém sudu vés
nadchne. Vino vas hned po pfivonéni okouzlf intenzivni viini po $vestkovych povidlech, pernikovém kofeni a vanilce.
Chut je mohutnd, intenzivni a opojna. Hledejte v ni vyzralé visné, hotkou cokolddu a karamel. Uslechtily projev vina
podtrhuje hladka tfislovina. Perfektné se bude hodit k cokolddovym dortlim, brownies nebo zvéfiné. Vychutnejte jej

v pifjemné spolecnosti, idedné s druhym Cabernetem z této fady, které zral v dubovém sudu a zhodnotte, ktery je vité-
zem duelu. Vino méa velmi dobré pfedpoklady k archivaci.

7.1458. Cabernet Sauvignon 2021, vybér z bobuli, €. Sarze 1458, DUEL DUB

Suché / Znojemsko / 0,751 -
Archivace: 9-11 let, Teplota: 16-18°C W %17%%
A~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
O 0,3y gllvy 5,)'2 g/l g 0 15,0% extrakt: 35),'6 gl

Svlidnd viné a intenzivni, mohutné chut, to je definice Cabernetu Sauvignon, ktery nazréval na dubovém sudu.
Ve vini hledejte zralé ostruziny, visné a karamel. Tfislovina je velmi jemné a v kombinaci s chuti, ktera pfipomina
kvalitni kakao, hofkou ¢okoladu a jahodovy dZem, vas nabada k dal§imu a dal§imu napiti. Velmi dobfe se bude hodit
k hovézim steaklm nebo k syrdm s uslechtilou plisni. Vychutnejte jej v pfijemné spole¢nosti, idedIné s druhym
Cabernetem z této fady, které zral v akdtovém sudu a zhodnotte, ktery je vitézem duelu. Vino mé velmi dobré pred-
poklady k archivaci.

7 9339. Rulandské bilé 2019, pozdni sbér, €. Sarze 9339
* éni Suché / Znojemsko / 0,751
Archivace: 7-9 let, Teplota: 10-12°C t(x’/? ‘Tg}

_"O_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
A 244/ 6,39/l 0 12,5% extrakt: 20,3 g/|

Vychutnejte si Rulandské bilé, jehoz krdsu podtrhlo nazravani v dubovém sudu. Viné pfipomind vyzrélé zahradni
ovoce, maslové susenky a sladké koreni. V Ustech ucitite skvélou souhru ovocnych tént s vanilkou a dfevitymi tény.
Vino je komplexni, uslechtilé a velmi dobfe vyvazené. Dopfejte mu po naliti do skleni¢ky ¢as a vychutnejte siho v dobré
spolecnosti a pfi specidlnich pfileZitostech. Vino md velmi dobré pfedpoklady k archivaci.

7. 8338. Sauvignon 2018, pozdni sbér, €. Sarze 8338
* éni Suché / Znojemsko / 0,751
Archivace: 6-8 let, Teplota: 10-12°C <> t‘ﬁ »@

_"O_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
~NA 310 6,6 g/l 0 125% extrakt: 23,0 g/l

Vychutnejte si Sauvignon z ro¢niku 2018, ktery nazrdval ve velkych dubovych sudech v Louckém kléstefe. Zaujme
vas jeho viné vanilky, kompotovaného ovoce a bilé broskve. V chutovém projevu vas potési jeho mohutna kom-
plexnost, kterou podtrhuje jemna mineralita. Objevite pfichut po zahradnim ovoci a lehky nddech dubového dreva.
Doprejte vinu po naliti do sklenicky ¢as a vychutnejte si ho pfi zvldstnich pfileZitostech. Vino md velmi dobré pred-
poklady k archivaci.



SEKTY

Katalogové Nazev vina, roénik, stuper jakosti, zarazeni dle zbytkového cukru Cislo Archivace Cena lahve

cislo vinafsky region, vinafska obec, vini¢ni trat, obsah lahve Sarze vc. DPH

71461 Znovin Classic Sekt Brut Nature 2021 - Chenin blanc 1461 ne 230Ke
jakostni Sumivé vino, bilé, Morava, 0,751

71446 Znovin Classic Sekt Brut 2021 - Chenin blanc 1446 ne 220 Ké
jakostni Sumivé vino, bilé, Morava, 0,751

71457 Znovin Classic Sekt Demi sec 2021 - Chenin blanc 1457 ne 220Ke
jakostni Sumivé vino, bilé, Morava, 0,751

77103 Znovin Classic Sekt Demi sec 2007 - Veltlinské zelené 7103 ne 1500 K¢
jakostni Sumivé vino, bilé, Morava, 31

78432 Znovin Classic Sekt Demi sec 2018 - Svatovaviinecké 8432 ne 220 K¢
jakostni Sumivé vino, ¢ervené, Morava, 0,751

79425  Znovin de Lux Brut 2019 - Rulandské bilé a Ryzlink vlassky 9425 ne 250Ke
jakostni Sumivé vino, bilé, Morava, 0,751

79426 Znovin de Lux Demi sec 2019 - Rulandské bilé a Ryzlink vlassky 9426 ne 250 Ké
jakostni Sumivé vino, bilé, Morava, 0,751

79416 Znovin De Luxe Rosé Demi sec 2019 - Cabernet Sauvignon 9416 ne 250Ke

jakostni Sumivé vino, riizové, Morava, 0,75 |

7.1461. Znovin Classic Sekt Brut Nature, jakostni Sumivé vino, €. S. 1461

Brut nature / Morava /0,751
Teplota: 8-10°C

C')_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol:
009/ 8,2g/l 0 125%

Moderni, svéZi, pfirozené zcela suchy sekt vyrobeny tradiéni metodou kvasenim v lahvi z odridy Chenin blanc. Vysokou
kvalitu tohoto sektu predurcuje dokonaly vybér zakladniho vina, klasicka vyroba v lahvich i maly objem vyroby Sumi-
vého vina ve Znovinu. Doporucujeme pro slavnostni chvile i chvile pohody, rodinné oslavy a spolecenské udélosti.

7.1446. Znovin Classic Sekt Brut, jakostni Sumivé vino, €. Sarze 1446

Brut / Morava /0,751
Teplota: 8-10°C

7~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol:
O 8,0g/l 784/l 0 12,5%
Moderni, svézi, uslechtily, suchy sekt vyrobeny tradi¢ni metodou kvasenim v lahvi z odridy Chenin blanc. Vysokou kva-

litu tohoto sektu predurcuje dokonaly vybér zakladniho vina, klasicka vyroba v lahvich i maly objem vyroby Sumivého
vina ve Znovinu. Doporucujeme pro slavnostni chvile i chvile pohody, rodinné oslavy a spole¢enské udalosti.

7.1457. Znovin Classic Sekt Demi sec, jakostni Sumivé vino, €. S. 1457

Demi sec / Morava /0,751

Teplota: 8-10°C

"~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol:
O ogn’ ol /b 128%
Moderni, svézi, svidny, pfijemné naslddly sekt vyrobeny tradiéni metodou kvasenim v lahvi z odridy Chenin blanc.
Vysokou kvalitu tohoto sektu pfedurcuje dokonaly vybér zakladniho vina, klasicka vyroba v lahvich i maly objem vyroby
Sumivého vina ve Znovinu. Doporucujeme pro slavnostni chvile i chvile pohody, rodinné oslavy a spolecenské udalosti.
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7. 7103. Znovin Classic Sekt Demi sec, jakostni Sumivé vino, €. S. 2379

- Demi sec / Znojemsko / 31
Teplota: 8=10°C

7~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol:
O 432g/l 7,29/ 0 12,0%

Moderni, nasladly, svézi sekt s typickou pikantnosti a viini odrlidy Veltlinské zelené, ze kterého je vyroben. Vysokou
kvalitu tohoto sektu predurcuje dokonaly vybér zakladniho vina ze znojemskeé vinafské podoblasti, klasicka vyroba
v lahvich i maly objem vyroby Sumivého vina ve Znovinu. Doporucujeme pro slavnostni chvile i chvile pohody, rodinné
oslavy a spolecenské udalosti. Lahev o objemu 3 litry.

7. 8432. Znovin Classic Sekt Demi sec, jakostni Sumivé vino, €. S. 8432

Demi sec / Morava /0,751
Teplota: 8-10°C

A~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol:

O doan’ 5 /b 120%
Urcité zajimavy, sviidné nasladly, netradicni erveny sekt, vyrobeny z odrlidy Svatovaviinecké. Nadchne milovniky ervenych
vin, ktefi v tomto klasicky vyrobeném sektu (kvasenim v lahvich) objevi typickou vini erstvych Svestek a pfijemnou pikant-

nost vyzvednutou unikajicimi jemnymi bublinkami. Doporu¢ujeme pro mimoradné udalosti, spole¢enské pfilezitosti, ale
ijako dopInék slavnostniho menu.

7. 9425. Znovin De Luxe Brut, jakosini Sumivé vino, ¢. S. 9425

Brut / Morava /0,751
Teplota: 8=10°C

A~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol:
O e ™ 8091 /b 120%
Tento sussi exkluzivni sekt je vyroben z vybranych odridovych vin Rulandské bilé a Ryzlink vlagsky. Pikantni kyselinka

a vynikajici aroma téchto vin ddva vzniknout tzv. ,velkym sektlim". Je uréen jak pro slavnostni pfilezitosti, tak i jako
prijemny spolecnik pro bézné chvile pohody. Vyrobeno kvasenim v lahvi podle tradi¢ni metody.

7. 9426. Znovin De Luxe Demi sec, jakostni Sumivé vino, €. S. 9426

Demi sec / Morava /0,751
Teplota: 8-10°C

A~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol:

O 41?1tg7|’”u ' ayzsz;ln ’ (o) 12,39:
Tento sladsi exkluzivni sekt je vyroben z vybranych odridovych vin Rulandské bilé a Ryzlink vlassky. Pikantni kyselinka,
kterd je pro tuto oblast typicka a vynikajici aroma téchto vin ddva vzniknout tzv. ,velkym sektlim®”. Je urcen jak pro

slavnostni pfilezitosti, tak i jako prijemny spolecnik pro bézné chvile pohody. Vyrobeno kvasenim v lahvi podle tradicni
metody.

7. 9416. Znovin De Luxe Rosé Demi sec, jakosini Sumivé vino, ¢. S. 9416

Demi sec / Morava /0,751
Teplota: 8=10°C

7~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol:
O 45,8 g/l 799/ 0 12,0%

Nadherny, pfijemné naslédly, riZovy sekt z odridy Cabernet Sauvignon obohati v§echny slavnostni pfileZitosti a zéro-
ver pfemeéni i vSedni dny ve vyjimecné. Hledejte tény malin, kompotovanych jahod a zralych tfesni s lehkym dotekem
smetany. Na prvni pohled vés také zaujme jeho syté rGiZovd barva. Sekt byl vyroben tradiéni metodou kvasenim v lahvi.
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Moravska zemska vina bila

Katalogové Nazev vina, roénik, stupen jakosti, zafazeni dle zbytkového cukru C.sarze Archivace  Cena lahve

Cislo vinaisky region, vinafska obec, viniéni trat, obsah lahve vé. DPH

L2227 Ryzlink rynsky 2022, moravské zemské vino, suché 2227 ne 120 Ke
Znojemsko, Borotice, Nad Kolarovym sklepem, 0,751

L 2413 Sauvignon 2024, moravské zemské vino, polosuché 2413 ne 120 K¢

Znojemsko, Bozice, Stard hora, 0,75

L 2220 Veltlinské zelené 2022, moravské zemské vino, suché 2220 ne 120 Ké
Znojemsko, BoZice, Nova hora, 0,751

L 2207 Chardonnay 2022, moravské zemské vino, polosuché 2207 ne 130Ke
Znojemsko, Borotice, Nad Koldfovym sklepem, 0,751

L 2237 Rulandské bilé 2022, moravské zemské vino, polosuché 2237 ne 120 Ké
Znojemsko, Borotice, 0,751

[ 2323 Rulandské Sedé 2023, moravské zemské vino, suché 2323 ne 130 Ké
Znojemsko, Oleksovice, U lipky, 0,751

[ 2283 Tramin ¢erveny 2022, moravské zemské vino, polosuché 2283 ne 130 Ké
Znojemsko, Borotice, 0,751

L 2223 Palava 2022, moravské zemské vino, polosuché 2223 ne 130 Ké

Znojemsko, Borotice, Nad Kol&rovym sklepem, 0,751

L 2227. Ryzlink rynsky 2022, moravské zemské vino, €. Sarze 2227

Suché / Znojemsko / 0,751

Teplota: 10-12°C o X
2 - y_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny

Q 459/ 6,29/l 0 125% extrakt: 22,7 g/|

Vino zlatavé barvy, s vini lipového Caje a bilého rybizu. Chut je prijemné svézi, ovocnd, s bylinkovym podténem a jemnou
mineralitou, pIng, s jemné pikantnikyselinkou v zavéru. Doporucujeme k veprovému masu, k lehké Upravé ryb, ¢idrlibeze.

L 2413. Sauvignon 2024, moravské zemskeé vino, . Sarze 2413

Polosuché / Znojemsko / 0,751

g =
Teplota: 10-12°C BT
2 - y_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
Q 16,140/l 6,6 g/l 0 12,0% extrakt: 21,0 g/l

Vino svétle zlatavé barvy se zelenkavymi odlesky, ve vini tény kopfiv, angrestu, kvétu bezu a limetky. Chut oplyva krds-
nou svéZesti, je Stavnata, lehce pikantni, s lehkou stopou minerality v zévéru. Doporucujeme ke studenym predkrm@m,

L. 2220. Veltlinské zelené 2022, moravské zemské vino, €. Sarze 2220
Suché / Znojemsko / 0,751

Teplota: 10-12°C e XX

_‘O’_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
AR 6,49/ 0 12,0% extrakt: 21,2 g/l

Vino typické zelenoZluté barvy, s viini barevného pepre, v chuti pfechdzejici do svéZzich tonG zralé kdoule a lipového
medu, doplnéné jemnou mineralitou a kofenitou pikantnosti v zavéru. Doporucujeme k hovézimu masu, k mofskym
rybam, kjemnym omackam.

L 2207. Chardonnay 2022, moravské zemské vino, €. Sarze 2207

Polosuché / Znojemsko / 0,751

Teplota: 10-12°C @ X0 ‘:%3
. Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
Q 10,09/l 6,89/l 0 12,0% extrakt: 22,8 g/|
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Vino jemné zelenkavé barvy, s vani citrus(, ¢erstvych liskovych ofisk( a vanilky. Chut tyto viemy potvrzuje a dopliuje

o0 tony Cerstvého pomerance. Vino je pfijemné svézi, krasné stavnaté. Harmonické. Doporucujeme k hust$im polév-
kam, bilému masu a smetanovym omackam.

L. 2237. Rulandské bilé 2022, moravské zemské vino, €. Sarze 2237

Polosuché / Znojemsko / 0,751

=3
Teplota: 10-12°C ‘Q %3
7~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
Q 12,59/l 7,649/l 0 12,5% extrakt: 27,3 g/l

Vino zlatavé barvy, s jemnou vinf{ letnich ¢ervenych jablicek z babi¢ciny zahrédky, luénich kvitk( a kvétového pylu.
Sbohatou chuti prévé rozlousknutych liskovych ofiskd. PIné, svézi a s velmi prijemnou dochuti. Doporucujeme k vepro-
vym pecenim a krémovym polévkam.

L. 2323. Rulandské Sedé 2023, moravské zemskeé vino, €. Sarze 2323

Suché / Znojemsko / 0,751

=3
Teplota: 10-12°C tﬁ?j »@
7~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
Q 754/l 6,6 9/l 0 12,5% extrakt: 21,4 g/l

Vino zlatozluté barvy, s viini maslovych hrusek a vanilky, v chuti dopInéné o tdny Cerstvé vymackané grepové $tévy,
navozujici nadhernou ¢erstvost a ovocitost s lehkym naznakem minerality v dlouhé dochuti. Doporucujeme ke kofené-
nym jidldm, k riznym Gpravam driibeze, ke krémovym polévkam.

L 2283. Tramin ¢erveny 2022, moravské zemské vino, €. Sarze 2283

Polosuché / Znojemsko / 0,751 —
Teplota: 10-12°C <> @ L
7~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny

Q 14,99/l 584/l 0 12,0% extrakt: 24,9 g/l

Vino zlatozluté barvy, s viini zralého pomela, cizokrajného koreni a merurikového kompotu. S intenzivni a jemné koreni-

tou chutf, jeZ tomuto vinu pfidévé na velmi pfijemné pitelnosti. Doporucujeme ke kofenénym jidItim a asijské kuchyni.

L. 2223. Palava 2022, moravské zemské vino, €. Sarze 2223

Polosuché / Znojemsko / 0,751

=3
Teplota: 10-12°C <> to:? %%
7~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
Q 17,00/l 744/l 0 120% extrakt: 23,4 g/l

Vino zlatozluté barvy, s viini ¢erstve oloupané mandarinky, vanilkového lusku a lesniho medu. Chuti dominuje lahodnd
harmonie pfijemného zbytku cukru a svézi kyselinky, podpofend jemnou kofenitosti v zavéru. Doporucujeme ke kore-
nénym jidIGim, pastikam, jemnym aromatickym syriim.

Moravska zemska vina ¢ervena

Katalogové Nazev vina, roénik, stuper jakosti, zafazeni dle zbytkového cukru Cislo Archivace  Cenalahve
cislo vinafsky region, vinaiska obec, vini¢ni trat, obsah lahve Sarze vé. DPH
L 2334 Frankovka 2023, moravské zemské vino, suché 2334 ne 120 Ké
Znojemsko, Borotice, 0,751
L 2229 Cabernet Moravia 2022, moravské zemské vino, suché 2229 ne 120 Ké
Znojemsko, Borotice, Nad Koldfovym sklepem, 0,751
| 1888 Cabernet Sauvignon 2018, moravské zemské vino, suché 1888 ne 120 K¢
Znojemsko, Oleksovice, U lipky, 0,751
L 2228 Modry Portugal 2022, moravské zemské vino, suché 2228 ne 120 K

Znojemsko, Borotice, Nad Koldfovym sklepem, 0,751
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L 2334. Frankovka 2023, moravské zemskeé vino, €. Sarze 2334
Suché / Znojemsko / 0,751
Teplota: 16-18°C ‘:8:3 W

_‘O’_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
ANA 2,29/ 5649/l 0 13,0% extrakt: 30,6 g/l

Tmaveé rubinové barva s fialovymi odlesky a vini cernych ostruzin, korent, skofice a peckovin. Chut velmi pInd, pikantnt,

komplexni, s pfijemné doznivajici kyselinkou. Doporucujeme k téstovindm v kofenéné tpravé a syrtim s bilou plisni.

L 2229. Cabernet Moravia 2022, moravské zemské vino, . Sarze 2229
Suché / Znojemsko / 0,751
Teplota: 16-18°C o o
O atan ™" Ayl Yoo
Vino tmavé granatové barvy s fialovymi odlesky, s viini ostruzin a ¢ernych tfesni, s lehkym néznakem tént ¢erného

rybizu, s plnou robustni chuti, mohutnym télem a nddhernou sametovostiv zavéru. Doporucujeme k tmavym ¢i uzenym
masUtm, k tvrdym syriim.

L 1888. Cabernet Sauvignon 2018, moravské zemskeé vino, €. Sarze 1888
Suché / Znojemsko / 0,751 —
Teplota: 1618°C il el

_‘C')'_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
A 3,24/ 48¢g/1 0 12,0% extrakt: 29,3 g/|

Grandtova barva, viiné ¢ernych tiesni, tabaku z doutnikové krabice a ¢erné ¢okolddy. V chuti ocenite pInost, mohut-
nost, krdsnou taninovou strukturu a sametovost v dlouho doznivajici dochuti. Doporucujeme ke zvéfing, k steakim,
k jidIim s kofenitymi omdackami.

L 2228. Modry Portugal 2022, moravské zemské vino, €. Sarze 2228

Suché / Znojemsko / 0,751

Teplota: 16-18°C g o $
Y : y_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
Q 2,49/l 5949/ 0 125% extrakt: 23,6 g/l

Vino syté rubinové barvy, s jemnou ovocné kvétinovou vini, v niz se snoubi tény ¢ernych tiesni, fialek a susenych
Svestek, s lehkym nddechem kofenitosti. V chuti krasné kulaté, ovocné, s nizsf tfislovinkou, pfijemné pitelné. Doporu-
¢ujeme k driibezimu masu, biftekim, k téstovindm, Sunce.

Vina privlastkova bila i ¢ervena

Katalogové Nazev vina, roénik, stupen jakosti, zarazeni dle zbytkového cukru Cislo Archivace  Cena lahve
Cislo vinaisky region, vinafské obec, viniéni trat, obsah lahve Sarze vé. DPH
L 2435 Veltlinské zelené 2024, pozdni shér, suché 2435 ano 170 Ké
Znojemsko, Bozice, Nova hora, 0,75
L 2320 Ryzlink vlassky 2023, pozdni shér, polosuché 2320 ano 170 Ké

Znojemsko, Bozice, Stard hora, 0,751

L2313 Ryzlink rynsky 2023, pozdni shér, polosuché 2313 ano 170 Ke
Znojemsko, Borotice, Nad Koldrovym sklepem, 0,751

L 2304 Sauvignon 2023, pozdni shér, suché 2304 ano 170Ké
Znojemsko, BoZice, Pustina, 0,751
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Katalogové Nazev vina, roénik, stuper jakosti, zafazeni dle zbytkového cukru Cislo Archivace  Cena lahve
cislo vinafsky region, vinafska obec, viniéni trat, obsah lahve Sarze vé. DPH
L 2208 Sylvanskeé zelené 2022, pozdni shér, suché 2208 ano 170 Ke
Znojemsko, Borotice, Nad Kolérovym sklepem, 0,751
L 2236 Chardonnay 2022, pozdni shér, polosuché 2236 ano 190 Ké
Znojemsko, Borotice, Nad Koldfovym sklepem, 0,751
L 2420 Rulandské bilé 2024, pozdni shér, polosladké 2420 ano 170 Ké
Znojemsko, Bozice, Stara hora, 0,751
L 2210 Rulandské Sedé 2022, pozdni shér, polosuché 2210 ano 190 Ké
Znojemsko, Borotice, Nad Kolarovym sklepem, 0,751
L 2427 Tramin ¢erveny 2024, vybér z hroznd, sladké 2427 ano 190 Ké
Znojemsko, Oleksovice, U lipky, 0,751
L 2142 Palava 2021, vybér z bobuli, sladké 2142 ano 195Ké
Znojemsko, Borotice, U Auerového kfize, 0,51
L 2440 Pélava 2024, vybér z hroznd, polosladké 2440 ano 190 Ké
Znojemsko, Borotice, U Auerového kfize, 0,751
L 2306 Irsai Oliver 2023, pozdni shér, polosuché 2306 ano 190 K¢
Znojemsko, Borotice, Nad Koldfovym sklepem, 0,751
L2148 Cabernet Moravia 2021, pozdni shér, suché 2148 ano 170 Ke
Znojemsko, BoZice, Stard hora, 0,751
L 1834 Cabernet Sauvignon 2018, pozdni shér, suché 1834 ano 170 Ké
Znojemsko, Oleksovice, U lipky, 0,751
L 2145 Zweigeltrebe 2021, vybér z hrozni, suché 2145 ano 190 K¢
Znojemsko, Bozice, Stard hora, 0,751
L2147 Modry Portugal 2021, pozdni sbér, suché 2147 ano 170 Ké

Znojemsko, Borotice, Nad Kolafovym sklepem, 0,751

L 2435. Veltlinské zelené 2024, pozdni sbér, €. Sarze 2435

Suché / Znojemsko / 0,751

=
Teplota: 10-12°C o >
7~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
Q 6,19/l 7,09/ 0 125% extrakt: 22,0 g/l

ZlatoZlutd barva, viiné je kombinaci tén( ¢erstveé rozevieného zeleného hraskového lusku s vinf prasné cesty
po letni boufce. Chut vas neneché na pochybdch, Ze méte ve sklenici typického zéstupce lechovickych, potazmo
znojemskych VeltlinG. Harmonie, svézest, pepfnatost a nekonec¢ny zavér. Doporucujeme k slanym predkrm@m,
khovézimu, k morskym rybam.

L 2320. Ryzlink vlassky 2023, pozdni sbér, €. Sarze 2320
. Polosuché / Znojemsko / 0,751
Teplota: 10-12°C e 3o L
0 Tortand o rean” 6 masn () e 1
Mezi nasimi viniénimi tratémi neni vhodnéjsi poloha pro péstovani této odrldy, nez je Stard hora. Prdveé tato, i diky
svému vépenitému podloZi, plodi ,vlasdky" s typickym odriddovym projevem a zelenozlutou barvou. Ve viini svézi

citrusy, angrest, ale i zrald medovitost. V chuti je svéZzi, hebky a mineralni, se §tavnatou kyselinkou. Doporucujeme
k zeleninovym polévkam, rybami vepfovému.
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L 2313. Ryzlink rynsky 2023, pozdni sbér, €. Sarze 2313

Polosuché / Znojemsko / 0,751

Teplota: 10-12°C g oo 3o
Y : y_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny

Q 14,49/l 7449/ © 125% extrakt: 23,1 g/l

Zelenozlutd barva se zlatavymi odlesky, viiné kvétu mucenky, véeliho vosku a ¢erveného jablicka, které z aroma
pozvolné prechazeji do mohutné strukturované chuti, jejiz dominantou je krasny, vino zakulacujici a chutové smy-
sly potésujici zbytek cukru, jenz ruku v ruce se $tavnatou kyselinkou a minerdlnim podténem, dotvéri komplex

adrlbeze.

L 2304. Sauvignon 2023, pozdni sbér, €. Sarze 2304

Suché / Znojemsko / 0,751 N
Teplota: 10-12°C > > P
Y : y_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny

Q 524q/l 6,7 g/l 0 12,0% extrakt: 20,6 g/|

Vino zlatavé barvy vas pfi prvnim pfivonénf zavede na rozkvetlou louku plnou pestrobarevnych kvitk{. Stejné tak
je rozmanitd §kdla vini, ve které naleznete tény hluchavky, kompotovaného angres§tu, pomeranc¢ového kvétu.
Chut je neméné bohatéa jako viiné, pIna, s mohutnou strukturou, do niz je vkusné zakomponovéna svézi kyselinka,
prispivajici k nekonecné dochuti. Doporuc¢ujeme k vyraznéjsim tpravam ryb, téstovindm se syrovymi omackami,
kofenitym jidIGm.

L 2208. Sylvanské zelené 2022, pozdni sbér, €. Sarze 2208
> Suché / Znojemsko / 0,751
T:plota: 10—112°c t‘z{f %3

_‘O’_ Zbytkovy cukr: Kyseling: O/ Alkohol: Bezcukerny
A 174 6,49/l 0 12,0% extrakt: 20,7 g/l

Sylvdnské, jinde pomérné vzdcné, je z nasi vinice Nad Kolafovym sklepem jistota, Ze zde kazdorocné dozraje do no-
blesni krdsy. Zlatavé zelenoZluté barva, ve vini jemné nuance ovocnych tonG bilé broskve, citronové travy a kvétu
akatu, jez v chuti, spolecné s lehkou kofenitosti doplfiuji plnost vina a bohatou strukturu, jiz dotvaffi tak typicka kyse-
linka. Doporucujeme k dietni drlibezi a smetanovym oméckam.

L 2236. Chardonnay 2022, pozdni sbér, €. Sarze 2236
MR ws @

_‘O’_ Zbytkovy cukr: Kyseling: O/ Alkohol: Bezcukerny
~ 10,5¢/ 7,649/l 0 12,0% extrakt: 23,4 g/|

Madniikona Chardonnay, z vinice Nad Kolafovym sklepem. Vino zlatozluté barvy. Viné s tény zralych kdouli, prepusté-
ného mdsla, cervenych morusi, jez se se stejnou noblesou projevuji v piné a ovocné chuti, doplnény jemnym zbytkem
cukru a mineralnosti, dotvari uceleny komplex, ktery vas po prvnim dousku zldka k dal§imu a dal$imu ochutnévani.
Doporucujeme k mofskym plodiim a téstovindam.

L 2420. Rulandské bilé 2024, pozdni sbér, €. Sarze 2420

Polosladké / Znojemsko / 0,751 %
Teplota: 10-12°C @

_‘O’_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
ANA 27,19/ 6,59/ 0 12,0% extrakt: 20,2 g/l
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Vino zlatavé barvy a noblesniving, s tény zralé hrusky, vanilky a ¢erstvych liskovych ofechd. Chut je stejné okouzlujici,
pInd, extraktivni, se zbytkem cukru, a pfitom svéZi a velmi elegantni, dlouhotrvajici. Doporuc¢ujeme k hust§im polév-
kédm, k vyraznéjsim pastikam, k dezertdm.

L 2210. Rulandské Sedé 2022, pozdni sbér, €. Sarze 2210

Polosuché / Znojemsko / 0,751 —

=
Teplota: 10-12°C L tﬁﬁ
_‘O’_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
A 10,99/ 6,89/l 0 125% extrakt: 24,8 g/l

Spojenidvou atributd, viniéni trati Nad Kolafovym sklepem a odr(idy Rulandskeé Sedé, je vzdy zarukou kvality. ZlatoZlutd
barva. Aroma s v(ni cibéb a luénich bylin, poukazujici na idedIni vyzralost hrozn( této Rulandy. V chuti mineralita, jako
by odrdzela nashromazdéné teplo letniho slunce v oblazcich zdejsich stérkopiskd, tony zralych Zlutych hrusek a velmi
dlouhd dochut. Doporucujeme ke kofenénym jidlim a tézsim Upravdm dribeze.

L 2427. Tramin ¢erveny 2024, vyb¢r z hrozni, €. Sarze 2427

Sladké / Znojemsko / 0,751 B

) =\
Teplota: 10-12°C &
7~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
Q 47,49/l 6,29/ 0 12,0% extrakt: 24,3 g/l

Zlatava barva, jako by odrézela paprsky horkého letniho slunce, jez modelovaly charakter tohoto noblesniho traminu.
Bohaty aromaticky projev, tvofeny kombinaci ténd kvétl riZe a bezového sirupu, siv nicem nezadd s neméné bohatym
chutovym projevem, s dominanci kandovaného tropického ovoce, kofeni a medu a kofenitou pikantnosti v dochuti.
Doporucujeme k syrdm s modrou plisni, ke kofenénym jidIGm.

L 2142. Palava 2021, vybér z bobuli, €. Sarze 2142

* ocenéni Sladké / Znojemsko / 0,51 N
L * ocenéni Teplota: 10-12°C o
7~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
Q 64,6 g/l 7,09/ 0 12,0% extrakt: 30,3 g/l

Vino zlaté barvy, jehoZ v(iné je neuvéfitelnou koncentraci ténd vanilky, luéniho medu, kandovanych datli, jez se, s Gzas-
nou intenzitou, projevuje v chuti. Po prvnim dousku vam v dstech navodi pocit, jako byste praveé rozkousli cerstvée upe-
¢eny vanilkovy rohlicek. PInost, mohutnost jasné koresponduiji s vysokou vyzrélosti hrozn(. Zavér je hebky, lahodny,
dlouhotrvajici. Doporucujeme k tuénym syriim, k dezertim.

L 2440. Palava 2024, vybér z hroznii, €. Sarze 2440

Polosladkeé / Znojemsko / 0,751 5

— 0%
Teplota: 10-12°C o
N Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
Q 40,19/l 6,39/l 0 12,0% extrakt: 21,2 g/|

Vino jako by uz barvou naznacovalo vyjimeénost z&zitku, jeZ nés jeho ochutnanim ¢ekd. Viiné cerstvych i kompo-
tovanych mandarinek, josty a luéniho medu. A chut? Ta vdm navodi pocit, jako byste praveé kousli do zralé, stav-
naté broskve, jejiz slupka se pfilepi na patro a po jazyku a do krku se vam rozleje vonavd sladka broskvova stava.
Lahodny pocitje§té umocni pfijemna kyselinka a medova zralost v dochuti. Doporuc¢ujeme k aromatickym syrtim,
dezertlim, k foie gras.
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L 2306. Irsai Oliver 2023, pozdni sbér, €. Sarze 2306

Polosuché / Znojemsko / 0,751

g = S
Teplota: 10-12°C 5
Y : y_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
Q 13,09/ 6,39/l 0 11,5% extrakt: 28,3 g/|

odr(id nasich vinic. Tato v(iné je az omamujici. Jako byste pfivonéli k flakonu ikonického parfému. Vasim viem(m se
rozprostre nepfebernd paleta ovocnych a kvétinovych tont muskatu, lici, kvétu pomerancovniku i bilé broskve. Chut
jejemnd, osvézujicia po vzoru své aromatiky, lehce povznasejici. Doporucujeme k lehkym a nadychanym dezertim.

L 2148. Cabernet Moravia 2021, pozdni sbér, €. Sarze 2148

Suché / Znojemsko / 0,751 ——

Teplota: 16-18°C T v
2 - y_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny

Q 3349/ 58g/ 0 12,0% extrakt: 28,6 g/l

Tmaveé grandtova barva, viiné ¢ernych morusi, treSnového kompotu a marmelddy. V chuti tony kakaovych bob a tres-
Aové marmelddy. To jsou jasné rozpoznatelné znaky toho, Ze se Moravii v Lechovicich dafi. PIné, hebké vino, s dobfe
strukturovanou tfislovinou a dlouhou dochuti. Krasnd a komplexni zalezitost. Doporuc¢ujeme ke kofenénym omackam,
ktuénym syrdm.

L 1834. Cabernet Sauvignon 2018, pozdni sbér, €. Sarze 1834

Suché / Znojemsko / 0,751 .
Teplota: 16-18°C W k;? @5
7~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny

Q 2,49/l 53¢/ 0 12,0% extrakt: 27,7 g/l

Vino temné grandtové barvy se ve vini projevuje nadhernymi ovocnymi tény ¢ernych tfe$ni, morusi a ostruzin. Kdyz
vino ochutnéte, chut jiz zminéného ovoce se vam rozprostre v Ustech, dopinéna ¢okolddou a podkreslena krasnym tfis-
lem. Vino je mohutné, sametové, s dlouhym zavérem. Doporucujeme k hovézimu masu, ke zvéfing, biftekdim a k jidItim
s kofenénymi omdackami.

L 2145. Zweigeltrebe 2021, vybér z hroznii, €. Sarze 2145
S toge &

_"O_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
A 0,74/ 4,649/l o 145% extrakt: 31,6 g/|

Tmaveé grandtovd barva, viiné ¢ernych tfesni a tre$nové marmeldady, doplnénd tény kvalitniho tabédku a Cisté ¢okolady,
jsou hlavnimi atributy tohoto nddherného vybéru. Chut nezlistévé v nicem pozadu, nebot ¢erné tfesné se zde objevuji
v kompotované formé a spolecné s noblesni tislovinkou dotvéfi iZasnou sametovou pInost, jeZ nabéda k dal§im dous-

kGm. Doporucujeme k hovézimu, vepfovému masu, steakim, pernaté zvéfiné a ke kvalitnim tvrdym syrim.
L 2147. Modry Portugal 2021, pozdni sbér, €. Sarze 2147
Suché / Znojemsko / 0,751
Teplota: 16-18°C o e P

_‘O’_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
~A 2349/ 589/l 0 13,0% extrakt: 32,6 g/l

Vino temné rubinové barvy s cihlovymi odlesky, viiné ¢ernych visni v ¢erstvém i kompotovaném stavu, dopinénd
o jemné nuance ¢erné ¢okolady a kvalitniho tabaku. Chut si s vini v nicem nezad4, plnosti, hebkosti i pfijemnou tfi-
slovinkou v zavéru chutového prozitku, prispivé k celkové komplexnosti tohoto nddherného Portugalu. Doporucujeme
k biftekim, pernaté zvéri, ale i k téstovindm, nebo saldmu.
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Vina fady Blue line

Katalogové Nazev vina, roénik, stupen jakosti, zafazeni dle zbytkového cukru Cislo Archivace  Cena lahve
cislo vinafsky region, vinaiska obec, vini¢ni trat, obsah lahve Sarze vé. DPH
L2128 Ryzlink rynsky 2021, pozdni shér, polosuché 2128 ano 220 Ké
Znojemsko, BoZice, Pustina, 0,75
L 2418 Rulandské Sedé 2024, vybér z hroznii, polosuché 2418 ano 220 Ke
Znojemsko, Borotice, Nad Koldfovym sklepem, 0,751
L2133 Chardonnay 2021, vybér z hroznd, sladké 2133 ano 220 Ke
Znojemsko, BozZice, Nova hora, 0,751
L 2330 Cabernet Moravia 2023, vybér z hrozn(, suché 2330 ano 220 Ké
Znojemsko, Borotice, Nad Kolérovym sklepem, 0,751
| 2332 Zweigeltrebe 2023, vybér z hrozni, suché 2332 ano 220 Ké
Znojemsko, Borotice, Nad Kol&rovym sklepem, 0,751
[ 2318 Ryzlink rynsky 2023, vybér z bobuli, sladké 2318 ano 220 Ké
Znojemsko, Borotice, Nad Koldrovym sklepem, 0,51
L 2321 Palava 2023, vybér z bobuli, sladké 2321 ano 220 K¢
Znojemsko, Bozice, Staréd hora, 0,51
L2322 Ryzlink vlassky 2023, vybér z hroznd, polosladké 2322 ano 220 Ké

Znojemsko, Bozice, Stard hora, 0,751

L 2444 Frankovka 2024, vybér z hroznd, suché 2444 ano 220 K¢
Znojemsko, Lechovice, U Zdmku, 0,751

L 2128. Ryzlink rynsky 2021, pozdni sb¢r, . Sarze 2128
e SR =

_"O_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
A 9449/ 7,89/ 0 13,0% extrakt: 25,0 g/|

Barva vina je zlatozlutd a hned s prvnim pfivonénim odkryje své karty, kdy pfiznd, ze v procesu vyroby také proslo vel-
kym dfevénym sudem, a proto jsme toto vino zafadili do vyjimecné fady Blue line. Dotek sudu poznate jako vanilku, vo-
nici ve sklenici pfi prvnim zatocenf s ni, ndsledovana zelenym jablkem, jeZ se, spolecné s elegantni tfislovinkou, napino
rozvine v chuti. A jesté jedna obrovskd deviza — krasna, svézi kyselinka v zavéru, dotvérejici UZasny zazitek z ochutnd-
véni tohoto skvélého ryzlinku. Doporucujeme k vepfovému, telecimu i k uzenym mastm, téstovindm se smetanovym
zdkladem a polotvrdym syrdm.

L 2418. Rulandské Sedé 2024, vybér z hroznii, €. Sarze 2418

Polosuché / Znojemsko / 0,751

=)
Teplota: 10-12°C o
/. Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
Q 16,5 g/l 6,6 g/l 0 13,0% extrakt: 21,8 g/l

Vino odkazujici na tradici nasich predk(, vyrobené prastarou metodou batonnage, tedy pravidelnym michdnim na jem-
nych kvasnicnich kalech. To vinu doda specifické parametry v barvé, viini a chuti. Barva je intenzivnéjsi, ve vini se
objevuji tony jemné krémovosti, nddherné doplnujici bohatou ovocnost s tény merunék, manga a zralych ¢ervenych
pomerancd. Chut je sametovd, plnd, s bohatou strukturou a medovym podténem v zavéru. Doporucujeme k hutnym
kofenénym jidItim, k téZ8im Gpravam drlibeZe, k zrajicim syrdm.
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L 2133. Chardonnay 2021, vyb¢r z hroznii, €. Sarze 2133
> Sladké / Znojemsko / 0,751 %
Teplota: 10-‘{ 2°C @

_‘O’_ Zbytkovy cukr: Kyseling: O/ Alkohol: Bezcukerny
~ 51,3¢/ 7449/ 0 11,5% extrakt: 30,8 g/l

Vychutnejte si vino, jemuz bylo na vinici uréeno stat se vinem ledovym. Le¢ mu nepféala pfizen pocasi. A proto mate
ve sklenici Chardonnay ve vybéru z hrozn(. Podivejte se na tu nadhernou zlatou barvu. Pfivorite a ucitite vini sladkého
citronu, v kombinaci s vini vlasskych ofechd v lucnim medu. Nepfipomina vam ta viné charakter ledovych vin? A co
chut? Ta je plnd, mohutnd a extraktivni, podobné, jako viiné. Doporuc¢ujeme ke karamelovym, ¢i vanilkovym dezertdm,
k syrim s modrou plisni.

L 2330. Cabernet Moravia 2023, vybér z hroznii, €. Sarze 2330

Suché / Znojemsko / 0,751 —
Teplota: 16-18°C H %%L
7~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny

Q 3,09/l 50g/ © 135% extrakt: 35,0 g/l

Vini¢ni trat Nad Kolafovym sklepem a odrlida Cabernet Moravia, to je osvédcené spojeni, které spolu dlouhodobé velmi
dobre funguje. A diikazem je tento izasny vybér z hroznd. Temné cervend barva s fialovymi odlesky. Viiné bordvek, cernych
tfesnf a kvalitni hofké cokolddy. V chuti se borCivky prezentuji ve formé marmelddy a spolu s intenzivni tfislovinou a plnym
télem, formuji do Gzasného chutového projevu. Doporucujeme k tmavym mastm, uzenému a kofenénym omackam.

L 2332. Zweigeltrebe 2023, vybér z hrozni, €. Sarze 2332

Suché / Znojemsko / 0,751

) =\
Teplota: 16-18°C 1H %;%
7~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
Q 2,3¢g/ 574g/ 0 145% extrakt: 36,5 g/l

Ochutnejte hrdého vlajkonose" nasich cervenych vybérl, Zweigeltrebe. Tmavé granétova barva, viiné ¢ernych kompo-
tovanych visni, dopInénd tény ususenych tabdkovych listd. Chut vds pfi prvnim dousku nenechd na pochybdach, Ze toto
vino se zrodilo z téch nejvyzrélejsich hroznl. Mohutnost, plnost a Gzasné ovocnost, robustni a velmi elegantnf tfislo-
vinka, dlouhy a uchvacujici zavér. Doporucujeme ke steakim, pernaté zvériné a velmi kvalitnim tvrdym syrdm.

L 2318. Ryzlink rynsky 2023, vybér z bobuli, €. Sarze 2318

Sladkeé / Znojemsko /0,51

=)
Teplota: 10-12°C
Y : y_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
Q 111,89/ 729/ o 11,5% extrakt: 34,7 g/l

Dalsi z démantd na pomysiném klenotu vinice Nad Koldfovym sklepem, kterd ndm nejednou predvedla, jaké skvosty
umi vytvofit. Tentokrat v podobé iZasného bobulového vybéru. Ve viini naleznete limetku, cerveny pomeranc a zézvor.
KdyZ ochutnate, jako byste se rézem ocitli v Moselské oblasti, domoviné Ryzlink(. Sladkost jejich typickych vybérd,
je zde v kombinaci s medovou vyzralosti a nebyvalou Stavnatosti. Chut tak dostéva dalsi rozmér a dotvafi mohutnou
strukturu tohoto exkluzivniho vina. Doporucujeme k syrdm, obzvlasté s bilou a modrou plisni.

L 2321. Palava 2023, vybér z bobuli, €. Sarze 2321

Sladkeé / Znojemsko /0,51 5

) = NG
Teplota: 10-12°C &3
7~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
Q 69,14/l 6,949/l 0 125% extrakt: 22,3 g/l

Ze se této odriidé v nasich vinicich daff, dokazuje dal$i z lechovickych bobulovych Pélav, tentokrat poprvé v této kate-
gorii z viniéni trati Stard hora v BoZicich. Pfivonte, ochutnejte a déte za pravdu pfedchozim slovim. Ta barva, to jsou
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ve sklenici zrcadlici se sluneéni paprsky. Viiné cerstvé oloupané mandarinky, pfidané do misy ¢erveného pomela. Chut,
to je slunce v tekutém stavu, nektar, oplyvajici nadhernou vyzrélosti, plnosti a mohutnosti. Doporuc¢ujeme k syrtim
smodrou plisni, k ovocnym dezertlim.

L 2322. Ryzlink vlassky 2023, vybér z hrozni, €. Sarze 2322

Polosladkeé / Znojemsko / 0,751

Teplota: 10-12°C e

_"O_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
A 23,24/ 6,5g/1 0 12,5% extrakt: 21,7 g/|

Stara hora a Ryzlink vlassky, dva pojmy, které dohromady paradné funguji. Po vyznamnych dspésich pfedchozich ro¢-
nikd, tentokrat poprvé ve vybéru z hroznl. A jsme piesvédceni, Ze se to naramné povedlo. Viné pfimo prekypujici vani
kvétl rozkvetlé louky, s pfimési angrestu, sladké limety a do chuti pfechézejici tény zlutého ovoce, vkusné dopliujici
harmonii a vyzrélost tohoto vybéru. Doporucujeme k jemnym pastikdm, k Sunce a vepfové peceni, k bilym syriim.

L 2444. Frankovka 2024, vybér z hroznii, €. Sarze 2444

Suché / Znojemsko / 0,751

=
Teplota: 16-18°C o e
N Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
O sdgr seal /o 130% () extrakt: 2959/
Vibec poprvé vdm z nasich vinic nabizime Frankovku ve vybéru z hroznd. Konkrétné z viniéni trati U Zamku v Lecho-
vicich. IdedIni klimatické podminky béhem vegetace, nddherny podzim a skvéld vini¢ni trat. Kombinace, kterd stvofila
takhle krdsnou Frankovku. Nadherna grandtova barva, v(iné lesnich ostruzin, jader peckovin, perniku a tabakové

krabice. Mohutné, extraktivni chut se sametovym tfislem a hebkosti vybizejici k dal$imu dousku. Doporucujeme k pe-
¢enym mastm, k téstovindm v kofenité Upravé, ke zrajicim i bilym syrim.

Vina VOC Znojmo

Katalogové Nazev vina, roénik, stuperi jakosti, zarazeni dle zbytkového cukru Cislo Archivace  Cena lahve
cislo vinafsky region, vinaiska obec, viniéni trat, obsah lahve sarze vé. DPH
L 2397 Veltlinské zelené 2023, VOC Znojmo, suché 2397 ano 190 Ké

Znojemsko, Borotice, Nad Koldrovym sklepem, 0,751

L 2294 Veltlinské zelené 2022, VOC Znojmo, suché 2294 ano 190 Ké
Znojemsko, Bozice, Nova hora, 0,751

L 2398 Ryzlink rynsky 2023, VOC Znojmo, polosuché 2398 ano 190 Ké
Znojemsko, Oleksovice, U lipky, 0,751
L 2397. Velilinské zelené 2023, VOC Znojmo, €. Sarze 2397
* ocenéni Suché / Znojemsko / 0,751
- Teplota: 10-12°C Q W

_"O_ Zbytkovy cukr: Kyseling: O/ Alkohol: Bezcukerny
A 4Tl 6,99/l 0 13,0% extrakt: 23,7 g/l

Vino svétle ZIuté barvy se zelenkavymi odlesky, s vini luénich kvétd a lipového medu. V chuti ucitite vyzrélost hroznd,
na niz se vyznamnou mérou podilely oblazky kiemene od Koldfova sklepa, s nakumulovanym teplem od intenzivniho
slune¢niho svitu. K tomu nadherny mineralni podtén a svézi kyselinka v zévéru. Doporucujeme k uzenym mastm, k ho-
vézimu, krlznym oméckam.
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L 2294. Veltlinské zelené 2022, VOC Znojmo, . Sarze 2294
e 95

_‘O’_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
A 534/ 6,59/ 0 125% extrakt: 22,3 g/l

Vino zluté barvy se zelenkavymi odlesky. S aroma, jeZ je kombinaci viini zahradniho ovoce, s jemnym vanilkovym
podténem. Chut nastupuje krdsnou mineralitou, doplnéna jemnou kofenitosti a obohacena tény ¢erstvé naloupanych
zelenych mandli. Spole¢né s korenitosti a svézi kyselinkou dotvari nddhernou harmonii. Vhodné k slanym predkrmdm,
driibeZzi a mékkym syriim.

L 2398. Ryzlink rynsky 2023, VOC Znojmo, €. Sarze 2398
* ocenéni Polosuché / Znojemsko / 0,751 __
& Teplota: 10-12°C g o T
. y cukr: iny: O, H y
O Fhgr a6 30 () ekt 23agn
Vino zlatavé barvy s odlesky slunecnich paprskd, s viini ¢erstvé merurikové §tévy a duzniny Cerveného pomerance.

V chuti se objevi limetkové kira a spole¢né s tény ananasového kompotu v dochuti, dokresluji pinost a mohutnost tohoto
ryzlinku. Doporucujeme k masitym pokrm@m, k uzenému, k orientélni kuchyni.

Riizova vina

Katalogové Nazev vina, roénik, stuper jakosti, zafazeni dle zbytkového cukru Cislo Archivace  Cena lahve
¢islo vinafsky region, vinaiska obec, viniéni trat, obsah lahve Sarze vé. DPH
L2214 Frankovka rosé 2022, moravské zemské vino, polosladké 2214 ne 120 Ké

Znojemsko, Bozice, 0,751

L2213 Zweigeltrebe rosé 2022, moravské zemské vino, polosladké 2213 ne 120 K¢
Znojemsko, Bozice, 0,751

L2217 Cabernet Moravia rosé 2022, moravské zemské vino, polosuché 2217 ne 120 Ké
Znojemsko, BoZice, Stard hora, 0,751

L 2214. Frankovka rosé 2022, moravské zemské vino, €. Sarze 2214

Polosladké / Znojemsko / 0,75 |

Teplota: 6-8°C

_‘ - _ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny

Q 31,34/l 6,29/ 0 11,5% extrakt: 21,2 g/l
RGzové vino s merunkovymi odlesk a viini ¢erstvych jahod se smetanou. V chuti tény ostruzin a ¢erstvé natrhanych
tresni. Prijemné svézi, kulaté a velmi dobre pitelné. Doporuc¢ujeme ke $tavnatym Upravam ovocnych salatd.

L 2213. Zweigeltrebe rosé 2022, moravské zemské vino, €. Sarze 2213
Polosladké / Znojemsko / 0,751

Teplota: 6-8°C
/. Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
Q 32,3¢/ 6,6 g/l 0 11,0% extrakt: 21,5 g/l

Elegantni rGizové vino s viini ¢erveného bobulového ovoce, s tény zralych visni v nddherné $tavnaté a svézi chuti. Ona
svézest pfimo vybizik osvézeninejen v horkych dnech. Doporucujeme k lehkym, nadychanym dezertdm.
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L 2217. Cabernet Moravia rosé 2022, moravské zemské vino, €. Sarze 2217

Polosuché / Znojemsko / 0,751

Teplota: 6-8°C %@k
_‘O’_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
A 16,09/l 6,89/l 0 11,0% extrakt: 22,7 g/l

Vino rGizové barvy s cervenymi odlesky, s viini ostruzin, cerveného rybizu, s tény jahod se smetanou, jez se plné roz-
vinou ve svézi, ovocné chuti, s pfijemné pitelnym zbytkem cukru a jemnou kyselinkou v zavéru. Doporucujeme k mor-
skym ploddm, k ovocnym salatim.

Vina ledova a slamova

Katalogové Nazev vina, roénik, stuper jakosti, zafazeni dle zbytkového cukru Cislo Archivace  Cena lahve
cislo vinafsky region, vinafska obec, viniéni trat, obsah lahve Sarze vé. DPH
L 1526 Frankovka 2015, slamové vino, sladké 1526 ano 400 K¢
Znojemsko, Borotice, U Auerového kfize, 0,21
L 2232 Ryzlink rynsky 2022, slamové vino, sladké 2232 ano 500 K&
Znojemsko, Oleksovice, U lipky, 0,2 |
L 2150 Cabernet Sauvignon 2021, sldamové vino 2150 ano 400 Ké
Znojemsko, Oleksovice, U lipky, 0,2 |
L 2152 Cabernet Sauvignon 2021, ledové vino, sladké 2152 ano 400 Ké
Znojemsko, Oleksovice, U lipky, 0,2 |
L 2234 Pélava 2022, ledové vino, sladké 2234 ano 500 Ké
Znojemsko, Borotice, U Auerového kfize, 0,2 |
L 2335 Ryzlink rynsky 2023, ledové vino, sladké 2335 ano 500 Ké

Znojemsko, Bozice, Staréd hora, 0,21

L 1526. Frankovka 2015, slamové vino, €. Sarze 1526
* éni Sladké / Znojemsko /0,2 | s
Teplota: 8-10°C t‘ﬁ
O @ 7 O bkt

Vino vyrobené z hrozn( skladovanych pred zpracovanim na slamé ¢i rakosu nebo zavésenych ve vétraném prostoru po dobu
alespon 3 mésicl. Nejprve je nutno vybrat ty nejlepsi hrozny odrlidy a nechat je dozrat na kefi do podzimu. Hrozny se peclivé
prebirajia v bednickéch transportuji na misto k dozravani, kde se kontroluji, obraceji a vystrihuji pripadné nahnilé bobulky. Vy-
susené a zdravé hrozny, pfipominajici hrozinky, se pomalu lisuji. Pro malé mnozZstvi suroviny se vSe déla tradicné rucné. Vylis-
nost u téchto hroznd je cca 15-20 % (priimérna vylisnost u klasického vina je pro srovnani 75-80 %). Vznikly most se zakvasi
specidlnimi kvasinkami a déle se $koli. Doporucujeme k sladkym pokrmdm, dezertdm, moucnikdm, husim jatrim na medu.

L 2232. Ryzlink rynsky 2022, slamové vino, €. Sarze 2232

Sladkeé / Znojemsko /0,21

%

Teplota: 8-10°C

_"O_ Zbytkovy cukr: Kyseling: O/ Alkohol: Bezcukerny
271740 g/l 739/ 0 10,0% extrakt: 75,1 g/l

Intenzivni zlatozlutd barva s nezaménitelnou vini kandovanych datli, papéji a pomerancové kary. Chut je mohutna,
koncentrovana a evokujici pocit, Ze hrozny sesychaly na letnim slunci. Stfidaji se v ni jednotlivé aromatickeé slozky, jez
v nédherné harmonii dopliuje chut rozinek sultének. Vysoky zbytek cukru a nekonecné dlouhd dochut, potvrzuiji vyji-
mecnost tohoto nektaru. Doporucujeme k sladkym dezertlim a slavnostnim pfileZitostem.
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L 2150. Cabernet Sauvignon 2021, slamové vino, €. Sarze 2150

o Sladkeé / Znojemsko / 0,21
ocenéni ’ N —
Teplota: 8-10°C
2 - y_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
Q 206,8 g/l 8,94g/ © 9,0% extrakt: 47,9 g/l

Cabernet Sauvignon ve sldamové varianté s nddhernou médénou barvou se zlatavymi odlesky, s viini jahodového kom-
potu, cerného rybizu a $vestkovych povidel. Chut jakoby se zrcadlila ve viini a v jeho odlescich jesté odhalovala pernik
s tony jahodové marmelddy. Doporucujeme k sladkym dezertlim.

L 2152. Cabernet Sauvignon 2021, ledové vino, . Sarze 2152
oo 4100
L itk @) S 75 b () S o
Svétle rubinova barva s médénymi odlesky, s nddhernou cabernetovou viini cerného rybizu a zralych morusi, se stopou
jahodového jamu, ktery jako by byl v chuti servirovan na ¢erstvé oprazeném toastu. Vyssi zbytek cukru a lahodné ky-

selinka uz jen dokresluji Uzasnou slavnostni atmosféru tohoto ledového klenotu. Doporucujeme k sladkym dezertdim,
k ovocnym salattim.

L 2234. Palava 2022, ledové vino, €. Sarze 2234
7 Sladkeé / Znojemsko / 0,2 %
RGNS Teplota: 8=10°C (> t{j

_‘O’_ Zbytkovy cukr: Kyseling: O/ Alkohol: Bezcukerny
~ 268,09/l 9,09/l 0 9,0% extrakt: 57,9 g/|

Barvaryziho zlata, viiné rozinek sultdnek, Gerstvé vanilky a kandovanych fik{. V chuti izasny zbytek cukru, tény pome-
rancové marmelddy, mohutna struktura, robustni télo a lahodna kyselinka. To v§e v nadherné harmonii, v niz kazda ze
sloZek hraje sviij nezaménitelny part a ve vasich Ustech rozehraje neopakovatelnou symfonii smyslovych vjemd. Dopo-
rucujeme k sladkym dezertlm, k syrim s modrou plisni, k husim pastikam.

L 2335. Ryzlink rynsky 2023, ledové vino, €. Sarze 2335

Sladké / Znojemsko / 0,21 N
Teplota: 8-10°C <>
7~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny

Q 255,09/ 82g/l A 9,0% extrakt: 55,4 g/l

Okouzlujici zlatozluta barva poledniho slunce. Ohromujici viné lipového kvétu a vanilkového lusku na strouhané
limetkové kdre. V uchvacujici chuti mohutného zbytkového cukru se odrazi hebkost kandovanych datli a svéZest
domdciho merurikového kompotu. Doporué¢ujeme vychutndvat ke zmrzlindm, dezertdm s marmelddou a riznym
druhlim syra.

Frizzante

Katalogové Nazev vina, roénik, stuper jakosti, zafazeni dle zbytkového cukru Cislo Archivace Cena lahve
cislo vinafsky region, vinaiska obec, viniéni trat, obsah lahve Sarze vé. DPH

L 2395 Frizzante Muskat moravsky 2023, moravské zemské vino, suché 2395 ne 130Ké

Znojemsko, Borotice, 0,751

L 2388 Frizzante Sauvignon 2023, moravské zemské vino, polosladké 2388 ne 130 Ké
Znojemsko, Bozice, 0,751
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Katalogové Nazev vina, roénik, stuper jakosti, zafazeni dle zbytkového cukru Cislo Archivace  Cena lahve
cislo vinafsky region, vinafska obec, viniéni trat, obsah lahve Sarze vé. DPH
L 2273 Frizzante Zweigeltrebe rosé 2022, moravské zemské vino, polosuché 2273 ne 130Ké
Znojemsko, Bozice, 0,751
L 2383 Frizzante Frankovka 2023, moravské zemské vino, sladké 2383 ne 130Ke

Znojemsko, Oleksovice, 0,75

L 2395. Muskat moravsky 2023, moravské zemské vino, €. Sarze 2395

Suché / Znojemsko / 0,751 _
Teplota: 6-8°C ]
7~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny

Q 4,09/ 6,54/l o 11,5% extrakt: 24,1 g/l

Vino s obsahem oxidu uhli¢itého, jenz podporuje ovocnou chut a svézest vina. Zakladem je tiché vino odridy Muskét
moravsky, které urcuje vini a chut. Jemné perleni vznikd ve viné za pomoci technologie syceni vina oxidem uhli¢itym,
pfimo pfi lahvovéni. Frizzante vychutndvejte jako Sumiva vina pfi teploté 6-8°C, jeZ jemné doplIni atmosféru letnich
dnd, bud samotné nebo v michanych ndpojich.

7 2388. Sauvignon 2023, moravské zemské vino, €. Sarze 2388

Polosladké / Znojemsko / 0,75 |

SN =5
Teplota: 6-8°C
_‘O’_ Zhytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
A 28,69/l 6,89/l o 11,5% extrakt: 21,2 g/l

Perlivé svézivino s ovocnou chuti. Zékladem je tiché vino odrldy Sauvignon, kterd uréuje vini a chut. Jemné perlenf
vznikd ve viné za pomoci technologie syceni vina oxidem uhli¢itym, pfimo pfi lahvovéni. Frizzante vychutnévejte jako
Sumivd vina pfiteploté 6-8°C, jez jemné doplni atmosféru letnich dnd, bud’ samotné nebo v michanych népojich.

L 2273. Zweigeltrebe ros€ 2022, moravské zemské vino, €. Sarze 2273

Polosuché / Znojemsko / 0,751

%
Teplota: 6-8°C ‘Q%‘}
_"O_ Zbytkovy cukr: Kyseling: O/ Alkohol: Bezcukerny
A 16,49/l 7,09/ 0 11,5% extrakt: 20,9 g/l

Vino s obsahem oxidu uhli¢itého, jenZ podporuje ovocnou chut a svéZest vina. Zakladem je tiché vino odr(idy Zweigel-
trebe, které urcuje vlni a chut. Jemné perlenivznika ve viné za pomoci technologie syceni vina oxidem uhli¢itym, pfimo
pfilahvovani. Frizzante vychutnavejte jako Sumiva vina pfi teploté 6-8°C, jeZ jemné doplIni atmosféru letnich dnd, bud
samotné nebo v michanych népojich.

L. 2383. Frankovka 2023, moravské zemské vino, €. Sarze 2383

Sladké / Znojemsko / 0,751

N /5
Teplota: 6-8°C
_‘O’_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
A 47,69/l 53¢/ 0 11,5% extrakt: 23,5 g/l

Perlivé svézi vino s ovocnou chuti. Zakladem je tiché vino odriidy Frankovka, kterd uréuje vini a chut. Jemné perlenf
vznikd ve viné za pomoci technologie syceni vina oxidem uhlicitym, pfimo pfi lahvovani. Frizzante vychutnévejte jako
Sumiva vina pfi teploté 6-8°C, jez jemné doplni atmosféru letnich dnd, bud’ samotné nebo v michanych népojich.
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Sel(ty + Nakupem jakéhokoliv sektu z Vinnych sklepl Lechovice finanéné podpofite Centrum Paraple.

Katalogové Nazev vina, roénik, stuper jakosti, zafazeni dle zbytkového cukru Cislo Archivace Cena lahve

¢islo vinafsky region, vinaiska obec, viniéni trat, obsah lahve Sarze vé. DPH

| 2385 Sekt Lechovice Brut Sauvignon 2023 2385 ne 250 K
jakostni Sumivé vino bilé, Morava, 0,751

L 2271 Sekt Lechovice Demi sec Chardonnay 2022 2271 ne 250 Ké
jakostni Sumivé vino bilé, Morava, 0,751

L2277 Sekt Lechovice Rosé Demi sec Zweigeltrebe 2022 2277 ne 250 Ke
jakostni Sumivé vino riizové, Morava, 0,751

L 2185 Sekt Vranov Brut Sauvignon vylov 2023 2185 ne 900 K¢

Zralo na dné Vranovské prehrady
jakostni Sumivé vino bilé, Morava, 0,751

L 2385. Sauvignon 2023, jakostni Sumivé vino, €. Sarze 2385

Suché / Znojemsko / 0,751 — N
Teplota: 8-10°C <> L
2 - y_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny

Q 8,8g/l 7349/ 0 12,0% extrakt: 22,1 g/l

Elegantni Sumivé vino zlatavé zelenkavé barvy s intenzivni, bohatou v{ini, jemnym, dlouhotrvajicim perlenim a mohutnou
chuti, s dlouhou perzistenci. Odrida Sauvignon, z niz je sekt vyroben, dava vinu nezameénitelny charakteristicky projev.

L 2271. Chardonnay 2022, jakostni Sumivé vino, €. Sarze 2271

Polosuché / Znojemsko / 0,751
. ) RS =
* ocenéni Teplota: 8-10°C
7~ Zbytkovy cukr: ‘ Kyseling: O/ Alkohol: Bezcukerny
Q 35,84/l 729/ 0 12,0% extrakt: 21,5 g/l

Elegantni Sumivé vino s ¢erstvou ovocnou viini a bohatym jemnym perlenim. Vyrobené tradi¢ni metodou druhot-
ného kvaSeniv lahvi.

L 2277. Zweigeltrebe ros€ 2022, jakosti Sumivé vino, €. Sarze 2277
Polosuché / Znojemsko / 0,751

N =
Teplota: 8=10°C
7~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
Q 34,24/l 6,59/ © 12,0% extrakt: 23,7 g/l

Elegantni Sumivé vino s éerstvou ovocnou vini a bohatym jemnym perlenim. Vyrobeno tradi¢ni metodou
druhotného kvaseni v lahvi.

L 2185. Sauvignon — vylov 2023, jakostni Sumivé vino,

C. Sarze 2185
Suché / Znojemsko / 0,751

SN =5
Teplota: 8-10°C
_O"_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
N4 6,79/l 6,949/l 0 12,0% extrakt: 22,1 g/l

Sekt vyrobeny klasickou metodou druhotného kvaseni se
zranim na kvasnicich v ldhvi pod vodni hladinou. Vino zlatavé
barvy s jemnym elegantnim perlenim, vdni s tény citrusg,
angrestu, ¢erstvé pokosené louky a véeliho vosku, postupné
se projevujici v plné, komplexni chuti, podpofené jemnou mine-
ralitou a $tavnatou kyselinkou v zavéru.



Nabidka vinarskych predmeéiii

Vazeni zakaznici, na nékterych predmétech naleznete staré logo Znovinu. Tyto predméty doprodavame. Na foto-
grafii uvidite, zda je na pfedmétu staré ¢i nové logo.

Nabizime vam vinarskeé a darkové predmeéty, které ulehci a zprijemni servis vin. VSechny uvedené ceny jsou vcetné
DPH. Zajemci z vinoték a specializovanych prodejen se mohou na cenové podminky a moznosti ndkupu informovat
natel.: 515266 622.

Vinarské predméty si mliZzete nechat zaslat pres kuryrni sluzbu Messenger, rozvézkovou sluzbou nebo nechat doru-
¢it do distribuéniho centra. MiiZete je také osobné zakoupit v nasich prodejndch ve Znojmé, a to v Louckém kl&stere
anaHorni Ceské 2.
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“* ZNOVIN

Magnetky

Edice magnetek s nasimi ,zvifatky". Na mag-
netkdch jsou dila autor( z nasi obrazové
galerie v Louckém klastefe.

Velikost 48 x 68 mm.

Cena: 20 Ké/1ks.

Objedndavkové ¢islo magnetka ,jestérka“: P53. /
Objedndvkové ¢islo magnetka ,lediacek”: P54.
Objednavkové cislo magnetka ,rosnicka“: P67. !

Stitky na lahve

Praktické Stitky na lahve vam zajisti vy$si prehled o ulozenych vinech
ve vasem archivu. Jsou vyrobeny ze specidlniho materidlu, ktery je odolny
viigi mechanickym i klimatickym zméném, hlavné vigi vihkosti. Stitky jsou
opatfeny logem Znovinu.

Cena: 30 Ké/15 ks. Objednavkové €islo: P14.

Vyvrika na vino

Prakticka vyvrtka na principu dvojité paky. Vy-
vrtku Ize také pouZit jako otvirdk na Idhve a niz
na fezani zaklopek. Vyvrtka je opatfena logem
Znovinu.

Cena: 200 K¢/1 ks. Objednavkové cislo: P1.



Vakuova pumpicka

Pokud se vdm stane, Ze nedopijete celou lahev a chcete si vino vychutnat pozdéji, mlzete ji zavfit
vakuovym uzdvérem a specialni pumpickou z ni od¢erpat vzduch. Bez pfistupu vzduchu zlstane
zachovdna chutiviné. Uzavér s opakovanym pouZitim je vhodny na véechny bézné typy lahvi na vino.
Baleni obsahuje vakuovou pumpicku a dve vakuoveé zatky.
Cena: pumpicka + 2 ks zatek (véetné obalu): 440 Ké/1 ks.

Moznost dokoupeni nédhradnich zatek.

Objednavkové cislo - pumpicka: P68.

Objednavkové cislo - nahradni zatky: P13, cena: 100 K¢.

Stojanek na vino s chladici
viozkou

Tento prakticky stojdnek se vam jisté osveédci pfi posezenf
uvina a elegantné doplni i slavnostné nazdobeny stil. Vlozku
pred pouzitim vychlad'te na pozadovanou teplotu v mrazaku
a potom ji zasunte do stojanku. Vlozka udrzinizkou teplotu vina
po dlouhou dobu. Stojanek Ize pouzit na vystaveni [ahve i bez
chladicivlozky. Chladic je opatfen logem Znovinu.

Cena: 700 K¢/1 ks. Objednavkové cislo: P49.

Ke chladicije mozné zakoupit i ndhradni chladici viozku.

Cena: 330 K¢/ks. Objednavkové ¢islo: P64.

SKkleniCky s logem Znovinu
Znojmo a Vinnych sklepii
Lechovice

Nabizime vam nové sklenicky s logem Znovinu
a Vinnych sklepl Lechovice. Sklenicky nabizime
objemu 250 ml, 350 ml nebo sektové. Na pod-
stavci kazdé sklenicky jsou uvedena loga obou
vinafstvi.

Cena 100 Ké/1 ks.

Objednavkové ¢islo:

Sklenicka 350 ml P63,

Sklenicka 250 ml P76,

Sklenicka na sekt P65



Vinna nalevka

Jednoduchym zpdsobem se perfektné nalije vino do sklenice. S nalevkou

nedochdzi k plytvani - zadné kapky na stole, ¢i stékani vina po lahvi. Mezi

prsty ndlevku stocCite a vsunete do ldhve. Po pouziti opldchnéte vodou
aosuste.

Cena: 35 K¢/2 ks. Objednavkové cislo: P70.

Olej z hroznovych jader

Pfivyrobé vina vznikaji po vylisovani hrozni tzv. matoliny, ze kterych Ize Setrnym mechanickym
zplisobem oddélit hroznova jadérka, kterd obsahuji mnoho cennych latek. Z ususenych, vyciste-
nych a rozdrcenych jadérek se za studena pod vysokym tlakem lisuje hroznovy olej. Je vyroben bez
jakychkoliv pfimési a konzervantd, aby v ném z(staly zachovény cenné polyfenoly, vitaminy, lecitin
a dalsi bioaktivni latky. Odborné studie prokdzaly jeho pfiznivy vliv na nds organizmus. Je to silny
antioxidant, velmi a¢inny v prevenci srde¢nich onemocnéni, ma preventivni protirakovinné u¢inky
azpomaluje degenerativni onemocnéni, jako je Alzheimerova choroba, ovliviiuje mnozstvi choleste-
rolu v krvi, pfiznivé psobi na alergiky, ovliviiuje pribéh diabetu, u muzd ovliviiuje prostatu i potenci,
u Zen zmirnuje nepfijemné pocity pfi menopauze. Doporucuje se uzivat olej 2x denné 1-2 IZicky.
Obsah balenf: 0,187 1.

Cena: 130 Ké/1 ks. Objednévkové éislo: P50.

Parfémy s viinémi Traminu, Muskatu a vinice Sobes

Jednad se o parfémy s 25 % podilem vonnych esenci. Vyroba téchto parfémi dspésné prosla
vSemi certifikacemi a zdravotnimi testy, kterymi musi projit kazdy kosmeticky pfipravek oficialné
uvadeény na trh. Kombinace esencf a jejich mnozstvi peclivé sestavil sommelier a milovnik vin{
Martin Vajéner. Vyroba parféma probihala v laboratofich Znovinu v Satové. K vyzkouseni i za-
koupenf jsou parfémy v prodejnach vin Znovinu v Louckém klastefe ve Znojmé a na Hornf Ceské
ve Znojme.

SlozZeni parfému Slozeni parfému SlozZeni parfému
Traminer Tones Moscatel Tones 0ld Vineyard Sobes
Hlava: merunka, malina Hlava: mandarinka, Hlava: cerveny pomeranc,
Srdce: anglickdrize, citron bergamot

vodniorchidej Srdce: yuzu, fialka Srdce: ylang-ylang, zézvor
Télo: vanilka, benzoe Télo: vanilka Télo: rGZové dfevo
Objem: 50 ml Objem: 50 ml Objem: 50 ml

Objedn. ¢islo: P58 Objedn. éislo: P59 Objedn. ¢islo: P60

Cena: 720 K¢ Cena: 720 K¢ Cena: 720 K¢

Popisovaci tuzka na lahve

Pfi archivovani, ukladani a ndsledném hledani urcitych vin ocenite zlatou popisovaci tuzku. Doporucujeme popisovat
zejména dna lezicich lahvi. Jeji pismo nepodléhd vihkosti aje odolné vGgi plisnim.
Cena: 100 K¢/1 ks. Objednavkové €islo: P28.



Tricko RosniCka zelena

K na$i vyrobkové fadé jsme pfipravili tricko s obrdzkem rosnicky v antracitové
barvé nejenv panském, aleiv dadmském (projmutém) proveden.
Velikosti: damské - M, L, XL, XXL, panské - M, XXL.
Cena: 195 Ké/1 ks. Objednavkové cislo: P61.

PolokosSile
Jestérka zelena

Polokosile trdvoveé zelené barvy s ob-
razkem Jestérky zelené, ktery ladi
snas$ivyrobkovou fadou. Na levém rukavu
je staré logo Znovinu. Je k dostdni v panském i ddmském (projmutém) prove-
deni. Polokosile je vyrobend z baviny a polyesteru, je pfijemna na nosenfa po vy-
pranineztraci barvu anitvar.
Velikosti: damské - M, L, XL, XXL, panské - M, L, XL, XXL.
Cena: 290 K¢/1 ks. Objednavkové cislo: P46.

Polokosile Lednacek ri¢ni
Cerna polokosile s obrazkem Lednécka ficniho doplfiuje nasi
stejnojmennou vyrobkovou fadu. Na rukdvu je natisténé staré
logo Znovinu. Je k dostéani v panském i ddmském (projmutém)
provedeni. PolokoSile je vyrobend z baviny a polyesteru, je pfi-
jemnd nanoseniapo vyprani neztracibarvuanitvar.

Velikosti: damské - S, M, L, XL, XXL,

panské - S, M, L, XL, XXL.

Cena: 520 K&/1 ks.

Objednévkové ¢islo: P52.

Polokosile tnot noir ~ 3,14

PolokoSile v tmavé modré barve s vyraznym stifbrnym logem mnot. Na rukdvu je
natisténé staré logo Znovinu. Je k dosténi v panském i ddmském (projmutém)
provedeni. Polokosile je vyrobena z baviny a polyesteru, je pfijemné na noSeni
apovyprani neztraci barvu ani tvar.

Velikosti: damské - M, L, XL, XXL, panské - M, L, XXL.

Cena: 500 K&/1 ks. Objednavkové ¢islo: P57.
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PolokoSile Vinum Infernum

Polokosile s logem Vinum Infernum (vina z Pekla). Na rukdvu je staré logo

Znovinu.

Velikosti: damské - M, L, XL, XXL, panské - S, M, L.
Cena 570 K&/ 1ks. Objednavkové ¢islo: P62.

Tricko ,,Jesté
sklenickuz*

PohodlIné tricko s ndpisem

na predni strané ,Jesté sklenicku?”

a na zadech ,Jesté sklenicku!" Na rukavu
anazadechjelogo Znovinu.

Velikosti: ddmské - S, M, L, XL, XXL,

panské - M, L, XL, XXL.

Cena 290 K&/1ks. Objednavkové ¢islo: P75.

TriCko s logem
Vinné sklepy Lechovice

Tricko ma vyraznou zelenou barvu a je na ném vysité logo Vinné sklepy Le-

chovice.

Velikosti: unisex - S, M, L, XXL.
Cena: 390 K¢/1 ks. Objednavkové cislo: P66.

Pfresné rozméry tricek naleznete na webu:
www.znovin.cz/vinarske-doplnky

El =]
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Zpusoby doruceni a nakupti

Kuryrni sluzba Messenger

Postovné se odviji od poctu objednanych karton, tedy
¢im vice jich objednate, tim vyhodnéji vychazi. Vino je
mozné dorugit na jakékoli misto v CR. Kuryr zékazniky
kontaktuje pfed dorucenim, které probiha v pracovnich
dnech mezi 8-17 hodinou. Platbhu za zboZi miZete pro-
vést online pfi dokonéeni objednavky na e-shopu nebo
hotové, ¢i kartou kuryrovi pfi doruceni.

Doba dodani jsou max. étyfi pracovni dny od objednani.
Pfizasildnibonusovych, ¢ijinych vinafskych predmétd, je
Uctovdn jednotny poplatek 100 K¢, ktery se pficitd k pos-
tovnému. Pocet lahvi, ktery se vejde do jednoho kartonu:
0,751 - 61lahvi, 0,51 -9 lahvi, 0,187 | = 25 lahvi, ledové

Cenik prepravy vina Celkova cena

Dodévka - pocet karton na jednu adresu za doruceni
1-2 120Ke
3-4 150Ke
5-6 180Ke
7-8 200Ke
9-10 220K¢

a sldmoveé 0,2 | - 12 lahvi. Cenik plati i pro komhinace
vy$e jmenovanych typl lahviv jednom kartonu.
Kontakt: tel.: 515266 622, messenger@znovin.cz.



znovin.cz 53

Rozvazkova sluzba vin do domu nebo do firmy — dovoz

zdarma za nakup od 5 000 K¢

Rozvazkova sluzba je urcena pro objednévky vin v cel-
kové hodnoté vy§SineZz 5000 K&. Doprava je vidy
zdarma. Minimalni mnozstvi jednoho druhu vina je
Sest kusu lahvi 0,75, devét kust lahvi 0,5 1. K vasi ob-
jednavce pfiddme také vami vybrané vinafské predméty.
Objedndvat mizete pres e-shop www.znovin.cz.
Kontakt: Odbytové oddéleni - Znovin Znojmo, a.s., 671 22
Satov 404, tel.: 515 266 622, rozvazkova@znovin.cz.

Vas$e objednévka bude vyfizena do ¢trnécti dnl s vyjim-

B2B objednavkovy systém

Pro velkoobchodni partnery nabizime moznost pohodl-
nych objednévek pres nas B2B e-shop. Pokud nemate
pfihlasovaci idaje, nebo se chcete stat novym partnerem,

Firemni prodejny ve Znojmé a v

Nase vina a dalsi produkty zakoupite ve firemnich prodejnach,
které se nachdzi ve Znojmé a v Lechovicich. V prodejnach mi-

kou Jarniho putovani po vinicich (kvéten, ¢erven) a Pod-
zimniho putovani po sklepich (listopad, prosinec), kdy se
termin dodénf vasi zasilky miZze prodlouZit z divodu vel-
kého poctu objedndvek. Z&voz vina na vami urc¢ené misto
vramci CR je obvykle realizovén v dopolednich hodinach.
Pfi prevzeti vina je moZné platit hotové nebo platebni
kartou. Upozoriiujeme, Ze tuto sluzbu Ize platit pre-
vodem z Gi¢tu pouze pfi plathé predem, v dostatecném
casovém predstihu pied dodanim zbozi.

kontaktujte regionalniho obchodniho
zastupce.

Lechovicich

Zete nakupovat osobné, nebo si miizete zboZi objednat pres
naSe webové stranky a jen si je na téchto mistech vyzvednout.

Firemni prodejny Znovinu Znojmo

1 Prodejna lahvovych vin a darkovych predméta, Horni

. 515220700
N4 prodejna.ceska@znovin.cz

Po-P49.00-12.00, 12.30-18.00
$09.00-12.00

Kompletni sortiment Znovinu, vinaiské pfedméty a ddrkové ba-
lenf. Siroka nabidka lahvové zralych vin. Nabizime zde v predem
urcenych dnech ochutndvky riznych vin - aktuality zvefejiujeme
na nasich socidlnich sitich. Platha hotové i kartou.

2 Prodejna lahvovych vin a darkovych predméti
v Louckém klastere, Znojmo

("

N4 prodejna.louka@znovin.cz

515267 237, 602 380 650

6.1.-28. 2.: Po—-P4 9.00-18.00, So 9.00-12.00
1. 3.-31.12. 2025: Po-Ne 9.00-18.00

Kompletni sortiment vin a vinafskych predmét(i. Platba hotové
i kartou.

Ceska 2, Znojmo
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3 Prodejna sudovych vin
v Louckém klastere, Znojmo

602721134

N kladivo@znovin.cz

6.1.-28. 2.: Po-P4 9.00-18.00, S0 9.00-12.00
1. 3.-31.12. 2025: Po-Ne 9.00-18.00

Zakoupite zde i rizné typy syrQ a jiné pochutiny. Platba hotové

i kartou.

Firemni prodejny Vinn¢ sklepy Lechovice

Za nakup vin v téchto prodejndch vam budou pficteny bonusové body stejnym zplisobem, jako pfi ndkupu v prodejnach
Znovinu. Body se s¢itaji dohromady pfi nékupech ve vSech prodejnéch.

1 Podnikova prodejna Vinné sklepy Lechovice (nadvofi Louckého kldstera ve Znojmé)

L 721952180

N4 znojmo@vslechovice.cz
1. 10. 2024-30. 4. 2025:
Po-Ne 9.00-19.00

1.5.-30. 9. 2025:
Po-Ne 8.00-20.00

Zakoupite zde kompletni sortiment spolecnosti Vinné sklepy

Lechovice, spol. s r.0. Platba hotové i kartou.

2 Podnikova prodejna Vinné sklepy Lechovice, Lechovice 60, 671 63 Lechovice

. 725545049

N4 lechovice@vslechovice.cz
1. 10. 2024-30. 4. 2025:
Po-Ne 9.00-19.00

1. 5.-30. 9. 2025:
Po-Ne 8.00-20.00

Zakoupite zde kompletni sortiment spoleénosti Vinné sklepy

Lechovice, spol. sr.0. Platba hotové i kartou.

Distribucni centra v Ceské republice pro vyzvednuti vin

Va$e objedndvky si miZete nechat dorugit do distribu¢-
nich center po celé CR. Objednévku pohodIné vytvofite
pres e-shop www.znovin.cz. Doruceni do distribu¢nich
center je zdarma. Vina budou na vémi vybraném dis-
tribu¢nim centru pfipravena do 14 dni od objednani.
Jakmile budou vina pfipravena k vyzvednuti, budeme
vas kontaktovat e-mailem. Ulozni doba pro vyzvednut

je 14 dni. MiniméalIni objedndvka je jeden karton, tj. 6 lahvi
0,751 nebo 9 lahvi 0,51. Tento zpdsob doru¢eni doporu-
¢ujeme u objednévek vin do celkové hodnoty objedndvky
5000 K¢. Nad tuto hodnotu doporuéujeme zvolit zpGisob
dorucenirozvazkovou sluzbou pfimo na vasiadresu. Kon-
takt pro vice informaci k objedndvkém a dorucenf: distri-
bucnicentra@znovin.cz, tel.: 515266 633,702 214 145.
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Seznam distribucnich center v Ceské republice

1 Brno-Slatina Distribucni centrum Vinotéka Slatina

Jihomoravské nam. 1098/1, Brno-Slatina Po-P4 13.00-22.00
. 604 525920 54 marekhubel@seznam.cz S0 15.00-22.00
Pfijem objednavek do Utery Termin zavozu kazdy Ctvrtek. Ne 15.00-21.00

do 14.00 hod.

Vybrana nabidka vin vcetné stacenych, parkovisté, bezbariérovy pristup. Vinotéka pfemisténa o patro nize
ve stejném aredlu vyhrazené parkovisté pro zakazniky u rampy vinotéky. Platha mozna i kartou.

2 Brno U Kralovny Elisky

Mendlovo nam. 959/1b, Brno (pres parkovisté za kostelem) Ut-So 16.00-21.00
¢ 733182834 4 info@ukralovnyelisky.cz Vhodna telefonicka domluva,
Prijem objednavek do Utery Termin zdvozu ¢tvrtek — lichy tyden. mozny 1jiny termin.

do 14.00 hod. - lichy tyden.

Restaurace, vinotéka, parkovani pfimo u restaurace zdarma, bezbariérovy vstup, pravidelné ochutnévky vin, vybrana
nabidka lahvovych vin, mozna domluva degustaci pro skupiny ve stylovém degustacnim sklepé. Platha mozna i kartou.
3 Ceské Bud&jovice Distribuéni centrum ,Mala scéna”

Senovazné nam. 248/2, Ceské Budgjovice Eo 9.00-11.00, 15.30-17.00

«, 792775258 54 malascena3@seznam.cz Ut 15.30-17.00

Pfijem objednévek do dtery Termin zavozu Gtvrtek - lichy tyden. Ct15.30-17.00

do 14.00 hod. - lichy tyden.

Café bar, pronajem prostor pro Skoleni, akce, svatby, firmy. Bezbariérovy pfistup, parkovisté v misté.
Platba mozna i kartou.

4 Frydek- Mistek SUDOVKARNA.CZ

Bezrucova 2449, Frydek-Mistek Po-P49.00-19.00
739731744 N mistek@sudovkarna.cz $09.00-13.00
Pfijem objednavek do pondéli Termin zavozu stfeda - lichy tyden.

do 14.00 hod. - lichy tyden.
Kompletni nabidka lahvovych vin i stacené vino, bezplatné parkovisté, bezbariérovy pfistup. Platba mozna i kartou.
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5 Hofovice Zahradni centrum Cilkovi s.r.o.
Na Cintlovce 1654/3, Hofovice Po-Ne 8.00-18.00
. 607 109 000 i info@zacen.cz 0d 24.12. do 15.1. je obvykle zavieno,

Prijem objednavek do Utery Termin zdvozu ¢tvrtek — sudy tyden. odbér mozny po tel. domluve.
do 14.00 hod. - sudy tyden.

Parkovisté, bezhariérovy pfistup, nabidka lahvovych vin. Preferujeme platby kartou.
6 Hradec Kralové Distribucni centrum Dr. Miiller Pharma s.r.o.

U Mostku 182, Hradec Kralové-Pouchov Eo-St, P47.00-15.00
. 495809 147 54 distribuce@muller-pharma.cz ~ Ct7.00-17.00
Pfijem objednévek do dtery Termin zavozu Gtvrtek - sudy tyden.

do 14.00 hod. - sudy tyden.
Vlybrana nabidka vin, parkovisté v aredlu. Platba mozna i kartou.
7 Cheb Distribucni centrum Sklipek Cimca

Javorova 2116/18, 350 02 Cheb 2 Po0 10.00-17.00
&, 737980453 54 sklipekcimca@gmail.com $t10.00-17.00
Prijem objednavek do stredy Termin zavozu patek— sudy tyden. Pd9.00-17.00

do 14.00- sudy tyden.

Vybrand nabidka vin Znovinu a Vinnych sklep( Lechovice moznost ubytovani, fizené degustace, parkovani pred
domem. Patha mozna i kartou

8 Chomutov Distribucni centrum Pluto CV s.r.o.

Lipska 4884, Chomutov Po-P4 8.00-15.00
¢, 725955686 N4 oplutocv@seznam.cz S09.00-12.00
Prijem objednavek do stredy Termin zavozu patek - lichy tyden.

do 14.00 hod. - lichy tyden.

Vybrand nabidka lahvovych vin Znovinu a Lechovic. Bezplatné parkovisté pred prodejnou. Platha mozna i kartou.

9 Jablonné nad Orlici Vinotéka Adlerka

Nam. 5. kvétna 24, Jablonné nad Orlici Po-P49.00-17.00

¢, 724001 860, 602 694 111 5% adlerka@filipinum.cz V jinou dobu Ize vino vyzvednout v prilehlé

Pfijem objednévek do pondéli Termin z&vozu stfeda - sudy tyden. {/etsct)fnutrgc'F?C;ggedlzr;g;'gm%?gv%o 2000.
do 14.00 hod. - sudy tyden. pripadep J ’

Lahvova vina, bezbarierovy pfistup, v blizkosti hotelu U Cerného medvéda, parkovisté, moznost zajisténi degustace
znovinskych vin pro skupiny ve stylové vinarné. Platba mozna i kartou.

10 Jaromérice nad Rokytnou Vinotéka Rosnicka, s.r.o.

Komenského 996, Jaroméfice nad Rokytnou Po-So0 8.30-19.00
. 725937597 » info@vinotekarosnicka.cz
Pfijem objednavek do pondéli Termin zavozu stfeda - sudy tyden.

do 14.00 hod. - sudy tyden.

Kompletni sortiment lahvovych a stacenych vin, vinafské dopliky, syry, prémiové rumy, doutniky, naramky, darkové
balicky, parkovisté, bezbariérovy pristup. Platha mozna i kartou.

11 Jihlava U Adélky

Zizkova 56, Jihlava Po-P4 6.00-16.30

L, 733736 661 5% objednavky@rcpecivo.cz Po dobu letnich prézdnin:
Prijem objednavek do nedéle Termin zavozu Utery - lichy tyden. Po-Pd7.00-15.30

do 14.00 hod. - sudy tyden.

Vybrané nabidka lahvovych vin, parkovani v ul. Stefénikovo nam. 14, zastavka MHD pfimo pied obchodem.
Platba mozna i kartou.
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12 Karlovy Vary Distribucni centrum a prodej vybranych vin v provozovné ,Flora centrum”

Jachymovska 49, Karlovy Vary Po-P4 8.00-18.00
. 353225752 iz info@flora-centrum.cz S0 8.00-14.00
Pfijem objedndvek do stiedy Termin zavozu patek — sudy tyden. Ne 9.00-14.00

do 14.00 hod. - sudy tyden.
Vybrana nabidka vin, bezbariérovy pristup, parkovisté, Sirokd nabidka kvétin. Platha mozna i kartou.
13 Kolin Distribuéni centrum Euphoria

V Opletkach 828, Kolin 4 Po-Ct 8.00-12.00, 13.00-16.00

. 604 855 222,603 891589 | s znovin@euphoria-kolin.cz $09.00-11.00

Piijem objednavek do nedéle Termin zavozu dtery - lichy tyden. | Jinou dobu po predchozi telefonické
do 14.00 hod. - sudy tyden. domluve.

Vybrand nabidka lahvovych vin, bezbariérovy pristup, parkovisté (DC se nachazi v aredlu firmy CT Servis).
Platba mozna i kartou.

14 Kufim Distribuéni centrum Michl Motorsport

TyrSova 1263/7A, Kufim Po-Pa 7.30-17.00

sklad@michl-motorsport.cz
o 541424344 = jmich%michl-motorgport.cz
Prijem objednavek do Utery Termin zdvozu ¢tvrtek — lichy tyden.
do 14.00 hod. - lichy tyden.
VétSina sortimentu znovinskych vin véetné vybranych archivnich vin, velké parkovisté zdarma, bezbariérovy pristup,
po domluvé mozna degustace. Platha mozna i kartou.

15 Liberec Distribucni centrum a prodejna vin ART

Vrchlického 1005/57, Liberec Po-Ct 8.30-16.00
« 771202001 5 vino@artscale.cz V jinou dobu po predchozi telefonické
Prijem objednavek do nedéle Termin zavozu Utery - lichy tyden. domiuve.

do 14.00 hod. - sudy tyden.

Vybrand nabidka vin, moZnost objedndvky z celé nabidky znovinskych vin. Bezplatné parkovisté pred prodejnou.
Platba mozna i kartou.

16 Mlada Boleslav JABLUM CZECH - KAVOVE CENTRUM

Bezdécin 113, Mlada Boleslav Po-P49.00-17.00

¢, 602457368,312312077 =4 znovin@jablum.cz V jinou dobu po predchozi telefonické
o . . VTS domluve.

Pfijem objedndvek do nedéle Termin zavozu Utery - lichy tyden.

do 14.00 hod. - sudy tyden.
Siroka nabidka lahvovych vin, bezbariérovy pifstup, parkovisté. Platba mozn i kartou.
17 Olomouc Vinotéka Drexler

Dobnerova 1366/25b, Olomouc Po-P49.00-18.00
. 608879193 5% miroslavdrexler@gmail.com S09.00-12.00
Pfijem objedndvek do pondéli Termin zavozu stfeda - sudy tyden.

do 14.00 hod. - sudy tyden.
Prodej lahvovych vin, bezbariérovy vstup, parkovisté pfed vinotékou. Platha mozna i kartou.
18 Ostrava - Moravska Ostrava Centrum vina ze Znovina

Pivovarska 948/12, Ostrava - centrum (za muzeem) St-P4 15.00-19.00
%, 732718334 5% centrum@vinazeznovina.cz Vijinou dobu po predchozi telefonicke
Prijem objednavek do pondéli Termin zdvozu stfeda - lichy tyden. domiuve.

do 14.00 hod. - lichy tyden.

Vybrand nabidka lahvovych vin Znovinu a Lechovic a vinafskych doplikd. V Ostravé je mozny po dohodé dovoz vin
a degustace. Platba mozna i kartou.
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19 Pardubice Distribucni centrum Eliher s.r.o.
Fablovka 403, Pardubice-Staré Hradisté Po-P47.00-18.00
. 466799 440,724022362 5 eliher@eliher.cz So-Ne 9.00-18.00

Prijem objednavek do Utery Termin zdvozu ¢tvrtek — sudy tyden.
do 14.00 hod. - sudy tyden.

Kompletni nabidka vin, archivni vina, bezbariérovy pristup, parkovisté. Platba pouze kartou.

20 Pisek Holidays s.r.o.

U Hrebéince 2538, Pisek Po-P4 8.00-17.00
. 731002952,382216884 &= holidays@iol.cz S019.00-12.00
Prijem objednavek do Utery Termin zdvozu ctvrtek - lichy tyden.

do 14.00 hod. - lichy tyden.
Siroka nabidka znovinskych i lechovickych vin, parkovisté. Platba mozna i kartou.

21 Plzen-Doubravka Znojemska vinotéka

Stanicni 32, Plzen-Doubravka st, Ct, P4 14.00-19.00
. 602453 067,607 941714 4 b.ebenlendr@seznam.cz $010.00-13.00
Prijem objednavek do Utery Termin zdvozu ¢tvrtek — sudy tyden.

do 14.00 hod. - sudy tyden.

Distribu&nf centrum znojemskych a lechovickych vin, prodejna stagenych vin a Bag-in-box(. Sirokd nabidka lahvovych
vin za pfiznivé ceny. Po predbézné dohodé nabizime degustace pro mensi skupiny (cca 10 os.). Platha moZna i kartou.

22 Praha4 Distribucni centrum a vzorkova prodejna znovinskych vin na Prouténé

Prouténé 408, Praha 4-Ujezd Po zavieno
B Ut-P4 15.00-19.00
‘- 602193 637 i slama@znovin.cz So po predchozi telefonické domluvé
Pfijem objedndvek do pondéli Termin zavozu kazdou stfedu. 0d 9.00-11.00
do 14.00 hod.

Cely sortiment lahvovych znovinskych vin, speciality i archivni vina. Prodej 4 druh( stdéenych vin z produkce
Znovinu. V prodeji i vybrana vina z Vinnych sklepl Lechovice. Odborny servis a moznost ochutndvky. Bezbariérovy
pristup, parkovisté. Platba mozna i kartou.

23 Praha 6 Vinotéka - Galerie vin na Hanspaulce (GALVIN)

Na Hanspaulce 25, Praha 6 Po-P4 12.00-19.00
. 604 242 576 4 galvin@centrum.cz

Pfijem objedndvek do pondéli Termin zavozu kazdou stfedu.

do 14.00 hod.

Siroky sortiment znovinskych vin véetné Sesti stacenych, parkovéni pred vinotékou. Platha mozna i kartou.
24 Praha 8 Klub U Poutnika Hrocha

Zenklova 1236/173, Praha 8-Liben Po-Pa 16.00-20.00

. 777293 392 N4 putovanihrocha@seznam.cz Viinou dobu po prveldchom domluve,
vchod z ulice Gabcikova.

Pfijem objedndvek do nedéle Termin zavozu Utery — sudy tyden.

do 14.00 hod. - lichy tyden.
Vinotéka, klub, spolecenskeé hry, vystavy, knihovnicka. MoZnost platby kartou pouze pro distribucni prodeje.
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25 Pfisovice (Turnov) Zahradni centrum DIKE
PriSovice 224, Turnov Po-Pa 8.00-16.00

. S0 8.00-14.00
. 777794 469, 603 541 449 4 obchod@dike-centrum.cz V jinou dobu po predchoz telefonicks
Prijem objednavek do nedéle Termin zdvozu utery - lichy tyden. domluvé.

do 14.00 hod. - sudy tyden.
Vybrana nabidka znovinskych i lechovickych vin. Bezbariérovy pfistup z parkovisté. Platha mozna i kartou.
26 SuSice BLOHMANN spol. s r.o.

Nadrazni 284, Susice | Po-P4 8.00-16.00
. 731482242 4 info.susice@blohmann.cz ?j/élrrr:?uungbu po predchozf telefonické
Prijem objednavek do Utery Termin zdvozu ctvrtek - lichy tyden.

do 14.00 hod. - lichy tyden.

Nové nabidka vybranych znovinskych a lechovickych vin za katalogové ceny. Parkovani pfimo u DC. Po domluvé
mozné soukromé degustace. Moznost platby kartou pouze pro distribucni prodeje.

27 Trinec LIKOP, s.r.o.

Dolni Listna 60, Tfinec Po-P4 7.30-15.30
. 735171636, 558 335 709 N vinoteka@likop.cz
Pfijem objedndvek do pondéli Termin zavozu stfeda - lichy tyden.

do 14.00 hod. - lichy tyden.

Distribu¢ni centrum a prodejna vin ze Znovina a Lechovic - Siroky vybér lahvovych vin i Bag-in-box{ za vyhodné
ceny. Bezbariérovy pristup, parkovisté a moznost platby kartou.

28 Ustinad Labem Café Marysa

Velka hradebni 49, Usti nad Labem Po-P4 8.30-18.30
. 721945653 N cafe.marysa@gmail.com
Pfijem objednavek do stredy Termin zavozu patek - lichy tyden.

do 14.00 - lichy tyden.

Vybrana nabidka znovinskych i lechovickych vin, mozné konzumace vin pfimo v Café Mary$a, venkovni i vnitini
posezeni, parkovisté v aredlu knihovny. Platha mozna i kartou.

Kfizna 32/2, Valasské Mezifici Po-P4 8.00-15.00
. 604 400317 % info@lifeconsulting.cz Zémuuvgom po predchozi telefonické
Pfijem objedndvek do pondéli Termin zavozu stfeda - lichy tyden.

do 14.00 hod. - lichy tyden.
Siroka nabidka znovinskych i lechovickych lahvovych vin. Platba mozna i kartou.

30 Zlin-Pr$tné Obchiidek na Névsi, prodej a distribuéni centrum vin firmy ZNOVIN ZNOJMO, a.s.

Naves 36, Zlin-Pritné Po 11.00-12.00, 13.00-18.00

, Ut-Ct 10.00-12.00, 13.00-18.00
- 603223177 = vino@ck-ra.cz P410.00-12.00, 13.00-16.00
Pfijem objednavek do dtery Termin zévozu kazdy Ctvrtek. V jinou dobu po pfedchozi telefonické
do 14.00 hod. domluvé.

Soucasna i archivni znovinskd vina a stacena vina. Platba mozna i kartou.
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Sluzby pro vas

Privatni archiv vin v Moravském sklipku v Satové

Nabizime moznost pronajmout si privatni box v Morav-
ském sklipku v Satové a ukladat si do ngj vina k archivaci.
Privéatni boxy nabizi idedlni podminky ke zrani vin. Zakaz-
nici, ktefi maji pronajaty privatni box, maji moznost bez-
platné vyuzivat sklepni prostory s posezenim k degustaci.
Uskladiovat Ize pouze vina z produkce firmy Znovin
Znojmo, a.s. a Vinné sklepy Lechovice spol. sr.0.

Boxy maji svého spravce (p. Benc, tel.: 602 126 361). N&-
v§tévu privatnich box{ je nutno predem nahlésit (nejlépe
dva dny predem). M(Zete vyuzit i e-mail: boxy@znovin.cz.
Nav§téva archivu vin je moznd od stredy do nedéle v Case:
14.00-20.00. I mimo tuto dobu je navstéva mozna, avsak
pouze po dohodé a se souhlasem sprdvce box0.
Pfinaskladnovani a vybirani vina z boxd méte dvé moz-
nosti. Bud vlastnite klice od boxu pouze vy - pak si tyto
¢innosti provadite sami, nebo ma klice sprévce box,
ktery vina (bez vasi pfitomnosti) naskladiuje a vede evi-
denci stavu vin na skladovych kartach. Je mozné vyuzit
aplikacina strankdch Znovinu, na které zjistite stav zasob
ve vasem boxu. Bez pfitomnosti spravce box( neni vstup
do prostoru privéatnich boxd mozny. Minimalni mnoZzstvi
vin k lezeni by mélo byt 50 lahvi.

Objedndvky na ulozeni vin do vaseho privatniho boxu
zasilejte na e-mail: odbyt@znovin.cz, tel.: 515266 622.
Cenarocniho ndjmu:

kapacitado 100 lahvi 600 K¢

do 150 lahvi 1300K¢
do 200 lahvi 1500 Ké
nad 200 lahvi 2000 Ke.

Pozornosti nasim zakaznikiim

Znovin sivazisvych stalych zakaznik( a odbérateld. Na dd-
kaz toho jim poskytujeme ndsledujici pozornost. Oslavite-li
v letoSnim roce 20, 30, 40, 50, 60, 70, 80, 90 a vice let nebo
uzaviete snatek, popf. Uspésné zakonéite studium na vy-
soké Skole, dostanete od nds jako darek dvé lahve exklu-
zivniho sektu Znovin Classic Sekt. Podminkou pro ziskéni
darku je kromé vyznamného data také ve firmé evidovany
odbérvinvhodnoté minimalné 5000 K¢ za poslednich Sest
po sobé jdoucich mésicd. Vyroci i svatbu je nutné dolozit
kopif ob¢anského prikazu, oddaciho listu nebo vysoko-

Zaslani darku

Jestlize jste se rozhodli obdarovat nékoho z vasich bliz-
kych, ¢i z obchodnich pratel nasim vinem, nabizime vam
moznost dorucenivin na vdmizadanou adresu. Vino zapla-

Doprovodné sluzby a benefity:

1. Prondjem je mozné uhradit za nashirané bonusové
body za vase ndkupy.

2. Do kazdého obsazeného a zaplaceného privatniho
boxu, vzdy k terminu 31. 8., bude ulozen kazdoro¢né
dérek v podobé vyjimecného pfivliastkového vina,
typického pro dany rocnik.

3. Promajitele privatnich box( funguje na nasich webovych
strankach evidencni a informacni systém, ktery zajisti
dostatecny pfehled o stavu a pohybu uloZenych vin.

4. Vino z vaseho boxu si mlZete nechat doru¢it k vém
dom(, podle nasledujicich podminek:

a. Zavozvinaz privatniho boxu bude realizovan v rémci CR.

b. Poplatek je stanoven na jednu ldhev o0 objemu 0,21,
0,51a0,751ve vysi 10 K¢ (s DPH).

c. Minimalni poplatek v§ak ¢ini 300 K¢& (s DPH).

d. Doruceni vina budeme avizovat do 14 dni od pfijetf
vaseho pozadavku na zévoz.

e. Pozadavek na zdvoz mizete narokovat u sprévce
boxi nebo u pani Kubikové, 515266 638.

f. Uhradu za tuto sluzbu provedete Fidigi proti vysta-
venému dokladu nebo pfevodnim pfikazem oproti
faktufe pred dorucenim vin k vdm dom.

g. Poplatek za dovoz vina z privatniho boxu se tyka i za-
vozu do distribu¢nich center.

Pokud méate zdjem byt zarazeni do poradniku na privatni

box a uzavfeni smlouvy, kontaktujte pani Kubikovou,

515266 638, odbyt@znovin.cz. Momentélné nedisponu-

jeme boxy o kapacité 100 lahvi.

Skolského diplomu. Pfi dosazeni vice g oo *r-‘#
vyro¢i v daném roce méte vzdy nérok Lﬁ&

na sv(j drek.

Sekty vdm mizeme dorucit na distribucm centra, nebo
prilozit k vasiobjednavce narozvazkovou sluzbu nebo pres
kuryrni sluzbu Messenger. MliZete si je také vyzvednout
na nasich prodejndch nebo sije ulozit do privatnich boxd.

0 tuto sluzbu si mlizete zazddat pomoci formulére na na-
Sem webu v sekci Sluzby - Pozornost nasim zakaznikdm.
Proviceinformacivolejte natel.: 515 266 622.

tite pfedem na nas Ucet na zdkladé zaslané faktury. Obda-
rovany nedostane zadné doklady o platbé. Vybrat mlzete
jakékoliv mnoZzstvi vin a doruceni probéhne pfes kuryrni
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firmu Messenger (Gctovano je standardni postovné viz
kapitola ,Jak objedndvat"). K vinu je mozné pfidat karticku
s vasim vlastnim textem (blahopféni, podékovénia pod.).

Vas pozadavek staci pfipsat k objednévce na e-shopu
nebo nas kontaktujte na e-mailu odbyt@znovin.cz, tel.:
515266 622.

Dolepka nebo visaCka s logem vasi firmy na znovinské vino

Firmdm i fyzickym osobdm zajistime zavéseni vlastni
visactky na znovinské i lechovické vino zdarma. Cenik
dotisk(, potisk( na kartony a dal$ich sluzeb véam radi za-
Sleme. Z ddvodU pfipravy a vyroby, které pro nas realizuje

Bonusy pro aktivni zakazniky

Pro vérné a pravidelné zakazniky funguje bonusovy sys-
tém za realizované nékupy vin. Celkova ¢astka, kterou
vynaloZite na nakup nasich vin bude automaticky preve-
dena na bodovou hodnotu, a to v poméru 100 K¢ = 1 bod.
V tabulce je seznam bonus(, které mizete ziskat za uréity
pocet nasbiranych bodd. Body mohou sbirat vSichni sté-
vajici zékaznici zaregistrovani v nasi databazi za nakupy
v Satové, v Louckém klastee, na Horni Ceské ve Znojmé
avLechovicich. Déle pfizaslani na distribu¢nicentra, doru-
¢eni Messengerem, rozvazkovou sluzbou a pfi ulozeni vina
do privétniho boxu. Body se udéluji jen pokud nevyuzivéte

externi dodavatel, Zadejte o tuto sluzbu minimalné étyfi
tydny pred pozadovanym terminem dodani. V pfipadé
zdjmu nds kontaktuje na e-mailu odbyt@znovin.cz, nebo
natel.: 515266 632.

slevy na nakup. Pfi kazdém osobnim nékupu vin simizete
ovérit, kolik jiz mate nashirdno bodd a pfipadné si bonus,
ktery odpovida této hodnoté, nechat vydat.

Bonusy miiZete vybirat na nasich provozovnach v Satove,
v Louckém kléstefe a na Horni Ceské ve Znojmé. Také
vam mohou byt doru¢eny do nékterého z nasich distri-
bucnich center nebo na vasi adresu.

Pfipominame, Ze pro bezproblémové nacitani bodd je
nutné, aby kazdy z vas byl u nas zaregistrovan spravné,
ato pouze pod jednim Cislem odbératele.

Ziskanébody  Bonus

5 Vinnd nélevka (2 ks v balen)

10 Sauvignon 0,187 1 (1 ks)

20 Puzzle Lacerta viridis (1 ks)

20 Puzzle Lednécek ficni (1 ks)

22 Frankovka 0,751 (1 ks)

25 Miiller Thurgau 0,751 (1 ks)

25 Ryzlink rynsky, moravské zemské, Vinné sklepy Lechovice 0,751 (1 ks)

30 Palava, vybér z hroznd 0,51 (1 ks)

30 Rulandské modré, moravské zemské, sladké 0,751 (1 ks)

35 Neuburské, pozdni shér 0,751 (1 ks)

35 Sauvignon, pozdni sbeér, Vinné sklepy Lechovice 0,751 (1 ks)

37 1 Idhev dle vybéru z fady Jestérka zelend, Ledidcek ficni nebo Rosnicka zelend (1 ks)

40 Rulandské modré, rtnot noir - klaret 0,751 (1 ks)

40 Tramin Cerveny, vybér z hrozn(, Vinné sklepy Lechovice 0,751 (1 ks)

45 1 Idhev dle vybéru z fady Blue Line, Vinné sklepy Lechovice (1 ks)

45 Znovin Classic Sekt Demi sec (1 ks)

50 Sekt Sauvignon Brut, Vinné sklepy Lechovice (1ks)

50 Vyvrtka s logem Znovinu (1 ks)

102 Sklenicky 350 ml s logem Znovinu a Vinnych sklepl Lechovice na podstavci (6 ks)

102 Sklenicka 250 ml s logem Znovinu a Vinnych sklepd Lechovice na podstavci (6 ks)

140 Polokosile Vinum Infernum, Lednacek ficni nebo Pinot (1 ks dle vaseho vybéru, podle dostupnych velikosti)
150 Uhrada roéniho pronjmu archivniho boxu v Moravském sklipku v Satové s kapacitou do 100 lahvi (1 ks)
325 Uhrada roéniho prongjmu archivniho boxu v Moravském sklipku v Satové s kapacitou do 150 lahvi
375 Uhrada roéniho pronéjmu archivniho boxu v Moravském sklipku v Satové s kapacitou do 200 lahvi
500 Uhrada roéniho prondjmu archivniho boxu v Moravském sklipku v Satové s kapacitou nad 200 lahvi




62 Sluziby provas | 1. 4. 2025-31. 8. 2025

ZNOVINKY - degustacni vinné predplainé

Chcete ro¢né ochutnat 72 riiznych znovinskych vin? Hledate nevsedni darek? Chtéli byste pravidel-
nou dodavku vin a nechcete se zdrzovat jejich vybérem? Objednejte si Degustacni vinné predplatné

Znovinky a ziskate mnoho vyhod:

1. Pravidelné mésicni zasilani kartonu se sadou Sesti
lahvi rGiznych druht vin, kterd se neopakujf (bila,
rGizovd, cervend vina v lahvich 0,751i0,51). V sadé se
mize objevitilahev z Vinnych sklep( Lechovice.

2. VSechny zpGsoby dopravy jsou zdarma.

3. KaZdy mésic ochutndte Sest vzorkl vzdy jinych vin,
kterd jsou vybrdna a okomentovana nasimi kolegy. Pfi
roénim predplatném tak béhem 12 mésicl zdegustu-
jete 72 rznych druhd vin.

4. Predplatné Ize objednatna 1,3, 6 nebo 12 mésicd.

5. Jedna ze Sesti lahvi bude vzdy specidlni vino z fady
Znovin Gallery - tedy vin vyrobenych v fadové stov-
kdch lahvi, které nejsou bézné v prodeji.

6. Odbeér degustacniho vinného predplatného se nacita
do bonusového systému, budete tedy sbirat i bonu-
sové body.

7. Degustacnivinné pfedplatné je vhodné jako darek
pro kohokoliv. Udejte jen adresu, kam predplacené
vino cheete zasflat.

8. Predplacenim sady vina na vice nez jeden mésic ziskate
vyhodnéjsi ceny (viz. nize tabulka). Pri ro¢nim predplat-
ném navic v prvnim kartonu ziskdte maly ddrek.

"E'ié

9. Pokud mate ,Znovinky" jako darek, zasleme vam
e-mailem darkovy poukaz.
Predplatné je nutné uhradit do 10. dne v pfislu§ném
meésici a od 25. dne stejného mésice vdm zacnou
byt vina distribuovédna. Sta¢i vyplInit formuldf na na-
Sich webovych strankdch www.znovin.cz a my vam
vystavime zalohovou fakturu, na zakladé které za-
Slete prislusnou ¢dstku na nas ucet. Nasledné vam
kazdy mésic budeme zasilat e-mailem fakturu jako
danovy doklad.
Pokud mdte zajem o vice informaci, kontaktuje nds
na: znovinky@znovin.cz nebo na tel.: 602 756 158.

Cim del$f obdobi, tim vétsi sleva:

Cena Slevana Sleva Sleva
po slevé T1sadu  celkem naldhev
1 mésic 1200Ke  0Ke 0Ke 0Ke
3 mésice 3510Ke 30KE  90Ke 5Ke
6 mésicd 6960KE  40KE  240KE  7Ke
12 mésici 13680KE  60KE  720KE  10KE

Darkové poukazy na nakup zbozi v prodejnach ve Znojmé

Darkové poukazy na nédkup zbozi v nasSich prodejnach
ve Znojmeé v hodnoté 500 K¢, 1000 K¢ a 2 000 K¢ si mU-
Zete 0sobné zakoupit v nasich prodejndch v aredlu Louc-
kého kl&stera (pouze prodejna lahvovych vin) ¢i na ulici
Hornf Ceské ve Znojmé. Registrovani zékaznici ziskajf
nakupem poukazu bonusoveé body.

Poukaz je mozno uplatnit vyhradné v podnikovych

Darkové poukazy na nakup

prodejnach ZNOVINU ZNOJMO, a.s. v arealu Louckého
kléstera (prodejna lahvovych vin, prodejna sudovych
vin) &i na ulici Horni Ceska ve Znojmé, a to do 6 mésicii
od jeho zakoupeni. Upozorfiujeme zdkazniky, Ze na pou-
kdzky se nevraci, proto je nutno odebrat zboZi minimainé
v hodnoté zakoupeného darkového poukazu. Vice infor-
maci ziskate na tel.: 515267 237.

na nasem e-shopu www.znovin.cz

Poukazy Ize zakoupit v hodnoté 500 K¢, 1000 K¢
a2000Ke.

Poukaz zakoupite v e-shopu v sekci Sluzby a rovnou
jej zaplatite online kartou, nebo pfevodnim pfikazem.
Po pfic¢teni plathy vdm na e-mail pfijde elektronicky
poukaz s unikatnim kédem. Pokud budete chtit poukaz
na e-shopu uplatnit, staci pfi platbé zadat tento kod

a Castka bude z nakupu odectena. Pou-
kaz nelze uplatnit na Vinné predplatné
Znovinky. Tento darkovy poukaz nelze
vyuZit na nasich prodejnach, pouze pfi
nakupu v e-shopu. ;
Vice informaci na: iva.kelova@znovin.cz, nebo tel.:
702214 145,515266 633.
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Planované¢ akce na rok 2025

Kalendar vybranych akci v roce 2025

Datum konéni akce  Nazev akce
5.4.2025 Otevieni sezony Vinafského turistického programu
19.4.2025 Den Znovin Walkingu
10.5.2025 Festival vin VOC Znojmo
8.-10.5
15.-17.5
23.a24.5
30.a31.5
14.6
4.7.-29.8.2025 Letni degustace v Louckém kléstere ve Znojmé (vzdy v patek)
10.-27.7.2025 Hudebni festival Znojmo
7
7
8
8
8
9
9
9

.2025 Jarni putovani po vinicich Znojemska

.2025 Jarni putovani po vinicich Znojemska

.2025 Jarni putovani po vinicich Znojemska

.2025 Jarni putovani po vinicich Znojemska

.2025 Na kole z vinice do vinice (porédaji Vinné sklepy Lechovice)

11.
12.

.2025 Nocni prohlidky Znojma se znovinskym vinem (BALANCE coffee & wine)

.2025 Nakole z vinice do vinice (pofadaji Vinné sklepy Lechovice)

.2025 Vylov sektu z Vranovskeé prehrady (poradaji Vinné sklepy Lechovice)

.2025 Noc svatého Vavfince na vinici Peklo v Satové

14.
6.a7.
12.-14.
20.
26.a27.9.2025 Burcakfest

.2025 Nocni prohlidky Znojma se znovinskym vinem (BALANCE coffee & wine)

.2025 Kolo pro Zivot Znojmo Burcak Tour

.2025 Znojemské historické vinobrani, Znojmo

.2025 Tour de burcak po vinarskych stezkach Znojemska

1.10.2025 Konec sezony Vinafského turistického programu
23.-25.10.2025 Podzimni putovani po sklepich
30.10.-1.11.2025 Podzimni putovani po sklepich

7.a8.11.2025 Podzimni putovani po sklepich

14.a15.11.2025 Podzimni putovani po sklepich

Vyhrazujeme si mozZnost zmény terminu. Pro aktualni informace o akci, které se chcete zii-
castnit, sledujte nas web a socialni site.

Den Znovin Walkingu — sobota 19. 4. 2025
prochazka s holemi a vinem

Den Znovin Walkingu se letos uskutecni 19. dubna. Pfi- ~ Od letoSniho roku neni potfeba se pfihlasovat predem.
jedte k ndm a zUcastnéte se této oblibené outdoorové  Staci pfijit k registraci v den konani akce.

akce. Neni podminkou Gcastnit se akce s walkingovymi  Registrace probéhne mezi 9.00 a 11.00 hodinou v sidle
holemi, ale urcité je doporucujeme. nasi firmy (Satov 404,671 22). Po zaplaceniregistraéniho
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poplatku ziskate: blocky na ochutnévku vin, ,startovaci”
lahvic¢ku vina 0,187 |, mapku a skleni¢ku.

Na stanovistich si také mazete zakoupit dalsi vzorky
vin. V Satové u sidla firmy je mozné zaparkovat auto
nebo autobus.

Na trasu miZete vyrazit individuainé v kterykoliv ¢as
po registraci. Ti, ktefi se neodvazuji absolvovat okruh
samostatné, se mohou pfipojit k nasemu privodci, ktery
vyraziv10.00 od sfdla firmy.

Pokud v sobotu 19. 4., v nedéli 20. 4. nebo v pondéli
21. 4. odevzdate degustacni sklenicku, kterou jste
obdrZeli, v prodejné lahvovych vin @]

v Louckém klastere ve Znojmé, ziskate 1,,‘-:5'""; =
jednorazovou 10 % slevu na nakup vina.
Vice informaci, seznam vin a mapu nové
trasy najde na nanasem webu.

Festival vina VOC Znojmo — 10. 5. 2025, Znojmo

Ochutnejte nové certifikovana vina VOC Znojmo odrid
Sauvignon, Ryzlink rynsky a Veltlinské zelené.

Stejné jako v minulych letech bude i letos pfipravena
ochutndvka v§ech vin VOC Znojmo. Jedine¢nou atmo-
sféru dopIni hudebni vystoupeni a cimbélova muzika.

VOC vina zapojenych vinafd mizete
ochutnédvat na Hornim ndmésti, u Ro-
tundy sv. Katefiny a na odrdovych
ulicich.

WWW.v0CZN0ojmo.cz

Pozvanka na Jarni pufovani po vinicich Znojemska 2025

Zveme vdas na 23. rocnik Jarniho putovani po vinicich
Znojemska. Putovani letos bude probihat v téchto ter-
minech:

+8.-10. kvétna 2025

+15.-17. kvétna 2025

*23.a24. kvétna2025

+30.a31. kvétna 2025

Pozvanky obdrZi vSichni aktivni odbératelé, ktefi maji
unas evidovany odbér vin alespori v hodnoté 6 000 K¢ ve.
DPH,atood 1.4.2024do 1.4.2025.

Pozvanky rozesleme v prvni poloviné dubna a pfihlaSovat
se na putovani budete moci od 23. dubna prostfednictvim
nasich webovych stranek na zékladé pfidéleného uni-
kdtniho registracniho kddu. PfihlaSovani probéhne opét
ve dvou ¢asovych vindch. (1. ¢ést uvolnime 23. 4.v 10.00
hod., 2. ¢ast ve stejny den v 18.00 hod.). Pokud vam
pozvanka nebude dorucena do 16. 4. a pfedpoklddate,
Ze splnujete podminky pro jeji zaslani, kontaktujte nds
prosim natel.: 515266 620, info@znovin.cz.

Veskeré blizsi organizacni informace vam upfesnime
v pozvénce, kterou vdm zasleme postou nebo e-mailem.

Ozvény Jarniho putovani po vinicich

Pravidelné pro vés pfipravujeme fizené ochutnavky
vin, kterd se prezentovala na Jarnim putovani po vini-
cich. Degustace je uréena nasim zakaznikdm, ktefi se

nemohli zi¢astnit Jarniho putovani po vinicich nebo si
vina chtéji ochutnat znovu.
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Praha

Rizend ochutnavka vin z Jarniho putovéani a moznost
jejich pfimého nékupu i objednani za ,putovaci” ceny
ve dnech 20. 5.-30. 5. 2025 vZdy v otviracich hodi-
nach Ut-P4 15.00-19.00 hod. na adrese: Distribu¢ni
centrum a vzorkova prodejna, Prouténa 408, Praha 4.
Rizenou ochutnavku pro max. 20 osob uskuteé¢nime
dne 2. 6. od 19.00 hod. tamtéz. Vasi navstévu je nutné
objednat pfedem na tel.: 602 193 637 nebo na e-mailu:
slama@znovin.cz

Plzen

Rizené ochutndvky vin z Jarnfho putovéni po vinicich
se v Plzni uskuteénf ve Svejk restaurant (Baloundv
salonek), pension TIVOLI, Klatovské tfida 125, Plzen.
Degustace probéhnou v nasledujicich terminech: 3. 6.,
5.6.,10.6.,11.6.a12. 6 0d 17.00 hod. Zaregistrujte si

Na Kole z vinice do vinice s lechovickymi viny,

14. 6. a12. 7. 2025

Vlydejte se s nami na kole za vinem do mist, ktera nejsou
bézné dostupna. Otevieme pro vds brény nékolika vinic
v okoli Lechovic, Borotic a Bozic. Ndrocnosti se nemusite
obavat, trasa je provéfena spokojenymi iéastniky pred-
chozich roénikd. Na zhruba dvaceti kilometrech vas ¢eka
pét pfijemnych zastdvek s ochutnavkou vin z mistnich
vinic a komentdrem naseho priivodce o viné a vinohrad-
nictvi. Nebojte se vzit i své déti (vhodné od 10 let), pro
které je pfipraveny hroznovy most.

Zacatek cesty je v Boroticich €. p. 76 a konci v Lechovi-
cichve vinotéce. Trasa méfi priblizné 20 km.

Cena zadospélou osobuje 350 K¢. Déti 10-18 let 150 K¢.
Pfihlasovat se mdzete na lechovice@vslechovice.cz

volné misto do 30. 5. na e-mailu: humpolik@znovin.cz
nebonatel.: 722963 614.

Brno

Rizend ochutnavka vin, kterd byla predstavena na Jarnim
putovani po vinicich. Kond se v sobotu 14. 6. od 18:00 hod.
Rezervace nutnd na tel.: 604 525 920 nebo osobné na Vi-
notéce. Adresa: Distribuéni Centrum Brno Slatina (Jiho-
moravské nam. 1098/1, Brno-Slatina). Cena 100 K¢/osoba.
Kufim

Rizend ochutnavka vin, které se prezentovala na Jar-
nim putovani po vinicich. Kona se ve ¢tvrtek 19. 6.
0d 17:00 hod. Rezervace nutna na tel.: 602 503 003 nebo
na emailu: jmichl@michl-motorsport.cz. Adresa: Distri-
bucni centrum Kufim Michl Motorsport (TyrSova 1263/7
A, Kufim). Cena 100 K&/osoba.

www.vslechovice.cz/z-vinice-do-vinice

Letni degustace v Louckém Kklastere, 4. 7.-29. 8. 2025

V Louckém klastefe ve Znojmeé budou béhem letnich
prazdnin probihat fizené ochutndvky vin. Degustace se

uskutecni venku na nddvofi Louckého klastera (pfed
prodejnou lahvovych vin a Névstévnickym centrem).
V pfipadé nepfiznivého pocasi, nebo konanf jiné akce
na nadvofi, bude ochutnévka presunuta do ,Galerie U sva-
tych vklastere.

Terminy vzdy v patek:4.7.,11.7.,18.7.,25.7.,1.8.,8.8.,
15.8.,22.8.,29.8.2025

Zacatek je vzdy v 19.00. Posedét na nddvofi mizete
do 21.30. Cena je 250 K¢ za osobu. Rizeni degustace
se ujmou nasi kolegové. Pfedstavime vdm 10 vzorkd
vin po 0,5 dcl z produkce Znovinu Znojmo a Vinnych
sklepl Lechovice. Na stole bude pfipraven chléb a voda.
Na ochutndvku je nutné se zaregistrovat. Registracni
formular zvefejnime na naSem webu v druhé poloviné
cervna. Prijd'te si zpfijemnit letni prézdninovy vecer
do Louckého klastera.
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Vylov sektu z Vranovské prehrady 2. 8. 2025

Vranov nad Dyji se stédva kazdoro¢né v srpnu svédkem
zajimavé udalosti, pfi které se na zdejsi pfehradé provadi
slavnostni vylov. Nelovi se vSak ryby, nybrz dochazik vy-
zdvizeni Lechovického sektu, ktery vzdy zraje 10 mésicd
v hloubce ¢tyficeti metrd na dné Vranovskeé prehrady. Pi-
jemna uddlost sejit se u sklenky dobrého vina a sledovat,

jak potdpéci slavnostné vyzdvihnou ze dna Vranovské
prehrady ocelové klece, ve kterych je ulozen vsemi oce-
kavany Vranov sekt. Vstup je zdarma. K ochutnani budou
vina a sekty z Vinnych sklepl Lechovice.

Bliziinformace na: p.sobotkova@vslechovice.cz.

Noc svarého Vaviince na vinici Peklo v Satové 8. 8. 2025

Zveme vas na akci Noc svatého Vavfince na vinici Peklo,
kterd se letos kond 8. srpna. Abychom si vSichni mohli
spole¢né pfijemné posedét a dat si sklenicku vina, pfesu-
nulijsme kondni akce na patek.

Pfipravili jsme pro vas posezeni u ochutnavkového
sténku na vinici Peklo v Satové pfi piilezitosti padani
hvézd (perseid). Prvni zminka o padajicich hvézdach
pochazi z poloviny 3. stoleti naseho letopoctu. Obje-
vily se v souvislosti s umucenim svatého Vavfince,
ktery odmitl vydat cisafi bohatstvi cirkve po popravé
papeze Sixta Il. Tvrdil, Ze nejvétsi bohatstvi cirkve
jsou chudi, nemocni a trpici lidé. Majetek rozdal a za to
ho cisaf odsoudil k popravé. Byl updlen na zelezném
ro$tu nad horkym uhlim. Nékolik dni po jeho popravé,
10. srpna 258, z no¢ni oblohy padaly tipytivé hvézdy,
od té doby se jim lidové fikd slzy svatého Vavfince nebo
Vavfincovy slzy.

Vinice Peklo v Satové nabizi krasny vyhled na nocni ob-
lohu aje tedy idedlnim mistem k pozorovani hvézd.

Zdarma budete moci ochutnat nékterd nase vina odridy
Svatovavrinecké, pfipadné i mizete zakoupit dal$i vina z nasi
produkce ve sténku. Pripraveno bude i drobné obéerstven.

Vstupné je zdarma a neni potfeba se pfedem registrovat.
Doporucujeme si vzit vlastni deku na sezeni ve vinici.

Akce se bude konat od 19.00 do 23.30 hod.

Pfipraven bude také svozovy autobus, ktery bude jezdit
zdarma. Prijet mGzete i autem nebo pfipadné viakem, ¢i
linkovym autobusem.

Prijdte si uzit kouzelnou atmosféru letni noci s nasimi
skvélymi viny. Akce se kond za pfiznivého pocasi.

Konani Putovani po hustopec¢skych vinicich bylo v letoSnim

roce odlozeno.
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Znovinsky vinarsky turisticky
program v roce 2025

Nabizime vam Sirokou Skalu aktivit spojenych s nasim vinem, poznanim Znojemska a vinaiské kultury.

Orienta¢ni mapa Znojemska pro milovniky vina i cykloturistiky
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PRIMETICE e TEGETICE
CITONICE
KUCHAROVICE U T# dubds
BEZKOV
ZNOJMO Kasperek SUCHOHRDLY NO
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degustace znovinskych vin:
© LouckyKklaster Znojmo
@ Moravsky sklipek v Satové
© Vinice Sobes
O Sstarévinice, Havraniky
© Vinice Peklo

Nezapomeiite navstivit:
O Vojensky bunkr Satov
@ Prodejna Znovinuv centru Znojma

HATE Ofechovy vrch
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SATOV  vinafskd obec

«Peklo  Viniénitrat

vlakové spojeni Znojmo-Satov-Viden
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Loucky Klaster ve Znojmé¢ — Narodni Kulturni pamatka
Turistické cenfrum Znovinu a Znojma,

Yeov r

nejimpozaninéjSi stavba ve Znojm¢é

Vielého prijeti se vdm dostane v premonstratském
klastefe v Louce ve Znojmé, ktery byl po staleti jednim
z nejvyznamnéjsich klasternich komplexd ve stredni
v Evropé a dnes je hlavnim turistickym stfediskem Zno-
vinu Znojmo.

Klaster zalozil roku 1190 znojemsky knize Konrad Otta
se svou matkou Marii. Diky mimofédné pfiznivému
duchovnimu klimatu v Louckém kl&stefe vznikaly -
a v pribéhu staleti téZ prestavbami zanikaly - nev§edni
ukazky architektury, dopInéné fadou dalsich umélec-
kych artefaktd. Pfipomerime si napfiklad jedine¢nou
klasterni knihovnu, kterd se po zruseni klastera v ramci
josefinskych reforem prestéhovala do premonstrét-
ského klastera na prazském Strahové.

Soucasné déni v Louckém kldStefe je Uzce propojeno
se jménem spolegnosti Znovin Znojmo. Ceka tu na vés
Navstévnické centrum, obrazova galerie, bednérské a vi-
narské muzeum, prodejna vin a fada dalSich zajimavosti.
Cesta za znojemskymi viny proto za¢ind prave tady.

V blizkosti arealu klaStera vzniklo za pfispéni Znovinu
koncem roku 2017 nové détské hfisté. Na vyrobu her-
nich prvk( byly pouzity sudy réiznych velikosti a hristé
tak tematicky zapada do blizkého okoli, kde plsobf
praveé nase spole¢nost.
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Navstévnické centrum a ochutnavky vin v Louckém klastere

NdvStévnické centrum Znovinu sidli v historickych
pfizemnich prostorech Louckého klaStera. V Nav§tév-
nickém centru nabizime ochutnavky vybranych vin, které
jsou aktualné v prodeji. Vina mizete vychutnat pfi pose-
zeni pfed Navstévnickym centrem a prodejnou lahvovych
vin nebo pfimo ve sklepé. Zacinaji zde také organizované
prohlidky komplexu Louckého kl&stera (viz. nize). V Louc-
kém klaStere je také mozné dobit elektrokola.

Oteviraci doba, kontakty:

5. 4.-30. 6. kazdy den 9.00-18.00

1.7.-31. 8. kazdy den 9.00-20.00

1.9.-30. 9. kazdy den 9.00-18.00

e-mail: nc@znovin.cz

tel.: 606 624 648

Prohlidky Louckého Klastera

Chcete-li se sezndmit podrobnéji s historif kldstera,
pak vés zveme na organizovanou prohlidku. Program
zahrnuje privitani v Navstévnickém centru, prohlidku
obrazové galerie, romdanské krypty, bednérského a vinaf-
ského muzea, Stukovych salli a sklep(. Navstivite také
,zapomenuté” prostory za Stukovymi saly s nékterymi
pozlstatky plsobeni vojakd v minulém rezimu, a také
noveé zrekonstruované prostory dal§iho patra kléstera
s nadhernymi sély a zajimavou atmosférou. V pribéhu
prohlidky ochutnéte Sest vzork( znovinského vina. Kazdy
navstévnik ziska zdarma sklenigku na vino. Ridi¢{im nabi-
zime lahvicku vina o0 obsahu 0,187 |. Pro ohlasené skupiny
nad patndct osob mdzeme prohlidku pfizpdsobit dle
dal$ich pozadavkd. Prohlidka trvé pfiblizné dvé hodiny.
Vstupné: déti 60 K¢, dospéli 150 K&/osobu veetné ochut-
ndvky Sestivzorkd vin a sklenicky na vino.

Galerie uméleckych dél — Znovinsky Louvre
a romanska Krypta

Ve starobylém klastefe se dnes minulost prolind s pfitom-
nostia historické budovy davaji specificky vyraz soudobému
umeni. V rémci komentované prohlidky kl&Stera navstivite
umeéleckou galerii, kde jsou vedle historickych vinafskych
artefaktd vystaveny obrazy a sochy pfednich ¢eskych so-
chard, malifli ailustratord zejména s vinnou tématikou.
Jednou z historicky nejcennéjsich pamatek Louckého
kldstera i Ceské republiky je unikétni romansko-goticka
krypta, skrytd v podzemiklasterniho kostela Nanebevzeti
Panny Marie a sv. Vaclava. Nékolikrat ztraceny a pokazdé
znovuobjeveny poklad nyni osliiuje ndvstévniky svou sta-
letou krédsou. Nav§téva krypty je soucasti pravidelnych
prohlidek klasterniho komplexu.



70 Vinarsky turisticky program | 1. 4. 2025-3l. 8. 2025

Slovanska epopej z velkoformatového puzzle

Béhem prohlidky Louckého klastera navstivite i vystavu
Slovanské epopej z puzzle. Jednd se o vystavu obrazd,
které jsou slozené ze 163 000 dilkd puzzle. Vyobrazuji
celou Slovanskou epopej od autora pdvodni pfedlohy

Alfonse Muchy. Dvacet obrazd o velikosti v priméru
3 metry si mlzete prohlédnout v ramci prohlidkového
okruhu v tzv. ,Dfevéném salonku". Autorkou této shirky je
pani Anna Pocarovska z Miroslavi.

Expozice Zelezna opona a vystava historickych cihel

Ve vojenskych prostorach v prvnim patfe klasStera jsme
ve spoluprdci s Technickym muzeem v Brné nainstalovali
¢ast takzvané ,Zelezné opony", tedy zataras, ktery byl
v minulém stoleti na hranicich a branil v pfechodu stétni

Konference, firemni prezentace
a ochutnavky vin v Louckém
Klastere — celorocné

Primo v Louckém kl&Stefe nabizime komplexni servis
pro pofadéni konferenci, firemnich prezentaci, $koleni
nebo kurzd s doprovodnym vinafskym programem, rautd,
fizenych degustaci, prednasek a nauc¢nych ochutnévek.
Veskeré prostory nebo jejich ¢asti, které spravujeme,
pronajimame i pro rodinné oslavy, promoce, svathy
adal$islavnostnipfilezitosti. Pro vétsiakce jsou idedInim

hranice. Uvidite zde i dobové fotky a kratky film o pohra-
ni¢nich vojacich. V dalsi ¢asti téchto prostor jsme pfi-
pravili vystavu starych cihel se znackami, které se dfive
vyrabeély ve znojemské vinafské podoblasti.
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mistem barokni Stukové saly s kapacitou az 350 mist, kde
je k dispozici 75 stold a 350 zidli. Od roku 2019 nabizime
ktémto Ucellm také noblesni prostory tzv. Knihovny.
ProtoZe louckym premonstratlim kdysi patfily nejrozsah-
lejsi vinice na Znojemsku, vybudovali pocatkem osmnéac-
tého stoleti pod klaSterem v Louce nélezité rozlehlé vinné
sklepy. | zde vém tak mizeme usporadat degustaci nebo
pripravit posezeni pro vasi skupinu.

Ochutnavky vin Ize uspofadat az pro 250 osob najednou
pfimo v klenutych klasternich sklepech anebo v pro-
storach obrazové galerie. ObCerstveni nebo catering si
mUZete zajistit sami, pfipadné vém poskytneme kontakt
na odpovidajici firmy. Zajemcdm nabizime i dalsf sluzby,
napfiklad ozvuceni, promitani firemnich prezentaci,
hudbu a dalsi.

Cenik pronajmu prostor — Loucky Klaster ve Znojmé

Ceny v tabulce jsou v&. DPH (21 %) a predstavuji denni
sazbu za prondjem prostoru. Pfipadnd pfiprava prostord
jeden den pfed akci a likvidace jeden den po akci se
do pronajmu nepocita. V pfipadé volnych prostor pred
akef Ize vyuZit na pfipravu a zdobenf az tfi dny pred akei.
Letni provoz je po¢itdn od 1. 5. do 31. 10, zimni provoz
0d1.11.do 30. 4.

Sazba ndjemného obsahuje ndjem za prostory, vyuziti
socidlniho zafizeni, vyuzivani stalého vybavenia ndbytku,
zapUjceni ndpojového skla na konzumaci vina, béznou

spotiebu elektrické energie.

Prondjem prostor se uskutecnuje na zakladé pfedem po-
depsané dohody a protokolu o pfedani a prevzeti prostor.
Blizsiinformace ziskate u spravce Louckého kldstera,
tel.:602 193 492, e-mail: spravce@znovin.cz.

apod.) doporucujeme vyuzit svatebni agenturu weWedd,
tel.: 604 828 991, e-mail: monika@wewedd.cz, kterd vam
inezdvazné poradi.

Prostor za den Letni provoz Letni provoz Zimni provoz Zimni provoz Max. mozna
vicedenni vicedenni kapacita mist
(cenaza1den) (cenaza 1den) k sezeni

Maly Stukovy sal 3 000Ke 1900Ke 8 500Ke 5500Ke 100

Velky Stukovy sdl 5000Ke 3200Ke 8 500K¢ 6 500Ke 250

Oba Stukové sély 7000Ke 4 500Ke 15500Ke 10 000Ke 350

Velka galerie ,U svatych” 4000Ke 2500Ke 6 500 K¢ 4000Ke 100

Degustacni mistnost 2000Ke 1300KE 5500Ke 3500Ke 30

Sklep 5000 K¢ (prohlidka nebo ochutnévka v rémci objednaného prondjmu 250

uvedenych salli zdarma)
Knihovna - vSechny prostory 15000 K¢ 8 000Ke

20000Ke 12.000Ke 140

Prodejny lahvovych a sudovych vin v Louckém Klastere
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V Louckém klastefe naleznete prodejnu lahvovych vin,
kteréd nabizi vedle kompletniho sortimentu vin Znovinu
Znojmo také vina, kterd dfive byvala v katalogovych
nabidkach a zbyvé jich jiz jen malé mnozstvi. V nabidce
prodejny samozfejmé nechybfi ani vinafské pfedméty.

V neposledni fadé je praveé pred touto prodejnou dosta-
tek parkovacich mist, kde mizete svdj nékup pohodiné
nalozit.

Naproti Ndvstévnickému centru v Louckém klastere se
nachdzi prodejna sudovych vin a syrd.

Farma U T¥i Dubii — prodejna ovoce a zeleniny

V aredlu Louckého klastera je
otevfena prodejna ovoce a ze-

FARMA %
leniny. Ovocnarfska firma Farma

U TRI DUBU
U TFi Dubd zde celorocné nabizi

cerstvé ovoce, zeleninu, mosty a dzemy z vlastni pro-
dukce, které pochézi ze znojemské oblasti a z okoli vy-
hlasené vinicnitraté U tfi dubd ve Stosikovicich na Louce.
Produkty Ize nakoupit i na e-shopu: www.triduby.cz

Oteviraci doba:

bfezen-prosinec:

Po-Ne 9.00-13.00, 13.30-18.00.

leden-unor:

Po-Pa9.00-13.00, 13.30-18.00, S0 9.00-12.00.
Kontakt: odpovédny vedouci Michael Kahoun

tel.: 731 520 098, m.kahoun@triduby.cz
facebook: www.facebook.com/triduby

OKruzni jizda turistickym vyhlidkovym vlackem méstem

°r v

Znojmem, od 1. 5. do 30. 9. 2025 vyjizdi 5x denné

od Louckého Kklastera

Vydejte se na okruzni jizdu turistickym vlackem, ktery

¢astmi krélovského mésta Znojma. Projedete stfedové-

Moravsky sklipek v Satové

Moravsky sklipek, ktery se nachézi E:lil:.r-;m
primo ve sklepni ulicce proslulé vinai- 2= Tk b

ské obce Satov, vyuzijte jako zastévku FF
na dobré jidlo a vino. Od roku 2023 se E
do Moravského sklipku vratil restau-

racni provoz. Pochutnat si miZete na tradi¢ni ceské
kuchyni a ktomu se osvézte viny ze Znovinu.

Sezdnni oteviraci dobu a aktualni menu sledujte na face-
bookové strance Restaurace Moravsky sklipek v Satové.
Kontakt: 725429 494

moravskysklipek@znovin.cz

Provoz privatnich boxd funguje v nezménénémrezimu.

Log |

kymi ulickami i ndméstimi, spatfite vyznamné stavebni
pamdtky a pokochéte se pohledy na mésto z udoli Dyje
i vyhledem z historickych hradeb. K tomu si mlZete
vychutnat znovinské vino. Nastoupit miZete na kterékoli
z osmi zastdvek a na kterékoli z nich m{zete okruZnf
jizdu prerusit a pak, s oznacenym listkem, pristim spojem
okruh dokongit. Na zastavce Méstska plovarna Louka
- Ndavs§tévnické centrum Znovinu ma vlacek prestavky;
¢as Ize vyplInit ochutndvkou vin a navstévou specialni pro-
dejny vin Znovinu. Pro cyklisty a turisty je tato zastdvka
dokonalym vychozim bodem ke stezkam

a cyklotrasém v Ndrodnim parku Po-

dyji a v okoli Znojma. Vlacek je mozno

pfizpUsobit i pro handicapované osoby

nainvalidnim vozicku.



Naucna vinice starych odrud

3

znovin.cz

za Moravskym sklipkem v Satové

Za Moravskym sklipkem v Satové se nachazi specialni vi-
nice, kde bylo vysdzeno sedmnact odr(id révy vinné, které
jsou dnes jiz téméf zapomenuty. Projdéte se mezi fadky,

v duchu se vratte do starych casl a seznamte se s odrQ-
dami, které kdysi rostly v ¢eskych a moravskych vinicich
ajejichz nazvy pripominaji davné tradice.

Kazdou odridu dopliuje informacni tabule, kterad né-
v§tévniky seznamuje s jeji strucnou charakteristikou.
Ve vinici je vysazeno napfiklad kdysi populdrni Velt-
linské cervenaobilé ¢i Prachtraube, které stalo u zrodu
moderni odriidy Muskat moravsky. Najdete tu i roman-
ticky Kamenor(zdk, mysticky Muskat Zluty, zndmy ze-
jména ve Stfedomofi, ¢i Veltlinské modré zvané Modry
Janek. Jméno téhle odridy se odvozuje od ménavého
zabarveni slupek: malé zelené bobulky brzy po odkvétu
zmodrofialovi, pfed zrénim se ménina tmavofialové a pfi
zrani se zabarvi opét do zelenoSeda. Znovin Znojmo se
snazi Modrého Janka znovu zpopularizovat a vysazovat
jej na stale vétsich plochach.

Ochutnavkovy stanek na vinici Sobes v NP Podyji

Fo >
e

v
istemcz | SELF-SERVICE

V hlubokém Udoli Dyje, v samém srdci Ndrodniho parku
Podyji lezi na Uboci skalniho ostrohu v meandru reky
jedna z nejstarsich a patrné nejlepsich vinic evropskych
vinafskych poloh - Sobes. Za své vynikajici vlastnosti
vdéci Sobeské vino pravé idealni poloze vinice, leZici
v nizsi nadmorské vysce na proslunéném jiznim svahu,
chranéném ze severozapadu i severovychodu proti vét-
rim. Zvlastni vyznam ma i feka Dyje, kterd vinici obtékd,
teplé dny a chladnéjsi noci, mlhy a nakonec i kamenits,
kyseld hlina na rulovém podkladé, kterd pfes den nasava
slune¢ni teplo a v noci jej zase intenzivné vyzarfuje.
Zkratka navstivit Znojemsko a nevidét Sobes by byla
chyba - a zvlast v letnich mésicich, kdy pfimo na vinici ot-

virdme ochutndvkovy stdnek a vy mate jedine¢nou Sanci
ochutnat v pdvabném autentickém prostredi néktera
Sobeska vina, nékdejsiklenoty z nasi produkce.

V Nérodnim parku Podyji, nedaleko Hnanic, mizete
navs§tivit unikatni vyhlidku Devét mlyn(, kterd nabizf
Gchvatny pohled na feku Dyji a vinici Sobes. 0d nedale-
kého hotelu v Hnanicich, kde je parkovisté, se na ni dosta-
nete po zelené trase, stejné tak se na vyhlidku dostanete
i zdruhé strany od obce Havraniky = Havranického
viesovi§té po zelené trase, kterou nové vyznacil Klub
¢eskych turistd.

Oteviraci doba ochutnévkového stanku:
5.4.-31.5.2025 so, ne, svatek 9.00-18.00.

1.6.-30.9. 2025 kazdy den 9.00-18.00.

Tel.: 602437 967.
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Ochutnavkovy stanek Star€ vinice, Havraniky

o
S

VVVVVVVVVVVVVVVV SELFSERVICE.

Pokud se od Louckého klastera ve Znojmé vypravite
po hojné vyuzivané cyklostezce smérem k vinici Sobes,
pfiblizné v poloviné cesty zahlédnete starou vinafskou
obec Havraniky. Misto je vyhla§ené dlouhymi vinnymi
sklepy v délce nékolika set metr(i a dokonce kilometrd,
ale nds bude vice zajimat ochutnavkovy stanek, ktery

vznikl pfimo u cyklostezky uprostfed vinic. MliZete
obdivovat nadherny vyhled do kraje a pfi tom se osvézit
nékolika vzorky zajimavych vin z nasi produkce, véetné
méné znamych odrld, které se zde péstuji - Chenin
blanc, Sauvignon Sedy a Viognier.

V tésném sousedstvi se nachdzeji dal$i pozoruhodna
mista. Jednim z nich je poutni kaple Panny Marie Bo-
lestné, kde seroku 1680 stal zazrak.

Ochutnavkovy stanek Znovinu se se nachazi uprostfed
Havranického viesovisté, které je soucdsti NP Podyji.
Na suchém a teplém misté, které patfi k evropskym
unikatlm a zéroven k nejvétsim viesovistim na jizni Mo-
ravé, rostou kostravy, vies obecny, krucinky, koniklece,
divizny i janovce, suchomilnou faunu zastupuji kudlanky
nabozné, dudciajestérky.

Oteviraci doba ochutnavkového stanku:
5.4.-31.5.2025 so, ne, svatek 9.00-18.00.

1. 6.-30.9. 2025 kazdy den 9.00-18.00.

Tel.: 602437 967.

Ochutnavkovy stanek na vinici Peklo, Satov

A4

Mz | SELF-SERVICE

Navstivte degustacni stanek na viniéni trati Peklo, ktera
se nachazi v obci Satov, pfimo na ,elezné oponé”, na hra-
nici s Rakouskem. Ochutnat zde mizete vina, kterd byla
na této krasné vinici vypéstovana, z nichz nejvyhlasené;si
je tzv. ,pekelna millerka“. Vinice Peklo je terasovitd a ma
tvar ,pekelného” kotle. Hrozny, které zraji v ddoli jsou
doslova vypecené sluncem. Kolem Pekla jsme pro vés
pfipravili dva okruhy s Pohadkovou stezkou, které se
dajf projit jak pésky, tak na kole. Vychutnejte si sklenicku

Kiizovy sklep Piimétice

Priméticky vinny sklep sina své konto mize pfipsat né-
kolik nej: patfi k nejvétsim kiizovym skleplim na svété,
zraji vném jedny z nejlepSich znojemskych vin a uni-
katni je i zdejSi akustika, na jejiz adresu nesetfil chvalou

vina pfi fascinujicich vyhledech na krésnou krajinu kolem
Satova, s pohledem na rakouské a moravské obce, na $a-
tovskou Sibenici nebo na pohofi Palava a Alpy. Peklo se
nachazi kousek od Zelezniénf stanice v Satové, mizete
sem tedy pohodIné pfijet i vlakem.

Oteviraci doba ochutnavkového stanku:
5.4.-31.5.2025 so, ne, svatek 9.00-18.00.

1. 6.-30.9. 2025 kazdy den 9.00-18.00.

Tel.:602 437 967.

dokonce slavny dirigent Rafael Kubelik. Raritou je
zejména takzvany jezuitsky telefon - kdyz potichu pro-
mluvite do zdi, vas$ hlas se po klenbé donese na opa¢nou
stranu chodby.



Kfizovy sklep v Pfiméticich si nechala postavit zno-
jemska jezuitskd kolej v letech 1740-1756 na pidorysu
vetvarukfize. Svymirozmeéry sklep pfedstavuje svétovou
raritu: hlavni chodba s obrovskymi sudy po obou stra-
néch je 110 metrd dlouhd a necelych deset metrd Siroka,
rameno kfize pak méfi 56 metrd, klenby jsou Sest a p0l
metru vysoké, v kopuli jesté o jeden a pGl metru vyssi.
Jedinecné je i zdejsi klima; stény a stropy Kfizového
sklepa totiz pokryvd silnd vrstva uslechtilé sklepni plisné
Rhacodium cellarae, kteréd je tak dokonalym reguldtorem
vlhkosti, ze neni potfeba zadné klimatizacni zafizen.

V pfimétickém sklepnim hospodarstvi Znovin Znojmo
zpracovavd vina prevazné bilych odrld. Vina zrajf jak
v tradi¢nich dubovych a akdtovych sudech, tak v moder-
nich nerezovych tancich. V roce 2021 byla dokoncena
rozsahla rekonstrukce a modernizace sklepa.
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Areadl ¢s. opevnéni a Zelezné opony v Satové

Udélejte si vylet na vinicni trat Peklo a po cesté poznejte
kousek naSi historie. Aredl ¢s. opevnéni lezi asi 800 m
od nového degustaéniho stanku na Pekle.

Aredl ¢s. opevnéni a zelezné opony s péchotnim srubem
MJ-$ 3 Zahrada se nachdzi na jiznim okraji méstyse Sa-
tov. Vefejnosti pfistupny objekt stélého tézkého opevnéni
je unikdtni svym pldnovanym vyuzitim ¢eskoslovenskou
armadou po druhé svetové vélce pfi pfedpokladaném
vypuknutitzv. studené vélky.

Stavba srubu zacala 15. 6. 1938 a betonaz probéhla
ve dnech 22. az 30. 8. 1938. Od roku 1960 se stal novou
zbrani srubu upraveny tankovy kanén raze 85 mmvz. 44

ZNOJMO - mésto pIné zazitkii, historie a vina

Znojmo je druhé nejvétsi mésto Jihomoravského kraje
s impozantni polohou nad fekou Dyji. Prvni pisemnd
zminka o mésté pochazi z 11. stoleti. V roce 1226 bylo
Pfemyslem Otakarem I. povy$eno na krélovské mésto.
Na kazdém rohu na vés dychne trocha historie a to jak

ze stredniho tanku T-34/85. Arméda objekt vyuzivala az
do konce roku 1999.

Rekonstruovany srub je uveden do podoby z osmdesé-
tych let 20. stoleti. Ve srubu je instalovana pevnostn{
vyzbroj - dva pevnostni kandny, tézké a lehké kulomety
a dal$i vybava. Volné pfistupnd venkovni expozice zahr-
nuje 9 m vysokou strazni véz Pohranicni stréze, repliku
signalni stény z doby Zelezné opony (1948-1989), replika
domku pro celni strdZ a pasovou kontrolu z roku 1938
a prvky protitankovych prekazek. Soucdsti venkovni
expozice je zavora Ippen a replika hrani¢niho orientac-
niho sloupu nebo replika elektrifikovaného draténého
ztarasu.

Oteviraci doba:

Duben, kvéten a fijen: sobota a nedéle a statni svatky
9.00-17.00, prohlidky v 9.00, 10.00, 11.00, 13.00, 14.00,
15.00, 16.00 (12.00-13.00 poledni pfestévka). Névstévu
mimo stanovené dny v uvedenych mésicich Ize pro sku-
piny nad 10 osob objednat u spréavce.

Cerven, Eervenec, srpen a zafi: Utery-nedéle 9.00-
17.00, prohlidky v 9.00, 10.00, 11.00, 13.00, 14.00, 15.00,
16.00 (12.00-13.00 poledni pfestévka). U privodce je
mozno zakoupit,,Pevnostnivino” z produkce Znovinu.
Provozovatel: Technické muzeum v Brné
www.technicalmuseum.cz, tel.: 602 438 637,

e-mail: satovsrub@technicalmuseum.cz

z dom, které dohromady tvoff ukdz-
kovou ucebnici vSech stavebni slohd,
tak z pamatek, kterym svou vyskou dominuje Radni¢ni véz.
Krasu mésta podtrhuje okolni drodny kraj v cele s vSu-
dypfitomnymi vinicemi, ke kterym neodmyslitelné patfi




76 Vinarsky turisticky program | 1. 4. 2025-3l. 8. 2025

vinné sklipky. Ty jsou cilem v§ech milovnik{ vina, pre-
devsim pak tém, ktefi neodolaji ovocnému Sauvignonu,
peprnatému Veltlinu a Ryzlinku po vini lipového kvétu.

Mésto Znojmo se jako srdce Znojemské vinafské podob-
lasti mGze pysSnit zavedenim prvniho apelaéniho sys-
tému v Ceské republice - vina originalni certifikace VOC
Znojmo. Sikovnost a srdeénost mistnich vinaf oslavuji

kazdoroéné desitky tisic ndvstévnikd Znojemského
historického vinobrani. Tato nejvétsi akce svého druhu
unds ma zde tradici jiz od roku 1966. Mésto oziva his-
torickymi trzisti, dobovymi kostymy, rytifskymi souboji,
hudebnim i divadelnim programem na tfindacti scénach,
vinem a burcakem.

#znojmochutna

Vecerni prohlidky Znojmem s ochutnavkou ZNOVINskych vin

Spole¢nost BALANCE coffee & wine s.r.o. poféda
ve spoluprdci se Znovinem dvé prohlidky mésta Znojma
spojenych s degustaci vin. V ramci prohlidek se budou
degustovat vina na netradi¢nich mistech historické ¢asti
Znojma, napfiklad u Radniéni véZe, v Hradebnim pfikopé
se Strelni¢ni vézi, na vyhlidce v okoli Kostela sv. Mikulase
nebo u zndmé Rotundy sv. Katefiny. VSe za pfitomnosti
certifikovaného priivodce a sommeliera. Béhem asi dvou
hodin ochutnéte Sest vzorkd $pickovych vin. K vinu pro
vas budou pfichystané doméci slané tycinky. Pfiregist-
raci mdZete ochutnat vzorek filtrované kévy, kterd bude

Mista technické a prvni pomoci, systém ,,Cyklisté vitani*
na vSech turistickych zarizenich Znovinu

Cyklisté vitani je celonarodni certifikacni systém, ktery
z pohledu cyklistd provéfuje nabidku a vybavenost
stravovacich, ubytovacich sluzeb, kempd a turistickych
cili. V Ceské republice certifikaci od roku 2005 realizuje
Nadace Partnerstvi. Vybird vhodné objekty a pravidelné
je kontroluje. Oznacend mista piktogramem Cyklisté
vitani nabidnou: vhodné misto pro odlozeni kol, Gschovnu
zavazadel, zékladni informace o regionu a zakladni
servisni kufr s pumpic¢kou. Podrobnéji o projektu na:
www.cyklistevitani.cz.

Takto oznac¢end mista najdete v zafizeni Znovinu: v Louc-
kém kl4stefe, na vinici Sobes, Staré vinice v Havranfkach
avinice Peklo.

pfipravend z nasi cerstvé prazené kdvy. Na misté Ize
zakoupit nad ramec vstupného lokalni syry k vinu.
Terminy prohlidek:
* Patek 11.07.2025, zacatek od 20.00 hod.
(sraz alespon 5 minut pfed zacatkem)
« Ctvrtek 14.08.2025, zaéatek od 19.00 hod.
(srazalespon 5 minut pred zacatkem)
Zaroven prohlidky mésta s ochutndvkou vin pofdddme
pravidelné kazdy tyden ve dnech: ¢tvrtek, patek, sobota,
atovmeésicich ¢ervenec a srpen, dale i v Cervnu, zafi
afijnu, ato kazdou sobotu.
Vice informaci a kalendar akci naleznete na webovych
strankdch. Sraz je pro oba terminy stejny - pfed kavér-
nou BALANCE coffee & wine, Velkd Mikuldsska 10/37,
Znojmo. Cena 450 K&/osoba (degustujici), 225 K&/osoba
(nedegustujici). Platba na misté hotové nebo platebni
kartou. V cené nenfvratnd zdloha na sklenicku.
Upozornéni: Akce je z kapacitnich divodd omezena po-
¢tem max. 60 osob. Pokud mate z&jem o tuto akci, tak si
prosim zévazné rezervujte sva mista pfes nase webové
stranky www.balancecoffeewine.cz. V pfipadé zajmu
pro vetsi skupinu jsme pfipraveni zajistit i soukromé
prohlidky mésta Znojma dle VaSich poZzadavk( i v jiné
terminy.
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