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Vazeni priznivci znovinskych a lechovickych vin,

zdravim vas ze Satova a v&Fim, Ze vas t&§ listovat si
dal$im Katalogem vin sluzeb a informaci, planovat si
podle néj cesty na oblibené ochutnavky i vybirat vina, se
kterymi se budete tésit v prabéhu dalsich tydnl a mé-
sicl. Dékujeme.

Necely plrok utekl jako voda (minuly katalog ozdobeny
jestérkou zelenou mél platnost ,jen" pét mésict), tak
se za timto obdobim pojdme ohlédnout. Vinarsky i vi-
nohradnicky to bylo obdobi pozitivni. Opét jsme vam
nabidli celou fadu novych $arZi vin i oblibenych ddrko-
vych kolekei. Uzili jsme si spolu tradi¢ni akce jako Jarni
putovani po vinicich, Letni ochutnavky v Louckém klas-
tefe, Noc svatého Vavfince na vinici Peklo a mnozi z vas
iindividualni ndvstévy nasich degustacnich mist v ramci
Vinafského turistického programu. Letos jsme za vami
Castéji vyrazeli s nasim stankem a vychlazenymi viny
i narlzné festivaly a hudebni akce. Ocividné vds to
potésilo. Nas také, proto se budeme ,v terénu” potkavat
i v budoucnu. Ve vinicich réva v klidu a bez poskozeni
jarnimi mrazy vyrasila, narostla, zdarné odkvetla a uz
pospicha do své cilové rovinky ke zralosti a sklizni. My
jsme nachystani.

V ohlédnuti za uplynulym obdobim uréité nemdzu
pominout informaci o odchodu dvou nas$ich dlouho-
letych kolegl do zaslouzeného dichodu. V ¢ervnu se
s nami rozloucila pani Nada Sigmundova z odbytového

oddéleni, kterd ve firmé prozila a odpracovala 39 let.
Mnozi jste s ni fesili své objednavky, privatni boxy nebo
obchodni spoluprdci. Pro nés byla dllezitym komuni-
ka¢nim mistkem mezi vyrobou a odbytem a hlavné
kolegyni, pro kterou nebyl zadny problém nefeSitelny.
0 mésic pozdéji pak odesel do diichodu i nds$ fenome-
nalni sklepmistr z Kfizového sklepa v Pfiméticich pan
Petr Drozd, ktery firmé vénoval cely svij profesni zivot.
Nastoupil do Pfimétic hned po Skole v roce 1978 jako
sklepni déInik a svij vinafsky um propisoval do ,svych”
vin dctyhodnych 47 let. Vyjimecny cit mél zejména pro
préaci s aromatikou a harmonii vin. Jeho polosladké
Palavy a Traminy ziskdvaji mnoha ocenéni na vinaf-
skych soutézich celého svéta a i vyhlaSené znovinské
burédaky vznikaly dlouhd Iéta préve pod jeho taktovkou.
No a v pIné produkeni sile se k podobnému kroku roz-
hodla i kolegyné Eva Gargelova, se kterou jste se unas
pravidelné potkdvali ve sféfe marketingu a obchodu.
Po dvaceti péti letech v barvach Znovinu se s nasim
tymem rozloucila a odesla posilit rodinné podnikani
v oboru hotelnictvi. VSem jmenovanym za cely Znovin
moc dékuji za dlouhé roky skvélé spoluprédce a preji
pevné zdravi a spokojenost.

Pojdme se nyni kratce vénovat tomu, co nds ¢ekd a co
je jizrozhéhnuté. Nejblizsi pfilezitost potkat se s nasimi
viny a bur¢dkem budete mit na Znojemském historic-
kém vinobrani o druhém z&fijovém vikendu. V dalsim
tydnu se rozhiha seridl ochutndvek pro aktivni zakaz-
niky v Praze i dalSich méstech republiky. Véfim, ze se
s mnohymi potkdme i na konci zafi v Louckém klastefe
na Znovinském burcék festu a pak se uz vsichni budeme
pfipravovat, soustfedit a tésit na Podzimni putovani
po sklepich i prvni vinafské vlastovky ze sklizné 2025
v podobé Prvnich letosnich a Svatomartinskych vin.

Vazeni pratelé, tento katalog bude mit dlouhou platnost
sedm mésici. Lze predpoklddat, Ze se v tomto obdobi
odehraje v osobnich i profesnich Zivotech nds vSech
mnoho zajimavych, pfijemnych ale urcité i nelehkych
chvilamnoho zésadnich, ocekavanych i neocekavanych
udalosti. V§echny tyto chvile a uddlosti mohou ozdobit,
zpfijemnit nebo odlehg¢it skvéla vina. Bude ndm vsem
ve Znovinu potéSenim, kdyz je budete vybirat pravé
zna$inabidky. Dékujeme za vasi pfizen.

Suctou a pratelskym pozdravem
Karel Matula
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ViniCni trat€ na Znojemsku

@ Podmoli> Sobes
Q Znojmo-Konice » Kravi hora
© S3atovPeklo
o Vrbovec » $4c, Lampelberg, Vinna hora
o Tasovice » Kamenny vrch, Staré vinohrady
° Dyjakovice » Vinohrady
ﬂ Miroslav » Weinperky
0 Hostéradice » Volné pole
0 Hnanice » U kaplicky, KniZeci vrch, Fladnicka, U Chlupa
@ Kyjovice > Spicak
0 Chvalovice » Divéi hora
@ Strachotice, Slup » Divéi vrch
9 Stosikovice na Louce » U tii dubii
Q Havraniky » Staré vinice
@ Havraniky » Skalky
@ Miroslavské Kninice » Stard hora
Q Petrovice » Kokusové hory
@ Slup » Dolni vinohrady, Kacperky
@ Znojmo » Naceraticky kopec
@ Satov> Navinici, Skalky
@ Krhovice » Vinohrady-Skalka
Lechovice » U zamku
Oleksovice » U lipky
Oleksovice » Rusteny
Borotice » Nad Kolafovym sklepem, U Auerového kiize
BoZice » Stard hora

Gitonice

~ Podmali

Bozice » Nova hora

Bozice > Pustina

Ddlnice
smér Brno
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% u Hustopedi.
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Pevazujici ptidni podloZi:
@ horniny

@ sprase
pisky

Vigiové \\ S
N\

Morasice

Borotice

Pravice
Ceské

ot
Kiidlovice ore

o

Jaroslavice

Vinicni trat€ Znovinu
na Husropecsku
Prevazujici ptidni podloZi: jilovité bridlice

Starovice
(11) stredohofi

(12) Podhofi

Nosislav

@ Kozi hory

@ Staré hory

©) K!ndll'!"ky Hustopece
@ Pfedni hory (13) Staré hora
(5) Kacitky Rizeny
Krepice (15) Na Vysluni

@ Staré hory
@ Achtele
Velké Némcice
Punty

RiiZova hora-Kolébky

Uheréice u Hustopeci
Kolby-Strossherg
@ Bil hora

B\, 4 Riizov hora-Pindule
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Vina s pfibéhem
JeSTErKa ZEIBNA ... o 19
LedRACek FIENT ... 20
ROSNICKA ZEIBNA ... ..o 21
Kulat@ mNOtY . 22
Explozivni Sauvignony ... 23
Pozdravze Znojma ... ... 24
Jubilejnivina . 25
NaSe Klenoty . 2B
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Vinné sklepy Lechovice
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Jak objedndvat? VSechna vina a vinafské predméty objedndvejte pfes nd$ e-shop www.znovin.cz. Naleznete zde
také rozsifenou nabidku o mensi Sarze vin, které nebyly do katalogu zafazeny. VSechna vina jsou k dispozici pouze
do vyprodani zasob.

Legenda

Suché Hodnota zbytkového cukru 0-9 g/I Nové vino v nabidce

Polosuché Hodnota zbytkového cukru 4-18 g/l Kompletni seznam ocenéni a Gspéchi takto
Polosladké Hodnota zbytkového cukru 12-45g/I oznacenych vin naleznete na nasem webu
Sladké Hodnota zbytkového cukru 45 g/l a vice
Archivace Je odhadovand doba od roku lahvovani,

po kterou ma vino predpoklad nazravat

@ dribez %jf zvéfina syry ovocné salaty pizza
- asijska moiské « vegetarianska
ﬁ:‘? veprove @ kuchyné %v@‘ speciality m skopové Aj& a zeleninova jidla

W hovézi X2O  ryby dezerty %3 téstoviny
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JAKOSTNI VINA - ROZKVETLA LOUKA

Katalogové  Nazev vina, roénik, stupen jakosti, zafazeni dle zbytkového cukru Cislo Archivace  Cena lahve

cislo vinafsky region, vinafska obec, vinicni trat, obsah lahve Sarze vc. DPH

72388 Chardonnay 2022, jakostni vino, polosuché 2388 ano 130 Ké
Hustopecsko, 0,751

73312 Irsai Oliver 2023, jakostni vino, polosladké 3312 ano 150 K¢
Znojemsko, 0,751

73340 Miiller Thurgau 2023, jakostni vino, suché 3340 ano 120Ke
Hustopecsko, 0,751

74328 Muskat moravsky 2024, jakostni vino, polosuché 4328 ano 130Ké
Znojemsko, 0,751

71448 Palava 2021, jakostni vino, polosuché 1448 ano 130Ke
Znojemsko, 0,751

72383 Rulandské Sedé 2022, jakostni vino, polosuché 2383 ano 130Ke
Znojemsko, 0,751

71449 Ryzlink vlassky 2021, jakostni vino, polosuché 1449 ano 120 Ké
Hustopecsko, 0,751

71393 Ryzlink rynsky 2021, jakostni vino, suché 1393 ano 130Ke
Znojemsko, 0,751

74338 Sauvignon 2024, jakostni vino, suché 4338 ano 130 Ké
Znojemsko, 0,751

72391 Tramin ¢erveny 2022, jakostni vino, polosladké 2391 ano 140 Ké
Znojemsko, 0,751

72384 Veltlinské ¢ervené rané 2022, jakostni vino, suché 2384 ano 120 Ké
Hustopecsko, 0,751

71455 Veltlinské zelené 2021, jakostni vino, suché 1455 ano 120 K¢
Hustopecsko, 0,751

73346 Rulandské modré klaret 2023, jakostni vino, polosuché 3346 ano 120 Ke
Hustopecsko, 0,751

74312 Cabernet Sauvignon rosé 2024, jakostni vino, polosuché 4312 ano 120 K¢
Znojemsko, 0,751

74350 Frankovka rosé 2024, jakostni vino, polosuché 4350 ano 120 Ké
Znojemsko, 0,751

71424 Rulandské modré rosé 2021, jakostni vino, suché 1424 ano 120 K¢
Znojemsko, Slup, Divéivreh, 0,751

72337 Zweigeltrebe rosé 2022, jakostni vino, polosuché 2337 ano 120 Ké
Hustopecsko, 0,751

72389 Svatovaviinecké 2022, jakostni vino, suché 2389 ano 110Ke
Hustopecsko, 0,751

72392 Dornfelder 2022, jakostni vino, suché 2392 ano 130 Ké
Znojemsko, 0,751

71407 Frankovka 2021, jakostni vino, suché 1407 ano 110Ké
Hustopecsko, 0,751

73331 Modry Portugal 2023, jakostni vino, suché 3331 ano 110Ke
Znojemsko, 0,751

71421 Zweigeltrebe 2021, jakostni vino, suché 1421 ano 110Ké

Hustopecsko, 0,751




7. 2388. Chardonnay 2022, jakostni vino, €. Sarze 2388

Polosuché / Znojemsko / 0,751 _
Archivace: 3-5 let, Teplota: 10-12°C ‘ﬁ;? %3
7~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny

Q 11,49/l 6,7 g/l 0 12,5% extrakt: 22,5 g/|

Milovniky vin z odrddy Chardonnay jisté potési toto vino z rocniku 2022. Nalijte si sklenicku a nechte se unést vini
po vypecené klrce chleba a vyzrdlém zahradnim ovoci. Vino je harmonické, komplexni s typicky odriidovym projevem.
V chuti ucitite ryngle, broskve, jemnou medovost, chlebovinku a v zavéru lehky dotek vanilky. Pfijemny zbytkovy cukr je
dokonale vyvazen svézi kyselinkou. Vychutnejte si toto Chardonnay s krémovymi omackami, vepfovym masem nebo
s téstovinami. Vino md dobré pfedpoklady k archivaci.

Z 3312. Irsai Oliver 2023, jakostni vino, €. Sarze 3312

Polosladké / Hustopeésko / 0,751 N
Archivace: 1-2 roky, Teplota: 10-12°C C> ti’jf

7~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny

Q 16,540/ 6,19/l o 11,5% extrakt: 20,0 g/|
UZijte si vino z aromatické odrddy Irsai Oliver. Po pfivonéni objevite kvétinové tény, jako napfiklad vini okvétnich listkd
rize, Sefiku nebo narcisu, a to vSe prechdzi do lehkych tonG vanilky. KdyZ vino ochutnéte, pfipomene vam chut cerstvé

utrzeného hroznu révy. Vino vynika svou svézesti, kterd dobfe balancuje se zbytkovym cukrem. Dobfe se bude hodit
napfiklad k ovocnym saldtlim a lehkym dezertim. Vino Ize krétkodobé archivovat.

7. 3340. Miiller Thurgau 2023, jakostni vino, €. Sarze 3340

Suché / Hustopecsko / 0,751
Archivace: 2-4 roky, Teplota: 10-12°C t(ﬁ

A~ Zbytkovy cukr: Kyseling: O/ Alkohol: Bezcukerny

SO% 1 i v L e ) e
UZijete siovocnou bombu v poddnitohoto vina z odrlidy Miiller Thurgau. Ve viini i chuti ¢ekejte Siroké spektrum zahrad-
niho a tropického ovoce, od zralych ryngli, pfes Zluty meloun az po papaju, mango nebo li¢i. Pestrost, €istota i harmonie

jeho projevi vds budou lékat k dal$im douskim. Je to idedlni vino pro pfijemné posezeni s prételi a blizkymi. Dobfe se
bude hodit k ovocnym salatd a grilovanému masu. Ma predpoklady ke stfednédobé archivaci.

7. 4328. MusSkat moravsky 2024, jakostni vino, €. Sarze 4328

Polosuché / Znojemsko / 0,751 N e
Archivace: 2-4 roky, Teplota: 10-12°C <> t{,’?
7~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny

Q 16,3 g/l 6,49/ 0 12,0% extrakt: 20,9 g/l

Objevte svéZia vonavy Muskdt moravsky roéniku 2024, ktery vas na prvni privonéni okouzlf jemnou muskatovou aromatikou

VVVVV

jablka a hrusky. Vino je svézi, vyvézené, s lehkym dotekem zbytkového cukru, ktery podporuje jeho ovocny charakter. Skvéle do-
pIniovocné kolace, panna cottu ¢ijemné tvarohové dezerty. Doporucujeme vypit mladé, ale kratkodoba archivace mu neublizi.

7.1448. Palava 2021, jakostni vino, €. Sarze 1448
Polosuché / Znojemsko / 0,751
Archivace: 3-5 let, Teplota: 10-12°C (> t‘ﬁ @
YN Zbytkovy cukr: ling: O/ Alkohol: kerny
O s ohal’ /o 120% () oxvakt 2399
UZijte sivino z oblibené odrddy Palava v polosuché varianté. Vino vynika svym aromatickym projevem, ve kterém na-
leznete Sefik, r(izi nebo vanilku. Chut je pIng, lehce nasladld, pékné vyvazend kyselinkou a hledat v ni mizete napfiklad
kompotované ryngle nebo li¢i. Zazitek z vina umocriuje jemna kofenitost a dlouhd dochut. Bude se hodit k téstovindm,
kufecimu masuisyrdm. Vino ma dobré pfedpoklady k archivaci.
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7.2383. Rulandské Sedé 2022, jakostni vino, €. Sarze 2383

Polosuché / Znojemsko / 0,751 ~
Archivace: 4-6 let, Teplota: 10-12°C tﬁg ﬂr—-?
VAN Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
O' 9,6 g/l 6,59/l 0 12,0% extrakt: 21,9 g/l

Atraktivni Rulandské Sedé jisté potésivase smysly. Skvélou harmonii v tomto viné hraji typicky odrddovy projev a svézi
kyselinka. Po pfivonéni ucitite prazené mandle, vypecenou kirku chleba ¢i med. V chuti naleznete citrusy, peckové za-
hradni ovoce a zévéru lehky dotek minerality. Velmi dobfe se bude hodit ke kufecimu masu a leh¢im dpravdm ryb. Vino
ma dobré predpoklady k archivaci.

7.1449. Ryzlink vlassky 2021, jakosini vino, €. Sarze 1449
cenéni Polosuché / Hustopeésko / 0,75 |
Archivace: 3-5 let, Teplota: 10-12°C ‘%——? ‘C‘g’)

_"O_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
 85¢/l 6,49/l 0 125% extrakt: 24,6 g/|

UZijte si typicky Ryzlink vlagsky z Hustopecéska. Odrdovy projev podporuje idedini podloZi v této oblasti. Hledat m-
Zete herbdlni tony, mineralitu, jemnou slanost, vypecenou kirku chleba, medovost a méslovou hrusku. Vino mé dlou-
hou dochut. Vychutnejte sijej k vepfovému masu, kvalitnim syriim i téstovindm. Ma skvélé predpoklady k archivaci.

7.1393. Ryzlink rynsky 2021, jakostni vino, €. Sarze 1393
o Suché / Znojemsko / 0,751
A:fhi:ace?:j—eﬁmI:t,oTeplota:10—12°c t‘? ‘C‘gj

_"O_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
7 63g/l 7,49/ 0 12,0% extrakt: 25,0 g/l

Ochutnejte libivy Ryzlink rynsky z vybranych vinic Znojemska. Aroma tohoto vina pfipomina citrusové plody, kfupavy

s dlouhou dochuti. Mé vyvézeny pomér zbytkového cukru a kyselin, coz jej déla pfijemné pitelnym. Vychutnat sijej m-
Zete napfiklad k téstovindm i kufecimu masu. Vino md velmi dobré pfedpoklady k archivaci.

7. 4338. Sauvignon 2024, jakostni vino, €. Sarze 4338

Suché / Znojemsko / 0,751

Archivace: 4-6 let, Teplota: 10-12°C <> Qﬁ »@ ‘:‘F
A~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
O 7,6y g/lvy 6,)'5 g/l ’ 0 11,5% extrakt: 20‘,’3 gl

Tento Sauvignon z roéniku 2024 potési kazdého, kdo md rad vina plnd ovocnych ténd. Jeho prijemny ovocny a kvéti-
novy charakter vds okouzli a miZete v ném rozpoznat tony citrust, $tavnaty angrest, zelené jablko i ryngle. V chuti je
svézia krasné vyvézeny s jemné kofenitym zavérem a pikantnikyselinkou. Idedlné se hodi k téstovindm nebo kufecim
pokrm{m. Vino ma skvélé predpoklady pro archivaci.

Z 2391. Tramin ¢erveny 2022, jakosini vino, €. Sarze 2391
o Polosladké / Znojemsko / 0,751
Archivace: 3-5 let, Teplota: 10-12°C C> @ ‘@?

_"O_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
A 2329/ 6,49/ 0 12,0% extrakt: 21,5 g/l

Poznejte svidny Tramin erveny ze Znojemska. Ve vini hledejte ¢ajovou rdzi, Sefik nebo med. Vino je harmonické
a zbytkovy cukr pékné vyvaZzuje pfijemna kyselinka. Po napiti objevite kompotované zahradni a tropické ovoce. Najdete
napriklad ryngle, nektarinky nebo li¢i a ananas. Dobfe se bude hodit k ovocnym sal&tlim nebo grilovanému masu. Ma
velmi dobré pfedpoklady k archivaci.



7.2384. Veltlinské ¢ervené rané 2022, jakostni vino, €. Sarze 2384

Suché / Hustopecsko / 0,751
Archivace: 3-5 let, Teplota: 10-12°C t‘ﬁ ‘ﬁ:?

2 - v_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
Q 2,219/l 6,6 g/l o 11,5% 0 extrakt: 19,7 g/|
Veltlinské Cervené rané z roéniku 2022 hned na prvni pfivonéni zaujme jeho medovo-kvétinovou vini. Chut je svézi, ko-

fenitd a pfipomind tropické ovoce a citrusové plody. Vino je Cisté, komplexni a atraktivni. Dobfe se bude hodit k lehkym
Upravam kufeciho a vepfového masa. Md predpoklad ke kratkodobé archivaci.

7.1455. Veltlinské zelené 2021, jakosini vino, €. Sarze 1455

Suché / Hustopecsko / 0,751
Archivace: 4-6 let, Teplota: 10-12°C ‘ﬂ;z? ‘5%3

2 - y_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
Q 6,39/l 6,6 g/l 0 125% 0 extrakt: 25,0 g/|
Tento Veltlin jisté potési vsechny milovniky pikantnich a kofenitych vin. Ve vini i chuti hledejte zeleny pepf, prazenou

mandli nebo letni kfupava jablka. Vino ma skvéle vyvézeny pomeér zbytkového cukru a kyseliny, ktery vybizi k dalSimu
a dal§imu napiti. Vychutnejte si jej k lehkym Gpravam vepfového masa a téstovinam.

7 3346. Rulandské modré Kklaret 2023, jakosini vino, €. Sarze 3346

Polosuché / Hustopeésko / 0,75 |
Archivace: 1-2 roky, Teplota: 8-10°C Qﬁ O
A~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
O 15,); glly s,Vs g/l ’ 0 12,5% extrakt: 21{7 gl

Vychutnejte si Rulandské modré, které jsme pro vas zpracovali jako klaret, tedy bilé vino z modrych hroznd. Hned
po prvnim pfivonéni objevite kompotované jahody nebo malinovou marmelddu. Chut je krasné hladka, kulata a pfi-
pomind lesni jahody, maliny a vyzrélé tfeSné. Libivy zbytkovy cukr a vyvazend kyselinka nabadd k dal$imu a dal$imu
napiti. Vino bude dobrym spole¢nikem k jahodovému cheesecakeku nebo ovocnym saldtlim. UZijte si jej jako mladé
a svezi.

7. 4312. Cabernet Sauvignon rosé 2024, jakostni vino, €. Sarze 4312
‘ Polosuché / Znojemsko / 0,751
Archivace: 1-2 roky, Teplota: 8-10°C §<§ E\:)_b

_"C)'_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
A 13,040/ 6,89/l 0 125% extrakt: 21,9 g/l

UZijte si pékné $tavnaty rlizovy Cabernet Sauvignon z nasich znojemskych vinic. Vino je nddherné ovocné, pfijemné
pitelné a lehky zbytkovy cukr doplfiuje svézi kyselinka. Ve viini a chuti hledejte lesnii zahradni jahCdky, maliny, tfesné
a lehky dotek smetany. Vychutndvejte jej k ovocnym salatlim, grilovanému masu, nebo "jen tak". Vino mé predpoklad
ke kratkodobé archivaci.

7. 4350. Frankovka rosé 2024, jakostni vino, . Sarze 4350

Polosuché / Znojemsko / 0,751

Archivace: 2-4 roky, Teplota: 8-10°C t‘ﬁ »@
A~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
O 11,); glly 6,VZ g/l ’ 0 12,5% extrakt: zoy,'s g/l

Vychutnejte si krdsnou Frankovku rosé z roéniku 2024, u které vas na prvni pohled zaujme syté rdiZzovd barva. Hned
po pfivonéni a napiti zjistite, Ze vino oplyvé Sirokou $kélou ovocnych tond, hledejte napfiklad lesni jahody, maliny,
tfesné, visné ale i tropické li¢i. Vino je krasné vyvézené, harmonické a pIné. Bude se dobfe hodit k ovocnym dezertim
nebo ovocnym misam. Vychutnavejte jej mladé a svézi.
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7. 1424. Rulandské modré rosé 2021, jakositni vino, . Sarze 1424
* éni Suché / Znojemsko / 0,751
Archivace: 2-4 roky, Teplota: 8-10°C t‘j V{b
Ot @ & e ) emoan
Toto Rulandské modré jisté zaujme vsechny milovniky rdZzovych vin s nizsim obsahem zbytkového cukru. Po privonénf
objevite tény malin, jahod a tropického ovoce. V dstech ocenite atraktivni pfichut po ¢erveném pomeranci nebo grepu.

Pikantnikyselinka podtrhuje celkovy harmonicky projev vina. Idedlné vychlazené bude skvélym spolecnikem pfi setkdvéni
se s prateli, radovankach pod Sirym nebem €i pfi grilovani.

7. 2337. Zweigeltrebe rosé 2022, jakosini vino, €. Sarze 2337
1 Polosuché / Hustopecsko / 0,751
Archivace: 1-2 roky, Teplota: 8-10°C t‘zjf )Yi@

_"O_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
A 12,24/l 6,49/ 0 12,5% extrakt: 21,1 g/I

Vychutnejte si atraktivni rosé z odriidy Zweigeltrebe a uZijte sijeho projev po tropickém ovoci a smetané. Po napitf
vés okouzli chut po jahoddch a malindch, ale naleznete i ananas, lici nebo riizovy grep. Vino je libivé, svézi a nabéda
k dal$imu napiti. Spréavné vychlazené se bude dobre hodit k ovocnym saldtlim, grilovanym mastim a k bazénovym rado-
vankdm. Vino vychutndvejte mladé, svézi.

7. 2389. Svatovavriinecké 2022, jakostni vino, €. Sarze 2389
Suché / Hustopecsko / 0,751

Archivace: 4-6 let, Teplota: 16-18°C H
7~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
Q 0,19/ 48g/l 0 12,0% extrakt: 26,0 g/l

Hned po naliti do sklenicky vas toto Svatovafinecké z hustopecéskych vinic okouzli svou temnou barvou s fialovymi
odlesky. Po pfivonéni ucitite tény Svestkovych povidel, kvalitni Cokolddy a pfezrélych visni. V Ustech ocenite Cistotu a har-
monii chutového projevu, hladkou tfislovinu a dlouhou dochut. Chut pfipomina kvalitni kakao, zralé ostruziny a karamel.
MUZete podavat napfiklad k hovézimu masu nebo syrlim s uslechtilou plisni. Vino ma velmi dobré predpoklady k archivaci.

7. 2392. Dornfelder 2022, jakosini vino, €. Sarze 2392

Suché / Znojemsko / 0,751

. =
Archivace: 3-5 let, Teplota: 16-18°C ‘Q
7~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny

Q 0,0g/1 4,7g/l 0 125% extrakt: 26,6 g/l

Potéste své smysly timto bohatym cerveny vinem z roéniku 2022. Ve v(ni vas zaujmou zralé viné, ostruziny
a Svestkova povidla. V chuti zaznamenéte koufové a Zivocisné tény, tabdk a kvalitni kavu. Jisté ocenite hladkou tfi-
slovinu a dlouhou dochut. Vychutnejte sijej k uzenému masu, nebo tu¢nym syriim. Vino méa velmi dobré predpoklady
k archivaci.

7.1407. Frankovka 2021, jakositni vino, €. Sarze 1407

Suché / Hustopecsko / 0,751 _~
Archivace: 4-6 let, Teplota: 16-18°C W %%L
7~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny

Q 0,449/ 51g/ 0 13,0% extrakt: 28,0 g/l

Ochutnejte harmonickou Frankovku, kterd zaujme tény po kavé, mlééné cokolddé a vyzralych tfesnich. V Ustech po-
hladf hladka tfislovina i pfichut po zralych ostruZinach nebo §vestkach. Bude se hodit ke zvefiné a hovézimu masu. Ma
dobré predpoklady k archivaci.



7. 3331. Modry Portugal 2023, jakostni vino, €. Sarze 3331
* ocenéni Suché / Znojemsko / 0,751 %
Archivace: 3-5 let, Teplota: 16-18°C ﬁ:? %%
O gt @ Har 7w O ceemson
UZijte si uslechtilé, hladké vino s viini po mlééné ¢okolddé, tresnich a bordvkdach. V chuti ucitite Svestkova povidla, vyzralé

ostruziny, vi$né v cokoladé a jemnou tfislovinu. Ocenite mohutnost a harmonii chutového projevu i dlouhou dochut. Vino se
bude skvéle hodit k cokolddovym dortlim, pokrmUm ze zvéfiny nebo vepfového masa. Md dobré pfedpoklady k archivaci.

7.1421. Zweigeltrebe 2021, jakostni vino, €. Sarze 1421
S Suché / Hustopecsko / 0,751
Archivace: 5-7 let, Teplota: 16-18°C if_m‘(}' %?

_"O_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
~ 1,59/ 4949/ 0 13,0% extrakt: 31,3 g/|

Potéste se typicky odrlidovym vinem Zweigeltrebe z ro¢niku 2021. Vino je sametové hladké s jemnou tfislovinou. Ob-
jevite tény vyzrélych tfesni, visni, kvalitni kdvy i povidel. Okouzli vas svou eleganci a nabada k dalsimu napiti. Skvéle se
bude hodit ke zvéfiné nebo hovézimu masu. Vino méa velmi dobré pfedpoklady k archivaci.

TERROIR — TOULKY VINICEMI

Katalogové  Nazev vina, roénik, stupen jakosti, zafazeni dle zbytkového cukru Cislo Archivace  Cenalahve

cislo vinafsky region, vinaiské obec, viniéni trat, obsah lahve Sarze vc. DPH

73350 Hibernal 2023, vybér z hroznd, polosladké 3350 ano 180 K¢
Hustopecsko, Starovice, Podhofi, 0,751

71340 Hibernal 2021, vybér z bobuli, sladké 1340 ano 180 K¢
Znojemsko, Tasovice, Staré vinohrady, 0,5

74332 Chardonnay 2024, pozdni shér, suché 4332 ano 180 K¢
Hustopecsko, Hustopece, Na vysluni, 0,751

71374 Chardonnay 2021, vybér z hrozn, polosuché 1374 ano 180 K¢
Znojemsko, Strachotice, Divéi vreh, 0,751

7 3351 Chenin blanc 2023, pozdni shér, polosuché 3351 ano 180 Ke
Znojemsko, Havraniky, Staré vinice, 0,751

71335 Johanniter 2021, pozdni sbhér, polosuché 1335 ano 180 K¢
Hustopecsko, Starovice, Podhofi, 0,751

71332 Miiller Thurgau 2021, pozdni shér, polosuché 1332 ano 180 Ke
Znojemsko, Tasovice, Kamenny vrch, 0,751

71357 Muskat moravsky 2021, pozdni shér, polosladké 1357 ano 180 Ké
Znojemsko, Tasovice, Staré vinohrady, 0,75

70380 Muskat Ottonel 2020, moravské zemské vino, polosladké 0380 ano 180 K¢
Znojemsko, Hradek, Pustina, 0,751

73349 Neuburské 2023, pozdni shér, suché 3349 ano 180 K¢
Hustopecsko, Starovice, Podhoff, 0,751

74316 Pélava 2024, pozdni shér, polosuché 4316 ano 180 Ké
Znojemsko, Hostéradice, Kokusové hory, 0,75

73343 Pélava 2023, vybér z hroznd, polosladké 3343 ano 180 Ké
Znojemsko, Hostéradice, Kokusové hory, 0,751

71353 Pélava 2021, vybér z hroznd, polosladké 1353 ano 160 K¢
Znojemsko, Stosikovice na Louce, U tfi dubg, 0,51

721372 Rulandské bilé 2021, vybér z hroznd, polosladké 1372 ano 180 K¢

Znojemsko, Miroslav, Weinperky, 0,751
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Katalogové  Nazev vina, roénik, stupen jakosti, zafazeni dle zbytkového cukru Cislo Archivace Cena lahve

cislo vinafsky region, vinafska obec, viniéni trat, obsah lahve Sarze vc. DPH

74314 Rulandské Sedé 2024, pozdni shér, suché 4314 ano 180 K¢
Znojemsko, Hostéradice, Kokusové hory, 0,751

72373 Rulandské Sedé 2022, pozdni shér, polosuché 2373 ano 180 Ke
Znojemsko, Satov, Na vinici, 0,751

73321 Ryzlink rynsky 2023, VOC Znojmo, suché 3321 ano 190 Ké
Znojemsko, Strachotice, DivEi vreh, 0,751

72365 Ryzlink rynsky 2022, pozdni shér, polosuché 2365 ano 180 Ke
Znojemsko, Strachotice, DivEi vreh, 0,751

74323 Sauvignon 2024, VOC Znojmo, suché 4323 ano 190Ke
Znojemsko, Petrovice, Kokusové hory, 0,751

73323 Sauvignon 2023, VOC Znojmo, suché 3323 ano 190 Ké
Znojemsko, Petrovice, Kokusové hory, 0,751

73324 Sauvignon 2023, pozdni shér, suché 3324 ano 180 Ke
Znojemsko, Petrovice, Kokusové hory, 0,75

72319 Sauvignon 2022, pozdni shér, suché 2319 ano 180 Ke
Znojemsko, Tasovice, Kamenny vrch, 0,751

72403 Sauvignon $edy 2022, vybér z hrozn(, polosladké 2403 ano 180 Ké
Znojemsko, Havraniky, Staré vinice, 0,751

72377 Sylvanské zelené 2022, pozdni shér, suché 2377 ano 180 Ké
Znojemsko, Stosikovice na Louce, U tfi dubg, 0,751

72357 Tramin ¢erveny 2022, pozdni shér, suché 2357 ano 180 Ké
Znojemsko, Strachotice, Divéivreh, 0,751

72346 Tramin ¢erveny 2022, vybér z bobuli, sladké 2346 ano 180 Ké
Znojemsko, Strachotice, Divéivreh, 0,51

71365 Tramin cerveny 2021, vybér z hrozni, polosladké 1365 ano 160 Ké
Znojemsko, Miroslav, Weinperky, 0,51

74313 Veltlinské ¢ervené rané 2024, pozdni shér, suché 4313 ano 180 K¢
Hustopecsko, Starovice, Podhofi, 0,751

74322 Veltlinské zelené 2024, VOC Znojmo, suché 4322 ano 190 K¢
Znojemsko, Krhovice, Skalka, 0,751

73316 Veltlinské zelené 2023, VOC Znojmo, suché 3316 ano 190 K¢
Znojemsko, Krhovice, Skalka, 0,751

73315 Veltlinské zelené 2023, pozdni shér, suché 3315 ano 180 K¢
Znojemsko, Dobelice, Kokusové hory, 0,75

71318 Veltlinské zelené 2021, vybér z bobuli, polosladké 1318 ano 195Ké
Znojemsko, Krhovice, Skalka, 0,75

72325 Viognier 2022, moravské zemské vino, polosuché 2325 ano 170 Ké
Znojemsko, Havraniky, Staré vinice, 0,751

72335 Cabernet Sauvignon rosé 2022, pozdni shér, polosladké 2335 ano 170 Ké
Znojemsko, Slup, Divéi vreh, 0,751

71445 Rulandské modré rosé 2021, pozdni shér, polosuché 1445 ano 170 Ké
Znojemsko, BoZice, Stard hora, 0,75

72404 André 2022, pozdni shér, suché 2404 ano 180 K¢
Znojemsko, Tasovice, Kamenny vrch, 0,751

73337 Cabernet Sauvignon 2023, vybér z hrozni, suché 3337 ano 180 K¢
Znojemsko, Slup, Divéivreh, 0,751

72393 Dornfelder 2022, pozdni shér, suché 2393 ano 180 Ké
Znojemsko, Miroslav, Weinperky, 0,751

71411 Frankovka 2021, pozdni shér, suché 1411 ano 180 K¢

Znojemsko, BoZice, Stard hora, 0,751




Katalogové  Nazev vina, roénik, stupen jakosti, zafazeni dle zbytkového cukru Cislo Archivace  Cena lahve

cislo vinarsky region, vinaiska obec, viniéni trat, obsah lahve Sarze vc. DPH

70425 Rulandské modré 2020, moravské zemské vino, sladké 0425 ano 140 Ke
Morava, 0,751

72368 Zweigeltrebe 2022, vybér z hrozn, suché 2368 ano 180 K¢

Hustopecsko, Nosislav, Pfedni hory, 0,751

7. 3350. Hibernal 2023, vybér z hrozni, €. Sarze 3350

Polosladké / Hustopeésko / 0,75 |

Archivace: 6-8 let, Teplota: 10-12°C c,> @
A~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
'Q' 36,39/l 719/ 0 13,0% extrakt: 22,7 g/l

Nechte se unést Hibernalem s typickém aromatickym projevem. Ve vini vés zaujme cerny bez, citrusy a kofenitost.
Chut je lehce nasladld, vybalancovand prijemnou kyselinkou a pfipomind tropické ovoce jako mango, kompotovany
ananas nebo zluty meloun. Vino je krdsné pIné, mohutné a md velmi dlouhou dochut. Bude se dobfe hodit k ovocnym

saldtlim nebo k dezertlim. Ma velmi dobré pfedpoklady k archivaci.

7.1340. Hibernal 2021, vybér z bobuli, €. Sarze 1340
cenéni Sladkeé / Znojemsko /0,51 %
Arzhiv:ce:l;o-j;'rest,?eplota:10-12°c <>

_‘C)'_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
A 56,49/l 8,59/l 0 11,5% extrakt: 26,0 g/|

Uzijte si vyzraly Hibernal, ktery zaujme svou chutovou i aromatickou bohatosti. Ve viini hledejte angrest, luéni kvétiny ¢i
hluchavku. Chut je svidné sladkd a osvéZuje ji krasna kyselinka. Na jazyku objevite nektarinky a vyzralé broskve. Tento

vinafsky dezert vas bude lakat k dal$fmu a dalSimu dousku. Vychutndvejte pfi pfijemnych vecerech s prételi k dezer-
tlm, ovocnym salatdm i uslechtilych syrlim. Vino mé velmi dobré pfedpoklad pro archivaci.

7. 4332. Chardonnay 2024, pozdni sbér, . Sarze 4332

Suché / Hustopeésko / 0,751 N
Archivace: 6-8 let, Teplota: 10-12°C §‘§ ﬁj&
/. Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny

Q 6,59/l 6,09/l 0 13,0% extrakt: 19,3 g/l

Vino inspirované odkazem nasich vinafskych predk(, vytvorené tradiéni metodou batonnage - tedy pravidelnym
matiku a komplexnéjsi chutovy projev. Ve viini potési tony zralého Zlutého ovoce, jemného toastu a maslové susenky.
Chut je pIna, kulata a harmonicka, s nadechem vanilky, ofiskd a lehké minerality v zavéru. Vino plsobi noblesné a je
idedlIni pro chvile, kdy chcete ochutnat Chardonnay s charakterem a hloubkou. Skvéle se hodi k dribezi v krémovych
omdckéch, jemnym syrim i pecené zeleniné. Vino ma vyborné predpoklady k archivaci.

7.1374. Chardonnay 2021, vybér z hrozni, €. Sarze 1374
Polosuché / Znojemsko / 0,751 g &

Archivace: 6-8 let, Teplota: 10-12°C

_"C)'_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
~NA 15549/ 714/ 0 13,0% extrakt: 23,6 g/l

Polosuché Chardonnay z Divéiho vrchu ve Strachoticich z roéniku 2021 je typickym zéstupcem své odridy. Mirné
zvy$eny cukr dopliiuje kyselinka, které déld z tohoto vina skvost a vybizi k dalsimu a dal$imu napiti. Ve vini naleznete
vyzralé merunky, marcipan ¢i vanilku. Vino je krdsné hladké, ma pIné télo a ovocnou chut doplfiuje jemnd mineralita.
Skvéle se bude hodit k tuénym syrlimi téstovindm. Vino méa velmi dobré predpoklady k archivaci.
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Z 3351. Chenin blanc 2023, pozdni sbér, €. Sarze 3351

Polosuché / Znojemsko / 0,751

Archivace: 5-7 let, Teplota: 10-12°C @
A~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
O 1t5,yzt g/ly 6,y9 g/l Y 0 125% extrakt: 22{9 o/l

Objevte kouzlo vina z odrlidy Chenin blanc, které je sice svétové znama, ale v nasich koncindch vzacna. Toto vino vas
zaujme svou plnostia mohutnosti, pficemz si zachovava svézi charakter. Jemna nasladlost vytvofi na jazyku prijemny,
hladky dojem. Ve vini se objevuji tdny jarnich kvétin a zahradniho ovoce. V dstech ucitite bohaté spektrum ovocnych
chuti, napfiklad vyzralé broskve, Stavnaté nektarinky a kompotované ryngle. Skvéle se hodi k pokrmdm z kufeciho

masa nebo k ovocnym salatlim a diky svému potencialu je vhodné ik archivaci.

7.1335. Johanniter 2021, pozdni sbér, €. Sarze 1335, panenské vino
* éni Polosuché / Hustopeésko / 0,751
Archivace: 5-7 let, Teplota: 10-12°C t‘? @ ﬁ

_"O_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
A 10,89/ 6,09/ o 11,5% extrakt: 19,7 g/l

Ochutnejte novinku naseho sortimentu, kterou je panenské vino odrlidy Johanniter. Vic¢i chorobdm i mrazdm vice
odolna odrlida byla vyslechténa v Némecku v roce 1968 a ve svém rodokmenu mé vedle dalSich odrdd i Ryzlink ryn-
sky a Rulandské $edé. Po privonéni objevite tony po lunim kviti, susenych merurkach i prazenych mandlich. Chut je

pfijemné nasladla se svézikyselinou, ovocnd s tény zelenych letnich jablek a kfupavych broskvi. Vychutnejte si toto
atraktivnivino k rybim specialitdm nebo rliznym saldtim. Ma dobry potenciél nazravat.

7.1332. Miiller Thurgau 2021, pozdni sbér, €. Sarze 1332
* ocenéni Polosuché / Znojemsko / 0,751
- Archivace: 5-7 let, Teplota: 10-12°C @ ﬂr_-?
O e sean” /5 125 () oxvakt 2059
Ochutnejte Miiller Thurgau z Tasovic z viniéni traté Kamenny vrch. Vino vas hned pfi prvnim dousku potési svou
komplexnosti, svéZesti a bohatosti aromatickych i chutovych projevi. Ve viini mlzete hledat herbalnost, tedy tony

susenych kvétin abylinek. V istech objevite citrusové plody, kiwi a letni zelend jablicka. Vino miizete poddvat napfiklad
ke smazenym Upravam masa nebo k hutnym tuénym pokrm@m. Vino mé pfedpoklady ke stfednédobé archivaci.

7.1357. Muskat moravsky 2021, pozdni sbér, €. Sarze 1357
Polosladké / Znojemsko / 0,751 C> Q;?

Archivace: 3-5 let, Teplota: 10-12°C

_"O_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
A 16,19/ 6,09/ o 11,5% extrakt: 22,2 g/l

Ochutnejte atraktivni Muskat moravsky, ktery ve skvélém rocniku 2021 vyzral do pfivlastku pozdni sbér. Jisté vas
okouzli. V(iné je pestra, typicky muskdtova a pfipomind narcisy, citrusové plody nebo broskve. V Ustech proZijete pfimo
explozi kvétinovych a ovocnych tonl. Objevite napfiklad mandarinkovy kompot, vyzralé meruriky nebo vanilku. Vino
je svidné, ¢isté, harmonické a hladké na jazyku. Dobre se bude hodit napfiklad k ovocnym saldtiim nebo ke kufecimu

masu. Tento pfivlastkovy muskat maipotencial pfijemné nazrdvat.

7. 0380. Muskat Ottonel 2020, moravské zemskeé vino, €. Sarze 0380
- Polosladké / Znojemsko / 0,751 _ %
Archivace: 3-5 let, Teplota: 10-12°C C> @5

_‘C')'_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
A 2264/ 6,59/l o 11,5% extrakt: 23,1 g/l




Ochutnejte atraktivni vino, které vzeslo z vini¢ni traté Pustina lezici v katastru obce Hradek. Mohutna muskatova
viné okorenénd vyraznymi citrusovymi tony vés pfijemné navnadi k prvnimu dousku. Po ochutnéni ocenite kom-
plexnost a harmonii chutového projevu, pfijemnou nasladlost zbytkového cukru i hravost jarné svéZich kyselin.
Velmi sviidna je chut po ervenych kubanskych pomerancich, bergamotové ke, limetce, pomelu, vanilce a mlé¢-
ném karamelu. M(Zete podavat napfiklad k ovocnym saldtlim, dezertlim nebo asijskym specialitdm. Vino ma dobré

predpoklady k archivaci.

7. 3349. Neuburské 2023, pozdni sbér, €. Sarze 3349

Suché / Hustopeésko / 0,751

Archivace: 6-8 let, Teplota: 10-12°C @ O ‘C‘g’)
7~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
Q 2,7¢g/ 6,89/l 0 125% extrakt: 22,1 g/|

UZijte si krdsné a uslechtilé Neuburskeé z vini¢ni traté Podhofi ve Starovicich. Hned po pfivonéni ucitite lipovy med,
tropické ovoce a oprazené mandlicky. V Ustech potési svou svézesti, harmonii a bohatou skalou chuti po zahradnim
peckovém ovoci, medu a rozinkach. MiZete ho vychutndvat napfiklad ke kufecimu masu, rybdm i téstovindm. Vino ma
dobré predpoklady k archivaci.

7. 4316. Palava 2024, pozdni sbér, . Sarze 4316
eni Polosuché / Znojemsko / 0,751 %
Archivace: 4-6 let, Teplota: 10-12°C o> g P

_"C)'_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
~ 14,44/l 6,849/l 0 12,0% extrakt: 23,9 g/l

UZijte si polosuchou Palavu z Kokusovych hor. Hned po prvnim pfivonéni ucitite pomeranc¢ovou kiru, limetku i jemné
kvétinové tany. Chut je krésné Gistd a harmonickd, kdy je jarné svézi kyselinka pfijemné vyvazena lehkym zbytkovym
cukrem. Objevite i kandované ovoce jako suSené mango nebo ananas. Velmi dobfe se bude hodit k téstovinam, svét-
Iému masu i ovocnym dezertdm. Mé skvélé predpoklady k archivaci.

7. 3343. Palava 2023, vybér z hrozni, €. Sarze 3343

" Polosladké / Znojemsko / 0,751
Archivace: 5-7 let, Teplota: 10-12°C C> @
A~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
O 26,)'6: glly 6,"9 g/l ¢ 0 13,0% extrakt: 23‘,'0 g/l

Okouzlujici Pélava s pfijemnym zbytkovym cukrem a vyvazenou kyselinkou vés jisté potési. Vino je Cisté, svézi, svidné
aneodolatelné. Po privonéni objevite vanocni kofeni i pestré kvétinové tany, jako je Sefik, fialky nebo narcis. V dstech
zaznamendte atraktivni pfichut po bezovém sirupu, kompotovaném ananasu a zralych nektarinkach. Doporu¢ujeme
k dribezimu masuiovocnému dezertu. Vino ma dobré predpoklady k archivaci.

7.1353. Palava 2021, vybér z hrozni, €. Sarze 1353
" Polosladké / Znojemsko / 0,5 o
rchivace 7-9 ot Teplota 10-12°¢ > & G

_"C)'_ Zhytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
~ 17,59/ 744/l 0 14,0% extrakt: 30,8 g/l

Atraktivni Pélava zaujme svym bohatym projevem a uslechtilosti. Hned po pfivonéni ucitite med, méslové susenky,
rozinky a kofenitost. Usta vdm zapIni nddhernd plnost vina a skvéle vybalancovana kyselinka. Ucitite kandované ovoce,
sladké korent, vanilku nebo kompotované ryngle. Vino mé neobycejné dlouhou dochut. Dobfe se snoubi se sladkymi
dezerty a syry s uslechtilou plisni. Ma velmi dobré predpoklady k archivaci.
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7. 1372. Rulandské bilé 2021, vybér z hrozni, €. Sarze 1372
ani Polosladkeé / Znojemsko / 0,751 %
Archivace: 7-9 let, Teplota: 10-12°C t‘ﬁ ﬁ:?
O @ M O i
UZijte si atraktivni Rulandské hilé z roéniku 2021 z proslulé vinice Weinperky. Hned po pfivonéni objevite tony medu,
prazené mandle a opeCeného chleba s maslem. Na jazyku ucitite plnost, vyvazenost zbytkového cukru a svézi kyse-

linky i harmonii. Chut pfipomind vyzralé peckové ovoce a v zavéru jemny dotek krémovosti. Bude skvélym spoleénikem
k vepfovému masu i buchtickdm se Sod¢. Vino ma vyborné pfedpoklady k archivaci.

7. 4314. Rulandské Sedé 2024, pozdni sbér, €. Sarze 4314

Suché / Znojemsko / 0,751 = =
Archivace: 5-7 let, Teplota: 10-12°C g I
AN Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
O 7,59/l 6,99/l 0 13,0% extrakt: 19,6 g/l

Charakteristické Rulandské Sedé z vini¢ni trati Kokusové hory vas nadchne svou plnosti a svéZesti. Ve vini dominuje
ovocny charakter dopInény o tény vypecené chlebové kirky ajemné minerality. Chut je bohatd, pInd zahradniho ovoce,
svéziaharmonicka. Skvéle doplni pokrmy z kureciho masa a asijskou kuchyni. Vino ma vyborny archivacni potencial.

7 2373. Rulandské sedé 2022, pozdni sbér, €. Sarze 2373
&ni Polosuché / Znojemsko / 0,751
Archivace: 6-8 let, Teplota: 10-12°C g’? »{/b

_"O_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
7 13849/ 6,69/l 0 13,0% extrakt: 24,1 g/l

Mohutné Rulandské Sedé z vini¢ni trati Na vinici si vés ziskd svym plnym, ovocnym projevem. Ve vini hledejte vyzrélé
ryngle, kompotovany angrest a susené bylinky. Chut pfipomina zahradni peckové ovoce a svézi kyselinka podtrhuje
celkovy harmonicky dojem vina. Bude se dobfe hodit ke kufecimu masu, tuénym omackam i syrim. Vino m4 velmi
dobré predpoklady k archivaci.

7. 3321. Ryzlink rynsky 2023, VOC Znojmo, €. Sarze 3321

Suché / Znojemsko / 0,751

. =
Archivace: 6-8 let, Teplota: 10-12°C ‘ﬂ;—u_; ‘2@3
7~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny

Q 7,19/ 6,99/ 0 13,0% extrakt: 22,6 g/l

Vyjimecné aromatickd vybrand vina, pfi jejichZ vybéru se upfednostiuje originalita a plivod vina, tedy Terroir. VOC
Znojmo je prvnim apelaénim systémem v Ceské republice. Objevte jedinecné kouzlo Ryzlinku rynského, ktery vés
okouzli bohatym ovocnym projevem a naddherné vyvazenou vinii chuti. V kazdém dousku rozpoznate tény zralych me-
runék, kompotovanych broskvi a zavér podtrhuje svézi kyselinka. Viné vés zavede na rozkvetlou jarni louku. Nechte se

Diky svému charakteru je idedlniipro dlouhodobé nazrévani.

7. 2365. Ryzlink rynsky 2022, pozdni sbér, €. Sarze 2365
— Polosuché / Znojemsko / 0,751
Archivace: 6-8 let, Teplota: 10-12°C ﬂ:_v?

_"C)'_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
A 944/ 6,99/l 0 12,5% extrakt: 24,2 g/|




Nechte se unést Ryzlinkem rynskym, ktery jisté potési vase smysly. Vino je chromuijici, pIné, svézi, komplexni a libivé.
Ve vlni hledejte kvét lipy, akdtovy med nebo zralé merunky. Po napiti v Ustech ucitite nektarinky, li¢i, zralé pomerance

omdckdm. Mé velmi dobré predpoklady k archivaci.

7. 4323. Sauvignon 2024, VOC Znojmo, €. Sarze 4323
e e 0z S G

_"C)'_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
A 484/l 6,89/l 0 13,0% extrakt: 23,3 g/I

Vyjimeéné aromatickd vybrand vina, pfi jejichZ vybéru se upfednostiuje originalita a plvod vina, tedy Terroir.
VOC Znojmo je prvnim apela&nim systémem v Ceské republice. Tento odr(idovy Sauvignon vés zaujme svézim
ovocnym profilem a bohatou paletou chuti. Ve vini objevite list cerného bezu, kfupavy angrest i erstvé pose-
kanou trédvu. Po napiti hledejte Stavnaté mango, Cerveny grep a bilé broskve. Vino zaujme &istotou, harmonii
a dlouhou dochuti. Skvéle doprovodi pokrmy z kufeciho masa i jemné Upravy ryb. Diky své struktufe ma velmi
dobry potencial k archivaci.

7. 3323. Sauvignon 2023, VOC Znojmo, €. Sarze 3323
Suché / Znojemsko / 0,751
Archivace: 5-7 let, Teplota: 10-12°C <> §<§ »@ ﬁ

_"C)'_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
. 52g/l 6,99/l 0 13,0% extrakt: 22,2 g/|

Vyjimecné aromatickd vybrand vina, pfi jejichZ vybéru se upfednostiuje originalita a plivod vina, tedy Terroir. VOC
Znojmo je prvnim apelaénim systémem v Ceské republice. Vychutnejte si atraktivni odriidovy Sauvignon ovocného
typu. Potési Sirokou $kalou viini a chuti po zahradnim i tropickém ovoci. Objevite kfupavy angrest, cerny bez, susené
mango, pomelo a limetku. Ocenite harmonii, svéZest, Cistotu i délku chutového projevu. Vino se bude velmi dobfe hodit
ke kufecimu masu a lehkym dpravamryb. Ma dobré pfedpoklady k archivaci.

7. 3324. Sauvignon 2023, pozdni sbér, €. Sarze 3324

Suché / Znojemsko / 0,751 N
Archivace: 5-7 let, Teplota: 10-12°C C> o
A~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
O 1,9ytg/| Y 6?4 g/l ’ 0 13,0% extrakt: 22‘,'6 g/l

Nadherné aromaticky Sauvignon potési vSechny milovniky této odridy. Hned po pfivonéni ucitite bohatou paletu vini
pfipominajicich citrusy, Cerstve posekanou travu nebo hluchavku. Na jazyku vas potési svou svézesti, pestrosti a pl-
nosti. Objevite pfichut po kiupavém angrestu, letnim jablku nebo bilé broskvi. Vino si vychutnejte k lehkym Gpravém
ryb nebo tuénym syrdm. Mé dobré predpoklady k archivaci.

7. 2319. Sauvignon 2022, pozdni sbér, . Sarze 2319

Suché / Znojemsko / 0,751

Archivace: 4-6 let, Teplota: 10-12°C c> ’@f 3O
v~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
O 5749/l 6,59/l 0 125% extrakt: 22,4 g/I

Uzijte si uSlechtily Sauvignon z Kamenného vrchu v Tasovicich z ro¢niku 2022. Tento Sauvignon zaujme vSechny, ktefi
se priklani k ovocnéjsim typlm vin z této odridy. Ve vini hledejte zraly angrest, nektarinky i luéni kvétiny. Na jazyku
poteési Siroka skéla zahradniho peckového ovoce, napfiklad ryngle ¢ibroskve. Vino je pIné, télnaté a krasné svézi. Dobfe
se bude hodit ke grilovanému kufecimu masu ¢i rybam. Ma dobré predpoklady ke stfednédobé archivaci.
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7 2403. Sauvignon Sedy 2022, vybér z hrozni, €. Sarze 2403
Polosladkeé / Znojemsko / 0,751
Achace 57 let Teplota: 10-12¢ <> & P

_"O_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
43,14/l 6,99/l 0 12,5% extrakt: 23,3 g/|

Doprejte si vyjime¢ny Sauvignon Sedy ze Starych vinic v Havranikach. Toto vino vés nadchne svou plnosti, jemnou ku-
latosti a bohatou paletou ovocnych ténd. Ve vini objevite susené meruriky, zralé ryngle i elegantni mineralitu. Na patfe
vés osloviintenzivni a svidné chut s nddechem akatového medu a exotického ovoce, jako je mango, ananas ¢i li¢i. Diky
své ohromujici délce dochuti je idedInim spole¢nikem k pokrm@m z driibeziho masa nebo téstovindm s krémovymi

omdckami. Tento Sauvignon navic nabizf skvély potencial k archivaci.

7. 2377. Sylvanské zelené 2022, pozdni sbér, €. Sarze 2377
eni Suché / Znojemsko / 0,751
A:Ichivace: 31-5 let, Teplota: 10-12°C ‘ﬁ} %)

_"O_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
A 4149/ 6,59/ 0 125% extrakt: 21,7 g/l

Skvéld viniéni trat U tff dub( opét dala vyborné Sylvanské zelené. Vino je nadherné cisté, pIné ovocnych tén( a pod-
trhuje jej svézi kyselinka. Ve viini hledejte lipovy med nebo kandované ovoce. Chut pfipomina citrusové plody jako

mé predpoklady k archivaci.

Z 2357. Tramin ¢erveny 2022, pozdni sbér, €. Sarze 2357
Hrit Suché / Znojemsko / 0,751
A:ltfhisaceznzj-eﬁl'::t,oTeplota:10-12°C SN/

_"O_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
A 170 6,949/l 0 12,0% extrakt: 25,1 g/l

Tramin Cerveny v suché varianté potési v§echny milovniky této odridy, ktefi preferuji nizsi zbytkovy cukr. Ve vini
naleznete marcipan, narcisy, med. Chut je pInd, svéZi, harmonickd a pfipomind zralé zahradni peckové ovoce, moruse
nebo letnijablicka. Zavér chuti je lehce kofenity a dlouhy. Vino se bude dobfe hodit ke grilovanému masu ¢i k veprové
panence. M4 velmi dobré pfedpoklady k archivaci.

7. 2346. Tramin ¢erveny 2022, vybér z bobuli, €. Sarze 2346

> Sladkeé / Znojemsko /0,51 N
Archivace: 9-11 let, Teplota: 10-12°C 5
7~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
Q 80,99/l 7,849/l 0 10,5% extrakt: 34,1 g/|

Potéste se nadhernym Traminem cervenym, ktery uchvati vSechny milovniky vin s vy$§im zbytkovym cukrem. Vino
je nadherné uslechtilé, pné, mohutné a zbytkovy cukr je velmi dobfe vybalancovén kyselinkou. Uchvati vas také jeho
zlatavé barva. Ve vinii chuti hledejte med, rozinky, vanilku, sladké kofeni a kandované ovoce. UZijte si jej v dobré spo-
le¢nosti, pfi svatecnich udélostech nebo misto dezertu. Ma velmi dobré predpoklady k archivaci.

7. 1365. Tramin ¢erveny 2021, vybér z hrozni, €. Sarze 1365

e Polosladkeé / Znojemsko / 0,51 %
Archivace: 7-9 let, Teplota: 10-12°C <>
7~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
Q 32,549/l 7,19/ o 11,5% extrakt: 30,99/

Milovniky vin z vy§§im zbytkovym cukrem jisté potésitento Tramin cerveny z Weinperkd. Ve vinije pfijemné kvétinovy,
mUZete hledat narcis, okvétnf Iistky riize i medovou pldstev. V chuti je mohutné, pIné a krasné vyvazené svézi kyselin-
kou. Ucitite kompotované ovoce, jako jsou mandarinky, ananas nebo li¢i. Doporu¢ujeme ho k ovocnym saldtlim a kré-
movym dezertdm. Tramin je vhodny na dlouhodobou archivaci.



7 4313. Veltlinské ¢ervené rané 2024, pozdni sbér, €. Sarze 4313

Suché / Hustopecsko / 0,751 -
Archivace: 3-5 let, Teplota: 10-12°C @ @
A~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
O 3,6Ytgll Y 6,"3 g/l ’ 0 12,0% extrak!:21¥1 g/l

Vyzkousejte vino z odridy Veltlinské cervené rané, které dozralo do pozdniho sbéru na viniéni trati Podhoff ve Starovi-
cich. Jiz prvni dou$ek vds zaujme svou plnosti, ovocnou chuti a harmonickym spojenim svézi kyselinky se zbytkovym
cukrem. V chuti najdete tony citrus(, exotického ovoce ajemny néddech vanilky v zavéru. Ve viini vas oslovi medové tény
spolu s vyzralymi broskvemi a merurikami. Je idedIni volbou k doplnéni krémovych omdacek nebo tuénych syrd. Vino
md také skvély potencidl k archivaci.

7. 4322. Veltlinské zelené 2024, VOC Znojmo, €. Sarze 4322
Suché / Znojemsko / 0,751 J o P

Archivace: 4-6 let, Teplota: 10-12°C

_"C)'_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
A 384/ 6,6 g/l 0 125% extrakt: 22,2 g/l

Vyjimecné aromatickd vybrand vina, pfi jejichZ vybéru se upfednostiuje originalita a plivod vina, tedy Terroir. VOC
Znojmo je prvnim apelacnim systémem v Ceské republice. Dopfejte si charakteristicky Veltlin z velmi dobré lokality
s dlouhou tradici. V jeho vini se snoubf tény prazené mandle, vanilky i vyzralého ovoce. Diky jeho bohatosti, svéZesti
neodolatelnosti a dokonalé harmonii si vino uzijete kazdym pfivonénim i douskem. Skvéle doplni pokrmy z ryb nebo
drlbeZe vlehké upravé. Vino m4 slibny potencial pro dalsi zréani na lahvi.

7 3316. Veltlinskeé zelené 2023, VOC Znojmo, €. Sarze 3316
* éni Suché / Znojemsko / 0,751
Archivace: 5-7 let, Teplota: 10-12°C @ »@

_"C)'_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
7 8,04/l 6,3g/l 0 13,0% extrakt: 21,7 g/l

Vyjimecne aromatickd vybrana vina, pfi jejichZ vybéru se upfednostiuje originalita a pivod vina, tedy Terroir. VOC
Znojmo je prvnim apelacnim systémem v Ceské republice. Ochutnejte typické Veltlinské zelené z jiz tradicni vinicni
traté Skalky v Krhovicich. Ve viini se projevuje prazena mandle, vanilka i akétovy med. Vino je skvéle pitelné diky harmo-

Veltlinbude idedInim spoleénikem k lehkym Upravam ryb a kufeciho masa. Vino ma dobry archivaéni potencial.

Z 3315. Veltlinské zelené 2023, pozdni sbér, €. Sarze 3315

Suché / Znojemsko / 0,751 Y
Archivace: 4-6 let, Teplota: 10-12°C ‘@?

_"C)'_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
A 7,00/ 6,79/l 0 12,0% extrakt: 22,2 g/l

Na prvni pfivonéni vas Veltlinské zelené z Kokusovych hor pfijemné pfekvapi svym ovocno-kvétinovym projevem.
Hledejte jarni kvétiny, zelené jablko ale i lehky dotek pepfe. V chuti objevite kfupavy angrest, citrusové plody, jako li-
metka nebo Cerveny grep. Projev vina podtrhuje $tavnatd kyselinka. Vino se bude skvéle hodit k vepfové panence nebo
k limetkovému cheesecakeku. Vino md dobré pfedpoklady k archivaci.

7. 1318. Veltlinské zelené 2021, vybér z bobuli, €. Sarze 1318
cenéni Polosladké / Znojemsko / 0,751
e e P

_"C)'_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
39,49/ 7,549/l 0 12,5% extrakt: 29,2 g/l

Nechte se hyckat nadherné hladkym a plnym Veltlinskym zelenym, které dozrélo do vyjimecného pfiviastku vybér
zbobuli. Tento skvost vas pfi pfivonéni okouzli intenzivni vini, kterd pfipomind vyzralé meruriky nebo medovou pléstev
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av zdveru najdete lehky dotek zeleného pepfe. V chuti se nddherné snoubi kyselinka se zbytkovym cukrem a pfipo-
mina lu¢ni med, vanilku a kompotované zahradni ovoce. Vyborné se bude hodit ke krémovym omackém nebo syrim
s uSlechtilou plisni. Ma velmi dobré pfedpoklady k archivaci.

7. 2325. Viognier 2022, moravské zemské vino, €. Sarze 2325

Polosuché / Znojemsko / 0,751
Archivace: 4-6 let, Teplota: 10-12°C Qoﬁ K’iQ

. Zbytkovy cukr: Kyseling: O/ Alkohol:

O Tosgr wal /b 120%
Objevte vino ze starobylé odrlidy Viognier, které vzeslo z hroznd vypéstovanych na vinicni trati Staré vinice v Havranikéch.
Ve v(ini véas potési ovocny projev, pfipominajici vyzralé broskve a nektarinky, ktery prechdzi az do ténd vanilky. V Ustech

zaujme harmonickym a Cistym charakterem a pestrosti chuti. Zaznamenate pfichut po rybizu i tropickém ovoci. Dobre se
bude hodit napfiklad k rybam, kurecimu masu i kvalitnim syrdim. Vino ma dobré pfedpoklady k archivaci.

7. 2335. Cabernet Sauvignon rosé 2022, pozdni sbér, €. Sarze 2335
ani Polosladké / Znojemsko / 0,75 | o
Archivace: 2-4 rojky, Teplota: 8-10°C @ ﬁ

_"O_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
22,29/l 6,849/l 0 11,5% extrakt: 21,7 g/l

V8echny milovniky rosé vin jisté potési toto vino z odridy Cabernet Sauvignon z nasf vinice Divéi vrch. Nadchne vés
jeho plnost, krémovost az méslovost a typicka odridovost. MlZete hledat tény malin, lesnich jahod, vyzrélych tfesni
akaramelu. Dobrfe se bude hodit k ovocnym dezertlim i zeleninovym salatdm. Vino ma dobré predpoklady k archivaci.

7.1445. Rulandské modré rosé 2021, pozdni sbér, €. Sarze 1445

Polosuché / Znojemsko / 0,751

Archivace: 2-4 roky, Teplota: 8-10°C ’)Cﬁ;? x>
VAN Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
'O 11§g/‘|'y 7,y3 g/l Y 0 13,0% extrakt: 24‘,’1 g/l

UZijte sirGZové vino z Rulandského modrého, jehoZ hrozny vyzraly v roéniku 2021 na Staré hofe v BoZicich. Zaujmou
vds tony kompotovanych tfesni, jahodové marmelady a smetany. Vino je krdsné svézi, bohaté, hladké a harmonické.
Vychlad'te jej na idealni teplotu a vychutnejte si napfiklad s ovocnymi salaty nebo grilovanym kurecim masem.

7. 2404. André 2022, pozdni sbér, €. Sarze 2404
oni Suché / Znojemsko / 0,751
Archivace: 6-8 let, Teplota: 16-18°C W k;%&

_"O_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
A 0,49/ 4,69/l 0 12,5% extrakt: 31,1 g/l

Milovnici moravské modré odridy si pfijdou na své s timto vyjimeénym André roéniku 2022, pochézejicim z vinic na Ka-
menném vrchu v Tasovicich. Ve viini se snoubf elegantni tony kvalitniho kakaa, vybérové kévy a zralych visni. Na patfe
vés okouzli plnd chut s jemnou tfislovinou a sviidné tony horké cokolddy, lesnich jahod, ostruzin a ékofice. Toto vino je
idedInivolbou k hovézim specialitdm nebo pokrm@m ze zvériny a mé skvély potencidl k archivaci.

7 3337. Cabernet Sauvignon 2023, vybér z hroznii, €. Sarze 3337

Suché / Znojemsko / 0,751 N
Archivace: 7-9 let, Teplota: 16-18°C s
7~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny

Q 0,19/l 459/l o 145% extrakt: 31,7 g/|

Po naliti do sklenicky vas tento Cabernet Sauvignon ihned ohrom{ svou temné rubinovou barvou. Po pfivonéni hledejte
tony kvalitni ¢okolddy, prezralych ostruzin a ¢ernych visni. Chut je nddherné pind, az smetanovd, s dlouhou dochuti.
Objevite v ni napfiklad Svestkovy kompot, blumy nebo prazend kdvova zrna. Vychutnejte sijej ke zvéfiné nebo kvalitnim
syrtim. Vino mé velmi dobré predpoklady k archivaci.



7. 2393. Dornfelder 2022, pozdni sbér, €. Sarze 2393

Suché / Znojemsko / 0,751 Y
Archivace: 5-7 let, Teplota: 16-18°C W %5?
7~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny

Q 0,19/ 52g/ 0 125% extrakt: 35,3 g/l

UZijte si atraktivni Dornfelder z kvalitni vinini trati Weinperky. Jisté potési vsechny milovniky ovocnych cervenych vin
s hladkou tfislovinou. Po pfivonéni objevite kompotované Svestky a tfe§né, mak nebo bordvky. Chut pdsobilehce nasladle
a pfipomind jahodovou marmelddu, kakao a mléénou ¢okolédu. Celkové vino plisobi mohutné a harmonicky. Velmi dobre
se snoubi's kynutymiknedliky se Svestkamia makem nebo ¢okoladovymidorty. Vino vyborné pfedpoklady k archivaci.

7 1411. Frankovka 2021, pozdni sbér, €. Sarze 1411
i Suché / Znojemsko / 0,751 ®
Archivace: 5-7 let, Teplota: 16-18°C W %7%

_"C)'_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
A 044/ 494/l 0 125% extrakt: 30,3 g/l

Poznejte uslechtilou Frankovku zroéniku 2021, kterd vyzrala na viniéni trati Stara hora v BoZicich. Po pfivonéni objevite
vyzralé Svestky, povidla a lehky dotek Iékofice. Po napiti v Ustech ucitite visSfiovou marmelddu, tony kvalitni horké ¢o-
kolady nebo kdvy. Vino je krdsné pIné, mohutné a vyznacuje se velmi hladkou tfislovinou. IdedIné se bude hodit k pokr-
mim z hovéziho masa nebo zvéfiny. Vino ma velmi dobré pfedpoklady k archivaci.

7. 0425. Rulandské modré 2020, moravské zemské vino, €. Sarze 0425
Sladké / Morava / 0,751 %
Archivace: 2-4 roky, Teplota: 10-12°C %Yj%g-
O Segr S Lt O e on

Jiz fadu let mGZzete z nasi produkce nakupovat a vychutndvat cervené vino, u kterého si mizete z kazdého dousku uzivat

prijemnou nasladlost vyss$iho zbytkového cukru. Predstavitele tohoto zajimavého typu vyrobku z rocniku 2020 miizete
prévé ochutnat. Vino se vyznacuije prijemnou vini po tfesnich nebo ¢okoladé. Po ochutnani potési svidna sladkost, libiva
tfislovina a sametoveé hladka dochut. Lékava je pfichut po vyzrélych ostruzindch a borlvkach. Doporucujeme podavat
nalezité vychlazené napfiklad k cokoladovému dezertu nebo zvéfing. Vino méa dobré predpoklady k archivaci.

7 2368. Zweigeltrebe 2022, vybér z hrozni, €. Sarze 2368
- Suché / Hustopecsko / 0,751 %
Archivace: 6-8 let, Teplota: 16-18°C %%

_"O_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
049/l 4,24/l 0 135% extrakt: 30,1 g/l

kavové tony. V chutije pIné, gisté s jemnou tfislovinou. Zaujme pfichuti po hofké cokoléddé, kompotovanych jahoddch
akvalitnim kakau. Vychutnejte si jej s cokolddovym dortem nebo ke zvéfiné. Ma velmi dobré pfedpoklady k archivaci.

VINA S PRIBEHEM

Jesterka Zelena » Vina s obrazkem jestérky zelené, jsou vyrabéna z hroznt sklizenych na viniénich tra-
tich situovanych v ekologicky velmi Gisté krajiné. Nékteré lokality v blizkosti vinic jsou na Znojemsku pfimo i pfiroze-
nym teritoriem této vzacné a velmi krasné jestérky zelené a mizeme ji tak povaZovat za symbol mistni zdravé pfirody.

Katalogové  Nazev vina, roénik, stupen jakosti, zafazeni dle zbytkového cukru Cislo Archivace  Cena lahve
cislo vinafsky region, vinaiska obec, vini¢ni trat, obsah lahve Sarze vc. DPH
74311 Rulandské bilé 2024, pozdni sbér, suché 4311 ano 180 K¢

Znojemsko, Satov, Na vinici, 0,751




20 Nabidkavin | 1. 9.2025-31. 3. 2026

Katalogové  Nazev vina, rocnik, stupen jakosti, zarazeni dle zbytkového cukru Cislo Archivace Cena lahve

cislo vinafsky region, vinaiska obec, viniéni trat, obsah lahve Sarze vc. DPH

73339 Sauvignon 2023, pozdni shér, suché 3339 ano 180 Ke
Znojemsko, Satov, Na vinici, 0,75

72402 Tramin ¢erveny 2022, pozdni shér, polosladké 2402 ano 180 K¢

Znojemsko, Strachotice, Divéivreh, 0,751

Z 43I11. Rulandské bilé 2024, pozdni sbér, €. Sarze 4311

Suché / Znojemsko / 0,751

Archivace: 4-6 let, Teplota: 10-12°C !‘\2(? @
*AN_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
O s,sy:_mvy 6?3 ol Y © 12,0% extrakt: 20{6 all

Odrddoveé charakteristické Rulandské bilé vas oslovi nejen svou intenzivni aromatikou, ale i bohatou chuti, které nabizf
celou $kdlu svidnych viem(. Na prvnim misté se objevi tény maslovych hrusek a jarnich kvétin s jemnym mineralnim
projevem. K tomu se pridava nadech kompotovaného ananasu, susenych merunék a citrust. Na patfe je vino nadherné
Svezi, vyvazené a komplexni. Vino ma vyborny potencial k dal§imu zrani.

7. 3339. Sauvignon 2023, pozdni sbér, ¢. Sarze 3339

Suché / Znojemsko / 0,751

Archivace: 4-6 let, Teplota: 10-12°C C> t?jj o
A~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
O a,?.y gllvy 6,yg g/l Y 0 13,5% extrakt: 22‘,’4 g/l

UZijte si Sauvignon z ro¢niku 2023. Ve vini i chuti najdete Sirokou $kalu ovocnych tond. Hledejte napfiklad zelené
jablko, angrest, bily rybiz a lehky dotek hluchavky. Vino potési pfijemné vybalancovanym zbytkovym cukrem a svézi
kyselinkou. Bude dobrym spolecnikem ke kufecimu masu a rybim specialitdm. Ma dobré predpoklady k archivaci.

7. 2402. Tramin ¢erveny 2022, pozdni sbér, €. Sarze 2402

Polosladké / Znojemsko / 0,751 _
Achivace 57 let Teplota: 10-12¢ > & P
7~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny

Q 20,4 g/l 6,7 g/l 0 12,0% extrakt: 24,3 g/|

UZijte si nadherny, svéZi Tramin Cerveny, ktery je oznaceny jeStérkou zelnou, ktera Zije pouze na ekologicky velmi ¢istych
mistech, tedy na vinicich, kde toto skvélé vino vzniklo. Hned pfi prvnim pfivonéni vés ohromf jeho kvétinovo-ovocnd viné,
pfipominajici rozkvetlou louku ¢i kompotované peckové ovoce. V Ustech potési mirnd nasladlost, kterou nadherné vyva-
Zuje kyselinka a déla vino harmonickym a velmi dobfe pitelnym. V chuti hledejte napfiklad ananas, li¢i nebo nektarinky.
Dobre se bude hodit ke kurecimu masu ¢i pokrmim z asijské kuchyné. Vino ma dobré pfedpoklady k archivaci.

Lednacel riCN1 - lediagek jako symbol vérnosti, chladu ale i ryzi Eistoty vod, objevite na vinech vy-
robenych velmi studenou, cistou a dlouhou metodou, pfi které nejprve zchladime rmut na teplotu pfiblizné
4 °C. Nasledné zchlazeny rmut leZi po dobu nékolika dnii (tzv. cryomacerace), kdy se z duzniny a slupky do mostu
uvoliiuji aromatické a chutové latky. Dale rmut lisujeme a ziskany most odkalujeme a kvasime, to vse Cisté a za studena.

Katalogové  Nazev vina, rocnik, stupen jakosti, zafazeni dle zbytkového cukru Cislo Archivace  Cena lahve

cislo vinafsky region, vinafska obec, vini¢ni trat, obsah lahve Sarze vc. DPH

73325 Veltlinské zelené 2023, pozdni shér, suché 3325 ne 180 K¢
Znojemsko, Dobelice, Kokusoveé hory, 0,751

73347 Sylvénské zelené 2023, pozdni shér, suché 3347 ne 180 Ke
Znojemsko, Miroslav, Weinperky, 0,751

73342 Semillon 2023, pozdni shér, suché 3342 ne 180 K¢

Znojemsko, Stosikovice na Louce, U tfi dub(, 0,751




7. 3325. Veltlinské zelené 2023, pozdni sbér, €. Sarze 3325
&ni Suché / Znojemsko / 0,751
Archivace: 2-4 roky, Teplota: 10-12°C t(ﬁ ‘ﬁ:?
Oz @ et O o

Prijemné svézi a Stavnaté. Potési pestrost a dravost vlini a chuti, ve kterych mizete hledat tropické ovoce, citrusy jako

jsou limetky, pomelo a ¢erveny grep. Celkovy dojem vina podtrhuje pfijemna kyselinka a veltlinovd pepfnatost.

7. 3347. Sylvanske zelené 2023, pozdni sbér, €. Sarze 3347

Suché / Znojemsko / 0,751 _~
Archivace: 2-4 roky, Teplota: 10-12°C t?/? X
7~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny

Q 4,09/l 6,949/l 0 125% extrakt: 22,3 g/l

Vino je nadherné svézi a prijemné aromatické. Ve vinii chuti hledejte grep, limetku, pomelo, kiwi nebo zelené letni jab-
licko. Mlizete vychutndvat napfiklad ke kufecimu masu, rybdm i jemnym syrdm. Vino si uzijte mladé a svézi.

7. 3342. Semillon 2023, pozdni sbér, ¢. Sarze 3342

Suché / Znojemsko / 0,751 N
Archivace: 2-4 roky, Teplota: 10-12°C Q‘;? x>

Y - . Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
Q 2,29/l 6,89/l o 13,0% O extrakt: 22,6 g/I
Libivy Semillon zroéniku 2023 je krasné svézi, Stavnaty a hned na prvni pfivonéni vés zaujme jeho aroma, pfipominajici

tropické ovoce a citrusy. V Ustech objevite limetky, pomelo, kiwi, zelené letni jablicko a kfupavy angrest. Vino je diky
Stavnaté kyselince krésné harmonické a fresh. Lze i krétce archivovat.

ROS"ICka Zelem\ * rosnicka je casto spojovana s predpovédi pocasi a pravé pocasi ma v kazdém
roéniku rozhodujici vliv na charakter vin. Proto oznacujeme obrazkem rosnic¢ky zelené vybrana vina vyrobend
z pozdnich odriid, ve kterych se projev pocasi odrazi nejvyraznéji.

Katalogové  Nazev vina, rocnik, stupen jakosti, zafazeni dle zbytkového cukru Cislo Archivace  Cena lahve

cislo vinafsky region, vinaiska obec, vini¢ni trat, obsah lahve Sarze vc. DPH

72356 Ryzlink vlassky 2022, pozdni shér, suché 2356 ano 180 Ké
Hustopecsko, Hustopece, Rizeny, 0,751

72390 Ryzlink rynsky 2022, pozdni shér, suché 2390 ano 180 Ke
Hustopecsko, Hustopece, Na vysluni, 0,75

72394 Kerner 2022, pozdni shér, polosuché 2394 ano 180 Ké

Znojemsko, Miroslav, Weinperky, 0,751
7. 2356. Ryzlink vlassky 2022, pozdni sbér, €. Sarze 2356

Suché / Hustopeésko / 0,751

. =
Archivace: 4-6 let, Teplota: 10-12°C ‘ﬁ} ‘{523
. Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny

Q 4,69/l 6,79/l o 13,0% extrakt: 23,5 g/l

Poznejte, jak svédgil roénik 2022 pozdni odrddé Ryzlink viagsky. Ve viini i chuti naleznete Sirokou Skalu ovocnych ton(
doplInénych prazenymi mandlemi a vypecenou klrkou chleba. Vino je pIné, harmonické a chutové viemy doplriuje jemnd
mineralita. Dobre se bude hodit k leh¢im Upravam vepfového masa a téstovin. Ma velmi dobré predpoklady k archivaci.

7. 2390. Ryzlink rynsky 2022, pozdni sbér, €. Sarze 2390

Suché / Hustopeésko / 0,75 | N
Archivace: 46 let, Teplota: 10-12°C g x>
7~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny

Q 394/l 6,49/ 0 125% extrakt: 23,7 g/l
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UZijte si Ryzlink rynsky z ro¢niku 2022 z proslunéné vini¢ni trati Na vysluni. Vino vés zaujme svym ovocnym projevem,
ktery dopliiuje svézi kyselinka. Po pfivonéni hledejte tony zahradniho peckového ovoce a citrusd. Chut pripomina
tropické ovoce jako pomelo, ¢erveny grep nebo pomerancovou kiru. Dobfe se bude hodit k pokrm{m z kufeciho masa
nebo k rybdm. Vino mé dobré pfedpoklady k archivaci.

7. 2394. Kerner 2022, pozdni sbér, €. Sarze 2394

Polosuché / Znojemsko / 0,751

Archivace: 6-8 let, Teplota: 10-12°C Q ":%l

ORI @ & 75 () vt g
Objevte kouzelny Kerner z roéniku 2022. Na prvni pfivonéni a ochutnani vas uchvéti jeho pInost, ovocnost a svézest.
Ve vlini hledejte kompotované ryngle, letni jablko a jemnou kofenitost. Chut pfipomind vyzralé merunky a nektarinky

s lehkym dotekem cerveného grepu. Celkovy harmonicky dojem umocnuje pikantni kyselinky. Skvéle se bude hodit
k lehkym dpravam veprového masa a tuénym syrtim. Ma velmi dobré predpoklady k archivaci.

l(u‘ﬁte Ttn()ty * Ludolfovo ¢islo (n=3,14) inspirovalo spolupréaci Znovinu s Matematicko-fyzikalni
fakultou Univerzity Karlovy pfi vzniku kulatych Pinoti, kdy se béhem cryomacerace hroznii bobule nejprve
zchladi na teplotu 3,14 °C a teprve nasledné lisuji a kvasi.

Katalogové  Nazev vina, rocnik, stupen jakosti, zarazeni dle zbytkového cukru Cislo Archivace  Cena lahve

cislo vinafsky region, vinafska obec, vinicni trat, obsah lahve Sarze vc. DPH

74317 Rulandské sedé 2024, vybér z hroznd, polosuché 4317 ano 195Ke
Hustopeésko, Nosislav, Pfedni hory, 0,751

73317 Rulandské sedé 2023, vybér z hrozn, polosuché 3317 ano 195Ké
Hustopecsko, Nosislav, Pfedni hory, 0,751

73318 Rulandské modré klaret 2023, vybér z hrozn, polosuché 3318 ano 195Ke
Hustopecsko, Uhercice, Bild hora, 0,751

722317 Rulandské modré rosé 2022, pozdni sbér, polosuché 2317 ano 195Ke
Hustopecsko, Uher¢ice, Bild hora, 0,751

74320 Rulandské modré 2024, vybér z hrozn(, suché 4320 ano 195Ké
Hustopecsko, Hustopece, Na vysluni, 0,751

73320 Rulandské modré 2023, vybér z hroznd, suché 3320 ano 195Ke

Hustopecsko, Uher¢ice, Bild hora, 0,75
Z 4317. Rulandské Sedé 2024, vybér z hrozni, €. Sarze 4317
P Polosuché / Hustopecsko / 0,751
Archivace: 7-9 let, Teplota: 10-12°C t“?? 53@ iéjb

_"C)'_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
1249/ 6,74/l 0 12,5% extrakt: 20,2 g/l

Rulandské Sedé potési svou bohatosti a svézesti. Aroma i chut odhali tony zralého peckového zahradniho ovoce, jako

jsou sladkeé nektarinky, meruniky nebo broskve. Na patfe je vino pfijemné zaoblené a dopliiuje jej $tavnata kyselinka.
Skvéle se bude hodit k téstovindm se smetanovymi omackami a kufecimu masu. Ma dobré predpoklady k archivaci.

7 3317. Rulandské Sedé 2023, vybér z hroznii, €. Sarze 3317
q Polosuché / Hustopeésko / 0,751
Archivace: 7-9 let, Teplota: 10-12°C @ »@ i‘%

_"O_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
A 14649/ 6,6 g/l 0 13,0% extrakt: 24,2 g/|

Rulandské $edé zaujme svym plnym a zaroven svézim dojmem. Ve vini i chuti objevite tény po vyzrélém ovoci, jako
jsou Stavnaté nektarinky a merunky. Vino je na jazyku krasné kulaté a vybizi k dalSimu napiti. Dobfe se bude hodit k tés-
tovinovym salétlim a kurecimu masu.



7 3318. Rulandské modré Klaret 2023, vybér z hroznii, €. Sarze 3318
o Polosuché / Hustopecsko / 0,75 |
Archivace: 7-9 let, Teplota: 10-12°C %ﬁ? )>€>

_"C)'_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
1394/l 7449/ 0 13,0% extrakt: 24,6 g/|

Bilé vino z modrych hroznl Rulandského modrého. Objevte libivou vdni pfipominajici jarni kvétiny a tropické ovoce.
V Ustech hledejte zahradni peckové ovoce i pohlazenilehké nasladlosti zbytkového cukru a svéZzi kyselinku provonénou
citrusovymi plody. Dobfe se bude hodit ke kufecimu masu a rybdm. Ma predpoklady k dlouhodobéjsf archivaci.

Z 2317. Rulandské modré rosé 2022, pozdni sbér, €. Sarze 2317

Polosuché / Hustopeésko / 0,75 | %,? s
Archivace: 4-6 let, Teplota: 10-12°C
A~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
'Q' 10,2 g/l 6,7 g/l 0 125% extrakt: 24,4 g/l

RGZové vino z modrych hrozn( Rulandské modré oznacené dle vinafského zékona jako ,rosé" zaujme uslechtilou vani
po citrusovych plodech, lesnich jahodéch nebo malindch. V Ustech ocenite harmonii, ¢istotu a délku chutového projevu
i pfijemnou ovocnou pfichut po $tavnatych broskvich. Vino maZete podévat napfiklad ke kufecimu masu nebo ovoc-
nym dezertdm. M& velmi dobré predpoklady k archivaci.

7 4320. Rulandské modré 2024, vybér z hrozni, €. Sarze 4320
et 7-8 et Tepota 6-10c el fd
O @ W e O i
Uslechtilé Rulandské modré vés uchvéti svou komplexnosti a noblesou. Ve vini hledejte vyrazné tony susenych Svestek,
povidel a kvalitniho kakaa. V Gstech ucitite chut suseného lesniho ovoce, zralych malin, rybizu a vi$ni's lehkym néddechem

kvalitnihorké cokolady. Jemnd tfislovina se hladce rozvine a zanechd na jazyku pfijemné dlouhy zaveér. Toto vino se skvéle
hodi ke zvéfinovym pokrmam, ale také k vyraznym syrdim ¢i hovézim steakm. M4 velmi dobré predpoklady k archivaci.

7. 3320. Rulandské modré 2023, vybér z hrozni, €. Sarze 3320
> Suché / Hustopeésko / 0,751
Archivace: ;—(;plii,sTgplota: 16-18°C vy

O Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
A 0549/ 459/ 0 14,0% extrakt: 28,9 g/|

Uslechtilé Rulandské modré ohromi tény koufe, tabaku a kvalitniho holandského kakaa. Usta vam zalije typickd chut
po cerveném bobulovém ovoci s jemnym dotekem kvalitni ¢okolady. Vyznacuje se sametovou tfislovinou. Dobfe se
bude hodit napriklad ke zvéfiné. M& velmi dobré predpoklady k archivaci.

EXplOZlVlll SaUVlgnony + S uréitou mirou nadsazky lze fici, ze s témito vybranymi Sau-
vignony zazijete doslova exploze vini a chuti, barevné a graficky symbolizované na etiketach téchto atraktivnich
vin. Green je typicky svymi ,zelenymi“ tony, jako letni jablicko, hruska, ¢i Cerstvé posekana trava. V Tropicalu
hledejte tropické ovoce od manga, pies ananas aZ po grep. Cabernet Sauvignon Rouge ohromi viini po riizich
a chuti jahod, malin a smetany.

Katalogové  Nazev vina, rocnik, stupen jakosti, zafazeni dle zbytkového cukru Cislo § Archivace  Cena lahve

cislo vinafsky region, vinaiska obec, vini¢ni trat, obsah lahve arze vc. DPH

72328 Sauvignon Green 2022, pozdni shér, suché 2328 ano 195K¢é
Znojemsko, Stosikovice na Louce, U tfi dub(, 0,751

72327 Sauvignon Tropical 2022, pozdni sbér, polosuché 2327 ano 195Ke

Znojemsko, Strachotice, DivEi vreh, 0,751
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Katalogové  Nazev vina, rocnik, stupen jakosti, zarazeni dle zbytkového cukru Cislo § Archivace Cena lahve
cislo vinafsky region, vinaiska obec, viniéni trat, obsah lahve arze vc. DPH
772312 Cabernet Sauvignon rosé Rouge 2022, pozdni shér, polosladké 2312 ano 195Ke

Znojemsko, Slup, Divéivreh, 0,751

7. 2328. Sauvignon Green 2022, pozdni sbér, €. Sarze 2328

Suché / Znojemsko / 0,751 >
Archivace: 7-9 let, Teplota: 10-12°C e
7~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
Q 6,79/l 6,6 g/l 0 13,0% extrakt: 22,5 g/l

Sauvignon Green jisté potési v§echny milovniky vin s projevem travnatych a ,zelenych” ténd. Ve vini a nésledné
i v chuti naleznete prevazné hluchavku, posecenou travu, angrest, hrasek, limetku a mnoho dalsiho. Vino je nddherné
svézi a velmi dobre pitelné. Technologie vlastni vyroby vina byla sméfovana tak, aby chut i viiné byla co nejvice ,ze-
lend". Aromaticky projev udrzi na dlouhou dobu sklenény uzaveér Vinolok, proto ma dobré pfedpoklady k archivaci.

7. 2327. Sauvginon Tropical 2022, pozdni sbér, €. Sarze 2327

Polosuché / Znojemsko / 0,751 >
Archivace: 7-9 let, Teplota: 10-12°C [
7~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
Q 8,8g/l 6,3g/l 0 12,0% extrakt: 19,3 g/l

Sauvignon Tropical jisté potési vSechny milovniky vin s ovocnym projevem. Ve vini a nésledné i v chuti naleznete pfe-
vazneé tropické tény pfipominajici ananas, grapefruit, bandn, broskev, limetku, papayu, mango a mnoho dal$ich ,tropic-
kych" plodl. Technologie vlastni vyroby vina byla sméfovana tak, aby chut i viiné byla co nejvice tropicka. Aromaticky
projev udrzina dlouhou dobu sklenény uzaveér Vinolok, proto mé dobré predpoklady k archivaci.

7. 2312. Cabernet Sauvignon rosé Rouge 2022, pozdni sbér, €. Sarze 2312
- Polosladkeé / Znojemsko / 0,751
Archivace: 4-6 let, Teplota: 8-10°C C> t‘z’jj VTCO

_"O_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
A 27,09/ 7,39/ o 11,5% extrakt: 22,4 g/|

RiZovy naslddly Cabernet Sauvignon, ve svété zvany také Cabernet rouge, vyrobeny ve Znovinu, pfijemné roz-
Sifuje chutové spektrum a rozmanitost nasich vin se sauvignonovymi viinémi. Ochutnejte Cabernet Sauvignon
Rouge z rocniku 2022 a potéste se jeho atraktivnim projevem. Po pfivonéni vés jisté zaujme jeho svidnd kvéti-
nova viné pripominajici rizi a tropické ovoce. V Ustech ocenite libivou naslédlou chut a harmonickou kyselinu.
Zaznamendte pfichut po jahodovém kompotu, malindch a smetané. Vino je ¢isté, svézi s dlouhou dochuti. Vy-
chutnévejte idedlné vychlazené.

Pozdrav z¢ Zn()] I Q\ - spojte zazitek z navitévy naseho regionu s témito viny a vnimejte viemi
smysly jeho krasu a jedineénost. Pfipomeiite si ji skvélymi viny vyrobenymi z odrtid pro Znojemsko velmi typic-
kych, ale i diky nékolika vybranym dominantdm naseho krasného mésta Znojma vyobrazenym na etiketach.

Katalogové Nazev vina, rocnik, stuperi jakosti, zarazeni dle zbytkového cukru Cislo Archivace  Cena lahve
cislo vinafsky region, vinafska obec, viniéni trat, obsah lahve Sarze vc. DPH
72366 Ryzlink rynsky 2022, pozdni shér, polosuché 2366 ano 195Ke

Znojemsko, Stosikovice na Louce, U tfi dub(, 0,751

72367 Sauvignon 2022, pozdni shér, polosuché 2367 ano 195Ke
Znojemsko, Satov, Na vinici, 0,75




7. 2366. Ryzlink rynsky 2022, pozdni sbér, €. Sarze 2366
Polosuché / Znojemsko / 0,751
Archivace: 7-9 let, Teplota: 10-12°C ﬁ Qg:’

_"C)'_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
16,69/ 7,09/l 0 125% extrakt: 24,5 g/l

z vinicni traté U tif dubd. Ve vani i chuti hledejte lipovy kvét a rozmanité tény zahradniho ovoce, jako je bild broskev,
Stavnatd nektarinka a merurika. Vino je plné s vyvézenym pomérem zbytkového cukru a kyselinky. Bude se skvéle hodit
k vepfovému masu, syrlim a téstovindm se smetanovou omackou. Ma velmi dobré pfedpoklady k archovaci.

7. 2367. Sauvignon 2022, pozdni sbér, €. Sarze 2367
Polosuché / Znojemsko / 0,751 %
Archivace: 7-9 let, Teplota: 10-12°C <> §<§'

_"C)'_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
~ 1dgll 6,29/l 0 125% extrakt: 22,5 g/l

Ve vlinihledejte Gerny bez, angrest, ryngle arybiz. Diky skvélé souhfe kyselinky a zbytkového cukru je vino krdsné svézi, lehce
nasladlé a velmi dobfe pitelné. Po napiti na jazyku ucitite tropické ovoce jako mango, papaja nebo ananas. Vino se bude dobre
hodit k ovocnym salat(im, lehkym dezert{im, nebo ke kufecimu masu. Vino mé predpoklad ke stfednédobé archivaci.

Jllblle]nl VIIQ\ - znovin vyrabi Jubilejni vina jiZ od roku 2013 a pfipominaji vyroéi zalozeni klastera
na Starém Brné kralovnou Eliskou Rejckou v roce 1323. Vina vyrabime z vybranych hroznd, které dosahly vyjimec-
né cukernatosti, kdy technologii vyroby schvaluje a svij osobni znak viniim propijcuje 11. augustiniansky opat
Lukas Evzen Martinec, aby odpovidalo poZadavkiim Kodexu kanonického prava na mesni vino.

Katalogové  Nazev vina, rocnik, stupen jakosti, zafazeni dle zbytkového cukru Cislo Archivace Cena lahve

cislo vinafsky region, vinaiské obec, viniéni trat, obsah lahve Sarze vc. DPH

71321 Veltlinské zelené 2021, vybér z hroznd, suché 1321 ano 190 Ké
Znojemsko, Stosikovice na Louce, U tfi dub(, 0,751

71352 Palava 2021, vybér z hrozni, polosladké 1352 ano 160 K¢
Hustopecsko, Hustopece, Stard hora, 0,5

71400 Rulandské modré 2021, vybér z hroznii, suché 1400 ano 190 Ke

Znojemsko, Stosikovice na Louce, U tfi dub(, 0,751

7.1321. Veltlinské zelené 2021, vybér z hrozni, €. Sarze 1321
i Suché / Znojemsko / 0,751
Archivace: 6-8 let, Teplota: 10-12°C ‘ﬁ}

_"C)'_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
A 394/ 6,6 g/l 0 13,0% extrakt: 22,7 g/l

Krésné Veltlinské zelené z ikonické vinice U tfi dubd vas potési uz pfi prvnim pfivonéni. Ucitite typickou kofenitost,
prazenou mandlicku a jemnou medovost. V chuti je Cisté, harmonickeé a pfijemné svézi. Zaznamendte tény zahradniho
peckového ovoce, marcipén i zeleny pepf. Bude skvélym spolecnikem ke krémovym omdackam a syriim s uslechtilou

plisni. Ma velmi dobré pfedpoklady na archivaci.

7.1352. Palava 2021, vybér z hroznii, €. Sarze 1352
o Polosladké / Hustopeésko / 0,51 o5
Archivace: 7-9 let, Teplota: 10-12°C <> Qoﬁ

_O"_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
A 29,09/l 7,09/l o 12,0% extrakt: 24,5 g/|
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Tato sv(idnd, noblesni Pélava z rocniku 2021 s vyvazenym pomérem zbytkového cukru a svézi kyselinky vds jisté nadchne.
Ve vlini hledejte ananasovy kompot, zralé ryngle a lehkou kofenitost. Chut je Cistd, pind a najdete v ni Sirokou $kélu ovocnych
ton0, vanilky a sladkého dreva. Dobre se hodik dezertlim a syrlim s uslechtilou plisni. Ma velmi dobré pfedpoklady k archivaci.

Z.1400. Rulandské modré 2021, vybér z hroznii, €. Sarze 1400
* ocenéni Suché / Znojemsko / 0,751
Archivace: 7-9 let, Teplota: 16-18°C W %7/:%

_O"_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
A 0,24/ 4,949/l o 145% extrakt: 33,1 g/I

Nddherné Rulandské modré s typickou cihlovou barvou vas zaujme hned pfi prvnim dousku. Ve vini hledejte kvalitn
kakao, kdvu a zralé vi§né. Na jazyku vas pohladi jemnou tfislovinou a objevite tony po zralych tfe$nich, ¢i ostruZinach.
Viyborné se bude hodit k hovézimu masu a zvéfiné. Vino ma velmi dobry potencidl k archivaci.

NASE KLENOTY

Udélejte radost sobé nebo nékomu blizkému a dopfejte si zazitek z vybranych skvostii nasich vinic a sklepi.

Katalogové  Ndzev vina, rocnik, stupen jakosti, zafazeni dle zbytkového cukru Cislo Archivace  Cena lahve

cislo vinafsky region, vinaiska obec, viniéni trat, obsah lahve Sarze vc. DPH

71328 Ryzlink vla§sky 2021, pozdni shér, suché 1328 ano 280 K¢
Znojemsko, Podmoli, Sobes, 0,751

73326 Ryzlink rynsky 2023, vybér z hrozn, polosladké 3326 ano 280 K¢
Znojemsko, Podmoli, Sobes, 0,751

73352 Rulandské bilé 2023, vybér z hrozni, polosladké 3352 ano 280 Ke
Znojemsko, Podmoli, Sobes, 0,751

72372 Rulandské Sedé 2022, vybér z hrozni, polosladké 2372 ano 280 Ke
Znojemsko, Podmoli, Sobes, 0,751

78424 Rulandské Sedé 2018, vybér z cibéb, sladké 8424 ano 460 Kc
Znojemsko, Podmoli, Sobes, 0,21

73310 Miiller Thurgau 2023, pozdni shér, polosladké 3310 ano 230Ke
Znojemsko, Satov, Peklo, 0,751

74333 Neuburské 2024, pozdni shér, suché 4333 ano 230Ke
Znojemsko, Satov, Peklo, 0,751

73355 Tramin Eerveny 2023, vybér z hroznii, polosladké 3355 ano 230Ke
Znojemsko, Satov, Peklo, 0,751

71396 Ryzlink rynsky 2021 ROBINIA, pozdni shér, suché 1396 ano 380 K¢
Znojemsko, Strachotice, Divéivreh, 0,751

79388 Rulandské modré 2019 ROBUS, vybér z hrozn, suché 9388 ano 380 Ke
Znojemsko, Stosikovice na Louce, U tfi dub(, 0,751

79407 Chardonnay 2019 DUEL AKAT, pozdni shér, suché 9407 ano 260 K¢
Hustopecsko, Hustopece, Na vysluni, 0,751

79406 Chardonnay 2019 DUEL DUB, pozdni shér, suché 9406 ano 260 K¢
Hustopecsko, Hustopece, Na vysluni, 0,751

71459 Cabernet Sauvignon 2021 DUEL AKAT, vybér z bobuli, suché 1459 ano 260 K¢
Znojemsko, Slup, DivEivreh, 0,751

71458 Cabernet Sauvignon 2021 DUEL DUB, vybér z bobuli, suché 1458 ano 260 K¢
Znojemsko, Slup, Divéi vreh, 0,751

79339 Rulandské bilé 2019 Z DUBOVYCH SUDU, pozdni shér, suché 9339 ano 260 K¢
Znojemsko, Dyjakovicky, Ofechovy vrch, 0,751

78338 Sauvignon 2018 Z DUBOVYCH SUDU, pozdni shér, suché 8338 ano 260 Ke

Znojemsko, Havraniky, Staré vinice, 0,751




7.1328. Ryzlink vlassky 2021, pozdni sbér, . Sarze 1328

Suché / Znojemsko / 0,751
Archivace: 7-9 let, Teplota: 10-12°C {m——? ::%3

_"C)'_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
5090 649/ o 12,5% extrakt: 21,8 g/l

Uzijte si Ryzlink vlasky, ktery vyzrél na ikonické vinici Sobes. Pii prvnim pfivonéni vas hned ohromf rozmanita $kala
ovocno-kvétinovych tond, hledejte napfiklad narcisy, ryngle ¢i nektarinky. Chut je plné tropického ovoce, jako je napfi-
klad pomelo ¢&i ¢erveny grep. Celkovy dojem podtrhuje jemna mineralita a svézi kyselinka. Velmi dobfe se bude hodit
ktuénym syrdm a krémovym oméckém. Vino mé velmi dobré pfedpoklady k archivaci.

7. 3326. Ryzlink rynsky 2023, vybér z hroznii, €. Sarze 3326

Polosladké / Znojemsko / 0,751

Archivace: 8-10 let, Teplota: 10-12°C {m——? %ﬁ
N - _ Zbytkovy cukr: Kyseliny: Alkohol: Bezcukerny
O 252 g/l 6,849/l 13,0% extrakt: 23,4 g/l

Uzijte si Ryzlink rynsky, ktery vyzrél na ikonické vinici Sobes. Pfi prvnim pFivonéni vas hned okouzIi rozmanité $kéla ovoc-
nych a kvétinovych tond, hledejte napfiklad lipovy kvét, med a kompotovany angrest. V chuti objevite susené merunky,
vyzralé broskve a tropické ovoce. Celkovy dojem z vina podtrhuje svézi kyselinka a pfijemny zbytkovy cukr. Velmidobre se
bude hodit k lehkym Upravém vepfového masa a téstovindm. Vino mé vyborné pfedpoklady k archivaci.

7 3352. Rulandské bilé 2023, vybér z hroznii, €. Sarze 3352

- Polosladké / Znojemsko / 0,751
N ! SN =3
Archivace: 8-10 let, Teplota: 10-12°C
7~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: Alkohol: Bezcukerny
Q 41,3¢/l 6,99/l 12,0% extrakt: 24,2 g/l

Ochutnejte elegantni Rulandské bilé z ikonické vinice Sobes, kde sklizime trodu z velmi starych kef(i vysazenych
vroce 1972. Hrozny v roéniku 2023 vyzraly do vysokého pfivlastku vybér z hroznl. Vino je mohutné, piné a zbytkovy
cukr krasné balancuje $tavnata kyselinka. Po pfivonéni zaznamenate typické tény po prazené mandli, vypecené klrce
chleba s maslem nebo luénim kviti. Nasladla chut pfipomind vyzralé zahradnii tropické ovoce a najdete v ni také lehkou
mineralitu. Doporucujeme jej poddvat napfiklad k ovocnym dezertlim nebo vyzralym plisfiovym syrdm. Vino ma velmi
dobré predpoklady k archivaci.

7 2372. Rulandské Sedé 2022, vybér z hrozni, €. Sarze 2372

Polosladké / Znojemsko / 0,75 | N
Archivace: 7-9 let, Teplota: 10-12°C

N - y_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
Q 23,09/l 6,3g/l 0 13,0% extrakt: 23,0 g/l
Vychutnejte si Rulandské Sedé, které jisté potési milovniky vin s vy§sim zbytkovym cukrem. Je krdsné medové, hladké

s pfichuti po rozinkdch a kompotovanych broskvich. Svézi kyselinka podtrhuje harmonicky projev vina. Dobfe se bude
hodit k syrlim s uslechtilou plisni a dezertlim s mascarpone. Lze dlouhodobé archivovat.

7. 8424. Rulandské sedé 2018, vybér z cibéb, ¢. Sarze 8424

o Sladkeé / Znojemsko / 0,21 YN
Archivace: 10-12 let, Teplota: 8-10°C
N - v_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
Q 123,6 g/l 8,449/l o 11,0% extrakt: 48,5 g/|

Pokud v ruce drZite plnou lahev a Ctete popis vina na etiketé, mate jedinecnou Sanci ochutnat vyjimecnou Sarzi Ruland-
ského Sedého z vinicnitraté Sobes. V rocniku 2018 zde totiz hrozny této odrlidy dozrély do nebyvalé cukernatosti, v his-
torii Sobeskych vin doposud nedosazenou. Bohata viiné i chut sméfuji k projevim, ktery znéme z ledovych a sldmo-
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vych vin, tedy mohutnost, uslechtilost, ohromujici cukr a extrakt, svézi kyselina a sviidnd prichut po medu, rozinkéch
a marcipanu. Byl by hfich nechat si toto vino ujit, moznd uz zase dlouho takové nedozraje. Vychutndvejte k dezertdm
nebo mlsejte jen tak samotné. Vino md vyborné predpoklady k archivaci.

7 3310. Miiller Thurgau 2023, pozdni sbér, €. Sarze 3310
et 68 let T toze G 2
O BB @ e O BBy
Rocnik 2023 si pro nas pfipravil ,pekelnou miillerku” v polosladké varianté. Vino je velmi dobfe pitelné diky kombinaci
zbytkového cukru a vzletné kyselinky. Ve viniina jazyku hledejte Sirokou Skélu ovocnych tonu, od zahradniho az po tro-

pické ovoce. Zaujme prichut po kompotovanych merufikdch, rynglich ale i suSeny ananas nebo li¢i. Vino se bude hodit
k ovocnym salatlim a kufecimu masu. Mizete dlouhodobé archivovat.

7. 4333. Neuburské 2024, pozdni sbér, €. Sarze 4333
" Suché / Znojemsko / 0,751
Archivace: 4-6 let, Teplota: 10-12°C g‘? ‘ﬁ;? ":%3
O Fpeese A AR @ Rearne LA

Nechte se okouzlit vynikajicim vinem z odridy Neuburské, pochédzejicim z vini¢ni trati Peklo. JiZ pfi prvnim pfi-
vonéni vas zaujme jeho ldkavd viing jarnich kvétin, zralého zahradniho ovoce a jemného akdtového kvétu. Vino je
hladké, svézia vynika skvéle vyvéazenym pomérem zbytkového cukru a kyselinky, coz vés pfimo vybizi k dal§imu
napiti. V chuti se objevuji tdny ¢erstvé broskve, vyzralych nektarinek s lehkou kofenitosti. Toto Neuburské se
perfektné hodi k vepfovym medailonk(m, kufecimu masu nebo smetanovym téstovindm. Ma také skvélé pfedpo-
klady pro archivaci.

7 3355. Tramin ¢erveny 2023, vybér z hroznii, €. Sarze 3355
- Polosladké / Znojemsko / 0,751 — o
Archivace: 7-9 let, Teplota: 10-12°C C> &
O Bk W 4B () b
Uzijte si nadherné ovocny, piny a zaroveri svézi Tramin Cerveny ze zndme vinice Peklo v Satové. Hrozny zde v roéniku
2023 vyzraly do vysokého privlastku vybér z hroznd. Zaujme vas jeho libivy aromaticky projev i podmaniva chut.

Ve vlni hledejte napfiklad narcisy, Cajovou rizi nebo $efik. Chut pfipomind kompotované ovoce jako li¢i, ananas nebo
merunky. Velmi dobre se bude hodit k asijskym pokrmim a dezertim. Ma velmi dobré predpoklady k archivaci.

7.1396. Ryzlink rynsky 2021, pozdni sbér, €. Sarze 1396, ROBINIA
i:l:r::sa/c?;j-%mlzt%;?fgtg:I10-12°c *F o

_"O_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
6,449/l 6,59/l 0 13,0% extrakt: 25,4 g/l

Robinia je exkluzivni znacka mimofddnych vin Znovinu. Robinia pseudoacacia L. je latinsky ndzev pro trnovnik
akdt. Vina nazrdvala ve velkych dfevénych akétovych sudech, které podmalovavaji chut i vini bilych vin. Atrak-
tivni Ryzlink rynsky z roéniku 2021 vds potési svou harmonif a pInosti. Ve vini hledejte tény tropického ovoce
a akatového medu. V Ustech zaznamendte chut pfipominajici kompotované merurky, pomelo nebo ¢erveny
grep. Vino ma velmi dlouhou dochut a zaujme vas jeho vyvazeny pomeér zbytkového cukru a Stavnaté kyselinky.
Vyborné se bude hodit k pizze, téstovinam s krémovou omackou nebo vepfovému masu. Ma velmi dobry potencial
k archivaci.



7 9388. Rulandské modré 2019, vybér z hroznii, €. Sarze 9388, ROBUS
éni Suché / Znojemsko / 0,751
Archivace: 9-11 let, Teplota: 16-18°C e

_"C)'_ Zhytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcuker. extrakt:
A 0,19/l 524/l 0 135% 29,6 g/l

Robus je exkluzivni znacka mimorddnych vin Znovinu Znojmo, kterd nazrévala v dfevénych dubovych sudech o objemu
600 1. Dfevo umozZriuje vinu dychat a idedlné se tak rozvijet do krdsy. Robus je dfive pouZzivany nézev pro dub, jehoz
drevo svou viini a obsahem tfislovin pfijemné podmalovava charakter ¢ervenych vin atraktivnimi karamelovymi, vanil-
kovymi i koufovymi tény. Podporuje jeho pfirozenou strukturu, robustnost a komplexnost. Toto velké vino je skvélym
partnerem pro svéatecni chvile i idedlnim typem pro snoubenf s jidlem i dezerty v gastronomii. Toto vino ma vyborné
predpoklady k archivaci.

7 9407. Chardonnay 2019, pozdni sbér, . Sarze 9407, DUEL AKAT
ii'fh".?!c';" :EZPIZ?,SIT(:pII:tﬁqurc g 2o

_"C)'_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
A 3940/ 58g/ 0 13,0% extrakt: 20,3 g/|

Vychutnejte si atraktivni vino vyjimecéné fady DUEL, vyrobené z bilé odrddy Chardonnay roéniku sklizné 2019. Toto
uSlechtilé vino nazravalo témér dva roky ve velkém akatovém sudu o objemu 5000 | a za tuto dobu vyrostlo do kréasy
a uslechtilosti. Po naliti do sklenicky se pokochejte medovo-zlatavou barvou a nechte vino nadechnout a oteviit
se. Po chvili vds odméni vini po lipovém kvétu, sladkém dfevu a medové plastvi. Svidnd medovost se projevuje
také v chuti, kde naleznete i typickou chlebovinku a vyraznou vanilku. Vino je pIné, kulaté, strukturni a dokonalé
harmonické. Dobfe se hodi ke krémovym oméckam a kvalitnim syrdm. Toto Chardonnay méa velmi dobry potencidl
k dalSimu nazrdvani na lahvi.

7. 9406. Chardonnay 2019, pozdni sbér, €. Sarze 9406, DUEL DUB
eace oot Teplots 0120 D

_"C)'_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
A 4549/ 574g/ 0 13,0% extrakt: 20,0 g/I

Vychutnejte si atraktivni vino vyjimecné fady DUEL, vyrobené tentokrat z bilé odrlidy Chardonnay ro¢niku sklizné
2019. Toto uslechtilé vino nazrdvalo témér dva roky ve velkém dubovém sudu o objemu 5000 | a za tuto dobu vyrostlo
do krésy a uslechtilosti. Po naliti do sklenicky se pokochejte medovo-zlatavou barvou a nechte vino nadechnout a ote-
viit se. Po chvili vds odméni viini po vla$skych ofiScich namocenych v medu, objevite i sladké koreni nebo vyzrély ba-
ndn. Po ochutndni potési dokonalou harmonii, hebkym az kulatym dojmem a pfichuti po karamelu, vanilce i méslovych
susenkach. Toto noblesni vino se bude hodit k vyjimecnym prileZitostem a pfijemnym vecerdm. Vino ma velmi dobré
predpoklady k archivaci.

7.1459. Cabernet Sauvignon 2021, vybér z bobuli, C. Sarze 1459, DUEL AKAT

Suché / Znojemsko / 0,751

=
Archivace: 9-11 let, Teplota: 16-18°C W k}%

_"C)'_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
“ 03g/l 51g/ 0 150% extrakt: 36,2 g/l

Nadherny Cabernet Sauvignon s typickym projevem odriidy a lehkym dotekem nazrdvani v akdtovém sudu vés
nadchne. Vino vés hned po pfivonénf okouzli intenzivni viini po §vestkovych povidlech, pernikovém kofeni a vanilce.
Chut je mohutnd, intenzivni a opojnd. Hledejte v ni vyzralé visné, horkou ¢okolddu a karamel. Uslechtily projev vina
podtrhuje hladké tfislovina. Perfektné se bude hodit k ¢okolddovym dortim, brownies nebo zvéfiné. Vychutnejte jej

v piijemné spolecnosti, idedné s druhym Cabernetem z této fady, které zrél v dubovém sudu a zhodnotte, ktery je vité-
zem duelu. Vino méa velmi dobré predpoklady k archivaci.
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7.1458. Cabernet Sauvignon 2021, vybér z bobuli, . Sarze 1458, DUEL DUB

Suché / Znojemsko / 0,751 ~
Archivace: 9-11 let, Teplota: 16-18°C W %_17%&
A~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
O o,3y gllvy 5?2 g/l g 0 150% extrakt: 35‘,'6 g/l

Svlidna viné a intenzivni, mohutnd chut, to je definice Cabernetu Sauvignon, ktery nazréval na dubovém sudu.
Ve vini hledejte zralé ostruZiny, visné a karamel. Tfislovina je velmi jemnd a v kombinaci s chutf, kterd pfipomina
kvalitni kakao, hotkou ¢okolddu a jahodovy dZem, vas nabada k dal§imu a dal§imu napiti. Velmi dobfe se bude hodit
k hovézim steaklim nebo k syrdim s uslechtilou plisni. Vychutnejte jej v pfijemné spolecnosti, ideédlné s druhym
Cabernetem z této fady, které zral v akdtovém sudu a zhodnotte, ktery je vitézem duelu. Vino mé velmi dobré pred-
poklady k archivaci.

7.9339. Rulandské bilé 2019, pozdni sbér, €. Sarze 9339, z dubovych sudt
Suché / Znojemsko / 0,751 g $

Archivace: 7-9 let, Teplota: 10-12°C

A~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny

O odgn P @ P A
Vychutnejte si Rulandskeé bilé, jenoZ krdsu podtrhlo nazravani v dubovém sudu. Viné pfipomind vyzralé zahradnf
ovoce, maslové susenky a sladké kofeni. V istech ucitite skvélou souhru ovocnych ténG s vanilkou a dfevitymi tény.
Vino je komplexni, uslechtilé a velmi dobfe vyvazené. Dopfejte mu po naliti do sklenicky ¢as a vychutnejte siho v dobré
spolecnosti a pfi specidlnich prilezitostech. Vino md velmi dobré pfedpoklady k archivaci.

7 8338. Sauvignon 2018, pozdni sbér, €. Sarze 8338, z dubovych sudii
* ocenéni Suché / Znojemsko / 0,751
Archivace: 6-8 let, Teplota: 10-12°C t> ti’jf »@

_"O_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
A 31/ 6,6 g/l 0 12,5% extrakt: 23,0 g/l

Vychutnejte si Sauvignon z ro¢niku 2018, ktery nazrdval ve velkych dubovych sudech v Louckém kléstefe. Zaujme
vas jeho viné vanilky, kompotovaného ovoce a bilé broskve. V chutovém projevu vés potési jeho mohutna kom-
plexnost, kterou podtrhuje jemnda mineralita. Objevite pfichut po zahradnim ovoci a lehky nddech dubového dreva.
Doprejte vinu po naliti do sklenicky ¢as a vychutnejte si ho pfi zvldstnich pfilezitostech. Vino md velmi dobré pred-
poklady k archivaci.

SEKTY

Katalogové Nazev vina, rocnik, stuperi jakosti, zarazeni dle zbytkového cukru Cislo Archivace Cena lahve

cislo vinafsky region, vinafska obec, viniéni trat, obsah lahve Sarze vc. DPH

71461 Znovin Classic Sekt Brut Nature 2021 - Chenin blanc 1461 ne 230Ke
jakostni Sumivé vino, bilé, Morava, 0,751

71446 Znovin Classic Sekt Brut 2021 - Chenin blanc 1446 ne 230 Ke
jakostni Sumivé vino, bilé, Morava, 0,751

71457 Znovin Classic Sekt Demi sec 2021 - Chenin blanc 1457 ne 230Ke
jakostni Sumivé vino, bilé, Morava, 0,751

77103 Znovin Classic Sekt Demi sec 2007 - Veltlinské zelené 7103 ne 1500 Ké
jakostni Sumivé vino, bilé, Morava, 31

78432 Znovin Classic Sekt Demi sec 2018 - Svatovaviinecké 8432 ne 230Ke

jakostni Sumivé vino, Gervené, Morava, 0,751




Katalogové Nazev vina, roénik, stupen jakosti, zarazeni dle zbytkového cukru Gislo Archivace Cena lahve

cislo vinafsky region, vinafska obec, viniéni trat, obsah lahve Sarze vc. DPH

729425  Znovin de Lux Brut 2019 - Rulandské bilé a Ryzlink vlasky 9425 ne 260 Ké
jakostni Sumivé vino, bilé, Morava, 0,751

79426  Znovin de Lux Demi sec 2019 - Rulandské bilé a Ryzlink vlassky 9426 ne 260 Ke
jakostni Sumivé vino, bilé, Morava, 0,751

79416 Znovin De Luxe Rosé Demi sec 2019 - Cabernet Sauvignon 9416 ne 260 K¢

jakostni Sumivé vino, rizové, Morava, 0,75

7.1461. Znovin Classic Sekt Brut Nature, jakostni Sumivé vino, €. S. 1461

Brut nature / Morava / 0,751

Teplota: 8-10°C

A~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol:

O 0,09/l 82g/l 0 12,5%
Moderni, svéZi, pfirozené zcela suchy sekt vyrobeny tradiéni metodou kvasenim v lahvi z odridy Chenin blanc. Vysokou

kvalitu tohoto sektu pfedurcuje dokonaly vybér zakladniho vina, klasické vyroba v lahvich i maly objem vyroby Sumi-
vého vina ve Znovinu. Doporuéujeme pro slavnostni chvile i chvile pohody, rodinné oslavy a spolecenské udélosti.

7.1446. Znovin Classic Sekt Brut, jakostni Sumivé vino, €. Sarze 1446

Brut / Morava /0,751
Teplota: 8-10°C

7~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol:
Q 8,09/l 7,84/l 0 125%
Moderni, svézi, uslechtily, suchy sekt vyrobeny tradi¢ni metodou kvasenim v lahvi z odridy Chenin blanc. Vysokou kva-

litu tohoto sektu predurcuje dokonaly vybér zakladniho vina, klasicka vyroba v lahvich i maly objem vyroby Sumivého
vina ve Znovinu. Doporucujeme pro slavnostni chvile i chvile pohody, rodinné oslavy a spole¢enské udalosti.

7.1457. Znovin Classic Sekt Demi sec, jakostni Sumivé vino, €. S. 1457

Demi sec / Morava /0,751
Teplota: 8-10°C

_‘C')'_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol:
37,99 8,19/l 0 125%

Moderni, svézi, svidny, pfijemné nasladly sekt vyrobeny tradi¢ni metodou kvasenim v lahvi z odrddy Chenin
blanc. Vysokou kvalitu tohoto sektu predurcuje dokonaly vybér zékladniho vina, klasickd vyroba v lahvich i maly
objem vyroby Sumivého vina ve Znovinu. Doporucujeme pro slavnostni chvile i chvile pohody, rodinné oslavy
a spolecenské udélosti.

7. 7103. Znovin Classic Sekt Demi sec, jakostni Sumivé vino, <. S. 2379

- Demi sec / Znojemsko / 31
Teplota: 8-10°C

_‘O_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol:
43290 7,29/l o 12,0%

Moderni, nasladly, svéZi sekt s typickou pikantnosti a viini odrlidy Veltlinské zelené, ze kterého je vyroben. Vysokou
kvalitu tohoto sektu pfedurcuje dokonaly vybér zakladniho vina ze znojemské vinai'ské podoblasti, klasickd vyroba
v lahvich i maly objem vyroby Sumivého vina ve Znovinu. Doporucujeme pro slavnostni chvile i chvile pohody, rodinné
oslavy a spolecenské udalosti. Lahev o objemu 3 litry.
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7. 8432. Znovin Classic Sekt Demi sec, jakostni Sumivé vino, €. S. 8432

Demi sec / Morava /0,751
Teplota: 8=10°C

_‘(')'_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol:
A 48,09/ 739/l o 12,0%

Urcité zajimavy, sviidné nasladly, netradicni erveny sekt, vyrobeny z odrlidy Svatovavfinecké. Nadchne milovniky Cervenych
vin, ktefi v tomto klasicky vyrobeném sektu (kvasenim v lahvich) objevi typickou vini erstvych Svestek a pfijemnou pikant-
nost vyzvednutou unikajicimi jemnymi bublinkami. Doporu¢ujeme pro mimofadné udalosti, spole¢enské pfilezitosti, ale
ijako dopInék slavnostniho menu.

7. 9425. Znovin De Luxe Brut, jakostni Sumivé vino, €. S. 9425

Brut / Morava / 0,751
Teplota: 8-10°C

_"C)'_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol:
O 121 8,09/l o 12,0%

Tento sussi exkluzivni sekt je vyroben z vybranych odriidovych vin Rulandské bilé a Ryzlink vlagsky. Pikantni kyselinka
a vynikajici aroma téchto vin ddva vzniknout tzv. ,velkym sektdm®. Je uréen jak pro slavnostni pfilezitosti, tak i jako
pfijemny spoleénik pro bézné chvile pohody. Vyrobeno kvasenim v lahvi podle tradiéni metody.

7. 9426. Znovin De Luxe Demi se¢, jakostni Sumivé vino, €. S. 9426

Demi sec / Morava /0,751
Teplota: 8-10°C

C')_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol:
A A1/ 8,2g/l 0 12,0%

Tento sladsf exkluzivni sekt je vyroben z vybranych odridovych vin Rulandské bilé a Ryzlink viagsky. Pikantni kyse-
linka, kterd je pro tuto oblast typickd a vynikajici aroma téchto vin davé vzniknout tzv. ,velkym sektdm®. Je uréen jak
pro slavnostni pfilezitosti, tak i jako pfijemny spole¢nik pro bézné chvile pohody. Vyrobeno kvasenim v lahvi podle
tradicni metody.

7. 9416. Znovin De Luxe Rosé Demi sec, jakosini Sumivé vino, . S. 9416

Demi sec / Morava /0,751
Teplota: 8-10°C

_‘C)'_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol:
A a58g/ 7,99/l o 12,0%

Nadherny, pfijemné nasladly, rizovy sekt z odridy Cabernet Sauvignon obohati v§echny slavnostni pfilezitosti
a zdroven pfeméniivSedni dny ve vyjimecné. Hledejte tony malin, kompotovanych jahod a zralych tfesni s lehkym
dotekem smetany. Na prvni pohled vds také zaujme jeho syté rGzovd barva. Sekt byl vyroben tradiéni metodou
kvasenim v lahvi.




VINNE SKLEPY
LECHOVICE 33

Moravska zemska vina

Katalogové Nazev vina, roénik, stupen jakosti, zafazeni dle zbytkového cukru C.sarze Archivace  Cena lahve

Cislo vinaisky region, vinafska obec, viniéni trat, obsah lahve vé. DPH

L2227 Ryzlink rynsky 2022, moravské zemské vino, suché 2227 ne 120 Ke
Znojemsko, Borotice, Nad Kolarovym sklepem, 0,751

L 2413 Sauvignon 2024, moravské zemské vino, polosuché 2413 ne 120 K¢
Znojemsko, Bozice, Stard hora, 0,751

L 2220 Veltlinské zelené 2022, moravské zemské vino, suché 2220 ne 120 Ké
Znojemsko, BoZice, Nova hora, 0,751

L 2207 Chardonnay 2022, moravské zemské vino, polosuché 2207 ne 130Ke
Znojemsko, Borotice, Nad Koldfovym sklepem, 0,751

L 2237 Rulandské bilé 2022, moravské zemské vino, polosuché 2237 ne 120 Ké
Znojemsko, Borotice, 0,751

[ 2323 Rulandské Sedé 2023, moravské zemské vino, suché 2323 ne 130 Ké
Znojemsko, Oleksovice, U lipky, 0,751

L2414 Tramin ¢erveny 2024, moravské zemské vino, polosuché 2414 ne 130 Ké
Znojemsko, Bozice, Pustina, 0,751

L 2223 Palava 2022, moravské zemské vino, polosuché 2223 ne 130 Ké
Znojemsko, Borotice, Nad Kol&rovym sklepem, 0,751

L2417 Frankovka rosé 2024, moravské zemské vino, polosladké 2417 ne 120 Ké
Znojemsko, Oleksovice, U lipky, 0,751

L 2415 Zweigeltrebe rosé 2024, moravské zemské vino, polosladké 2415 ne 120 Ké
Znojemsko, BoZice, Stard hora, 0,751

L2217 Cabernet Moravia rosé 2022, moravské zemské vino, polosuché 2217 ne 120 K¢
Znojemsko, Bozice, Stard hora, 0,751

L 2334 Frankovka 2023, moravské zemské vino, suché 2334 ne 120 Ké
Znojemsko, Borotice, 0,751

L 2229 Cabernet Moravia 2022, moravské zemské vino, suché 2229 ne 120 Ke
Znojemsko, Borotice, Nad Kol&rovym sklepem, 0,751

L 2442 Cabernet Sauvignon 2024, moravské zemské vino, suché 2442 ne 120 Ké
Znojemsko, Oleksovice, U lipky, 0,751

L 2228 Modry Portugal 2022, moravské zemské vino, suché 2228 ne 120 Ké

Znojemsko, Borotice, Nad Kol&rovym sklepem, 0,75

L 2227. Ryzlink rynsky 2022, moravské zemské vino, €. Sarze 2227

Suché / Znojemsko / 0,751

Teplota: 10-12°C e
. Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny

Q 4,5g/1 6,29/l o 12,5% extrakt: 22,7 g/l

Vino zlatavé barvy, s vini lipového ¢aje a bilého rybizu. Chut je pfijemné svézi, ovocnd, s bylinkovym podtdnem
ajemnou mineralitou, pInd, s jemné pikantni kyselinkou v zavéru. Doporucujeme k vepfovému masu, k lehké upravé
ryb, ¢idribeze.

L 2413. Sauvignon 2024, moravské zemskeé vino, . Sarze 2413
Polosuché / Znojemsko / 0,751

Teplota: 10-12°C O X

_‘O"_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
 16,1g/l 6,6 g/l 0 12,0% extrakt: 21,0 g/l

Vino svétle zlatavé barvy se zelenkavymi odlesky, ve vini tony kopfiv, angrestu, kvétu bezu a limetky. Chut oplyva kras-
nou svéZesti, je Stavnata, lehce pikantni, s lehkou stopou minerality v zédvéru. Doporucujeme ke studenym predkrm@m,
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L. 2220. Veltlinské zelené 2022, moravské zemské vino, €. Sarze 2220
Suché / Znojemsko / 0,751

4
Teplota: 10-12°C e XX
_‘O’_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
 6,1g/l 6,49/ 0 12,0% extrakt: 21,2 g/l

Vino typické zelenoZluté barvy, s viini barevného pepre, v chuti pfechdzejici do svéZzich tén( zralé kdoule a lipového
medu, dopInéné jemnou mineralitou a kofenitou pikantnosti v zavéru. Doporu¢ujeme k hovézimu masu, k mofskym
rybam, k jemnym omackam.

L 2207. Chardonnay 2022, moravské zemské vino, . Sarze 2207

Polosuché / Znojemsko / 0,751

Teplota: 10-12°C t‘ﬁ X0 “‘%
7~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
Q 10,09/l 6,8g/l 0 12,0% extrakt: 22,8 g/l

Vino jemné zelenkavé barvy, s vani citrus(, cerstvych liskovych ofisk( a vanilky. Chut tyto viemy potvrzuje a dopliuje

o0 tony Cerstvého pomerance. Vino je pfijemné svézi, krasné stavnaté. Harmonické. Doporucujeme k hust$im polév-
kam, bilému masu a smetanovym omdackdm.

L 2237. Rulandské bilé 2022, moravské zemské vino, €. Sarze 2237
Polosuché / Znojemsko / 0,751
Teplota: 10-12°C e P
O-Boare @ e L uer' O ceaemisan
Vino zlatavé barvy, s jemnou vinf{ letnich ¢ervenych jablicek z babi¢ciny zahrédky, luénich kvitk( a kvétového pylu.

Shbohatou chuti prévé rozlousknutych liskovych ofiskl. PIné, svézi a s velmi prijemnou dochuti. Doporucujeme k vepro-
vym pecenim a krémovym polévkam.

L. 2323. Rulandské sedé 2023, moravskeé zemskeé vino, €. Sarze 2323

Suché / Znojemsko / 0,751

4 =
Teplota: 10-12°C g x2o
2 - \_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
Q 7549/ 6,6 g/l 0 125% extrakt: 21,4 g/l

Vino zlatozluté barvy, s viini maslovych hrusek a vanilky, v chuti dopInéné o tdny erstvé vymackané grepové $tévy,
navozujici nadhernou ¢erstvost a ovocitost s lehkym naznakem minerality v dlouhé dochuti. Doporucujeme ke kofené-
nym jidlm, k riznym dpravéam drlibeZe, ke krémovym polévkam.

L 2414. Tramin ¢erveny 2024, moravské zemské vino, €. Sarze 2414

Polosuché / Znojemsko / 0,751

Teplota: 10-12°C S o
2 - y_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny

Q 13,09/l 6,29/ 0 125% extrakt: 19,0 g/l

Vino zlatavé barvy, se svézi viini cerstvého manga a vanilky. Chut je nebyvale osvézujici, lehce zazvorova, jemné ko-
fenitd, vybizejici k doprovodu pfi outdoorové romantice. Doporucujeme k susenému masu, misli, ovocnym salatiim.

L 2223. Palava 2022, moravské zemské vino, €. Sarze 2223
T oz o 8
Ok T @ a7 e O o
Vino zlatozluté barvy, s viini cerstvé oloupané mandarinky, vanilkového lusku a lesniho medu. Chuti dominuje lahodnd

harmonie pfijemného zbytku cukru a svézi kyselinky, podporend jemnou kofenitosti v zavéru. Doporucujeme ke kore-
nénym jidIim, pastikam, jemnym aromatickym syriim.




L 2417. Frankovka ros¢ 2024, moravské zemské vino, €. Sarze 2417
Polosladkeé / Znojemsko / 0,751

%
Teplota: 6-8°C
_O"_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
A4 18,09/ 6,99/l 0 11,5% extrakt: 20,5 g/l

Lososové barva, viiné pind svéZesti, s aroma lesnich jahod a dal§iho ¢erveného ovoce. V chuti tény ostruzinového

sorbetu, které podtrhuji jeho hravou ovocnost, umocnénou $tavnatou kyselinku. Doporucujeme k letnim salattm,
ovocnym dezertlm nebo jen tak, pro chvile pohody.

L 2415. Zweigeltrebe rosé€ 2024, moravské zemskeé vino, €. Sarze 2415
Polosladké / Znojemsko / 0,75 |

Teplota: 6-8°C

_‘O"_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
A 30,09/ 7,2¢/l o 11,5% extrakt: 19,6 g/l

Kordlova rizova s pivonikovym odstinem, viiné kiupavych ¢erstvych tiesni, v chuti jahody se smetanou, svézi ovoc-
nost, $tavnaté dochut cervenych morusi. Doporuc¢ujeme k ovocnym tartaletkdm, lehkym krémovym dezertlim s ovoc-
nym prelivem.

L 2217. Cabernet Moravia rosé 2022, moravskeé zemskeé vino, €. Sarze 2217
Polosuché / Znojemsko / 0,751

Teplota: 6-8°C %‘SDK
_‘O"_ Zbytkovy cukr: Kyseling: O/ Alkohol: Bezcukerny
A 16,09/l 6,89/l o 11,0% extrakt: 22,7 g/I

Vino rGizové barvy s cervenymi odlesky, s viini ostruzin, cerveného rybizu, s tony jahod se smetanou, jeZ se plné roz-
vinou ve svézi, ovocné chuti, s pfijemné pitelnym zbytkem cukru a jemnou kyselinkou v z&véru. Doporuéujeme k mof-
skym ploddm, k ovocnym salatdm.

L 2334. Frankovka 2023, moravské zemskeé vino, €. Sarze 2334

Suché / Znojemsko / 0,751

W =3
Teplota: 16-18°C ‘%3
7~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
Q 2,29/l 564/ 0 13,0% extrakt: 30,6 g/l

Tmaveé rubinové barva s fialovymi odlesky a vini cernych ostruzin, kofent, skofice a peckovin. Chut velmi pInd, pikantnti,

komplexni, s pfijemné doznivajici kyselinkou. Doporucujeme k téstovindm v kofenéné Upravé a syrdm s bilou plisni.

L 2229. Cabernet Moravia 2022, moravské zemské vino, €. Sarze 2229

Suché / Znojemsko / 0,751

) =\
Teplota: 16-18°C 'ﬁ} W
/'~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
Q 2,19/l 5,09/ 0 13,0% extrakt: 25,2 g/|

Vino tmavé granatové barvy s fialovymi odlesky, s vini ostruzin a cernych tfesni, s lehkym néznakem tént éerného
rybizu, s plnou robustni chuti, mohutnym télem a nddhernou sametovostiv zavéru. Doporucujeme k tmavym ¢i uzenym
mastm, k tvrdym syrdm.

L 2442. Cabernet Sauvignon 2024, moravské zemské vino, €. Sarze 2442

Suché / Znojemsko / 0,751

Teplota: 16-18°C H %%%
'~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny

Q 1,09/l 5,04/ 0 12,0% extrakt: 29,0 g/l

Grandtova barva, viiné cernych morusi a sladkych visni. V chuti sametové a hladké, s ovocnymi tény tmavych lesnich
plodd a elegantni tfislovinkou v zévéru. Doporucujeme ke zvéring, steakdm, jidlim s kofenénymi omackami.
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L 2228. Modry Portugal 2022, moravské zemské vino, €. Sarze 2228
Suché / Znojemsko / 0,751
Teplota: 16-18°C g =@ P
O gk @ S Lt O oo

Vino syté rubinové barvy, s jemnou ovocné kvétinovou vani, v niz se snoubi tdny ernych tiesni, fialek a susenych

Svestek, s lehkym nadechem kofenitosti. V chuti krasné kulaté, ovocné, s nizsi tfislovinkou, pfijemné pitelné. Doporu-
¢ujeme k driibezimu masu, biftek(im, k téstovindm, Sunce.

Vina privlastkova

Katalogové Nazev vina, roénik, stupern jakosti, zafazeni dle zbytkového cukru Cislo Archivace  Cenalahve
cislo vinafsky region, vinaiska obec, vini¢ni trat, obsah lahve Sarze vé. DPH

L 2435 Veltlinské zelené 2024, pozdni shér, suché 2435 ano 170 Ké
Znojemsko, BozZice, Nova hora, 0,751

L 2320 Ryzlink vlagsky 2023, pozdni shér, polosuché 2320 ano 170 Ké
Znojemsko, Bozice, Stard hora, 0,751

L2313 Ryzlink rynsky 2023, pozdni shér, polosuché 2313 ano 170 Ké
Znojemsko, Borotice, Nad Koldfovym sklepem, 0,751

L 2438 Ryzlink rynsky 2024, pozdni shér, suché 2438 ano 170K
Znojemsko, Oleksovice, Rusteny, 0,751

L 2304 Sauvignon 2023, pozdni shér, suché 2304 ano 170 Ké
Znojemsko, BoZice, Pustina, 0,751

L 2307 Sylvanské zelené 2023, pozdni shér, suché 2307 ano 170 Ké
Znojemsko, Borotice, Nad Kolafovym sklepem, 0,751

L 2236 Chardonnay 2022, pozdni shér, polosuché 2236 ano 190 Ké
Znojemsko, Borotice, Nad Kol&fovym sklepem, 0,751

L 2420 Rulandské bilé 2024, pozdni sbér, polosladké 2420 ano 170 Ke
Znojemsko, BoZice, Stard hora, 0,751

L 2210 Rulandské Sedé 2022, pozdni shér, polosuché 2210 ano 190 Ké
Znojemsko, Borotice, Nad Kol&rovym sklepem, 0,751

L 2427 Tramin ¢erveny 2024, vybér z hroznd, sladké 2427 ano 190 Ké
Znojemsko, Oleksovice, U lipky, 0,751

L 2142 Palava 2021, vybér z bobuli, sladké 2142 ano 195Ké
Znojemsko, Borotice, U Auerového kfize, 0,51

L 2440 Pélava 2024, vybér z hroznd, polosladké 2440 ano 190 Ké
Znojemsko, Borotice, U Auerového kfize, 0,751

L 2306 Irsai Oliver 2023, pozdni sbér, polosuché 2306 ano 190 Ké
Znojemsko, Borotice, Nad Kol&rovym sklepem, 0,751

L 2409 Irsai Oliver 2024, pozdni sbhér, suché 2409 ano 190 Ké
Znojemsko, Borotice, Nad Kol&rovym sklepem, 0,751

L2148 Cabernet Moravia 2021, pozdni shér, suché 2148 ano 170 Ke
Znojemsko, BoZice, Stard hora, 0,751

L 1834 Cabernet Sauvignon 2018, pozdni shér, suché 1834 ano 170 K¢
Znojemsko, Oleksovice, U lipky, 0,751

L 2145 Zweigeltrebe 2021, vybér z hrozni, suché 2145 ano 190 K¢
Znojemsko, Bozice, Stard hora, 0,751

L2147 Modry Portugal 2021, pozdni shér, suché 2147 ano 170 Ké

Znojemsko, Borotice, Nad Kol&rovym sklepem, 0,751
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L 2435. Velilinské zelené 2024, pozdni sbér, €. Sarze 2435

Suché / Znojemsko / 0,751

=)
Teplota: 10-12°C e Xo @
_‘O’_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
A 6,14/ 7,09/ 0 125% extrakt: 22,0 g/l

Zlatozluta barva, viiné je kombinaci ton( cerstvé rozevieného zeleného hraskového lusku s vini prasné cesty
po letni boufce. Chut vés nenechd na pochybéch, Ze mate ve sklenici typického zéstupce lechovickych, potazmo
znojemskych VeltlinG. Harmonie, svéZest, pepfnatost a nekone¢ny zavér. Doporucujeme k slanym pfedkrm(m,
k hovézimu, k mofskym rybam.

L 2320. Ryzlink vlassky 2023, pozdni sbér, €. Sarze 2320
o Polosuché / Znojemsko / 0,751
Teplota: 10-12°C e W)
-~ y cukr: iny: O, : y
O agr e @ e Zuer’ O cwaemian
Mezi nasimi viniénimi tratémi neni vhodnéjsi poloha pro péstovéni této odrldy, nez je Stard hora. Pravé tato, i diky
svému véapenitému podloZi, plodi ,vlasdky" s typickym odrddovym projevem a zelenozlutou barvou. Ve viini svézi

citrusy, angrest, ale i zrald medovitost. V chuti je svéZzi, hebky a minerdlni, se Stavnatou kyselinkou. Doporucujeme
k zeleninovym polévkam, rybdm i vepfovému.

L 2313. Ryzlink rynsky 2023, pozdni sbér, €. Sarze 2313

Polosuché / Znojemsko / 0,751

Teplota: 10-12°C @ Q )>€Q
7~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny

Q 14,4 g/l 744/l 0 125% extrakt: 23,1 g/l

Zelenozlutd barva se zlatavymi odlesky, viiné kvétu mucenky, véeliho vosku a ¢erveného jablicka, které z aroma
pozvolné prechdzeji do mohutné strukturované chuti, jejiz dominantou je krasny, vino zakulacujici a chutové smysly po-
tésujici zbytek cukru, jenZ ruku v ruce se $tavnatou kyselinkou a mineréinim podténem, dotvéfi komplex aromatického

L 2438. Ryzlink rynsky 2024, pozdni sbér, €. Sarze 2438

Suché / Znojemsko / 0,751

Teplota: 10-12°C g oo x>
2 - y_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny

Q 2,2g/ 729/ © 12,0% extrakt: 21,0 g/l

Zlutozelend barva, viiné Gerstvé pokosené horské louky s kvitky kopretin snoubici se s tény bélomasé broskve. V chuti
jako byste se zakousli do Stavnaté kfupavé broskvové slupky. Nadherny pocit svézestia ¢erstvosti v Ustech. Dochut je
kombinaci limetky a zelenych broskvi. Doporu¢ujeme ke chiestu, Sunce a bilym mastm.

L 2304. Sauvignon 2023, pozdni sbér, €. Sarze 2304

Suché / Znojemsko / 0,751 —
Teplota: 10-12°C O > P
7~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny

Q 524/l 6,749/l 0 12,0% extrakt: 20,6 g/l

Vino zlatavé barvy vas pfi prvnim pfivonéni zavede na rozkvetlou louku plnou pestrobarevnych kvitkd. Stejné tak
je rozmanita skala vlni, ve které naleznete tony hluchavky, kompotovaného angrestu, pomerancového kvétu.
Chut je neméné bohata jako viing, pInd, s mohutnou strukturou, do niz je vkusné zakomponovéna svézi kyselinka,
prispivajici k nekonecné dochuti. Doporucujeme k vyraznéjsim tpravam ryb, téstovindm se syrovymi omackami,
kofenitym jidl{m.
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L 2307. Sylvanské zelené 2023, pozdni sbér, €. Sarze 2307

Suché / Znojemsko / 0,751

Teplota: 10-12°C Q?jj fj&
7~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny

Q 8,19/l VAR 0 12,0% extrakt: 21,1 g/I

Skvost z terroir vinice Nad Koldrovym sklepem, s viini rosou zalité zahrady, jiz vévodi aroma ¢erstvych zelenych hra-
chovych luskd, prasnost vy$lapanych pésinek a svéZest slupek dozravajiciho angrestu. Ten se jemnou pikantnostf
projevuje i v chutia spolu s mineralnim projevem ddvd vinu unikatni charakter a dlouhou dochut. Doporucujeme k zele-
ninovym salatdm, jemnym krémovym polévkam, ¢erstvému chrestu.

L 2236. Chardonnay 2022, pozdni sbér, ¢. Sarze 2236

Polosuché / Znojemsko / 0,751 —
Teplota: 10-12°C %;@K ] %}
7~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
Q 10,59/l 7,649/ 0 12,0% extrakt: 23,4 g/l

Madni ikona Chardonnay, z vinice Nad Kolafovym sklepem. Vino zlatozluté barvy. Viné s tény zralych kdouli, prepusté-
ného mdsla, cervenych morusi, jez se se stejnou noblesou projevuji v pIné a ovocné chuti, doplnény jemnym zbytkem
cukru a mineralnosti, dotvari uceleny komplex, ktery vas po prvnim dousku zldka k dal§imu a dalSimu ochutnévani.
Doporucujeme k mofskym plodim a téstovindm.

L 2420. Rulandské bilé 2024, pozdni sbér, €. Sarze 2420
i Polosladkeé / Znojemsko / 0,751 %
Teplota: 1()-12°(:l @

_"O_ Zbytkovy cukr: Kyseling: O/ Alkohol: Bezcukerny
A 27,1 g/ 6,59/ 0 12,0% extrakt: 20,2 g/l

Vino zlatavé barvy a noblesni ving, s tony zralé hrusky, vanilky a erstvych liskovych ofechl. Chut je stejné okouzlujici,
pInd, extraktivni, se zbytkem cukru, a pfitom svézi a velmi elegantni, dlouhotrvajici. Doporu¢ujeme k hustsim polév-
kédm, k vyraznéjsim pastikam, k dezertdm.

L 2210. Rulandské Sedé 2022, pozdni sbér, €. Sarze 2210
Polosuché / Znojemsko / 0,751 -
Teplota: 10-12°C T
O ok @) w7 et () e

Spojenidvou atributd, viniéni trati Nad Koldfovym sklepem a odr(idy Rulandskeé Sedé, je vzdy zarukou kvality. ZlatoZlutd
barva. Aroma s vini cibéb a luénich bylin, poukazujici na idedIni vyzralost hrozn( této Rulandy. V chuti mineralita, jako
by odrazela nashromazdéné teplo letniho slunce v obldzcich zdejsich stérkopiskd, tony zralych Zlutych hrusek a velmi
dlouhd dochut. Doporucujeme ke kofenénym jidlim a tézsim Upravdm dribeze.

L 2427. Tramin ¢erveny 2024, vybér z hrozni, €. Sarze 2427
e oty 078 N

_"O_ Zbytkovy cukr: Kyseling: O/ Alkohol: Bezcukerny
N 4744/ 6,29/l 0 12,0% extrakt: 24,3 g/|

Zlatava barva, jako by odrézela paprsky horkého letniho slunce, jez modelovaly charakter tohoto noblesniho traminu.
Bohaty aromaticky projev, tvofeny kombinaci ténd kvétl rize a bezového sirupu, siv nicem nezada s neméné bohatym
chutovym projevem, s dominanci kandovaného tropického ovoce, kofeni a medu a kofenitou pikantnosti v dochuti.
Doporucujeme k syrdm s modrou plisni, ke kofenénym jidlam.
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L 2142. Palava 2021, vybér z bobuli, €. Sarze 2142

Sladké / Znojemsko / 0,51 e
Teplota: 10-12°C <>
7~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
Q 64,6 g/l 7,09/ 0 12,0% extrakt: 30,3 g/I

Vino zlaté barvy, jehoZ v(iné je neuvéfitelnou koncentraci ténd vanilky, luéniho medu, kandovanych datli, jeZ se, s Uzas-
nou intenzitou, projevuje v chuti. Po prvnim dousku vam v dstech navodi pocit, jako byste pravé rozkousli Cerstvée upe-
¢eny vanilkovy rohlicek. PInost, mohutnost jasné koresponduji s vysokou vyzralosti hroznl. Zavér je hebky, lahodny,
dlouhotrvajici. Doporucujeme k tuénym syrdim, k dezertdm.

L 2440. Palava 2024, vybér z hroznii, . Sarze 2440
Polosladké / Znojemsko / 0,751 (>

Teplota: 10-12°C
_"O_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
A 40,19/ 6,3g/l 0 12,0% extrakt: 21,2 g/l

Vino jako by uz barvou naznacovalo vyjimecnost zaZitku, jez nds jeho ochutndnim ¢ekd. Viné cerstvych i kompotova-
nych mandarinek, josty alu¢niho medu. A chut? Ta vam navodi pocit, jako byste pravé kousli do zralé, $tavnaté broskve,
jejiz slupka se prilepi na patro a po jazyku a do krku se vam rozleje voriavé sladké broskvova stéva. Lahodny pocit jesté
umocni pfijemna kyselinka a medovd zralost v dochuti. Doporucujeme k aromatickym syrtim, dezertlim, k foie gras.

L 2306. Irsai Oliver 2023, pozdni sbér, €. Sarze 2306

Polosuché / Znojemsko / 0,751

’ = Petea
Teplota: 10-12°C <>
7~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
Q 13,09/l 6,3g/l 0 11,5% extrakt: 28,3 g/l

odr(id nasich vinic. Tato v(iné je az omamujici. Jako byste pfivonéli k flakonu ikonického parfému. Vasim viem(m se
rozprostre neprebernd paleta ovocnych a kvétinovych tont muskatu, lici, kvétu pomerancovniku i bilé broskve. Chut
jejemnd, osvézujicia po vzoru své aromatiky, lehce povznasejici. Doporucujeme k lehkym a nadychanym dezertim.

L 2409. Irsai Oliver 2024, pozdni sbér, €. Sarze 2409

Suché / Znojemsko / 0,751 N
Teplota: 10-12°C 5
2 - y_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny

Q 4,74/l 6,3g/l o0 11,5% extrakt: 21,9 g/l

Svétle Zlutd barva pfedznamendvd mladost a svéZest, viiné si nic nezadd s nejluxusnéjsimi parfémy. Noblesa, nepre-
bernd paleta ovocné kvétinovych aromat s dominanci exotického ovoce kumquatu a zlatého kiwi, zasahuje i do chuti
a spolecné s tony josty a bilé moruse tvori stavnatou strukturu s pfijemnou svézi dochuti. Doporuc¢ujeme k hutnym
syrim, k lehkym ovocnym dezertlm.

L 2148. Cabernet Moravia 2021, pozdni sbér, €. Sarze 2148
Suché / Znojemsko / 0,751 _
Teplota: 16-18°C L
O g soan” /b 1205 (O ek smsgn
Tmavé granatova barva, viiné ¢ernych morusi, tre$fiového kompotu a marmelddy. V chuti tony kakaovych bobl a tfesfové

marmelady. To jsou jasné rozpoznatelné znaky toho, Ze se Moravii v Lechovicich dafi. PIné, hebké vino, s dobre strukturova-
nou tfislovinou a dlouhou dochuti. Krdsna a komplexnizaleZitost. Doporucujeme ke kofenénym omackam, k tuénym syrdm.
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L 1834. Cabernet Sauvignon 2018, pozdni sbér, €. Sarze 1834
Suché / Znojemsko / 0,751 -
Teplota: 16-18°C o a5
. j cukr: iny: O, : 7
O g e il @ Yeacnct M
Vino temné granatové barvy se ve vini projevuje ovocnymitény cernych tfesni, morusi a ostruzin. Kdyz vino ochutnéte, chut

jizzminéného ovoce se vam rozprostie v Ustech, doplnéna cokolddou a podkreslena krasnym tfislem. Vino je mohutné,
sametové, s dlouhym zévérem. Doporucujeme k hovézimu masu, ke zvéfing, biftekim a k jidldm s korenénymi omackami.

L 2145. Zweigeltrebe 2021, vybér z hroznii, €. Sarze 2145
Suché / Znojemsko / 0,751
Teplota: 16-18°C eyl
OF e @ e 5 et () el
Tmaveé grandtovd barva, viiné cernych tfesni a tre$iové marmelddy, dopinénd tény kvalitniho tabédku a Cisté ¢okolady,

jsou hlavnimi atributy tohoto nddherného vybéru. Chut nezlstévé v nicem pozadu, nebot ¢erné tfe$né se zde objevuii
vkompotované formé a spolecné s noblesni tfislovinkou dotvéfi iZzasnou sametovou pInost, jeZ nabdda k dal§im dous-
kGm. Doporucujeme k hovézimu, vepfovému masu, steakim, pernaté zvériné a ke kvalitnim tvrdym syriim.

L 2147. Modry Portugal 2021, pozdni sbér, €. Sarze 2147
Suché / Znojemsko / 0,751
Teplota: 16-18°C W %ﬂ% ‘:‘P
O3 @ s e O s
Vino temné rubinové barvy s cihlovymi odlesky, viiné ¢ernych visni v ¢erstvém i kompotovaném stavu, doplnénd

o0 jemné nuance ¢erné ¢okolady a kvalitniho tabaku. Chut si s viini v nicem nezad4, plnosti, hebkosti i pfijemnou tfi-
slovinkou v zavéru chutového prozitku, prispivé k celkové komplexnosti tohoto nddherného Portugalu. Doporucujeme
k biftekim, pernaté zvéfi, ale i k téstovindm, nebo saldmu.

Vina rady Blue line

Katalogové Nazev vina, roénik, stuper jakosti, zafazeni dle zbytkového cukru Cislo Archivace  Cenalahve
cislo vinafsky region, vinafska obec, viniéni trat, obsah lahve Sarze vé. DPH
L2128 Ryzlink rynsky 2021, pozdni sbér, polosuché 2128 ano 220 Ke
Znojemsko, BoZice, Pustina, 0,75
L 2418 Rulandské sedé 2024, vybér z hrozn, polosuché 2418 ano 220 K¢
Znojemsko, Borotice, Nad Koldfovym sklepem, 0,751
L 2133 Chardonnay 2021, vybér z hrozn, sladké 2133 ano 220 Ké
Znojemsko, BozZice, Nova hora, 0,751
L 2330 Cabernet Moravia 2023, vybér z hrozn(, suché 2330 ano 220 Ké
Znojemsko, Borotice, Nad Kol&fovym sklepem, 0,751
L 2332 Zweigeltrebe 2023, vybér z hrozn, suché 2332 ano 220 K¢
Znojemsko, Borotice, Nad Kolafovym sklepem, 0,751
L 2318 Ryzlink rynsky 2023, vybér z bobuli, sladké 2318 ano 220 Ke
Znojemsko, Borotice, Nad Koldrovym sklepem, 0,51
L 2321 Palava 2023, vybér z bobuli, sladké 2321 ano 220 Ké

Znojemsko, Bozice, Staré hora, 0,51
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Katalogové Nazev vina, roénik, stuperi jakosti, zafazeni dle zbytkového cukru Cislo Archivace  Cena lahve
¢islo vinai'sky region, vinafska obec, viniéni trat, obsah lahve Sarze vé. DPH
L 2322 Ryzlink vlassky 2023, vybér z hrozni, polosladké 2322 ano 220 Ke
Znojemsko, Bozice, Stard hora, 0,751
L 2444 Frankovka 2024, vybér z hroznd, suché 2444 ano 220 K¢

Znojemsko, Lechovice, U Zamku, 0,751

L 2128. Ryzlink rynsky 2021, pozdni sbér, €. Sarze 2128
it Sl s

_"O_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
- 944/ 7849/ 0 13,0% extrakt: 25,0 g/l

Barva vina je zlatoZlutd a hned s prvnim pfivonénim odkryje své karty, kdy pfizna, Ze v procesu vyroby také proslo vel-
kym dfevénym sudem, a proto jsme toto vino zaradili do vyjimecné rady Blue line. Dotek sudu poznate jako vanilku, vo-
nici ve sklenici pfi prvnim zato€eni s ni, ndsledovdna zelenym jablkem, jeZ se, spolecné s elegantni tfislovinkou, napino
rozvine v chuti. A je$té jedna obrovska deviza - krasna, svézi kyselinka v zavéru, dotvarejici izasny zazitek z ochutna-
vani tohoto skvélého ryzlinku. Doporucujeme k vepfovému, telecimu i k uzenym masim, téstovindm se smetanovym
zékladem a polotvrdym syrdm.

L 2418. Rulandské Sedé 2024, vybér z hroznii, €. Sarze 2418
Polosuché / Znojemsko / 0,751
Teplota: 10-12°C Q?jj

_‘O_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
A 16,59/ 6,6 g/l 0 13,0% extrakt: 21,8 g/l

Vino odkazujici na tradici nasich predk(, vyrobené prastarou metodou batonnage, tedy pravidelnym michénim na jem-
nych kvasnicnich kalech. To vinu doda specifické parametry v barvé, vini a chuti. Barva je intenzivnéjsi, ve vini se
objevuji tdny jemné krémovosti, nddherné doplnujici bohatou ovocnost s tény merunék, manga a zralych éervenych
pomerancd. Chut je sametovd, pInd, s bohatou strukturou a medovym podténem v zavéru. Doporucujeme k hutnym
kofenénym jidldm, k téz§im dpravam dribeze, k zrajicim syrlim.

L 2133. Chardonnay 2021, vybér z hroznii, €. Sarze 2133
> Sladké / Znojemsko / 0,751 o
Teplota: 10-12°C {éjb
O Zpgly ke T 75 0s" (O exvake 308 g

Vychutnejte sivino, jemuz bylo na vinici uréeno stdt se vinem ledovym. Le¢ mu neprala pfizen pocasi. A proto méte ve sklenici
Chardonnay ve vybéru z hroznd. Podivejte se na tu nddhernou zlatou barvu. Pfivonite a ucitite v(ini sladkého citronu, v kom-
binaci s vini vla§skych ofechd v lu¢nim medu. Nepfipomind vam ta viiné charakter ledovych vin? A co chut? Ta je plna, mo-
hutna a extraktivni, podobné, jako viing. Doporudujeme ke karamelovym, ¢i vanilkovym dezertlim, k syrim s modrou plisni.

L 2330. Cabernet Moravia 2023, vybér z hroznii, €. Sarze 2330

Suché / Znojemsko / 0,751

y =
Teplota: 16-18°C e
/. Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
Q 3,09/ 5049/ 0 13,5% extrakt: 35,0 g/l

Vini¢ni trat Nad Kolafovym sklepem a odriida Cabernet Moravia, to je osvédcené spojeni, které spolu dlouhodobé velmi
dobre funguje. A dlikazem je tento iZasny vybér z hroznd. Temné cervend barva s fialovymi odlesky. Viné bordvek, ernych
tfesni a kvalitni hotké cokolady. V chuti se borGvky prezentuiji ve formé marmelddy a spolu s intenzivni tfislovinou a plnym
télem, formuji do Gzasného chutového projevu. Doporucujeme k tmavym mastm, uzenému a kofenénym omackam.
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L 2332. Zweigeltrebe 2023, vybér z hroznii, €. Sarze 2332

Suché / Znojemsko / 0,751

y =
Teplota: 16-18°C gy
2 - \_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
Q 23g/ 57g/ 0 145% extrakt: 36,5 g/l

Ochutnejte hrdého ,vlajkonose" nasich Cervenych vybérd, Zweigeltrebe. Tmavé granétovd barva, viiné ¢ernych kompo-
tovanych visni, dopInénd tény ususenych tabakovych listd. Chut vas pfi prvnim dousku nenechd na pochybdach, Ze toto
vino se zrodilo z téch nejvyzralejsich hroznl. Mohutnost, plnost a iZasné ovocnost, robustni a velmi elegantnf tfislo-
vinka, dlouhy a uchvacujici zavér. Doporucujeme ke steakdm, pernaté zvéfiné a velmikvalitnim tvrdym syriim.

L 2318. Ryzlink rynsky 2023, vybér z bobuli, €. Sarze 2318
T oo

_"O_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
- 111,84/ 7,29/ o 11,5% extrakt: 34,7 g/|

Dalsf z démantd na pomysiném klenotu vinice Nad Koldfovym sklepem, kterd ndm nejednou predvedla, jaké skvosty
umi vytvofit. Tentokrat v podobé izasného bobulového vybéru. Ve viini naleznete limetku, cerveny pomeranc a zézvor.
KdyZ ochutnate, jako byste se rézem ocitli v Moselské oblasti, domoviné Ryzlink{. Sladkost jejich typickych vybérd,
je zde v kombinaci s medovou vyzrélosti a nebyvalou Stavnatosti. Chut tak dostava dal$i rozmér a dotvéfi mohutnou
strukturu tohoto exkluzivniho vina. Doporucujeme k syrdim, obzvlasté s bilou a modrou plisni.

L 2321. Palava 2023, vybér z bobuli, €. Sarze 2321
- Sladké / Znojemsko /0,51 %
Teplota: 10-12°C f>
N Zbytkovy cukr: liny: O/ Alkohol: kerny
O Gngr ™ soan /o255 O ekt 2agn
7e se této odriidé v nasich vinicich dafi, dokazuje dal$i z lechovickych bobulovych Pélav, tentokrat poprvé v této kate-
gorii z viniéni trati Stard hora v BoZicich. Pfivonte, ochutnejte a déte za pravdu predchozim slovim. Ta barva, to jsou
ve sklenici zrcadlici se slunecni paprsky. Viiné ¢erstvé oloupané mandarinky, pfidané do misy ¢erveného pomela. Chut,

to je slunce v tekutém stavu, nektar, oplyvajici nddhernou vyzrélosti, pnosti a mohutnosti. Doporucujeme k syrdim
s modrou plisni, k ovocnym dezertim.

L 2322. Ryzlink vlassky 2023, vybér z hrozni, €. Sarze 2322
o Polosladké / Znojemsko / 0,751
Teplota: 10-12°C ‘ﬁ:?

_"O_ Zbytkovy cukr: Kyseling: O/ Alkohol: Bezcukerny
7 23,29/l 6,50/1 0 12,5% extrakt: 21,7 g/l

Stara hora a Ryzlink vlassky, dva pojmy, které dohromady paradné funguji. Po vyznamnych dspésich pfedchozich ro¢-
nikd, tentokrat poprvé ve vybéru z hroznl. A jsme piesvédceni, Ze se to naramné povedlo. Viné pfimo prekypujici vani
kvétd rozkvetlé louky, s pfimési angrestu, sladké limety a do chuti pfechézejici tény Zlutého ovoce, vkusné dopliujic
harmonii a vyzrélost tohoto vybéru. Doporucujeme k jemnym pastikdm, k Sunce a vepfové peceni, k bilym syriim.

L 2444. Frankovka 2024, vybér z hrozni, . Sarze 2444

Suché / Znojemsko / 0,751

Teplota: 16-18°C ‘ﬁ} W

_"O_ Zbytkovy cukr: Kyseling: O/ Alkohol: Bezcukerny
3,609/ 5,649/l 0 13,0% extrakt: 29,5 g/l

Vibec poprvé vam z nasich vinic nabizime Frankovku ve vybéru z hroznd. Konkrétné z viniéni trati U Zamku v Lecho-
vicich. IdedIni klimatické podminky béhem vegetace, nddherny podzim a skvéld vini¢ni trat. Kombinace, kterd stvofila
takhle krdsnou Frankovku. Nadherna grandtova barva, viiné lesnich ostruzin, jader peckovin, perniku a tabakové
krabice. Mohutna, extraktivni chut se sametovym tfislem a hebkosti vybizejici k dal$imu dousku. Doporucujeme k pe-
¢enym mastm, k téstovindm v kofenité Upravé, ke zrajicim i bilym syrdm.
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Vina VOC Znojmo

Katalogové Nazev vina, roénik, stupen jakosti, zarazeni dle zbytkového cukru Cislo Archivace  Cena lahve

Cislo vinai'sky region, vinafska obec, vini¢ni trat, obsah lahve Sarze vé. DPH

L 2294 Veltlinské zelené 2022, VOC Znojmo, suché 2294 ano 190 Ké
Znojemsko, BoZice, Nova hora, 0,751

L 2497 Veltlinské zelené 2024, VOC Znojmo, suché 2497 ano 190 Ké
Znojemsko, Bozice, Nova hora, 0,751

[ 2398 Ryzlink rynsky 2023, VOC Znojmo, polosuché 2398 ano 190 Ké
Znojemsko, Oleksovice, U lipky, 0,751

L 2498 Ryzlink rynsky 2024, VOC Znojmo, polosuché 2498 ano 190 K¢

Znojemsko, Bozice, Stard hora, 0,751

L 2294. Veltlinské zelené 2022, VOC Znojmo, €. Sarze 2294
Bt g 75 ¢ 5

_‘O’_ Zbytkovy cukr: Kyseling: O/ Alkohol: Bezcukerny
A 534/ 6,59/ 0 125% extrakt: 22,3 g/l

Vino zluté barvy se zelenkavymi odlesky. S aroma, jeZ je kombinaci viini zahradniho ovoce, s jemnym vanilkovym
podténem. Chut nastupuje krdsnou mineralitou, doplnéna jemnou kofenitosti a obohacena tény ¢erstvé naloupanych
zelenych mandli. Spole¢né s korenitosti a svézi kyselinkou dotvari nddhernou harmonii. Vhodné k slanym predkrmdm,
dribeZzi a mékkym syriim.

L 2497. Veltlinské zelené 2024, VOC Znojmo, €. Sarze 2497

Suché / Znojemsko / 0,751 —

g =
Teplota: 10-12°C tQﬁ )
7~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
Q 6,90/l 6,79/l 0 125% extrakt: 22,0 g/l

Vino barvy letniho slunce v odlescich obldzkd vinicnf trati nova hora v Bozicich, s vini ¢erstvé naloupanych mandlo-
vych jader jakoby vsazenych do rosou osvézené rozkvetlé louky. Chut vas prenese k zéhonu hrachu, kde pravé oteviréte
lusk plny duznatych semen s nezaménitelnym aroma, jemuz sekunduji tdny mladého bilého chrestu a spole¢né s kyse-
linkou prispivaji k $tavnaté dochuti. Doporucujeme k zeleninovym polévkém, k cerstvym syriim, k omackém.

L 2398. Ryzlink rynsky 2023, VOC Znojmo, €. Sarze 2398
* ocenéni Polosuché / Znojemsko / 0,751 _
- Teplota: 10-12°C t?/? 'ﬁ} g
OB @ o % O e
Vino zlatavé barvy s odlesky slunecnich paprsk(, s vini ¢erstvé merurikové $tavy a duzniny cerveného pomerance.

V chuti se objevi limetkové kira a spole¢né s tony ananasového kompotu v dochuti, dokreslujf plnost a mohutnost
tohoto ryzlinku. Doporucujeme k masitym pokrmdm, k uzenému, k orientalni kuchyni.

L 2498. Ryzlink rynsky 2024, VOC Znojmo, €. Sarze 2498

Polosuché / Znojemsko /0,75 |

Teplota: 10-12°C tﬁﬁ X g
7~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny

Q 13,49/l 7,29/l 0 12,0% extrakt: 23,1 g/|

Zlatava barva se zelenkavymi odlesky, viiné zelenych jablek a cerstvé oloupaného cerveného pomerance. V chuti
ndznak prasné cesty, jez vas dovede na starou horu ke kefim, na kterych se vino urodilo. Chut bilého rybizu s jemnou
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Vina ledova a slamova

Katalogové Nazev vina, roénik, stuperi jakosti, zafazeni dle zbytkového cukru Cislo Archivace  Cena lahve

¢islo vinafsky region, vinafska obec, viniéni traf, obsah lahve Sarze vé. DPH

L 1526 Frankovka 2015, slamové vino, sladké 1526 ano 400 Ké
Znojemsko, Borotice, U Auerového kfize, 0,21

L 2232 Ryzlink rynsky 2022, slamové vino, sladké 2232 ano 500 K&
Znojemsko, Oleksovice, U lipky, 0,2 |

L 2150 Cabernet Sauvignon 2021, slamové vino 2150 ano 400 Ké
Znojemsko, Oleksovice, U lipky, 0,2 |

L 2152 Cabernet Sauvignon 2021, ledové vino, sladké 2152 ano 400 K¢
Znojemsko, Oleksovice, U lipky, 0,2 |

L 2234 Palava 2022, ledové vino, sladké 2234 ano 500 Ké
Znojemsko, Borotice, U Auerového kfize, 0,21

L 2335 Ryzlink rynsky 2023, ledové vino, sladké 2335 ano 500 Ké

Znojemsko, Bozice, Stard hora, 0,21

L 1526. Frankovka 2015, slamové vino, €. Sarze 1526
T a2 g

_"O_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
A 180,14/ 6,79/l o 11,0% extrakt: 47,2 g/l

Vino vyrobené z hrozn( skladovanych pred zpracovanim na slamé ¢i rakosu nebo zavésenych ve vétraném prostoru po dobu
alespon 3 mésicl. Nejprve je nutno vybrat ty nejlepsi hrozny odrlidy a nechat je dozrat na kefi do podzimu. Hrozny se peclivé
prebirajia v bednickéch transportuji na misto k dozravani, kde se kontroluji, obraceji a vystrihuji pripadné nahnilé bobulky. Vy-
susené a zdravé hrozny, pfipominajici hrozinky, se pomalu lisuji. Pro malé mnoZstvi suroviny se vSe déla tradicné rucné. Vylis-
nost utéchto hrozn(i je cca 15-20 % (prdmérnd vylisnost u klasického vina je pro srovnani 75-80 %). Vznikly most se zakvasi
specidlnimi kvasinkami a déle se $koli. Doporucujeme k sladkym pokrmdm, dezertdm, moucnikdm, husim jatrim na medu.

L 2232. Ryzlink rynsky 2022, slamové vino, €. Sarze 2232

Sladké / Znojemsko / 0,21 9
Teplota: 8-10°C
7~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny

Q 174,09/l 734¢/ © 10,0% extrakt: 75,1 g/l

Intenzivni zlatoZlutd barva s nezaménitelnou vini kandovanych datli, papéji a pomerancové kary. Chut je mohutna,
koncentrovana a evokujici pocit, Ze hrozny sesychaly na letnim slunci. Stfidaji se v ni jednotlivé aromatické slozky, jeZ
v néddherné harmonii dopliuje chut rozinek sultének. Vysoky zbytek cukru a nekonec¢né dlouhd dochut, potvrzuiji vyji-
mecnost tohoto nektaru. Doporucujeme k sladkym dezertm a slavnostnim pfilezitostem.

L 2150. Cabernet Sauvignon 2021, slamové vino, €. Sarze 2150

o Sladkeé / Znojemsko / 0,21
ocenéni » =
Teplota: 8-10°C
7~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
Q 206,8 g/l 8,94g/ 0 9,0% extrakt: 47,9 g/l

Cabernet Sauvignon ve sldmové varianté s nadhernou médénou barvou se zlatavymi odlesky, s vini jahodového kom-
potu, cerného rybizu a $vestkovych povidel. Chut jakoby se zrcadlila ve viini a v jeho odlescich jesté odhalovala pernik
s tény jahodové marmelddy. Doporucujeme k sladkym dezertlm.
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L 2152. Cabernet Sauvignon 2021, ledové vino, . Sarze 2152

Sladké / Znojemsko /0,21
i ’ N =
Teplota: 8-10°C
7~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
Q 205,6 g/l 7,649/l 0 85% extrakt: 39,3 g/|

Svétle rubinova barva s médénymi odlesky, s nddhernou cabernetovou viini cerného rybizu a zralych morusi, se stopou
jahodového jamu, ktery jako by byl v chuti servirovan na ¢erstvé oprazeném toastu. Vyssi zbytek cukru a lahodna ky-
selinka uz jen dokresluji Uzasnou slavnostni atmosféru tohoto ledového klenotu. Doporucujeme k sladkym dezertm,
k ovocnym salatim.

L 2234. Palava 2022, ledové vino, €. Sarze 2234
o Sladkeé / Znojemsko / 0,21 YN
Teplota: 8-10°C C> t{j
- Zhyhont cuke Beams 97 guet () et

Barva ryziho zlata, viiné rozinek sultanek, ¢erstvé vanilky a kandovanych fik{l. V chuti iZasny zbytek cukru, tony pome-
rancové marmelddy, mohutna struktura, robustni télo a lahodna kyselinka. To v§e v nadherné harmonii, v niz kazda ze
slozek hraje sv(ij nezaménitelny part a ve vasich Ustech rozehraje neopakovatelnou symfonii smyslovych vjemd. Dopo-
rucujeme k sladkym dezertlm, k syrlim s modrou plisni, k husim pastikam.

L 2335. Ryzlink rynsky 2023, ledové vino, €. Sarze 2335

Sladké / Znojemsko / 0,21 N %
Teplota: 8-10°C t>
7~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny

Q 255,0 g/l 8,2q/l © 9,0% extrakt: 55,4 g/l

Okouzlujici zlatozluta barva poledniho slunce. Ohromujici viné lipového kvétu a vanilkového lusku na strouhané limet-
kové kle. V uchvacujici chuti mohutného zbytkového cukru se odrdzi hebkost kandovanych datli a svézest doméciho
merurikového kompotu. Doporuéujeme vychutnévat ke zmrzlindm, dezertlim s marmelédou a réiznym druh{m syra.

Frizzante

Katalogové Nazev vina, roénik, stuper jakosti, zafazeni dle zbytkového cukru Cislo Archivace Cena lahve
¢islo vinafsky region, vinaiska obec, viniéni trat, obsah lahve Sarze vé. DPH

L 2494 Frizzante Muskat moravsky 2024, moravské zemské vino, suché 2494 ne 130Ké

Znojemsko, Borotice, 0,751

L 2493 Frizzante Sauvignon 2024, moravské zemské vino, polosladké 2493 ne 130Ké
Znojemsko, Bozice, 0,751

L 2486 Frizzante Zweigeltrebe rosé 2024, moravské zemské vino, polosuché 2486 ne 130Ke
Znojemsko, Bozice, 0,751

[ 2383 Frizzante Frankovka 2023, moravské zemské vino, sladké 2383 ne 130Ke
Znojemsko, Oleksovice, 0,751

L 2494. MusSkat moravsky 2024, moravské zemské vino, €. Sarze 2494

Suché / Znojemsko / 0,751

Teplota: 6-8°C @

_O"_ Zbytkovy cukr: Kyseling: O/ Alkohol: Bezcukerny
~ 6,00/ 7,09/ o 11,5% extrakt: 21,0 g/l
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Vino s obsahem oxidu uhli¢itého, jenz podporuje ovocnou chut a svézest. Zékladem je tiché vino z odridy Muskét
moravsky, které urcuje vini a chut. Jemné perleni vznikd za pomocfi technologie syceni oxidem uhli¢itym, pfimo pfi
lahvovéni. Frizzante vychutndvejte jako Sumiva vina pfi teploté 6-8°C, jez jemné doplIni atmosféru letnich dnd, bud
samotné nebo v michanych népojich.

L 2493. Sauvignon 2024, moravské zemské vino, €. Sarze 2493
Polosladké / Znojemsko / 0,751

i BN =3
Teplota: 6-8°C &
_‘O_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
 28,0¢/l 6,89/l o 11,5% extrakt: 21,4 g/l

Vino s obsahem oxidu uhli¢itého, jenZ podporuje ovocnou chut a svézest. Zakladem je tiché vino z odrddy Sauvignon,
které uréuje vini a chut. Jemné perleni vznika za pomoci technologie syceni oxidem uhli¢itym pfimo pfilahvovani.
Frizzante vychutndvejte jako Sumiva vina pfi teploté 6-8°C jez jemné dopIni atmosféru letnich dnl, bud samostatné
nebo v michanych népojich.

L 2486. Zweigeltrebe rosé 2024, moravské zemskeé vino, €. Sarze 2486
Polosuché / Znojemsko / 0,751

= S
Teplota: 6-8°C
7~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
Q 16,0 g/l 7,09/ 0 11,5% extrakt: 20,2 g/l

Vino s obsahem oxidu uhli¢itého, jenz podporuje ovocnou chut a svézest. Zakladem je tiché vino z odridy Zwei-
geltrebe, které uréuje viini a chut. Jemné perleni vznikéa za pomoci technologie syceni oxidem uhli¢itym pfimo pfi
lahvovdni. Frizzante vychutnavejte jako Sumiva vina pfi teploté 6-8°C jeZ jemné doplni atmosféru letnich dnd, bud
samostatné nebo v michanych napojich.

L. 2383. Frankovka 2023, moravské zemské vino, €. Sarze 2383
Sladké / Znojemsko / 0,751

B e
Teplota: 6-8°C
_"O_ Zbytkovy cukr: Kyseling: O/ Alkohol: Bezcukerny
A 47,649/ 53¢/ 0 11,5% extrakt: 23,5 g/l

Perlivé svézivino s ovocnou chuti. Zakladem je tiché vino odrlidy Frankovka, kterd uréuje vini a chut. Jemné perleni
vznikd ve viné za pomoci technologie syceni vina oxidem uhlicitym, pfimo pfi lahvovani. Frizzante vychutnévejte jako
Sumivd vina pfiteploté 6-8°C, jez jemné doplni atmosféru letnich dnd, bud samotné nebo v michanych néapojich.

Sel(ty + Nakupem jakéhokoliv sektu z Vinnych sklept Lechovice finanéné podpofite Centrum Paraple.

Katalogové Nazev vina, roénik, stupen jakosti, zafazeni dle zbytkového cukru Cislo Archivace  Cena lahve
cislo vinafsky region, vinaiska obec, viniéni trat, obsah lahve Sarze vé. DPH
L 2385 Sekt Lechovice Brut Sauvignon 2023 2385 ne 260 Ké
jakostni Sumivé vino bilé, Morava, 0,751
L 2271 Sekt Lechovice Demi sec Chardonnay 2022 2271 ne 260 Ké
jakostni Sumivé vino bilé, Morava, 0,751
L2277 Sekt Lechovice Rosé Demi sec Zweigeltrebe 2022 2277 ne 260 Ké
jakostni Sumivé vino riizové, Morava, 0,751
L 2384 Sekt Lechovice Brut nature Sylvanské zelené Blue line 2023 2384 ne 350 K¢
jakostni Sumivé vino bilé, Morava, 0,751
L 2185 Sekt Vranov Brut Sauvignon vylov 2023 2185 ne 900 Ké

Zralo na dné Vranovské prehrady
jakostni Sumivé vino bilé, Morava, 0,751
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L 2385. Sauvignon 2023, jakostni Sumivé vino, €. Sarze 2385
: Suché / Znojemsko / 0,751 —
Teplota: 8=10°C <> @5

_‘O’_ Zbytkovy cukr: Kyseling: O/ Alkohol: Bezcukerny
ANA 884l 73¢9/ 0 12,0% extrakt: 22,1 g/l

Elegantni Sumivé vino zlatavé zelenkavé barvy s intenzivni, bohatou v(ini, jemnym, dlouhotrvajicim perlenim a mohutnou
chuti, s dlouhou perzistenci. Odriida Sauvignon, z niz je sekt vyroben, ddva vinu nezaménitelny charakteristicky projev.

L 2271. Chardonnay 2022, jakosini Sumivé vino, €. Sarze 2271
Polosuché / Znojemsko / 0,751

N =/
Teplota: 8-10°C
_‘O’_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
A 3589/ 729/ 0 12,0% extrakt: 21,5 g/l

Elegantni Sumivé vino s ¢erstvou ovocnou viini a bohatym jemnym perlenim. Vyrobené tradi¢ni metodou druhot-
ného kvaSeniv lahvi.

L 2277. Zweigeltrebe ros€ 2022, jakostni Sumivé vino, €. Sarze 2277
Polosuché / Znojemsko / 0,751

05 =\
Teplota: 8-10°C
2 - y_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
Q 34,29/l 6,59/ © 12,0% extrakt: 23,7 g/l

Elegantni Sumivé vino s cerstvou ovocnou vini a bohatym jemnym perlenim. Vyrobeno tradi¢ni metodou druhotného
kvasenivlahvi.

L 2384. Sylvanské zelené 2023, jakostni Sumivé vino, €. Sarze 2384

Brut nature / Znojemsko / 0,751

Teplota: 8-10°C xo 88
7~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
Q 254/l 7,09/l 0 125% extrakt: 20,5 g/l

Poprvé mate moznost ochutnat nds sekt z odridy Sylvénské zelené, v kategorii brut nature - bez zbyt-
kového cukru. A abychom jesté podtrhli vyjimecnost tohoto Sumivého vina, veskera vyroba probihala
ruéné. Jemné perleni, svéZest a typicky odriidovy projev, snoubici se s krémovymi tény autolyzy kvasinek
noblesniho sektu.

L 2185. Sauvignon — vylov 2023, jakostni Sumivé vino,

C. Sarze 2185
Suché / Znojemsko / 0,751

BN =5
Teplota: 8-10°C
_O"_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: O Bezcukerny
NA6,7g/1 6,949/l 0 12,0% extrakt: 22,1 g/l

Sekt vyrobeny klasickou metodou druhotného kvaseni
se zranim na kvasnicich v 1ahvi pod vodni hladinou. Vino
zlatavé barvy s jemnym elegantnim perlenim, vini s tony
citrusd, angrestu, ¢erstvé pokosené louky a véeliho vosku,
postupneé se projevujici v pIné, komplexnf chuti, podpofené
jemnou mineralitou a $tavnatou kyselinkou v zévéru.




Nabidka vinarskych predmeéiii

Vazeni zakaznici, na nékterych predmétech naleznete staré logo Znovinu. Tyto predméty doprodavame. Na foto-
grafii uvidite, zda je na pfedmétu staré ¢i nové logo.

Nabizime vam vinarskeé a darkové predmeéty, které ulehci a zprijemni servis vin. VSechny uvedené ceny jsou vcetné
DPH. Zajemci z vinoték a specializovanych prodejen se mohou na cenové podminky a moznosti nékupu infor-
movat na tel.: 515 266 622. Vinafské pfedméty si mizete
nechat zaslat pfes kuryrni sluzbu Messenger, rozvéz-
kovou sluzbou nebo nechat doru¢it do distribu¢niho
centra. M(zZete je také osobné zakoupit v nasich
prodejndch ve Znojmé, a to v Louckém klastefe

anaHorni Ceské 2.

(Z5) ZNOVIN
&/ ZNOJMO

’/12‘“/

2,0

Magnetky

Edice magnetek s nasimi ,zvitétky". Na mag- ;N /

netkdch jsou dila autor( z nasi obrazové galerie “* ZNOVIN
v Louckém klastere.

Velikost 48 x 68 mm.

Cena: 20 K¢/1ks.

Objedndvkové ¢islo magnetka ,jestérka“: P53.
Objednavkové ¢islo magnetka ,lednacek”: /
P54.

Objednavkové cislo magnetka ,rosnicka“: P67.

T~

Stitky na lahve

Praktické Stitky na lahve vam zajisti vy$si prehled o ulozenych vinech
ve vasem archivu. Jsou vyrobeny ze specidlniho materidlu, ktery je odolny
viigi mechanickym i klimatickym zméndm, hlavné vaci vihkosti. Stitky jsou
opatfeny logem Znovinu.

Cena: 30 K¢/15 ks. Objednavkové ¢islo: P14.

Vyvrika na vino

Prakticka vyvrtka na principu dvojité paky. Vy-
vrtku Ize také pouZit jako otvirdk na lahve a n(iz
na fezéani zaklopek. Vyvrtka je opatiena logem
Znovinu.

Cena: 200 K¢/1 ks. Objednavkové ¢islo: P1.

Popisovaci tuzka na lahve

Pfi archivovani, uklddani a ndsledném hleddni urcitych vin ocenite zlatou popisovaci tuzku. Doporu¢ujeme popisovat
zejména dna lezicich lahvi. Jeji pismo nepodléha vihkosti a je odolné v{ici plisnim.
Cena: 100 K&/1 ks. Objednévkové ¢islo: P28.



Vinna nalevka

Snélevkounedochdzik plytvani — Zadné kapky na stole, ¢i stékdni vina po l&hvi.
Mezi prsty nalevku stocCite a vsunete do |dhve. Po pouziti opldchnéte vodou
aosuste.

Cena: 35 Ké/2 ks. Objednavkové cislo: P70.

Vakuova pumpicka

Pokud se vdm stane, Ze nedopijete celou lahev a chcete si vino vychutnat pozdéji, miZete ji zavfit
vakuovym uzavérem a specidlni pumpickou z ni od¢erpat vzduch. Bez pfistupu vzduchu z(stane
zachovana chutiviné. Uzavér s opakovanym pouzitim je vhodny na vSechny bézné typy lahvina vino.
Baleni obsahuje vakuovou pumpicku a dve vakuoveé zatky.
Cena: pumpicka + 2 ks zatek (véetné obalu): 440 K&/1 ks.

Moznost dokoupeni ndhradnich zatek.

Objednavkové ¢islo - pumpicka: P68.

Objednavkové cislo - nahradni zatky: P13, cena: 100 K¢.

Stojanek na vino s chladici viozkou

Tento prakticky stojanek se vam osvedei pfi
posezeni u vina a elegantné doplInii slavnostné nazdobeny stil.
Vlozku pfed pouzitim vychlad'te na poZadovanou teplotu v mra-
zdku a potom ji zasunte do stojanku. Vlozka udrZi nizkou teplotu
vina po dlouhou dobu. Stojanek Ize pouZit na vystavenf lahve
ibez chladicivlozky. Chladi¢ je opatfen logem Znovinu.

Cena: 700 K¢/1 ks. Objednavkové cislo: P49.
Ke chladi¢i je mozné zakoupit i ndhradni chladici viozku.
Cena: 330 K¢/ks. Objednavkové €islo: P64.

SKleniCKy s logem Znovinu
Znojmo a Vinnych sklepi
Lechovice

Skleni¢ky s logem Znovinu a Vinnych sklepd Lecho-
vice. Sklenic¢ky nabizime o objemu 250 ml, 350 ml
nebo sektové. Na podstavci kazdé sklenicky jsou
uvedenaloga obou vinafstvi.

Cena sklenicky 350 ml a 250 ml:

100 KE/1 ks.

Objednavkové Cislo:

Sklenicka 350 mi P63,

Sklenicka 250 ml P76

Cena sklenicky na sekt 220 ml:

120 K&/1 ks.

Sklenicka na sekt P65



Skladaci deStnik

Skladaci destnik slogem Znovinu v cerné barve.
Cena: 200 K&/1 ks. Objednavkové ¢islo: P77.

Platéna raska

Prakticka platénd taska ve dvou barvach. Cernd s népisem
,Znovinje laska" abézova s napisem ,To si vypiju".

Cena: 99 Ké/ks.
Objednavkové cislo ¢erna: P73.
Objednavkové cislo bézova: P74.

Olej z hroznovych jader

Pfivyrobé vina vznikaji po vylisovani hroznd tzv. matoliny, ze kterych Ize §etrnym mechanickym
zplsobem oddeélit hroznové jadérka, kterd obsahuji mnoho cennych latek. Z ususenych, vycisténych
arozdrcenych jadérek se za studena pod vysokym tlakem lisuje hroznovy olej. Je vyroben bez jakych-
koliv pfimésf a konzervantd, aby v ném zlistaly zachovany cenné polyfenoly, vitaminy, lecitin a dalsi
bioaktivnilatky. Odborné studie prokdzaly jeho pfiznivy vliv na nas organizmus. Je to silny antioxidant,
velmi G¢inny v prevenci srdecnich onemocnéni, ma preventivni protirakovinné Gcinky a zpomaluje
degenerativni onemocnéni, jako je Alzheimerova choroba, ovliviiuje mnozstvi cholesterolu v krvi, pfi-
znivé pdsobi na alergiky, ovliviiuje pribéh diabetu, u muZz@ ovliviiuje prostatu i potenci, u Zen zmirfiuje
nepfijemné pocity pfimenopauze. Doporucuje se uzivat olej 2x denné 1-2 IZicky. Obsah baleni: 0,187 1.
Cena: 130 K¢/1 ks. Objednavkové €islo: P50.

Parfémy s viinémi Traminu, Mu$katu a vinice Sobes

Jednd se o parfémy s 25 % podilem vonnych esenci. Vyroba téchto parfém( Uspésné prosla vsemi
certifikacemi a zdravotnimi testy, kterymi musf projit kazdy kosmeticky pfipravek oficidlné uvadény
na trh. Kombinace esencfajejich mnozstvi peclivé sestavil sommelier a milovnik viini Martin Vajcner.
Vyroba parfémti probfhala v laboratofich Znovinu v Satové. K vyzkouseni i zakoupenf jsou parfémy
v prodejnach vin Znovinu v Louckém kléstefe ve Znojmé a na Horni Ceské ve Znojmé.

SlozZeni parfému Slozeni parfému SlozZeni parfému
Traminer Tones Moscatel Tones 0ld Vineyard Sobes
Hlava: merunka, malina Hlava: mandarinka, Hlava: cerveny pomeranc,
Srdce: anglicka rize, citron bergamot

vodniorchidej Srdce: yuzu, fialka Srdce: ylang-ylang, zézvor
Télo: vanilka, benzoe Télo: vanilka Télo:rlizové dievo
Objem: 50 ml Objem: 50 ml Objem: 50 ml

Objedn. ¢islo: P58 Objedn. ¢islo: P59 Objedn. ¢islo: P60

Cena: 720 K¢ Cena: 720 K¢ Cena: 720 K¢



Tricko RosniCka zelena

K na$i vyrobkové fadé jsme pfipravili tricko s obrdzkem rosnicky v antracitové
barvé nejenv panském, aleiv dadmském (projmutém) proveden.
Velikosti: damské - M, L, XL, XXL, panské - M, XXL.
Cena: 195 Ké/1 ks. Objednavkové cislo: P61.

PolokosSile
Jestérka zelena

Polokosile trdvoveé zelené barvy s ob-
razkem Jestérky zelené, ktery ladi
snas$ivyrobkovou fadou. Na levém rukavu
je staré logo Znovinu. Je k dostdni v panském i ddmském (projmutém) prove-
deni. Polokosile je vyrobend z baviny a polyesteru, je pfijemna na nosenfa po vy-
pranineztraci barvu anitvar.
Velikosti: damské - M, L, XL, XXL, panské - M, L, XL, XXL.
Cena: 290 K¢/1 ks. Objednavkové cislo: P46.

Polokosile Lednacek ri¢ni
Cerna polokosile s obrazkem Lednécka ficniho doplfiuje nasi
stejnojmennou vyrobkovou fadu. Na rukdvu je natisténé staré
logo Znovinu. Je k dostéani v panském i ddmském (projmutém)
provedeni. PolokoSile je vyrobend z baviny a polyesteru, je pfi-
jemnd nanoseniapo vyprani neztracibarvuanitvar.

Velikosti: damské - S, M, L, XL, XXL,

panské - S, M.

Cena: 520 K&/1 ks.

Objednévkové ¢islo: P52.

Polokosile tnot noir ~ 3,14

PolokoSile v tmavé modré barve s vyraznym stifbrnym logem mnot. Na rukdvu je
natisténé staré logo Znovinu. Je k dosténi v panském i ddmském (projmutém)
provedeni. Polokosile je vyrobena z baviny a polyesteru, je pfijemné na noSeni
apovyprani neztraci barvu ani tvar.

Velikosti: damské - M, L, XL, XXL, panské - M, L, XXL.

Cena: 500 K&/1 ks. Objednavkové ¢islo: P57.
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PolokoSile Vinum Infernum

Polokosile s logem Vinum Infernum (vina z Pekla). Na rukdvu je staré logo

Znovinu.

Velikosti: damské - M, L, XL, XXL, panské - M.
Cena 570 K&/ 1ks. Objednavkové ¢islo: P62.

Tricko ,,Jesté
sklenickuz*

PohodlIné tricko s ndpisem

na predni strané ,Jesté sklenicku?”

a na zadech ,Jesté sklenicku!" Na rukavu
anazadechjelogo Znovinu.

Velikosti: ddmské - S, M, L, XL, XXL,

panské - M, L, XL, XXL.

Cena 290 K&/1ks. Objednavkové ¢islo: P75.

TriCko s logem
Vinné sklepy Lechovice

Tricko ma vyraznou zelenou barvu a je na ném vysité logo Vinné sklepy Le-

chovice.

Velikosti: unisex - S, M, L, XXL.
Cena: 390 K¢/1 ks. Objednavkové cislo: P66.

Pfresné rozméry tricek naleznete na webu:
www.znovin.cz/vinarske-doplnky

El =]
... E.Jgﬁ
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Zpusoby doruceni a nakupti

Kuryrni sluzba Messenger

Postovné se odviji od poctu objednanych karton, tedy
¢im vice jich objednate, tim vyhodnéji vychazi. Vino je
mozné dorugit na jakékoli misto v CR. Kuryr zékazniky
kontaktuje pfed dorucenim, které probiha v pracovnich
dnech mezi 8-17 hodinou. Platbhu za zboZi miZete pro-
vést online pfi dokonéeni objednavky na e-shopu nebo
hotové, ¢i kartou kuryrovi pfi doruceni.

Doba dodani jsou max. étyfi pracovni dny od objednani.
Pfizasildnibonusovych, ¢ijinych vinafskych predmétd, je
Uctovdn jednotny poplatek 100 K¢, ktery se pficitd k pos-
tovnému. Pocet lahvi, ktery se vejde do jednoho kartonu:
0,751 - 61lahvi, 0,51 -9 lahvi, 0,187 | = 25 lahvi, ledové

Cenik prepravy vina Celkova cena

Dodévka - pocet karton na jednu adresu za doruceni
1-2 120Ke
3-4 150Ke
5-6 180Ke
7-8 200Ke
9-10 220K¢

a sldmoveé 0,2 | - 12 lahvi. Cenik plati i pro komhinace
vy$e jmenovanych typl lahviv jednom kartonu.
Kontakt: tel.: 515266 622, messenger@znovin.cz.



znovin.cz 53

Rozvazkova sluzba vin do domu nebo do firmy — dovoz

zdarma za nakup od 5 000 K¢

Rozvazkova sluzba je urcena pro objednévky vin v cel-
kové hodnoté vy§SineZz 5000 K&. Doprava je vidy
zdarma. Minimalni mnozstvi jednoho druhu vina je
Sest kusu lahvi 0,75, devét kust lahvi 0,5 1. K vasi ob-
jednavce pfiddme také vami vybrané vinafské predméty.
Objedndvat mizete pres e-shop www.znovin.cz.
Kontakt: Odbytové oddéleni - Znovin Znojmo, a.s., 671 22
Satov 404, tel.: 515 266 622, rozvazkova@znovin.cz.

Vas$e objednévka bude vyfizena do ¢trnécti dnl s vyjim-

B2B objednavkovy systém

Pro velkoobchodnfi partnery nabizime moznost pohod!-
nych objedndvek pfes nés$ B2B e-shop. Pokud nemate
pfihlasovaci idaje, nebo se chcete stat novym partnerem,

kou Jarniho putovani po vinicich (kvéten, ¢erven) a Pod-
zimniho putovani po sklepich (listopad, prosinec), kdy se
termin dodénf vasi zasilky miZze prodlouZit z divodu vel-
kého poctu objedndvek. Z&voz vina na vami urc¢ené misto
vramci CR je obvykle realizovén v dopolednich hodinach.
Pfi prevzeti vina je moZné platit hotové nebo platebni
kartou. Upozoriiujeme, Ze tuto sluzbu Ize platit pre-
vodem z Gi¢tu pouze pfi plathé predem, v dostatecném
casovém predstihu pied dodanim zbozi.

kontaktujte jednoho z nasich obchodnich
zéstupcd.

Firemni prodejny Znovinu Znojmo

1 Prodejna lahvovych vin a darkovych predméti, Horni Ceska 2, Znojmo

. 515220700
N4 prodejna.ceska@znovin.cz

Po-P49.00-12.00, 12.30-18.00
S09.00-12.00

Kompletni sortiment Znovinu, vinai'ské pfedméty a ddrkové ba-
leni. Siroké nabidka lahvové zralych vin. Nabizime zde v predem
urcenych dnech ochutndvky rdznych vin - aktuality zvefejiujeme
na nasich socidlnich sitich. Platba hotové i kartou.

2 Prodejna lahvovych vin a darkovych predméti
v Louckém klastere, Znojmo

. 515267 237, 602 380 650

N4 prodejna.louka@znovin.cz

Leden~-tnor: Po-Pa 9.00-18.00, So 9.00-12.00
Brezen-prosinec: Po—Ne 9.00-18.00

Kompletni sortiment vin a vinafskych pfedmét(i. Platba hotové
i kartou.

3 Prodejna sudovych vin
v Louckém klastere, Znojmo

L 602721134
N4  kladivo@znovin.cz

Leden-tnor: Po-Pa 9.00-18.00, So 9.00-12.00
Biezen-prosinec: Po-Ne 9.00-18.00

Zakoupite zde i rdzné typy syrG a jiné pochutiny. Platba hotové
i kartou.
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Firemni prodejny Vinné sklepy Lechovice

Za nakup vin v téchto prodejndch vam budou pficteny bonusové body stejnym zplisobem, jako pfi ndkupu v prodejnach
Znovinu. Body se séitaji dohromady pfi nékupech ve vSech prodejnach.

1 Podnikova prodejna Vinné sklepy Lechovice (nadvofi Louckého klastera ve Znojmé)
L 721952180

N4 znojmo@vslechovice.cz

Rijen-duben:

Po-Ne 9.00-19.00

Kvéten-zafi:

Po-Ne 8.00-20.00

Zakoupite zde kompletni sortiment spolecnosti Vinné sklepy
Lechovice, spol. s r.0. Platha hotové i kartou.

2 Podnikova prodejna Vinné sklepy Lechovice, Lechovice 60, 671 63 Lechovice
€, 725545049

N4 lechovice@vslechovice.cz

Rijen-duben:

Po-Ne 9.00-19.00

Kvéten-zafi:

Po-Ne 8.00-20.00

Zakoupite zde kompletni sortiment spole¢nosti Vinné sklepy
Lechovice, spol. s r.0. Platha hotoveé i kartou.

Distribucni centra pro vyzvednuti vami objednanych vin

Vase objednévky si mliZete nechat dorugit do distribug-  podle uréenych zavozovych dni. Ulozni doba pro vyzved-
nich center po celé CR. Objednavku pohodIné vytvofite  nutije 14 dni. MinimélIni objednavka je jeden karton, tj.
pfes nds e-shop www.znovin.cz. Doru¢eni do distribu¢- 6 lahvi 0,751 nebo 9 lahvi 0,51. Kontakt pro vice informacf
nich center je zdarma. Vina budou na vami vybraném  k objedndvkam a dorucenf: distribucnicentra@ znovin.cz,
distribuénim centru pfipravena do 14 dni od objednani,  tel.: 515266 633,702 214 145.

€ \/
AN
e
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Seznam distribucnich center v Ceské republice

1 Brno-Slatina Distribucni centrum Vinotéka Slatina

Jihomoravské nam. 1098/1, Brno-Slatina Po-Pa 13.00-22.00
%, 604 525920 5% marekhubel@seznam.cz So 15.00-22.00
Pfijem objedndvek do utery Termin zavozu kazdy Ctvrtek. Ne 15.00-21.00

do 14.00 hod.
Vybrana nabidka vin véetné staéenych, parkovisté, bezbariérovy pfistup. Vinotéka pfemisténa o patro nize
ve stejném arealu vyhrazené parkovisté pro zékazniky u rampy vinotéky. Platha mozna i kartou.

2 Brno U Kralovny Elisky

Mendlovo ndam. 959/1b, Brno (pfes parkovisté za kostelem) Ut-So 16.00-21.00
L, 733182834 % info@ukralovnyelisky.cz Vhodnd telefonicka domluva,
Pfijem objedndvek do utery Termin zévozu Gtvrtek - lichy tyden. = Mozny 1jiny termin.

do 14.00 hod. - lichy tyden.
Restaurace, vinotéka, parkovani pfimo u restaurace zdarma, bezbariérovy vstup, pravidelné ochutnavky vin, vybrand
nabidka lahvovych vin, moznéa domluva degustaci pro skupiny ve stylovém degustacnim sklepé. Platba mozna i kartou.

3 Ceské Bud&jovice Distribuéni centrum ,Mala scéna”

Senovazné nam. 248/2, Ceské Budéjovice Fjo 9.00-11.00, 15.30-17.00
L 792775258 4 malascena3@seznam.cz Ut 15.30-17.00
Prijem objednévek do utery Termin zavozu étvrtek — lichy tyden. =~ Ct15.30-17.00

do 14.00 hod. - lichy tyden.
Café bar, prondjem prostor pro Skoleni, akce, svatby, firmy. Bezbariérovy pfistup, parkovisté v misté. Platba mozna i kartou.

4 Frydek- Mistek SUDOVKARNA.CZ

Bezrucova 2449, Frydek-Mistek Po-Pa9.00-19.00
. 739731744 N mistek@sudovkarna.cz S09.00-13.00
Pfijem objedndvek do pondeéli Termin zavozu stfeda - lichy tyden.

do 14.00 hod. - lichy tyden.
Kompletni nabidka lahvovych vin i sté¢ené vino, bezplatné parkovisté, bezbariérovy pfistup. Platba mozna i kartou.

5 Hradec Kralové Distribucni centrum Dr. Miiller Pharma s.r.o.

U Mostku 182, Hradec Kralové-Pouchov Ifo—St, Pa7.00-15.00
¢, 495809 147 4 distribuce@muller-pharma.cz Ct7.00-17.00
Prijem objednavek do Utery Termin zdvozu Ctvrtek — sudy tyden.

do 14.00 hod. - sudy tyden.
Vybrana nabidka vin, parkovisté v aredlu. Platba mozna i kartou.

6 Cheb Distribuéni centrum Sklipek Cimca

Javorova 2116/18, 350 02 Cheb 2 Po 10.00-17.00
. 737980453 54 sklipekcimca@gmail.com St 10.00-17.00
Pfijem objedndvek do stredy Termin zavozu patek- sudy tyden. P4 9.00-17.00

do 14.00- sudy tyden.
Vybrand nabidka vin Znovinu a Vinnych sklepl Lechovice moznost ubytovani, fizené degustace, parkovani pred
domem. Patba mozna i kartou

7 Chomutov Distribuéni centrum Pluto CV s.r.o.

Lipska 4884, Chomutov Po-Pa 8.00-15.00
. 725955686 4 oplutocv@seznam.cz S09.00-12.00
Pfijem objednavek do stredy Termin zavozu patek - lichy tyden.

do 14.00 hod. - lichy tyden.
Vybrana nabidka lahvovych vin Znovinu a Lechovic. Bezplatné parkovisté pred prodejnou. Platba mozna i kartou.
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8 Jablonné nad Orlici Vinotéka Adlerka

Néam. 5. kvétna 24, Jablonné nad Orlici Po-P49.00-17.00

. 724001 860, 602 694 111 % adlerka@filipinum.cz Vjinou dqbu Ize vino vyzvednout v prilehlé
Pifjem objednavek do pondéli Termin zévozu stieda - sudy tyden.  restauraci po predchozi dohode do 20.00.
do 14.00 hod. - sudy tyden. V tomto pfipadé platba jen hotové.

Lahvova vina, bezbarierovy pistup, v blizkosti hotelu U Cerného medvéda, parkovisté, moznost zajisténi degustace
znovinskych vin pro skupiny ve stylové vindrné. Platha moZna i kartou.

9 Jaroméfice nad Rokytnou Vinotéka Rosnicka, s.r.o.

Komenského 996, Jaroméfice nad Rokytnou Po-So0 8.30-19.00
. 725937597 4 info@vinotekarosnicka.cz
Prijem objednavek do pondéli Termin zavozu stfeda - sudy tyden.

do 14.00 hod. - sudy tyden.
Kompletni sortiment lahvovych a stacenych vin, vinafské dopliky, syry, prémiové rumy, doutniky, naramky, darkové
balicky, parkovisté, bezbariérovy pristup. Platha mozna i kartou.

10 Jihlava U Adélky

Zizkova 56, Jihlava Po-P4 6.00-16.30
. 733736661 2% objednavky@rcpecivo.cz Po dobu letnich prézdnin:
Pfijem objednavek do nedéle Termin zavozu dtery - lichy tyden. = P0o-P@7.00-15.30

do 14.00 hod. - sudy tyden.
Vybrana nabidka lahvovych vin, parkovani v ul. Stefanikovo nam. 14, zastévka MHD pfimo pied obchodem.
Platba mozna i kartou.

11 Karlovy Vary Distribucni centrum a prodej vybranych vin v provozovné ,Flora centrum”

Jachymovska 49, Karlovy Vary Po-Pa 8.00-18.00
. 353225752 4 info@flora-centrum.cz S0 8.00-14.00
Prijem objednavek do stiedy Termin zévozu pétek - sudy tyden. ~ Ne 9.00-14.00

do 14.00 hod. - sudy tyden.
Vybrand nabidka vin, bezbariérovy pfistup, parkovisté, Siroka nabidka kvétin. Platba mozna i kartou.

12 Kolin Distribuéni centrum Euphoria

V Opletkéch 828, Kolin 4 Po-Ct 8.00-12.00, 13.00-16.00

. 604 855 222, 603 891 589 4 znovin@euphoria-kolin.cz $09.00-11.00

P¥ijem objednavek do nedéle Termin zavozu (tery - lichy tyden. V jinou dobu po predchozi telefonicke
do 14.00 hod. - sudy tyden. domluve.

Vybrand nabidka lahvovych vin, bezbariérovy pristup, parkovisté (DC je v aredlu firmy CT Servis). Platba moZna i kartou.

13 Kuiim Distribucni centrum Michl Motorsport
TyrSova 1263/7A, Kufim Po-P4 7.30-17.00

sklad@michl-motorsport.cz
L 541424304 = jmichl@gq)michl-motorspport.cz
Prijem objednavek do Utery Termin zdvozu ¢tvrtek — lichy tyden.
do 14.00 hod. - lichy tyden.
VétSina sortimentu znovinskych vin véetné vybranych archivnich vin, velké parkovisté zdarma, bezbariérovy pristup,
po domluvé mozna degustace. Platha mozna i kartou.

14 Liberec Distribu¢ni centrum a prodejna vin ART

Vrchlického 1005/57, Liberec Po-Ct 8.30-16.00
. 771202001 % info@artscale.cz V jinou dobu po pfedchozi telefonické
Piijem objednavek do nedéle Termin zévozu Utery ~ lichy tyden. domluve.

do 14.00 hod. - sudy tyden.
Vybrand nabidka vin, moZnost objednavky z celé nabidky znovinskych vin. Bezplatné parkovisté. Platba moZna i kartou.
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15 Mlad4 Boleslav JABLUM CZECH - KAVOVE CENTRUM

Bezdécin 113, Mlada Boleslav Po-P49.00-17.00
. 602457368,312312077 & znovin@jablum.cz Vijinou dobu po predchozi telefonicke
Pfijem objednavek do nedéle Termin zavozu utery - lichy tyden. domluve.

do 14.00 hod. - sudy tyden.
Siroké nabidka lahvovych vin, bezbariérovy pifstup, parkoviété. Platba mozna i kartou.

16 Olomouc Vinotéka Drexler

Dobnerova 1366/25b, Olomouc Po-P49.00-18.00
. 608879193 5% miroslavdrexler@gmail.com S09.00-12.00
Pfijem objednavek do pondéli Termin zavozu stfeda - sudy tyden.

do 14.00 hod. - sudy tyden.
Prodej lahvovych vin, bezbariérovy vstup, parkovisté pfed vinotékou. Platba mozna i kartou.

17 Ostrava — Moravska Ostrava Centrum vina ze Znovina

Pivovarska 948/12, Ostrava - centrum (za muzeem) St-P4 15.00-19.00
¢, 732718334 i centrum@vinazeznovina.cz Vjinou dobu po predchozi telefonicke
Pfijem objednévek do pondéli Termin zavozu stieda - lichy tyden. ~ domIuvé.

do 14.00 hod. - lichy tyden.

Vybrand nabidka lahvovych vin Znovinu a Lechovic a vinafskych doplikd. V Ostravé je mozny po dohodé dovoz vin
a degustace. Platba mozna i kartou.

18 Pardubice Distribucni centrum Eliher s.r.o.

Fablovka 403, Pardubice-Staré Hradisté Po-P4 7.00-18.00
. 466 799 440, 724 022 362 4 eliher@eliher.cz So-Ne 9.00-18.00
Pfijem objednavek do Utery Termin zavozu ¢tvrtek — sudy tyden.

do 14.00 hod. - sudy tyden.
Kompletni nabidka vin, archivni vina, bezbariérovy pfistup, parkovisté. Platba pouze kartou.

19 Pisek Holidays s.r.o.

U Hrebéince 2538, Pisek Po-P48.00-17.00
. 731002952, 382 216 884 » holidays@iol.cz $09.00-12.00
Pfijem objedndvek do utery Termin zavozu Ctvrtek - lichy tyden.

do 14.00 hod. - lichy tyden.
Siroka nabidka znovinskych i lechovickych vin, parkovité. Platba mozna i kartou.

20 Plzen-Doubravka Znojemska vinotéka

Stanicni 32, Plzen-Doubravka st, Ct, P4 14.00-19.00
. 602453 067,607 941714 5% b.ebenlendr@seznam.cz S0 10.00-12.00

o - P b -~ V jinou dobu po predchozi telefonické
Prijem objednavek do Utery Termin zévozu Ctvrtek - sudy tyden. | qomluve.

do 14.00 hod. - sudy tyden.
Distribuéni centrum znojemskych a lechovickych vin, prodejna stacenych vin a Bag-in-boxii. Siroka nabidka
lahvovych vin za pfiznivé ceny. Platha mozna i kartou.

21 Praha 4 Distribuéni centrum a vzorkova prodejna znovinskych vin na Prouténé

Prouténé 408, Praha 4-Ujezd F,’o zavieno

L 602193637 N slama@znovin.cz Ut-P4 15.00-19.00

Piijem objednavek do pondéli Termin zavozu kazdou stredu. So po pFedchozi telefonické domluvé
do 14.00 hod. 0d 9.00-11.00

Cely sortiment lahvovych znovinskych vin, speciality i archivni vina. Prodej 4 druh{ sta¢enych vin z produkce
Znovinu. V prodeji i vybrana vina z Vinnych sklepd Lechovice. Odborny servis a moznost ochutndvky. Bezbariérovy
pfistup, parkovisté. Platba mozna i kartou.
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22 Praha 6 Vinotéka - Galerie vin na Hanspaulce (GALVIN)

Na Hanspaulce 25, Praha 6 Po-P4 12.00-19.00
. 604242 576 N galvin@centrum.cz

Prijem objednavek do pondéli Termin zavozu kazdou stredu.

do 14.00 hod.

Siroky sortiment znovinskych vin véetné Sesti stacenych, parkovéni pred vinotékou. Platha mozna i kartou.

23 Praha 8 Klub U Poutnika Hrocha

Zenklova 1236/173, Praha 8-Liben Po-Pa 16.00-20.00
S, 777293392 5% putovanihrocha@seznam.cz V jinou dobu po predchozi domluve,
Pfijem objednévek do nedéle Termin zavozu Gtery - sudy tyden. vehod z ulice Gabcikova.

do 14.00 hod. - lichy tyden.
Vinotéka, klub, spolecenské hry, vystavy, knihovnicka. Moznost platby kartou pouze pro distribucni prodeje.

24 Prisovice (Turnov) Zahradni centrum DIKE

PfiSovice 224, Turnov Po-P4 8.00-16.00

. 777794 469, 603 541 449 % obchod@dike-centrum.cz S0 8.00-14.00

Prijem objednavek do nedéle Termin zavozu (tery - lichy tyden. Y jinou dobu po predchozi telefonicke
do 14.00 hod. - sudy tyden. domluve.

Vlybrana nabidka znovinskych i lechovickych vin. Bezbariérovy pfistup z parkovisté. Platha mozna i kartou.
25 SuSice BLOHMANN spol. sr.0.

Nédrazni 284, Susice | Po-P4a 8.00-16.00
. 731482242 » info.susice@blohmann.cz V jinou dobu po pfedchozi telefonické
Piijem objednavek do Utery Termin zévozu Gtvrtek - lichy tyden. =~ domluve.

do 14.00 hod. - lichy tyden.
Nové nabidka vybranych znovinskych a lechovickych vin za katalogové ceny. Parkovani pfimo u DC. Po domluve
mozné soukromé degustace. Moznost platby kartou pouze pro distribuéni prodeje.

26 Stépankovice (Opava) Klaret Wine s.r.o.

Petra Bezruge 207/7, Stépankovice If'o 17.00-19.30

. 734617093, 604 226 847 4 klaret.info@gmail.com Ct17.00-19.30

Pfijem objednévek do pondéli Termin zavozu stfeda - lichy tyden. S0 9.00-12.00 . ) o

14.00 hod. - lichy tyden. V jinou dobu po predchoz telefonické
domluve.

Vybrana nabidka lahvovych i stacenych vin, bezproblémové parkovani, bezbariérovy pfistup. Platha mozna i kartou.

27 Tiinec LIKOP, s.r.o.

Dolni Lis$tna 60, Trinec Po-P4 7.30-15.30
. 735171636, 558 335 709 4 vinoteka@likop.cz
Prijem objednavek do pondéli Termin zavozu stfeda - lichy tyden.

do 14.00 hod. - lichy tyden.
Distribu¢ni centrum a prodejna vin ze Znovina a Lechovic - Siroky vybér lahvovych vin i Bag-in-box{ za vyhodné
ceny. Bezbariérovy pfistup, parkovisté a moznost platby kartou.

28 Tyn nad Vltavou Proping.cz

Jecnd 819, Tyn nad Vitavou Po, Ct, P4 15.30-17.30
. 606 652 349 4 info@proping.cz V jinou dobu po predchozi telefonické
Prijem objednavek do Utery Termin zavozu ¢tvrtek - lichy tyden |~ domiuvé.

14.00 hod. - lichy tyden.
Vybrana nabidka lahvovych vin Znovin a Lechovic, bezplatné parkovéni pred prodejnou, bezbariérovy pristup.
Preferovana platba kartou.
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29 Ustinad Labem Café Marysa
Velka hradebni 49, Usti nad Labem
€ 721945653

Prijem objednavek do stredy
do 14.00 - lichy tyden.

Po-P4 8.30-18.30

»z cafe.marysa@gmail.com
Termin zdvozu patek - lichy tyden.

Vybrand nabidka znovinskych i lechovickych vin, mozna konzumace vin piimo v Café Marysa, venkovni i vnitfni
posezeni, parkovisté v aredlu knihovny. Platha moZna i kartou.

30 Zbiroh Vinotéka u Humpoliki
Masarykovo namésti 127, Zbiroh
. 722963614

Prijem objednavek do Utery

14.00 hod. - sudy tyden.

4 vinotekauhumpoliku@seznam.cz
Termin zdavozu ¢tvrtek — sudy tyden.

Po0 8.30-10.00
Ut, st, Ct 17.00-19.00
S09.00-11.00

Siroky vybér lahvovych vin ze Znovinu a Vinnych sklepti Lechovic, vinafské doplriky k vinim, mosty z farmy U TFi Dub],
moznost fizenych degustaci, bezplatné parkovani pred vinotékou, bezbariérovych pfistup. Preferovana platba kartou.

31 Zlin-Pritné Obchiidek na Névsi, prodej a distribuéni centrum vin firmy ZNOVIN ZNOJMO, a.s.

Naves 36, Zlin-Prstné

L 603223177

Pfijem objednévek do dtery
do 14.00 hod.

N4 vino@ck-ra.cz

Termin zavozu kazdy Ctvrtek.

Po 11.00-12.00, 13.00-18.00
Ut-Ct 10.00-12.00, 13.00-18.00

P4 10.00-12.00, 13.00-16.00

V jinou dobu po pfedchozi telefonické
domluvé.

Soucasnad i archivni znovinskd vina a stadcena vina. Platba moZna i kartou.

Sluzby pro vas

Privatni archiv vin v Moravském sklipku v Satové

Nabizime moznost pronajmout si privatni box v Morav-
ském sklipku v Satové a ukladat si do néj vina k archivaci.
Privétni boxy nabizi idedIni podminky ke zréni vin. Zdkaz-
nici, ktefi maji pronajaty privatni box, maji moznost bez-
platné vyuzivat sklepnf prostory s posezenim k degustaci.
Uskladnovat Ize pouze vina z produkce firmy Znovin
Znojmo, a.s. a Vinné sklepy Lechovice spol. sr.0.

Boxy maji svého spravce (p. Benc, tel.: 602 126 361). N4-
v§tévu privatnich box{ je nutno pfedem nahldsit (nejlépe
dva dny predem). M(izete vyuzit i e-mail: boxy@znovin.cz.
Navs§téva archivu vin je mozna od stfedy do nedéle v case:
14.00-20.00. | mimo tuto dobu je név§téva mozna, av§ak
pouze po dohodé a se souhlasem spravce boxd.
Pfinaskladnovani a vybirdni vina z box{ méte dvé moz-
nosti. Bud vlastnite klice od boxu pouze vy - pak si tyto
¢innosti provadite sami, nebo md klice spravce boxd,
ktery vina (bez vasi pfitomnosti) naskladiuje a vede evi-
denci stavu vin na skladovych kartach. Je mozné vyuzit
aplikacina strankéch Znovinu, na které zjistite stav zasob
ve vasem boxu. Bez pfitomnosti spravce box( neni vstup
do prostoru privéatnich boxd mozny. Minimalni mnoZstvi
vinklezeniby mélo byt 50 lahvi.

Objednavky na ulozeni vin do vaseho privatniho boxu
zasilejte na e-mail: odbyt@znovin.cz, tel.: 515266 622.
Cenarocniho najmu:

kapacitado 100 lahvi 600 K¢

do 150 lahvi 1300 K¢
do 200 lahvi 1500K¢
nad 200 lahvi 2000 Ke.

Doprovodné sluzby a benefity:

1. Prondjem je mozné uhradit za nashirané bonusové
body za vase ndkupy.

2. Do kazdého obsazeného a zaplaceného privatniho
boxu, vzdy k terminu 31. 8., bude uloZen kazdorocné
ddarek v podobé vyjimecného privlastkového vina,
typického pro dany roénik.

3. Promajitele privatnich box{ funguje na nasich webovych
strénkdch evidencni a informacni systém, ktery zajistf
dostatecny prehled o stavu a pohybu ulozenych vin.

4. Vino z vaseho boxu si mUzete nechat dorucit k vdm
domd, podle nésledujicich podminek:

a. Zavozvinazprivatniho boxu bude realizovén v rémci CR.

b. Poplatek je stanoven na jednu Idhev o objemu 0,2 1,
0,51a0,751ve vy$i 10 KE (s DPH).
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c. Minimalni poplatek v§ak ¢ini 300 K¢ (s DPH).

d. Dorucenivina budeme avizovat do 14 dnl od pfijeti
vaseho pozadavku na zévoz.

e. Pozadavek na zdvoz mlzete ndrokovat u spravce
box{ nebo u pani Kubikové, 515 266 638.

f. Uhradu za tuto sluzbu provedete Fidigi proti vysta-
venému dokladu nebo pfevodnim pfikazem oproti

Pozornosti nasim zakaznikiim

Znovin sivazi svych stalych zékaz-
nikd a odbératell. Na dikaz toho jim
poskytujeme nasledujici pozornost.
Oslavite-li v letosnim roce 20, 30, 40, 50,
60, 70, 80, 90 a vice let nebo uzavrete
snatek, popf. Uspésné zakonéite studium na vysoké
Skole, dostanete od nas jako darek dvé lahve exkluzivniho
sektu Znovin Classic Sekt. Podminkou pro ziskani darku
je kromé vyznamného data také ve firmé evidovany odbér
vin v hodnoté minimalné 5 000 K¢ za poslednich Sest
po sobé jdoucich mésicd. Vyroci ¢i svatbu je nutné dolozit

Zaslani darku

Jestlize jste se rozhodli obdarovat nékoho z vasich bliz-
kych, ¢i z obchodnich pratel nasim vinem, nabizime vam
moznost doruceni vin na vémi zadanou adresu. Vino zapla-
tite pfedem na nas Ucet na zakladé zaslané faktury. Obda-
rovany nedostane zadné doklady o platbé. Vybrat mlzete
jakékoliv mnozstvi vin a doruceni probéhne pres kuryrni

faktufe pred doru¢enim vin k vdm dom.
g. Poplatek za dovoz vina z privatniho boxu se tyka i za-
vozu do distribucnich center.
Pokud méte zéjem byt zafazeni do pofadniku na privatni
box a uzavfeni smlouvy, kontaktujte pani Kubikovou,
515266 638, kubikova@znovin.cz. Momentalné nedispo-
nujeme boxy o kapacité 100 lahvi.

kopif ob¢anského prikazu, oddaciho listu nebo vysoko-
Skolského diplomu. Pfi dosazeni vice vyroci v daném roce
méte vzdy ndrok na svdij darek.

Sekty vdm miZeme dorucit na distribu¢ni centra, nebo
prilozit k vasiobjedndvce narozvazkovou sluzbu nebo pres
kuryrni sluzbu Messenger. Mlizete si je také vyzvednout
vnasich prodejnéch nebo sije ulozit do privatnich boxa.

0 tuto sluzbu si mizete zazadat pomoci formulére na na-
Sem webu v sekci Sluzby - Pozornost nasim zakaznikdm.
Proviceinformacivolejte natel.: 515 266 622.

firmu Messenger (G¢tovano je standardni po§tovné viz
kapitola ,Jak objednévat"). K vinu je mozné pfidat karticku
s vasim vlastnim textem (blahopféni, podékovénia pod.).
V4as pozadavek staci pfipsat k objedndvce na e-shopu
nebo nas kontaktujte na e-mailu odbyt@znovin.cz,
tel.: 515266 622.

Dolepka nebo visaCka s logem vasi firmy na znovinské vino

Firmam i fyzickym osobam zajistime zavéSeni vlastni
visacky na znovinské i lechovické vino zdarma. Cenfk
dotisk(, potisk( na kartony a dalSich sluzeb véam radi za-
Sleme. Z divodU pfipravy a vyroby, které pro nés realizuje

Bonusy pro aktivni zakazniky

Pro vérné a pravidelné zakazniky funguje bonusovy sys-
tém za realizované nakupy vin. Celkova ¢astka, kterou
vynalozite na nakup nasich vin bude automaticky preve-
dena na bodovou hodnotu, a to v pomeéru 100K¢ = 1 bod.
V tabulce je seznam bonust, které mlzete ziskat za urgity
pocet nasbiranych bod@. Body mohou shirat vSichni sta-
vajici zékaznici zaregistrovani v nasi databazi za nakupy
v Satové, v Louckém klastere, na Horni Ceské ve Znojmé
av Lechovicich. Dale pfi zaslani na distribuéni centra, do-
ruceni Messengerem, rozvazkovou sluzbou a pfi ulozeni
vinado privatniho boxu. Body se udéluji jen pokud nevyu-

externi dodavatel, zddejte o tuto sluzbu minimalné €tyfi
tydny pred pozadovanym terminem dodani. V pfipadé
zajmu nas kontaktuje na e-mailu odbyt@znovin.cz, nebo
natel.:515266632.

zivate slevy na nakup. Pfi kazdém osobnim nakupu vin si
mUZzete ovéfit, kolik jiz mate nasbirano bodl a pfipadné si
bonus, ktery odpovida této hodnoté, nechat vydat.

Bonusy milZete vybirat na nasich provozovnach v Satové,
v Louckém kléstefe a na Horni Ceské ve Znojmé. Také
vam mohou byt doruceny do nékterého z nasich distri-
bucnich center nebo na vasi adresu.

Pfipominame, Ze pro bezproblémové nacitani bodd je
nutné, aby kazdy z vas byl u nas zaregistrovan spravng,
ato pouze pod jednim cislem odbératele.
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Ziskanébody  Bonus

5 Vinnd nélevka (2 ks v balen)

10 Sauvignon 0,187 1 (1 ks)

20 Puzzle Lacerta viridis (1 ks)

20 Puzzle Ledndcek ficni (1 ks)

22 Frankovka 0,751 (1 ks)

25 Miiller Thurgau 0,751 (1 ks)

25 Ryzlink rynsky, moravské zemské, Vinné sklepy Lechovice 0,751 (1 ks)

30 Pélava, vybér z hroznd 0,51 (1 ks)

30 Rulandské modré, moravské zemské, sladké 0,751 (1 ks)

35 Neuburské, pozdni sbér 0,751 (1 ks)

35 Sauvignon, pozdni shér, Vinné sklepy Lechovice 0,751 (1 ks)

37 1 Idhev dle vybéru z fady JesStérka zelend, Lediddek fiéni nebo Rosnicka zelend (1 ks)

40 Rulandské modré, rtnot noir - klaret 0,751 (1 ks)

40 Tramin Cerveny, vybér z hrozn(, Vinné sklepy Lechovice 0,751 (1 ks)

45 1 ldhev dle vybéru z fady Blue Line, Vinné sklepy Lechovice (1 ks)

45 Znovin Classic Sekt Demi sec (1 ks)

50 Sekt Sauvignon Brut, Vinné sklepy Lechovice (1 ks)

50 Vyvrtka s logem Znovinu (1 ks)

102 Sklenicky 350 ml s logem Znovinu a Vinnych sklepl Lechovice na podstavci (6 ks)

102 Sklenicka 250 ml s logem Znovinu a Vinnych sklepl Lechovice na podstavci (6 ks)

140 Polokosile Vinum Infernum, Ledndcek fiéni nebo Pinot (1 ks dle vaseho vybéru, podle dostupnych velikosti)
150 Uhrada rogniho pronajmu archivniho boxu v Moravském sklipku v Satové s kapacitou do 100 lahvi (1 ks)
325 Uhrada ro&niho pronajmu archivniho boxu v Moravském sklipku v Satové s kapacitou do 150 lahvi
375 Uhrada roéniho pronéjmu archivniho boxu v Moravském sklipku v Satové s kapacitou do 200 lahvi
500 Uhrada roéniho prondjmu archivniho boxu v Moravském sklipku v Satové s kapacitou nad 200 lahvi

ZNOVINKY - degustacni vinné predplatné 2

Chcete ro¢né ochutnat 72 rliznych znovinskych vin? Hledate nevsedni darek? Chtéli byste pravidel-
nou doddvku vin a nechcete se zdrZovat jejich vybérem? Objednejte si Degustacni vinné predplatné

Znovinky a ziskate mnoho vyhod:

1.

Pravidelné mésicni zasilani kartonu se sadou Sesti
lahvi rGznych druht vin, kterd se neopakujf (bila,
rGizovd, cervend vina v lahvich 0,751i0,51). V sadé se
miiZe objevitilahev z Vinnych sklepl Lechovice.
V8echny zplsoby dopravy jsou zdarma.

Kazdy mésic ochutnate Sest vzorkd vzdy jinych vin,
kterd jsou vybrdna a okomentovana nasimi kolegy. Pfi
roénim pfedplatném tak béhem 12 mésicl zdegustu-
jete 72 rdznych druhd vin.

Predplatné Ize objednat na 1,3, 6 nebo 12 mésic(.
Jedna ze Sesti lahvi bude vzdy specidlni vino z fady
Znovin Gallery - tedy vin vyrobenych v fadové stov-
kéch lahvi, které nejsou bézné v prodeji.

o

)

"

B

Odbér degustacniho vinného predplatného se naéita
do bonusového systému, budete tedy sbirat i bonu-
sové body.

Degustacni vinné pfedplatné je vhodné jako ddrek
pro kohokoliv. Udejte jen adresu, kam pfedplacené
vino cheete zasflat.

Predplacenim sady vina na vice nez jeden mésic ziskate
vyhodnéjsi ceny (viz. nize tabulka). Pri ro¢nim predplat-
ném navic v prvnimkartonu ziskdte maly ddrek.

Pokud méte ,Znovinky" jako ddrek, zasleme vam
e-mailem darkovy poukaz.

Predplatné je nutné uhradit do 10. dne v pfislusném
meésici a od 25. dne stejného mésice vdm zacnou
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byt vina distribuovéna. Staci vyplnit formular
na nasich webovych strankach www.znovin.cz a my
vam vystavime zalohovou fakturu, na zakladé které
zaslete piisluSnou ¢astku na nas ucet. Nasledné
vam kazdy mésic budeme zasilat e-mailem fakturu
jako danovy doklad.

Pokud mate zajem o vice informaci, kontaktuje nas
na: znovinky@znovin.cz nebo na tel.: 602 756 158.

Cim delsf obdobi, tim vétsi sleva:

Cena Slevana Sleva Sleva
po slevé T1sadu  celkem naldhev
1 mésic 1200Ke 0Ke 0Ke 0Ke
3 mésice 3570Ke 30Ke 90 Ké 5K¢
6 mésicl 6960 KE 40Ke 240KE  7KE
12 mésicu 13680KE  60KE 720KE  10Ke

Darkové poukazy na nakup zbozi v prodejnach ve Znojmé

Darkové poukazy na nédkup zbozi v nasich prodejnach
ve Znojmé v hodnoté 500 K&, 1000 K& a 2000 Ké si m-
Zete osobné zakoupit v naSich prodejndch v arealu Louc-
kého klastera (pouze prodejna lahvovych vin) ¢i na ulici
Horni Ceskd ve Znojmé. Registrovani zékaznici ziskaj
nakupem poukazu bonusové body.

Poukaz je mozno uplatnit vyhradné v podnikovych

Darkové poukazy na nakup

prodejnach ZNOVINU ZNOJMO, a.s. v arealu Louckého
klastera (prodejna lahvovych vin, prodejna sudovych
vin) &i na ulici Horni Ceska ve Znojmé, a to do 6 mésici
od jeho zakoupeni. Upozoriujeme zakazniky, Ze na pou-
kazky se nevraci, proto je nutno odebrat zbozi minimainé
v hodnoté zakoupeného darkového poukazu. Vice infor-
maci ziskate na tel.: 515 267 237.

na nasem e-shopu www.znovin.cz

Poukazy Ize zakoupit v hodnoté 500 K¢, 1000 K¢
a2000Ke.

Poukaz zakoupite v e-shopu v sekci Sluzby a rovnou
jej zaplatite online kartou, nebo prevodnim pfikazem.
Po pfic¢teni platby vdm na e-mail pfijde elektronicky
poukaz s unikatnim koédem. Pokud budete chtit poukaz
na e-shopu uplatnit, staci pfi platbé zadat tento koéd

a castka bude z nékupu odectena. Pou-
kaz nelze uplatnit na Vinné predplatné
Znovinky. Tento darkovy poukaz nelze
vyuzit na nasich prodejnach, pouze pfi
nakupu v e-shopu.

Vice informaci na: iva.kelova@znovin.cz, nebo tel.:
702214 145,515 266 633.

Planovan¢ akc¢e 2025 a 2026

Pro aktudlniinformace sledujte nase webové stranky www.znovin.cz a socidlni sité Facebook a Instagram.

Kalendar vybranych akci

Nazev akce
Kolo pro Zivot Znojmo Burcdk Tour

Datum konani akce
6.a7.9.2025

12.-14.9. 2025

Znojemskeé historické vinobrani, Znojmo

20. 9. 2025

Tour de bur¢ak po vinafskych stezkdch Znojemska

26.a27.9.2025 Znovinsky burcdk fest

1.10. 2025

Konec sezény Vinafského turistického programu

23.-25.10. 2025
30.10.-1. 11. 2025

Putovéni po archivnich sklepich Znovinu
Putovani po archivnich sklepich Znovinu

7.a8.11.2025 Putovani po archivnich sklepich Znovinu

14.a15.11.2025 Putovani po archivnich sklepich Znovinu
12.-14.2.2026 Ochutndvka Prochdzka Casem, Loucky klaster, Znojmo

6.a7.3.2026 Znovinsky kost, Loucky klaster, Znojmo
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Datum konéni akce  Nazev akce
4.4.2026 Otevieni sezény Vinafského turistického programu
18.4.2026 Den Znovin Walkingu
9.5.2026 Festival vin VOC Znojmo, Horni ndm., Znojmo
14.-16.5.2026 Putovéni po vinicich Znojemska
21.-23.5.2026 Putovani po vinicich Znojemska
29.a30.5.2026 Putovani po vinicich Znojemska
5.a6.6.2026 Putovéani po vinicich Znojemska

Vyhrazujeme si moZnost zmény terminu. Pro aktudlni informace o akci, které se chcete zii¢astnit,
sledujte nas web a socialni sité.

Bur¢akové dny 2025 v Louckém Klastere ve Znojmé
aneb kdy nakoupit bur¢ak

V aredlu Louckého kldstera budeme ve vybrané dny  Ne14.9.2025 9.00-18.00 hod.

prodavat buréak. Je mozné zde i posedét a vychutnat si  Buréakové dny

burédk pfimo na misté. Cena 100 K¢&/litr. P419.9.2025 9.00-18.00 hod.

Buréakové dny S020.9.2025 9.00-19.00 hod.
P&5.9.2025 9.00-21.00 hod. Ne21.9.2025 9.00-18.00 hod.
S06.9.2025 9.00-21.00 hod. Burcakové dny ve dnech Znovinského buréak festu
Ne7.9.2025 9.00-18.00 hod. P426.9.2025 9.00-22.00

Buréakové dny pfi Vinobrani v Louckém klastere S027.9.2025 9.00-22.00

P412.9.2025 9.00-21.00 hod. Ne 28.9.2025 9.00-18.00

S013.9.2025 9.00-21.00 hod.

Znojmo Burc¢ak Tour Kooperativy 6. a 7. 9. 2025
— serial cyklistickych zavodii Kolo pro zivot

Zucastnéte se cyklistického zdvodu, ktery startuje
v Louckém klastefe ve Znojmé. Znovin Znojmo je jednim
z partnerd, ktery podporuje cely seriél zavodu.

Z&vod md dlouholetou tradici a je velmi oblibeny u zévod-
nik(. Pripraveno je nékolik tras pro vSechny kategorie
ucastnik(. Trasy vedou pres vinohrady a nemaji velké pre-
vySeni. V pfipadé deSté je pripravena ,mokra varianta“.
Vice informacinalezente na webu:
www.kolopro.cz/zavody.

Program Znovinu béhem
znojemského vinobrani
12.-14. 9. 2025

1. Vinobrani v Louckém klastefe ve Znojmé
12.-14.9.2025 - VSTUP ZDARMA

V aredlu Louckého klastera pripravujeme prodej burcéku,
obcerstveni, ochutndvky vin, prohlidky kldstera.

P412.9. 9.00-21.00 hod.

S013.9.  9.00-21.00 hod.

Ne 14.9. 9.00-18.00 hod.
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Ziva hudba Ryan music

P412.9. 16.00-21.00 hod.

S013.9.  14.00-21.00 hod.

2. Prodejna Horni Ceska 2, Znojmo (prodej buréaku a vin)
P412.9. 14.00-23.00 hod.

S013.9.  12.00-23.00 hod.

Tour de burcak 20. 9. 2025

Tretivikend v zafi se ve Znojmé uskutecni dalsi dil seri-
alu cykloturistickych akei Krajem vina a jiz tradicné vds

Znovinsky burcak fest 26. a 27.

Dorazte posledni zafijovy vikend do Louckého klastera
ve Znojmé na oblibenou akci Znovinsky bur¢ék fest.
MUzZete se tésit na nékolik druhd bur¢akd, ochutnavky vin,
hudbu, dobré jidlo a pfijemnou atmosféru. Zahraje cimba-
lové muzika Jozky Smukafe, hudba Ryan a dalsi.
Ochutnavky vin a buréaku

Pokud si chcete pochutnat na dobrém burcéku, vinech
ak tomu jeSté posedét v pfijemném prostredi s nezapo-
menutelnou atmosférou, pak je Znovinsky burcék fest tou
pravou akci. Ve Stukovych sdlech vds ¢ekd pochlizkova
ochutnavka vin, na nadvofi posezeni, prodej buréaku
aobcerstvenia dostatek mista na sezeni.

Slapéni hroznii bosyma divéima nohama

Tato unikdtni podivand za Ucelem vyroby specidlniho
vina s ndzvem Slapané vino se bude odehravat v so-
botu 27. z4fi od 14.00 u historického klddového lisu
na nadvoii Louckého klastera. Slapané vino je vyrobeno
Slapanim hrozn(, tedy lisovanim bilych hrozn( bosyma
divéima i zenskyma nohama. Zenské ¢tyFélenné tymy se

3. Ochutnavkové stanky na vinicich §9bes,
Staré vinice v Havranikach a Peklo v Satové

P412.9. 9.00-18.00 hod.
S013.9.  9.00-18.00 hod.
Ne 14.9.  9.00-18.00 hod.

zavede do podzimnich, hrozny obtéZkanych vinic. Zacé-
tek je v Louckém klastere. Pfipraveny jsou dveé trasy pro
cyklisty a jedna pro pési, na trasach vas cekaji zastavky
ve vinnych sklepich i pfimo ve vinicich, kde miZete
kromé vina ochutnat i erstvy znojemsky burédk pfimo
zrukou vinafa.

Tour de bur¢ak opét zakon¢ime v aredlu Louckého klas-
tera, kde bude pfipraven folklorni program s nabidkou
mistnich specialit. V zavére¢ném losovani pak mlzete
vyhrat nékterou z cen - tfeba vina z regionu ¢i dovolenou
v certifikovaném zafizeni Cyklisté vitani. Pofadatelem je
Nadace Partnerstvi a spolupofadatelem Znovin Znojmo.
Startovni balicek se sklenickou, nosickou a mapou
si mlzete zakoupit v pfedprodeji za 230 K¢ na webu
www.vinarske.stezky.cz, nebo pfimo na misté za 270 K¢.

9. 2025, Loucky Klaster

mezi sebou utkaji, kdo v asovém limitu vySlape nejvice
mostu. Utastnice opét ziskaji zajimavy darek a budou
uvedeny na zadni etiketé vina, které uvedeme do prodeje
na podzim 2026.

Pozvanka na Podzimni putovani po sklepich 2025

Podzimni putovani po sklepich Znovinu se letos usku-
te¢nivterminech:

23.-25.10. 2025

30.10.-1.11. 2025

7.28.11.2025

14.a15.11.2025

Cekd na vas bohaty program, pIny ochutnavek a zaji-
mavych informaci. Veskré blizsi informace upfesnime
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v zaslané pozvance. Pozvanky obdrzi vSichni aktivni
odbératelé, ktefi maji u nas evidovany odbér vin alespon
v hodnoté 6 000 K¢ v¢. DPH, ato od 1.9.2024 do 1.9.
2025. Pozvanky rozesleme e-mailem v pllce zafi a pfi-
hlaSovat se budete moci od 7. 10. 2025 od 10.00 hod.,
a to prostrednictvim naSich webovych stranek na z&-
kladé pridéleného aktudlniho unikatniho registracniho
kodu. Volna mista uvolnime ve dvou ¢asovych vinach.
(1. ¢ast uvolnime 7. 10. v 10.00 hod., 2. ¢&st ve stejny den
v 18.00 hod.). Pokud vdm pozvénka nebude dorucena
do 1. 10. a pfedpokladéte, Ze spliujete podminky pro jeji
zaslani, kontaktujte prosim nase informacni centrum, tel.
515266 620, info@znovin.cz. Té§ime se na vas!

Ozvény Podzimiho putovani po sklepich

Pravidelné pro vds pfipravujeme fizené ochutnavky vin,
kterd se prezentovala na Podzimnim putovéni po skle-
pich. Degustace je uréena nasim zékaznik(m, ktefi se
nemohli zicastnit Podzimniho putovani po sklepich
nebo sivina chtéji ochutnat znovu.

Praha

Rizené ochutnévka vin z Podzimniho putovani a moz-
nost jejich pfimého nédkupu ¢i objednani za ,putovaci”
ceny ve dnech 4.-14. 11. 2025 vzdy v otviracich hodi-
nach Ut-P4 15.00-19.00 hod. na adrese: Distribu¢ni
centrum a vzorkova prodejna, Prouténa 408, Praha 4.
Rizenou ochutnavku pro max. 20 osob uskuteénime
3.11.0d 19.00 hod. tamtéz. VaSi nav§tévu je nutné
objednat pfedem na tel.: 602 193 637 nebo na e-mailu:
slama@znovin.cz.

Plzen

Rizené ochutnévky vin z Jarniho putovani po vinicich
se v Plzni uskutecni ve Svejk restaurant (BalounGv
salonek), pension TIVOLI, Klatovské tfida 125, Plzen.
Degustace probéhnou v nasledujicich terminech: 18,
19.,24. a 26. listopadu od 17.00 hod. Zaregistrujte si
volné misto do 16. listopadu na e-mailu: humpolik@
znovin.cznebonatel.: 722 963 614.

Brno

Rizend ochutnavka vin, ktera byla pfedstavena
na Podzimnim putovéni po sklepich. Koné se v sobotu
22. listopadu od 18:00 hod. Rezervace nutnd na tel.:
604 525920 nebo osobné na Vinotéce. Adresa: Dis-
tribuéni Centrum Brno Slatina (Jihomoravské ném.
1098/1, Brno-Slatina). Cena 100 K¢/osoba.

Svatomartinska plavba na Vltavé — 8. 11. 2025,

Vitani Svatomartinskych vin

Jiz sedmndcty ro¢nik mimofadné plavby lodi Prahou
po Vltavé s fizenou ochutndvkou vin, véetné popularnich
Svatomartinskych, gastronomickymi specialitami a cim-
balkou, probéhne 8. listopadu 2025.

Béhem celé plavby budou pfipraveny gastronomické spe-
ciality amoravska cimbélka. Kromé podavanych skvélych
vin, tradi¢niho husiho kaldounu s doméacimi nudlemi
a knedlikem, svatomartinské husy s ervenym i bilym ze-
lim, bramborovym i karlovarskym knedlickem, nebudou
chybét ani tradicni moravské svatebnikolacky.

Tési nds kazdorocni velky zajem o tuto plavbu, kde ma-
Zeme spolecné opét romanticky a netradicné pfivitat
nova znovinska vina ro¢niku 2025.

Pro mimoprazské hosty médme, prostfednictvim naseho
partnera, pfipravené ubytovaci balicky za skvélé ceny.
Lod vyplouvd v sobotu 8. listopadu 2025 v tradi¢nich

“* ZNOVIN

Svatomartinska
vina 2025

¢asech z kotvi§té Na Frantisku, Praha 1. Vice informaci
aobjednani plavby naleznete od 4. 9. 2025 na www.svato-
martinskaplavba.cz nebo info@vranovagency.cz.
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Prochazka ¢asem 12.-14. 2. 2026, Loucky Klaster

Pro milovniky star$ich vin a hlavné pro majitele vin v pri-
vatnich boxech v Moravském sklipku v Satové pfipravime
12.-14. Gnora 2026 ochutndvku lahvové zralych vin i vin
z nového rocniku. Bude se konat v Louckém kldstefe
ve Znojmé a kazdy den ochutndme stejnd vina. Ochutnavka
je uréena pro ty, jez si chtéji zdegustovat vina, ktera maji
ulozena ve svych archivech a chtéji se o nich vice dovédét.
Nemusi proto otvirat své lahve. Pro ty, ktefi si budou chtit
koupit vina roéniku 2025 do svého archivu, bude nékolik vin
poprveé v prodeji. Samoziejmé bude oteviena prodejna vin
v Louckém klastere. Pozvanky rozesleme e-mailem na konci
ledna 2026 zejména vsem aktivnim zakaznikm, kteff maji
u nas evidovany odbér vin v hodnoté alespor 6 000 K¢, a to
od 1.1.2025do 31. 12. 2025. V pfipadé, Ze nedopatfenim
neobdrZite pozvanku, nebo nepatfite dosud k nasim odbé-

rateld a chcete se ochutndvky zicastnit a nakoupit nase
vina, obratte se na nase informacni centrum v Satové:
tel. 515266 620, e-mail: info@znovin.cz.

Znovinsky kost vin — 6. a 7. 3. 2026, Loucky Klaster

Zveme vds na pochlizkovou ochutnévku vin z produkce
Znovinu a Vinnych sklepl Lechovice. K dispozici bude
priblizné 130 vzork( vin.

Znovinsky koSt vin se bude konat v patek 6. 3. od 16.00-
21.00avsobotu7. 3. 0d 14.00-21.00 ve Stukovych salech
a v Galerii U svatych”. Atmosféru zpfijemni cimbdlova
muzika.

Vstup na ochutndvku je zdarma. Platba za vzorky
probéhne pomoci blo¢kd, které si zakoupite u vstupu.
K blo¢kdim dostanete i degustacni kartu, ve které najdete
vSechny vzorky vin a blizsi informace k nim. Oteviena
bude soubézné také prodejna vin, kde si pfipadné mlzete
zakoupiti celé lahve v§ech ochutndvanych vzorkd.

Den Znovin Walkingu — sobota 18. 4. 2026

prochazka s holemi a vinem

Dal$irocnik oblibené akce Den Znovin Walkingu se uskutecni
18. dubna 2026. Béhem prochazky ochutnate na stanovistich
nékolik réiznych vzork( vin. Neni podminkou Géastnit se akce
s walkingovymi holemi, ale urcité je doporucujeme.

Neni potfeba se pfihlasovat pfedem. Staci pfijit k regis-
traci v den kondni akce. Registrace probéhne mezi 9.00
a11.30 v sidle nasi firmy (Satov 404, 671 22). Po zapla-
cenf registracniho poplatku ziskéte: blocky na ochut-
navku vin, ,startovaci” lahvicku vina 0,187 |, mapku
a sklenicku. Na stanovistich si také mlizete zakoupit dal$i
vzorky vin. V Satové u sidla firmy a na fotbalovém hfisti je
mozné zaparkovat auto nebo autobus.

Na trasu mlzete vyrazit individudlné v kterykoliv ¢as
po registraci. Ti, ktefi se neodvazuji absolvovat okruh
samostatné, se mohou pfipojit k nasemu privodci, ktery
vyraziv10.00 od sidla firmy.

Vice informaci, seznam vin a mapu nové trasy najde
nananaSem webu.
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Znovinsky vinarsky turisticky
program v roce 2025 a 2026

Nabizime vam Sirokou Skalu aktivit spojenych s nasim vinem, poznanim Znojemska a vinaiské kultury.

Orienta¢ni mapa Znojemska pro milovniky vina i cykloturistiky
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@ Moravsky sklipek v Satové
© Vinice Sobes
O Sstarévinice, Havraniky
© Vinice Peklo

Nezapomeiite navstivit:
O Vojensky bunkr Satov
@ Prodejna Znovinuv centru Znojma
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Loucky Klaster ve Znojmé¢ — Narodni Kulturni pamatka
Turistické cenfrum Znovinu a Znojma,

Yeov r

nejimpozaninéjSi stavba ve Znojm¢é

Vielého prijeti se vdm dostane v premonstratském
klastefe v Louce ve Znojmé, ktery byl po staleti jednim
z nejvyznamnéjsich klasternich komplexd ve stredni
v Evropé a dnes je hlavnim turistickym stfediskem Zno-
vinu Znojmo.

Klaster zalozil roku 1190 znojemsky knize Konrad Otta
se svou matkou Marii. Diky mimofédné pfiznivému
duchovnimu klimatu v Louckém kl&stefe vznikaly -
a v pribéhu staleti téZ prestavbami zanikaly - nev§edni
ukazky architektury, dopInéné fadou dalsich umélec-
kych artefaktd. Pfipomerime si napfiklad jedine¢nou
klasterni knihovnu, kterd se po zruseni klastera v ramci
josefinskych reforem prestéhovala do premonstrét-
ského klastera na prazském Strahové.

Soucasné déni v Louckém kldStefe je Uzce propojeno
se jménem spolegnosti Znovin Znojmo. Ceka tu na vés
Navstévnické centrum, obrazova galerie, bednérské a vi-
narské muzeum, prodejna vin a fada dalSich zajimavosti.
Cesta za znojemskymi viny proto za¢ind prave tady.

V blizkosti arealu klaStera vzniklo za pfispéni Znovinu
koncem roku 2017 nové détské hfisté. Na vyrobu her-
nich prvk( byly pouzity sudy réiznych velikosti a hristé
tak tematicky zapada do blizkého okoli, kde plsobf
praveé nase spole¢nost.
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Navstévnické centrum a ochutnavky vin v Louckém klastere

Prohlidky Louckého Klastera

Chcete-li se sezndmit podrobnéji s historif kldstera,
pak vés zveme na organizovanou prohlidku. Program
zahrnuje privitani v Navstévnickém centru, prohlidku
obrazové galerie, romdanské krypty, bednérského a vinaf-
ského muzea, Stukovych salli a sklep(. Navstivite také
,zapomenuté” prostory za Stukovymi saly s nékterymi
pozlstatky plsobeni vojakd v minulém rezimu, a také
noveé zrekonstruované prostory dal§iho patra kléstera
s nadhernymi sély a zajimavou atmosférou. V pribéhu
prohlidky ochutnéte Sest vzork( znovinského vina. Kazdy
navstévnik ziska zdarma sklenigku na vino. Ridi¢{im nabi-
zime lahvicku vina o0 obsahu 0,187 |. Pro ohlasené skupiny
nad patndct osob mdzeme prohlidku pfizpdsobit dle
dal$ich pozadavkd. Prohlidka trvé pfiblizné dvé hodiny.
Vstupné: déti 60 K¢, dospéli 150 K&/osobu veetné ochut-
ndvky Sestivzorkd vin a sklenicky na vino.

NdvStévnické centrum Znovinu sidli v historickych
pfizemnich prostorech Louckého klaStera. V Nav§tév-
nickém centru nabizime ochutnavky vybranych vin, které
jsou aktualné v prodeji. Vina mizete vychutnat pfi pose-
zeni pfed Navstévnickym centrem a prodejnou lahvovych
vin nebo pfimo ve sklepé. Zacinaji zde také organizované
prohlidky komplexu Louckého kl&stera (viz. nize). V Louc-
kém klaStere je také mozné dobit elektrokola.

Oteviraci doba, kontakty:

1.9.-30.9. 2025 kazdy den 9.00-18.00.

1.10. 2025 -3. 4. 2026 zavieno,

prohlidky po telefonické domluvé.

4.4.-30.6.2026 kazdy den 9.00-18.00.

e-mail: nc@znovin.cz, tel.: 606 624 648

Pokud se chystate na prohlidku Louckého klastera, radéji
nam pfedem zavolejte na tel. ¢.: 606 624 648 a ovérte si
dostupnost termind.

Galerie uméleckych dél — Znovinsky Louvre

a romanska Krypta

Ve starobylém klastefe se dnes minulost prolind s pfitom-
nostia historické budovy davaji specificky vyraz soudobému
umeni. V rémci komentované prohlidky kl&Stera navstivite
umeéleckou galerii, kde jsou vedle historickych vinafskych
artefaktd vystaveny obrazy a sochy pfednich ¢eskych so-
chard, malifli ailustratord zejména s vinnou tématikou.
Jednou z historicky nejcennéjsich pamatek Louckého
kldstera i Ceské republiky je unikétni romansko-goticka
krypta, skrytd v podzemiklasterniho kostela Nanebevzeti
Panny Marie a sv. Vaclava. Nékolikrat ztraceny a pokazdé
znovuobjeveny poklad nyni osliiuje ndvstévniky svou sta-
letou krédsou. Nav§téva krypty je soucasti pravidelnych
prohlidek klasterniho komplexu.
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Slovanska epopej z velkoformatového puzzle

Béhem prohlidky Louckého klastera navstivite i vystavu
Slovanské epopej z puzzle. Jednd se o vystavu obrazd,
které jsou slozené ze 163 000 dilk(i puzzle. Vyobrazujf
celou Slovanskou epopej od autora plivodni predlohy

Alfonse Muchy. Dvacet obraz{ o velikosti v priméru
3 metry si miZete prohlédnout v rdmci prohlidkového
okruhu v tzv. ,Dfevéném salonku". Autorkou této shirky je
pani Anna Pocarovska z Miroslavi.

Expozice Zelezna opona a vystava historickych cihel

Ve vojenskych prostorach v prvnim patfe klastera jsme
ve spoluprdci s Technickym muzeem v Brné nainstalo-
vali ¢dst takzvané ,Zelezné opony", tedy zataras, ktery
byl v minulém stoleti na hranicich a branil v pfechodu

statni hranice. Uvidite zde i dobové fotky a kratky film
o pohranicnich vojdcich. V dalsi ¢asti téchto prostor
jsme pripravili vystavu starych cihel se znackami, které
se dfive vyrabély ve znojemskeé vinaf'ské podoblasti.

Konference, firemni prezentace a ochutnavky vin v Louckém

Kklastere — celoro¢né

Pfimo v Louckém klastefe nahizime komplexni servis
pro pordddani konferenci, firemnich prezentaci, Skoleni
nebo kurzd s doprovodnym vinafskym programem,
rautd, fizenych degustaci, pfedndsek a nau¢nych ochut-
navek. Veskeré prostory nebo jejich ¢ésti, které spra-
vujeme, pronajimame i pro rodinné oslavy, promoce,
svatby a dal$i slavnostni prilezitosti. Pro vétsi akce jsou
idealnim mistem barokni Stukové saly s kapacitou az

350 mist, kde je k dispozici 75 stol(i a 350 Zidli. Od roku
2019 nabizime k témto Ucelim také noblesni prostory
tzv. Knihovny.

ProtozZe louckym premonstratiim kdysi patfily nejrozsah-
lej$i vinice na Znojemsku, vybudovali po¢dtkem osmnéc-
tého stoleti pod klasterem v Louce nalezité rozlehlé vinné
sklepy. | zde vam tak mGZeme usporddat degustaci nebo
pfipravit posezeni pro vasi skupinu.



71

znovin.cz

Ochutnévky vin Ize uspofadat az pro 250 osob najednou
pfimo v klenutych klasternich sklepech anebo v pro-
stordch obrazové galerie. Obcerstveni nebo catering si
mUzZete zajistit sami, pfipadné vém poskytneme kontakt
na odpovidajici firmy. Z&jemcdm nabizime i dalsi sluzby,
napfiklad ozvuceni, promitani firemnich prezentaci,
hudbu a dalsi.

Cenik pronajmu prostor —
Loucky Klaster ve Znojmeé

Ceny v tabulce jsou vé. DPH (21 %) a predstavuji dennf
sazbu za prondjem prostoru. Pfipadnd pfiprava prostor
jeden den pred akci a likvidace jeden den po akci se

do prondjmu nepocitd. V pfipadé volnych prostor pfed
akcilze vyuzit na pfipravu a zdobeni az tfi dny pred akci.
Letni provoz je po¢itdn od 1. 5. do 31. 10., zimnf provoz
0d1.11.do0 30. 4.

Sazba ndjemného obsahuje ndjem za prostory, vyuziti
socialniho zafizeni, vyuzivani stalého vybavenia nabytku,

zaplj¢eni ndpojového skla na konzumaci vina, béznou
spotrebu elektrické energie.

Pronajem prostor se uskutecruje na zakladé pfedem po-
depsané dohody a protokolu o pfedani a prevzeti prostor.
Bliz&i informace ziskate u spravce Louckého kldstera,
tel.:602 193492, e-mail: spravce@znovin.cz.

Prostor za den Letni provoz Letni provoz Zimni provoz Zimni provoz Max. mozna
vicedenni vicedenni kapacita mist
(cenaza 1den) (cenaza 1den) k sezeni

Maly Stukovy sal 3 000Ke 1900Ke 8 500Ke 5500Ke 100

Velky Stukovy sal 5000K¢ 3200Ke 8 500 K¢ 6500 K¢ 250

Oba Stukové saly 7 000Ke 4 500Ke 15500Ke 10 000 K¢ 350

Velka galerie ,U svatych” 4000Ke 2500Ke 6 500 K¢ 4000Ke 100

Degustacni mistnost 2000Ke 1300Ke 5500Ke 3500Ke 30

Sklep 5000 K¢ (prohlidka nebo ochutnavka v rémci objednaného prondjmu 250

uvedenych séld zdarma)
Knihovna - vSechny prostory 15000 K¢ 8 000Ke 20 000Ke 12 000 K¢ 140

Prodejny lahvovych a sudovych vin v Louckém Klasteie
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V Louckém klasterfe se nachazi prodejna lahvovych vin,
kterd nabizi vkompletni sortiment vin ze Znovinu a dér-
kovych predmeétd. Zakoupit zde také mGzete unikatni
archivni vina. V neposledni fadé je préveé pfed touto

prodejnou dostatek parkovacich mist, kde mlzete sv(j
nakup pohodIné nalozit.

Naproti Ndv§tévnickému centru v Louckém klastere se
nachdzi prodejna sudovych vin a syrd.

Farma U Trii Dubii — prodejna ovoce a zeleniny

V arealu Louckého kldstera je
oteviena prodejna ovoce a ze-

FARMA \%
leniny. Ovocnéafska firma Farma

U TRI DUBU
U TFi Dubd zde celorocné nabizi

cerstvé ovoce, zeleninu, mosty a dZemy z vlastni pro-
dukce, které pochézi ze znojemské oblasti a z okoli vy-
hldSené vinicni traté U tff dub( ve Stosikovicich na Louce.
Produkty Ize nakoupit i na e-shopu: www.triduby.cz

Oteviracidoba:

bfezen-prosinec:

Po-Ne 9.00-13.00, 13.30-18.00.

leden-tnor:

Po-Pa9.00-13.00, 13.30-18.00, S0 9.00-12.00.
Kontakt: odpovédny vedouci Michael Kahoun

tel.: 731 520 098, m.kahoun@triduby.cz
facebook: www.facebook.com/triduby

OKruzni jizda turistickym vyhlidkovym vlackem méstem
Znojmem, od 1. 5. do 30. 9. 2026 vyjizdi 5% denné

od Louckého klastera

Vydejte se na okruzni jizdu turistickym vlackem, ktery

¢astmi krélovského mésta Znojma. Projedete stfedové-

Moravsky sklipek v Satové

Moravsky sklipek, ktery se nachézi E:lil:.r-;m
primo ve sklepni ulicce proslulé vinai- 2= Tk b

ské obce Satov, vyuzijte jako zastévku FF
na dobré jidlo a vino. Od roku 2023 se E
do Moravského sklipku vratil restau-

racni provoz. Pochutnat si miZete na tradi¢ni ceské
kuchyni a ktomu se osvézte viny ze Znovinu.

Sezdnni oteviraci dobu a aktualni menu sledujte na face-
bookové strance Restaurace Moravsky sklipek v Satové.
Kontakt: 725429 494

moravskysklipek@znovin.cz

Provoz privatnich boxd funguje v nezménénémrezimu.

Log |

kymi ulickami i naméstimi, spatfite vyznamné stavebni
pamatky a pokochéate se pohledy na mésto z udoli Dyje
i vyhledem z historickych hradeb. K tomu si mGzete
vychutnat znovinské vino. Nastoupit miZete na kterékoli
z osmi zastdvek a na kterékoli z nich mizete okruznf
jizdu prerusit a pak, s oznacenym listkem, pfistim spojem
okruh dokoncit. Na zastdvce Méstska plovarna Louka
- Ndavs§tévnické centrum Znovinu ma vladcek prestavku;
¢as Ize vyplnit ochutnavkou vin a ndvstévou specialni pro-
dejny vin Znovinu. Pro cyklisty a turisty je tato zastdvka
dokonalym vychozim bodem ke stezkam

a cyklotrasam v Ndrodnim parku Po-

dyji a v okoli Znojma. Vlacek je mozno

prizplsobit i pro handicapované osoby

nainvalidnim vozicku.



Naucna vinice starych odrud
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za Moravskym sklipkem v Satové

Za Moravskym sklipkem v Satové se nachazi specialni vi-
nice, kde bylo vysdzeno sedmnact odr(id révy vinné, které
jsou dnes jiz téméf zapomenuty. Projdéte se mezi fadky,

Ochutnavkovy stanek na vinici Sobes v NP Pody

V hlubokém Udoli Dyje, v samém srdci Ndrodniho parku
Podyji lezi na Uboci skalniho ostrohu v meandru reky
jedna z nejstarsich a patrné nejlepsich vinic evropskych
vinafskych poloh - Sobes. Za své vynikajici vlastnosti
vdéci Sobeské vino pravé idealni poloze vinice, leZici
v nizsi nadmorské vysce na proslunéném jiznim svahu,
chranéném ze severozapadu i severovychodu proti vét-
rim. Zvlastni vyznam ma i feka Dyje, kterd vinici obtékd,
teplé dny a chladnéjsi noci, mlhy a nakonec i kamenits,
kyseld hlina na rulovém podkladé, kterd pfes den nasava
slune¢ni teplo a v noci jej zase intenzivné vyzarfuje.
Zkratka navstivit Znojemsko a nevidét Sobes by byla
chyba - a zvlast v letnich mésicich, kdy pfimo na vinici ot-

v duchu se vratte do starych casl a seznamte se s odrQ-
dami, které kdysi rostly v ¢eskych a moravskych vinicich
ajejichz nazvy pripominaji davné tradice.

Kazdou odridu dopliuje informacni tabule, kterad né-
v§tévniky seznamuje s jeji strucnou charakteristikou.
Ve vinici je vysazeno napfiklad kdysi populdrni Velt-
linské cervenaobilé ¢i Prachtraube, které stalo u zrodu
moderni odriidy Muskat moravsky. Najdete tu i roman-
ticky Kamenor(zdk, mysticky Muskat Zluty, zndmy ze-
jména ve Stfedomofi, ¢i Veltlinské modré zvané Modry
Janek. Jméno téhle odridy se odvozuje od ménavého
zabarveni slupek: malé zelené bobulky brzy po odkvétu
zmodrofialovi, pfed zrénim se ménina tmavofialové a pfi
zrani se zabarvi opét do zelenoSeda. Znovin Znojmo se
snazi Modrého Janka znovu zpopularizovat a vysazovat
jej na stale vétsich plochach.

i

virdme ochutndvkovy stdnek a vy mate jedine¢nou Sanci
ochutnat v pdvabném autentickém prostredi néktera
Sobeska vina, nékdejsiklenoty z nasi produkce.

V Nérodnim parku Podyji, nedaleko Hnanic, mizete
navs§tivit unikatni vyhlidku Devét mlyn(, kterd nabizf
Gchvatny pohled na feku Dyji a vinici Sobes. 0d nedale-
kého hotelu v Hnanicich, kde je parkovisté, se na ni dosta-
nete po zelené trase, stejné tak se na vyhlidku dostanete
i zdruhé strany od obce Havraniky = Havranického
viesovi§té po zelené trase, kterou nové vyznacil Klub
¢eskych turistd.

Oteviraci doba ochutnévkového stanku:

1.6.-30.9. 2025 kazdy den 9.00-18.00.

1.10.2025-3. 4. 2026 zavieno.

4.4.-31.5.2026 so, ne, svatek 9.00-18.00.

Tel.: 602 437 967.
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Ochutnavkovy stanek Staré vinice, Havraniky

Lo

]
3

Pokud se od Louckého kldStera ve Znojmé vypravite
po hojné vyuzivané cyklostezce smérem k vinici Sobes,
priblizné v poloviné cesty zahlédnete starou vinafskou
obec Havraniky. Misto je vyhlasené dlouhymi vinnymi
sklepy v délce nékolika set metr(i a dokonce kilometrd,
ale nds bude vice zajimat ochutnavkovy stanek, ktery
vznikl pfimo u cyklostezky uprostfed vinic. Mlzete

Ochutnavkovy stanek
na vinici Peklo, Satov

Navstivte degustacni stanek na vinicni trati Peklo, kterd
se nachézi v obci Satov, pfimo na, zelezné oponé’, na hra-
nici s Rakouskem. Ochutnat zde miZete vina, kterd byla
na této krdsné vinici vypéstovana, z nichz nejvyhlasengjsi
je tzv. ,pekelna miillerka“. Vinice Peklo je terasovitd a ma
tvar ,pekelného” kotle. Hrozny, které zraji v tdoli jsou
doslova vypecené sluncem. Kolem Pekla jsme pro vés

obdivovat nadherny vyhled do kraje a pfi tom se osvézit
nekolika vzorky zajimavych vin z nasi produkce, véetné
méné zndmych odr(id, které se zde péstuji - Chenin
blanc, Sauvignon $edy a Viognier.

V tésném sousedstvi se nachdzeji dal§i pozoruhodna
mista. Jednim z nich je poutni kaple Panny Marie Bo-
lestné, kde seroku 1680 stal zazrak.

Ochutnavkovy stanek Znovinu se se nachazi uprostred
Havranického viesovisté, které je soucasti NP Podyji.
Na suchém a teplém misté, které patfi k evropskym
unikatlim a zaroven k nejvétsim viesovistim na jizni Mo-
ravé, rostou kostravy, vies obecny, krucinky, koniklece,
divizny i janovce, suchomilnou faunu zastupuji kudlanky
nabozné, dudciajestérky.

Oteviraci doba ochutnavkového stanku:

1.6.-30.9. 2025 kazdy den 9.00-18.00.

1.10. 2025-3. 4. 2026 zavieno.

4.4.-31.5.2026 so, ne, svatek 9.00-18.00.

Tel.: 602437 967.



Krizovy sklep Primg¢tice
Pfiméticky vinny sklep sina své konto miZe pfipsat né-
kolik nej: patfi k nejvétsim kriZzovym skleplim na svété,
zraji v ném jedny z nejlepSich znojemskych vin a uni-
katnfje i zdejsi akustika, na jejiz adresu neSetfil chvélou
dokonce slavny dirigent Rafael Kubelik. Raritou je
zejména takzvany jezuitsky telefon - kdyz potichu pro-
mluvite do zdi, va$ hlas se po klenbé donese na opa¢nou
stranu chodby.

Kfizovy sklep v Pfiméticich si nechala postavit zno-
jemska jezuitska kolej v letech 1740-1756 na pldorysu
vetvarukfiZe. Svymirozmeéry sklep pfedstavuje svétovou
raritu: hlavni chodba s obrovskymi sudy po obou stra-
néch je 110 metrG dlouhd a necelych deset metr{ Sirokd,
rameno kfize pak méfi 56 metrd, klenby jsou Sest a p0l
metru vysoké, v kopuli jesté o jeden a pll metru vys$si.
Jedinecné je i zdejsi klima; stény a stropy Kfizového
sklepa totiz pokryva silnd vrstva uslechtilé sklepni plisné
Rhacodium cellarae, kteréd je tak dokonalym reguldtorem
vlhkosti, Ze neni potreba zadné klimatizacni zafizen.

V pfimétickém sklepnim hospodafstvi Znovin Znojmo
zpracovavd vina prevazné bilych odrld. Vina zrajf jak
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pripravili dva okruhy s Pohadkovou stezkou, které se daji
projit jak pésky, tak na kole. Vychutnejte si sklenicku vina
pfi fascinujicich vyhledech na krésnou krajinu kolem
Satova, s pohledem na rakouské a moravské obce, na $a-
tovskou Sibenici nebo na pohofi Palava a Alpy. Peklo se
nachézi kousek od Zelezni¢ni stanice v Satové, miizete
sem tedy pohodIné pfijet i viakem.

Oteviraci doba ochutnavkového stanku:

1. 6.-30.9. 2025 kazdy den 9.00-18.00.

1.10.2025-3. 4. 2026 zavieno.

4.4.-31.5.2026 so, ne, svatek 9.00-18.00.

Tel.:602 437 967.

v tradicnich dubovych a akatovych sudech, tak v moder-
nich nerezovych tancich. V roce 2021 byla dokoncena
rozsahla rekonstrukce a modernizace sklepa.

ZNOJMO - mésto pIné zazitkii, historie a vina

Znojmo je druhé nejvétsi mésto ZnQ_LmO
Jihomoravského kraje s impozantni

polohou nad fekou Dyji. Prvni pi-

semnd zminka o mésté pochdzi z 11. stoleti. V roce 1226
bylo Pfemyslem Otakarem |. povySeno na krdlovské
mésto. Na kazdém rohu na vds dychne trocha historie a to
jak z domd, které dohromady tvofi ukdzkovou uéebnici
v8ech stavebni sloh(, tak z pamétek, kterym svou vyskou
dominuje Radni¢ni véz.

Krédsu mésta podtrhuje okolni trodny kraj v cele s vSu-
dypfitomnymi vinicemi, ke kterym neodmyslitelné patfi
vinné sklipky. Ty jsou cilem v§ech milovnik{ vina, pre-
devsim pak tém, ktefi neodolaji ovocnému Sauvignonu,
peprnatému Veltlinu a Ryzlinku po vini lipového kvétu.
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Mésto Znojmo se jako srdce Znojemskeé vinafské podob-
lasti mGze pys$nit zavedenim prvniho apelacniho sys-
tému v Ceské republice - vina originalni certifikace VOC
Znojmo. Sikovnost a srdeénost mistnich vinafa oslavuji
kazdorocné desitky tisic ndvstévnikd Znojemského
historického vinobrani. Tato nejvétsi akce svého druhu

unds ma zde tradici jiz od roku 1966. Mésto oziva his-
torickymi trzisti, dobovymi kostymy, rytifskymi souboji,
hudebnim i divadelnim programem na tfindcti scénach,
vinem a bur¢akem.

#znojmochutna

Areal ¢s. opevnéni a zelezné opony v Satové

Udélejte si vylet na vinicni trat Peklo a po cesté poznejte
kousek nasi historie. Aredl ¢s. opevnéni lezi asi 800 m
od nového degustaéniho stanku na Pekle.

Aredl ¢s. opevnéni a Zelezné opony s péchotnim srubem
MJ-S 3 Zahrada se nachazi na jiznim okraji méstyse Sa-
tov. Vefejnosti pfistupny objekt stélého téZkého opevnéni
je unikatni svym planovanym vyuzitim ceskoslovenskou
armadou po druhé svétové vélce pfi pfedpokladaném
vypuknutitzv. studené valky.

Stavba srubu zacala 15. 6. 1938 a betondZ probéhla
ve dnech 22. az 30. 8. 1938. Od roku 1960 se stal novou
zbrani srubu upraveny tankovy kanon raze 85 mm vz. 44

Systém ,,Cyklisté vitani“ na v§ech turistickych

zarizenich Znovinu

Cyklisté vitani je celonarodni certifikaéni systém, ktery
z pohledu cyklistl provéfuje nabidku a vybavenost
stravovacich, ubytovacich sluzeb, kemp( a turistickych
cfli. V Ceské republice certifikaci od roku 2005 realizuje
Nadace Partnerstvi. Vybird vhodné objekty a pravidelné
je kontroluje. Oznacena mista piktogramem Cyklisté
vitani nabidnou: vhodné misto pro odloZenfi kol, tschovnu
zavazadel, zékladni informace o regionu a zakladni
servisni kufr s pumpic¢kou. Podrobnéji o projektu na:
www.cyklistevitani.cz.

Takto oznacend mista najdete v zafizeni Znovinu: v Louc-
kém klastere, na vinici Sobes, Staré vinice v Havranikéch
avinice Peklo.

ze strednfho tanku T-34/85. Arméda objekt vyuzivala az
do konce roku 1999.

Rekonstruovany srub je uveden do podoby z osmdesé-
tych let 20. stoleti. Ve srubu je instalovana pevnostni
vyzbroj - dva pevnostni kandny, tézké a lehké kulomety
a dalsi vybava. VoIné pfistupnd venkovni expozice zahr-
nuje 9 m vysokou strazni véz Pohranicni stréze, repliku
signdini stény z doby Zelezné opony (1948-1989), replika
domku pro celni strdZ a pasovou kontrolu z roku 1938
a prvky protitankovych prekazek. Souc¢dasti venkovni
expozice je zavora Ippen a replika hrani¢niho orientac-
niho sloupu nebo replika elektrifikovaného draténého
zdatarasu.

Oteviraci doba:

Duben, fijen: sobota a nedéle a statni svatky 9.00-17.00,
prohlidky v 9.00, 10.00, 11.00, 13.00, 14.00, 15.00, 16.00
(12.00-13.00 poledni prestavka). Nav§tévu mimo stano-
vené dny v uvedenych mésicich Ize pro skupiny nad 10
osob objednat u spravce.

Kvéten-zafi: streda-nedéle 9.00-17.00, prohlidky v 9.00,
10.00,11.00, 13.00, 14.00, 15.00, 16.00 (12.00-13.00 pole-
dnf pfestévka). U priivodce je moZno zakoupit ,Pevnostni
vino" z produkce Znovinu.

Provozovatel: Technické muzeum v Brné
www.technicalmuseum.cz, tel.: 602 438 637,

e-mail: satovsrub@technicalmuseum.cz
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