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Vazeni pratelé a priznivci
Znovinu i nasich vin,

dostdva se vam do rukou dal$i vydani Katalogu vin, sluzeb
a informaci, ktery vém, véfim, bude dobrym priivodcem
pfivybéru vini pldnovani zazitk( s nimi spojenych. A Ze je
naSe nabidka opravdu bohatd, nenechd nikoho na pochy-
bach hned pfiprvnim prolistovani.

Uspésnou fadu &tyf tichych vin Lehké jako pirko s pFirozené
nizsim obsahem alkoholu pfijemné rozsifuje také varianta
Sumiva, kterou jste jisté zaznamenali hned na Uvodni
strance katalogu.

S ,bublinkami” souvisi i dalsi novinky tohoto vydani. Tra-
dicni sekty, které si pod znackou Znovin vychutnévate uz
mat, nové doplnuji tfi perliva vina Frizzante a také dvé tren-
dové novinky v podobé bilého a riizového jemné perlivého
vina v atraktivnich plechovkach o objemu 250 ml.

V podzimnich mésicich roku 2026 nainstalujeme v zrekon-
struovanych prostorach byvalé lahvovaci linky v Satové
zafizeni pro plnéni nasich vin do takzvanych bag-in-box{ -
plastovych vakd s vypustnym kohoutem, uloZenych v prak-
tickém kartonu. Ziskdte tak dal$f moznost, jak si nase vina
zakoupit, pohodIné je uchovat a predevsim sije vychutnat.

0d tohoto vyddni Katalogu budete mit moznost zakoupit
pod znackou Znovin také hroznovy most, a to jak v tiché,

tak v perlivé varianté. Dalsi Sarze nasich tichych i Sumivych
vin v lahvich s novymi ¢i inovovanymi etiketami jiz obje-
vujete, nebo brzy zatnete objevovat, také na Sir§im trhu
- ve vybranych gastronomickych zafizenich a obchodnich
fetézcich.
U vSech nasich vyrobkd je samoziejmosti $pickova kvalita
a peclivy vybér vin. Véfim, ze at uz sahnete po kterémkoliv
viné znacky Znovin, budete vzdy spokojeni a radi se k nému
budete vracet.
Dékuji vam za vasi pfizeii a divéru a pfeji vam pevné
zdravi, mnoho pfijemnych zazitkti a pohodové dny.

Karel Matula

Vazeni pratelé, vérni zakaznici znovinskych vin,

drzite v rukou novy Katalog, ktery pro vés otevira dal$i
kapitolu naseho spole¢ného piibéhu. KdyzZ jsem se
pfed necelym rokem stal soucasti znovinského tymu,
pristupoval jsem k této legendé s obrovskym respektem
a se zdvazkem pokracovat v odkazu, ktery se budoval
od vzniku vinafstvi. Dnes, s odstupem ¢asu a v barvach
silné vinafské rodiny holdingu ZWG.WINE, mohu s hrdosti
fict, Ze naSe spojeni je stabilitou, kterd ndam umoznuje

délat vina jesté Iépe, a zaroven invenci, kterd nam dava
odvahu zkouSet nové cesty.
0d mého pfichodu uplynula doba, béhem niz se nase vize
postupné pretavuji v realitu. Spojeni sil s holdingem ZWG.
WINE na konci roku 2025 nebylo jen administrativnim
krokem, bylo to rozhodnuti vydat se cestou progresivniho
rdstu, aniz bychom slevili z narok{ na kvalitu, kterd je pro
vas se znackou Znovin synonymem.
Zaméfili jsme se ina to, aby nase portfolio Iépe reflek-
tovalo dynamiku moderniho trhu a potfeby vés, nasich
zékaznik{. Ne proto, abychom meénili vasi oblibenou chut
znojemskych vin, ale proto, abychom ji podpofili modernim
a silnym zézemim a veSkerymi plany nasi tuzemské vinar-
ské skupiny. Cilem bylo obohatit nabidku o produkty, které
odrazeji moderni dobu a potfeby aktivniho Zivotniho stylu,
aniz bychom opustili tradici, kterd nas definuje.
Dékuji vam za dlvéru, kterou ndm projevujete kazdou
otevienoulahvi.
Preji vam, aby vds vina z tohoto Katalogu provazela vSemi
vaSimi podzimnimi i zimnimi okamziky a stala se soucasti
vasich nejkrasnéjsich chvil.
Na zdravia nav$e, conas spolecné ceka!

Miroslav Majer
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ViniCni trat€ na Znojemsku

@ Podmoli> Sobes
Q Znojmo-Konice » Kravi hora
© S3atovPeklo
o Vrbovec » $4c, Lampelberg, Vinna hora
o Tasovice » Kamenny vrch, Staré vinohrady
° Dyjakovice » Vinohrady
ﬂ Miroslav » Weinperky
0 Hostéradice » Volné pole
0 Hnanice » U kaplicky, KniZeci vrch, Fladnicka, U Chlupa
@ Kyjovice > Spicak
0 Chvalovice » Divéi hora
@ Strachotice, Slup » Divéi vrch
9 Stosikovice na Louce » U tii dubii
Q Havraniky » Staré vinice
@ Havraniky » Skalky
@ Miroslavské Kninice » Stard hora
Q Petrovice » Kokusové hory
@ Slup » Dolni vinohrady, Kacperky
@ Znojmo » Naceraticky kopec
@ Satov> Navinici, Skalky
@ Krhovice » Vinohrady-Skalka
Lechovice » U Zamku
Oleksovice » U Lipky
Oleksovice » Rusteny
Borotice » Nad Kolafovym sklepem, U Auerového kiize
BoZice » Stard hora

Gitonice

~ Podmali

Bozice » Nova hora

Bozice > Pustina

Ddlnice
smér Brno

Uherdice;
% u Hustopedi.

4 3
¢ Dlnice D
Jasmér Bratislava

Hradisté

(1<)

~—Havaniky
<
2

‘{}Rokyma'
Pevazujici ptidni podloZi:
@ horniny

@ sprase
pisky

Vigiové \\ S
N\

Morasice

Borotice

Pravice
Ceské

ot
Kiidlovice ore

o

Jaroslavice

Vinicni trat€ Znovinu
na Husropecsku
Prevazujici ptidni podloZi: jilovité bridlice

Starovice
(11) stredohofi

(12) Podhofi

Nosislav

@ Kozi hory

@ Staré hory

©) K!ndll'!"ky Hustopece
@ Pfedni hory (13) Staré hora
(5) Kacitky Rizeny
Krepice (15) Na Vysluni

@ Staré hory
@ Achtele
Velké Némcice
Punty

RiiZova hora-Kolébky

Uheréice u Hustopeci
Kolby-Strossherg
@ Bil hora

B\, 4 Riizov hora-Pindule



Znovin Znojmo

Lehké jako pirko ... e A
Jakostnivina - rozkvetla Iouka
Terroir - toulky vinicemi 10
Vina s pfibéhem
JeSterkazelend. ... ... 20
Lednacek ficni 21
RosniGkazelend .. . . . 22
Kulat@ TNOtY . 23
EXplOzZivi SaUVIGNONY . 28
Pozdrav ze Znojma 25
Jubilejnivina 25
NaSe KIENOty . . 2B
Sekty a Sumivé vina 30
Frizzante 32
PlechOVKY . 33
Nealkoholick€ NApoje ... ... .. 34

o

Vinné sklepy Lechovice

Moravska zemskdvina............ e 36
Vinapfivlastkova ... . . 38
Vinafady Blue line 42
VinaVOC ZNOJMO o A5
Vinaledovda sldmova . ... 46
Fresh & Easy 47
Frizzante e A8
Sekty - vyrobené tradicni metodou kvasenlmvlahw . 49

Jak objednavat? VSechna vina a vinafské pfedméty objedndvejte pfes nas e-shop www.znovin.cz. Naleznete zde
také rozsitenou nabidku o mens$i Sarze vin, které nebyly do katalogu zafazeny. VSechna vina jsou k dispozici pouze

do vyprodani zasob.

Legenda

Suché Hodnota zbytkového cukru 0-9 g/l Kompletni seznam ocenéni a ispécht takto
Polosuché Hodnota zbytkového cukru 4-18 g/l oznacenych vin naleznete na nasem webu
Polosladké Hodnota zbytkového cukru 12-45g/I
Sladké Hodnota zbytkového cukru 45 g/l a vice
Archivace Je odhadovana doba od roku lahvovani,

po kterou ma vino predpoklad nazravat

@ dribez %jf zvéfina syry ovocné salaty pizza
- asijska moiské « vegetarianska
ﬁ:‘? veprove @ kuchyné %v@‘ speciality m skopové Aj& a zeleninova jidla

W hovézi X2O  ryby dezerty %3 téstoviny
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VINA LEHKA JAKO PIRKO

Moderni, svézi a lehka jako pirko jsou nova vina, ktera obsahuiji pfirozené nizsi obsah alkoholu.

Katalogové  Nazev vina, rocnik, stupen jakosti, zafazeni dle zbytkového cukru Cislo Archivace  Cena lahve

cislo vinafsky region, vinafska obec, vini¢ni trat, obsah lahve Sarze vc. DPH

75318 Muskat moravsky 2025, moravské zemské vino, suché 5318 ne 130 K¢
Znojemsko, Miroslav, Weinperky, 0,751

75316 Kerner 2025, moravské zemské vino, polosladké 5316 ne 130Ke
Znojemsko, Miroslav, Weinperky, 0,751

75317 Chardonnay 2025, moravské zemské vino, polosladké 5317 ne 130 K¢
Hustopecsko, Hustopece, Na vysluni, 0,751

75319 Zweigeltrebe rosé 2025, moravské zemské vino, polosladké 5319 ne 130Ke

Hustopecsko, Nosislav, Kyndlitky, 0,751

Z 5318. Muskat moravsky 2025, moravské zemské vino, €. Sarze 5318
. Suché / Znojemsko / 0,751
Archivace: 1-2 roky, Teplota: 8-10°C f> *’:;‘f/? »@ ’2%}’
_::C):_ é:ylgkltlwy cukr: :'yoszlllry % :,I:‘;(,MI:
Muskat moravsky, ktery je lehky jako pirko, diky pfirozené niz§imu alkoholu a pouze nepatrnému zbytkovému cukru, bude

idedInim partnerem pro pfijemné chvile, které sichcete uzit bez starostia spéchu. Toto vino zaujme krdsnou, typicky odrd-
dovou aromatikou a vyvazenou, piijemné svézi chuti. V dstech potési Sirokd paleta citrus, zahradniho peckového ovoce
ajemnych kvétinovych ton. Vino sivychutnejte mladé a svézi, napfiklad k ovocnym salatlim nebo ke kufecimu masu.

7.5316. Kerner 2025, moravské zemské vino, €. Sarze 5316
ani Polosladkeé / Znojemsko / 0,751
Archivace: 1-2 roky, Teplota: 8-10°C §<§ »@
'::Q' %:,y:kgc;\lly cukr: E'ysszllllny Oo 9A,I(I)(:gh°k

Moderni, svézia ovocny, to je Kerner, ktery je diky pfirozené niz§imu obsahu alkoholu lehky jako pirko. Ve viniichuti si
uzijete Sirokou §kalu ovocnych tond, kterd vés rozhodné bude bavit. Hledejte vyzrélé meruriky, kompotovany ananas,

mango nebo Zluty meloun. Okouzli vas jeho pfijemnd naslddlost, kterd je vyvézena Stavnatou kyselinkou. Krétkodobé
se dd archivovat, ale véfime, Ze diky své skvélé pitelnosti toto vino ve vasi vinotéce dlouho lezet nebude.

Z 5317. Chardonnay 2025, moravské zemské vino, . Sarze 5317

Polosladkeé / Hustopeésko / 0,751 —
Archivace: 1-2 roky, Teplota: 8-10°C *'C(ﬁ &

'~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol:

O 344 719/l é 9,0%

Chardonnay v modernim, svézim a vyrazné ovocném stylu zaujme svou lehkosti, za kterou vdéci pfirozené nizsimu
obsahu alkoholu - je prosté lehké jako pirko. Vino okouzli jemnou, pfijemnou nasladlosti, kterou krasné vyvazuje
Stavnatd kyselinka. Potési vds Siroka skala ovocnych tont od Zlutého melounu, manga, pfes kompotovany ananas a az

po vyzralé ryngle a nektarinky. V$e je podtrzenou lehkou kofenitosti. Vino si vychutnejte napfiklad k ovocnym salatdm,
asijské kuchyninebo jen tak, pfi pohodovém veceru s blizkymi. Lze jej kratkodobé archivovat.

7. 5319. Zweigeltrebe rosé 2025, moravské zemské vino, €. Sarze 5319
&ni Polosladkeé / Hustopecsko / 0,75 | N
Archivace: 1-2 roky, Teplota: 8-10°C ti’/?

."C)'_ Zhytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol:
A 41,09/ 7,89/l 0 10,0%




Zweigeltrebe rosé zrocniku 2025 je diky prirozené nizkému obsahu alkoholu lehké jako pirko. Zaujme také svym krésné
nasladlym projevem a vyraznou ovocnou aromatikou. Objevite lesni jahody, maliny, zralé tfe$né a jemnou krémovost.
Vino je diky svézi kyselince velmi dobre pitelné. Idediné se hodi k ovocnym misém, jemnym dezertdm a pro pohodové
chvile pIné lehkosti.

JAKOSTNI VINA — ROZKVETLA LOUKA

Katalogové  Nazev vina, rocnik, stupen jakosti, zafazeni dle zbytkového cukru Cislo Archivace  Cena lahve

cislo vinafsky region, vinaiska obec, viniéni trat, obsah lahve Sarze vc. DPH

7 5359 Chardonnay 2025, jakostni vino, polosuché 5359 ano 130Ke
Hustopecsko, 0,751

75310 Irsai Oliver 2025, jakostni vino, polosladké 5310 ano 140 Ke
Znojemsko, 0,751

75383 Miiller Thurgau 2025, jakostni vino, suché 5383 ano 120Ke
Znojemsko, 0,751

75372 Muskat moravsky 2025, jakostni vino, polosuché 5372 ano 130 Ké
Hustopecsko, 0,751

75391 Palava 2025, jakostni vino, polosuché 5391 ano 130Ke
Znojemsko, 0,751

75369 Rulandské Sedé 2025, jakostni vino, polosuché 5369 ano 130 K¢é
Hustopecsko, 0,751

75358 Ryzlink vlassky 2025, jakostni vino, polosuché 5358 ano 120 Ke
Hustopecsko, 0,751

Z 4340 Ryzlink rynsky 2024, jakostni vino, suché 4340 ano 130Ké
Znojemsko, 0,751

75371 Sauvignon 2025, jakostni vino, suché 5371 ano 130Ke
Znojemsko, 0,751

75370 Tramin ¢erveny 2025, jakostni vino, polosladké 5370 ano 140 Ké
Znojemsko, 0,751

75385 Veltlinské ¢ervené rané 2025, jakostni vino, suché 5385 ano 120 K¢
Hustopecsko, 0,751

74358 Veltlinské zelené 2024, jakostni vino, suché 4358 ano 120 Ke
Znojemsko, 0,751

7 3346 Rulandské modré klaret 2023, jakostni vino, polosuché 3346 ne 120 K¢
Hustopecsko, 0,751

74312 Cabernet Sauvignon rosé 2024, jakostni vino, polosuché 4312 ano 120 K¢
Znojemsko, 0,751

7 4350 Frankovka rosé 2024, jakostni vino, polosuché 4350 ano 120 K¢
Znojemsko, 0,751

7 4349 Rulandské modré rosé 2024 jakostni vino, suché 4349 ano 120 K¢
Znojemsko, 0,751

72337 Zweigeltrebe rosé 2022, jakostni vino, polosuché 2337 ano 120 Ké
Hustopecsko, 0,751

74334 Dornfelder 2024, jakostni vino, suché 4334 ano 130 Ke
Znojemsko, 0,751

75324 Frankovka 2025, jakostni vino, suché 5324 ano 110Ke
Hustopecsko, 0,751

7 4357 Modry Portugal 2024, jakostni vino, suché 4357 ano 110Keé
Znojemsko, 0,751

72389 Svatovavfinecké 2022, jakostni vino, suché 2389 ano 110Ke
Hustopecsko, 0,751

71421 Zweigeltrebe 2021, jakostni vino, suché 1421 ano 110Ke

Hustopecsko, 0,751
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7. 5359. Chardonnay 2025, jakosini vino, €. Sarze 5359

Polosuché / Hustopeésko / 0,751

Archivace: 4-6 let, Teplota: 10-12°C toj ‘:%3
7~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
Q 10,59/l 6,79/l 0 13,0% extrakt: 23,6 g/l

UzZijte si elegantni Chardonnay s vini, kterd pfipominé liskové ofisky a zralé peckové ovoce. Chut je bohatd, typicky
odridové a najdete v ni tény nektarinek, ryngli, letnich jablek, med a lehky dotek vanilky. Zbytkovy cukr a svéZzi kyselinka
jsou v dokonale vyvazeném poméru. Bude se velmi dobfe hodit ke krémovym omackém, drdbezimu masu a téstovi-
ndm. Vino md dobré predpoklady k archivaci.

Z 5310. Irsai Oliver 2025, jakostni vino, €. Sarze 5310

Polosladkeé / Znojemsko / 0,751 %
Archivace: 2-4 roky, Teplota: 10-12°C C> @

_"C)'_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
A 17,99/ 6,39/l o 11,5% extrakt: 19,3 g/|

V$echny milovniky aromatickych vin jisté potési tento Irsai Oliver, ktery okouzli uz pfi prvnim pfivonéni. Viné je velmi
pestra a najdete v ni tony citrus(, cerného bezu nebo $efiku. Chut je pfijemné svézi, bohatd a pfipomind Cerstvé natr-
hané hrozny révy, ale i tropické ovoce jako je kiwi nebo Zluty meloun. Skvéle doplni ovocné salaty nebo lehké sladké

dezerty. Hodi se ke kratkodobé archivaci.

7. 5383. Miiller Thurgau 2025, jakostni vino, €. Sarze 5383

Suché / Znojemsko / 0,751 ~
Archivace: 2-4 roky, Teplota: 10-12°C tﬁ? ﬁ
AN Zbytkovy cukr: Kyseliny: Alkohol: Bezcukerny
O 6dgn 67al  120% ekt 2059/

Miiller Thurgau z roéniku 2025 zaujme svym typickym odrlidovym charakterem a pfijemné ovocnym projevem. Vino ma
skvéle vyvazeny pomér zbytkového cukru a kyselinky, proto je velmi dobre pitelné a vybizi k dal$imu dousku. Chut je lehce
nasladla a pfipomind tropické ovoce jako je mango, zluty meloun nebo limetky. Ve vini najdete narcisy a dal$i luéni kviti.
Vyborné se hodik pokrmidm se smetanovymi omackaminebo k vepfovému masu. Mé dobry potencial k archivaci.

7. 5372. Muskat moravsky 2025, jakostni vino, €. Sarze 5372

Polosuché / Hustopecsko / 0,751 N
Archivace: 2-4 roky, Teplota: 10-12°C C> iﬁ
/. Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny

Q 15,9 g/l 6,49/ o 11,5% extrakt: 20,0 g/|

Svézi anadherné aromaticky Muskét moravsky z roc¢niku 2025 vas oslovi tény citrust a typického muskatového kvétu.
Stavnata chut pfipomina kompotovany ananas, hrugky nebo limety. P¥ijemna harmonie a jemny zbytkovy cukr délaji
z tohoto vina perfektniho spolecnika pro chvile pohody. Skvéle doplni svézi dezerty a ovocné salaty. Nejlépe vynikne
mladé, ale mGzete jej i krédtce archivovat.

7. 5391. Palava 2025, jakosini vino, €. Sarze 5391

Polosuché / Znojemsko / 0,751 %
Archivace: 3-5 let, Teplota: 10-12°C <> i‘?

_"O_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: Alkohol: Bezcukerny
1429/ 6,8 g/l 12,5% extrakt: 25,9 g/l

Pélava z roéniku 2025 zaujme vyraznou vini, plnosti a harmonickym pomérem zbytkového cukru a svézi kyselinky.
Ve vlini i chuti najdete typické kvétinové tony a susené ovoce, jako je mango nebo ananas. Chut podtrhuje jemna ko-
fenitost a medové tény. Pfijemné dlouhd dochut vybizi k dal$imu dousku. Skvéle se hodi k posezeni s pfateli, lehkym
dezertlimiovocnym saldtlm. Ma velmi dobry potencidl k dal§imu nazravani v lahvi.



7.5369. Rulandské sedé 2025, jakosini vino, €. Sarze 5369

Polosuché / Hustopeésko / 0,75 | ~
Archivace: 4-6 let, Teplota: 10-12°C t‘ﬁ @
AN Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
O 89g/l 6,29/l 0 125% extrakt: 21,8 g/l

Elegantni Rulandské Sedé zaujme svou vyvazenosti a pfijemné svézim charakterem. Ve viini se prolinaji tony praze-
nych mandli a Gerstvého chleba s maslem a medem. Chut je gista, harmonickd a bohatd. Pfipomina peckové zahradni
ovoce, vanilku a v zavéru najdete lehkou mineralitu. Vyborné se hodi napfiklad k téstovindm se smetanovymi omac-
kaminebo k syriim s uslechtilou plisni. Ma velmi dobry potencidl pro zrani na lahvi.

7.5358. Ryzlink vlassky 2025, jakosini vino, €. Sarze 5358

Polosuché / Hustopeésko / 0,75 | ~
Archivace: 4-6 let, Teplota: 10-12°C ﬁ:?
AN Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
O' 10,7 g/l 6,29/l 0 125% extrakt: 21,1 g/l

Tento Ryzlink vlassky se vyznacuije typickym odriidovym jemné mineraini projevem a to diky idedInimu podlozi na Hus-
topecsku. Ve vdni i chuti objevite tony prazenych mandli v medu, liskové ofisky, zahradni peckové ovoce a lehkou
slanost. Vino je krasné Cisté, komplexni a vyvazené. Doporuc¢ujeme ho kombinovat s téstovinami, kvalitnimi syry ¢i
vepfovym masem. Md velmi dobré pfedpoklady k archivaci.

7. 4340. Ryzlink rynsky 2024, jakositni vino, . Sarze 4340

Suché / Znojemsko / 0,751

Archivace: 4-6 let, Teplota: 10-12°C @ ‘ﬁ}‘ ‘Tg“)
A~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
O 6,7Ytgll ' 6,)'4 g/l ’ 0 12,0% extrakt: 19{6 g/l

Dopfejte si elegantni Ryzlink rynsky pochézejici ze Znojemska. Ve vini vas potési tony zralych merunék, oprazenych
mandli a lipového kvétu. Na patfe se rozvine chut vyzrélého ovoce z letni zahrady - broskvi, nektarinek a ryngli. V za-
véru ucitite vanilku a lehkou medovost. Vino plsobi ¢isté, pIné a zanechava dlouhou dochut. Harmonické vyvazeni
kyselin a zbytkového cukru z néj ¢ini skvéle pitelné vino. Skvéle doplni pokrmy z téstovin i leh&i dpravy driibeze. Diky
svému charakteru ma také velmi dobry potencial k archivaci.

Z 5371. Sauvignon 2025, jakosini vino, . Sarze 5371

Suché / Znojemsko / 0,751

Archivace: 3-5 let, Teplota: 10-12°C <> i‘f? X é}’
AN Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
O 7,0":;""y 6?5 a/l Y 0 12,0% extrakt: 22{7 o/l

Objevte Sauvignon plny podmanivé ovocnosti. Viné i chut jsou nabité §tavnatymi tény nektarinek, broskvi, kompoto-
vanych ryngli a angrestu. Vino je krésné Cisté, harmonické a chut podtrhuje $tavnaté kyselinka. Jisté potési vsechny
milovniky této odrldy a velmi dobre doplnilehké tpravy kufeciho masa a ryb. Md dobry predpoklad k archivaci.

7. 5370. Tramin ¢erveny 2025, jakosini vino, €. Sarze 5370

Polosladké / Znojemsko / 0,751 =
Archivace: 3-5 let, Teplota: 10-12°C <> Qﬁ 5
A~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
O 24,); glly 6,)'7 il ’ 0 12,0% extrakt:z1f4 gl

Objevte plny a harmonicky Tramin Cerveny ze Znojemska. Vino vds na prvni pfivonéni zaujme atraktivnim aroma ¢a-
jovych raizi, narcist a zralych broskvi. Chut je bohata a pfipomind nektarinky, ananas, mango nebo koktejlové tfesné.
Celkovy dojem podtrhuje typickd kofenitost a pfijemnd kyselinka. Dobfe se bude hodit k asijské kuchyni nebo lehkym
dezertlim. Vino méa potencidl k dlouhodobé archivaci.
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7.5385. Veltlinské ¢ervené rané 2025, jakostni vino, €. Sarze 5385

Suché / Hustopecsko / 0,751 N
Archivace: 2-4 roky, Teplota: 10-12°C %} {cﬁ
AN Zbytkovy cukr: Kyseliny: Alkohol: Bezcukerny
O 6,19/l 6,4 g/l 11,5% extrakt: 19,7 g/l

Veltlinské ¢ervené rané roéniku 2025 si vas ziska uz pfi prvnim pfivonénf svou jemnou kvétinovou vini. V dstech obje-

vite med, lehkou kofenitost a tropické ovoce, jako je pomelo nebo limetka. Vino je svézi, krésné vyvazené a podtrhuje jej
pfijemnd kyselinka. Velmi dobfe se bude hodit k téstovindm a smetanovym omackam. MiZete kratkodobé archivovat.

7. 4358. Veltlinské zelené 2024, jakostni vino, €. Sarze 4358

Suché / Znojemsko / 0,751

Archivace: 4-6 let, Teplota: 10-12°C ﬂ:?

A~ Zbytkovy cukr: Kyseling: O/ Alkohol: Bezcukerny

O &g ™ v L O e
Toto vino potésivsechny, kdo maji radi typicky odridovy Veltlin. Ve viini i chuti objevite tény zelenych jablek, limetky a ryn-

gli, doplnéné jemnou korenitosti a lehkou pepfnatosti. Svézi kyselinka krasné podtrhuje jeho vyrazny charakter. Skvéle se
hodik pokrm{m z vepfového masa nebo k téstovindm s krémovymi omdackami. Ma dobry potencidl k archivaci.

7 3346. Rulandské modré klaret 2023, jakosini vino, €. Sarze 3346

* ocenéni Polosuché / Hustopeésko / 0,751

- Archivace: 1-2 roky, Teplota: 8-10°C t‘;’? »@
7~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
Q 15,3 g/l 6,89/l 0 125% extrakt: 21,7 g/l

Vychutnejte si Rulandské modré, které jsme pro vas zpracovali jako klaret, tedy bilé vino z modrych hroznd. Hned
po prvnim pfivonéni objevite kompotované jahody nebo malinovou marmelddu. Chut je krasné hladka, kulata a pfi-
pomind lesnijahody, maliny a vyzrélé tfeSné. Libivy zbytkovy cukr a vyvézend kyselinka nabadd k dal$imu a dal$imu
napiti. Vino bude dobrym spole¢nikem k jahodovému cheesecakeku nebo ovocnym saldtlim. UZijte si jej jako mladé
a svezi.

7. 4312. Cabernet Sauvignon rosé 2024, jakostni vino, €. Sarze 4312
‘ Polosuché / Znojemsko / 0,751
Archivace: 1-2 roky, Teplota: 8-10°C @ K’/b

_"O_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
A 13,09/ 6,89/l 0 125% extrakt: 21,9 g/l

UZijte si pékné Stavnaty rlizovy Cabernet Sauvignon z nasich znojemskych vinic. Vino je nddherné ovocné, pfijemné
pitelné a lehky zbytkovy cukr doplfiuje svéZi kyselinka. Ve viini a chuti hledejte lesnf i zahradni jahCdky, maliny, tfesné
a lehky dotek smetany. Vychutndvejte jej k ovocnym saldtlim, grilovanému masu, nebo "jen tak". Vino mé predpoklad
ke kratkodobé archivaci.

7. 4350. Frankovka rosé 2024, jakostni vino, €. Sarze 4350

Polosuché / Znojemsko / 0,751

Archivace: 2-4 roky, Teplota: 8-10°C @
7~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny

Q 11,39/l 6,29/ 0 12,5% extrakt: 20,5 g/l

Vychutnejte si krdsnou Frankovku rosé z roéniku 2024, u které vas na prvni pohled zaujme syté riiZzovd barva. Hned
po pfivonéni a napiti zjistite, Ze vino oplyvé sirokou $kdlou ovocnych tond, hledejte napriklad lesni jahody, maliny,
tfe$né, visné ale i tropické li¢i. Vino je krédsné vyvézené, harmonické a pIné. Bude se dobfe hodit k ovocnym dezertlim

nebo ovocnym misam. Vychutndvejte jej mladé a svézi.



7. 4349. Rulandské modré rosé 2024, jakostni vino, €. Sarze 4349

Suché / Znojemsko / 0,751
Archivace: 2-4 roky, Teplota: 8-10°C

2 - v_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
Q 6,99/ 6,29/ o 11,5% 0 extrakt: 20,5 g/|
Potéste se s Rulandskym modrym v rosé varianté s niz$im zbytkovym cukrem. Viné i chut pfipomind lesni plody, zahradni

jahody a maliny s lehkym dotekem smetany. Jeho hravost a harmonie chuti vybizi k dalSimu a dalSimu dousku. Nezapo-
menite vino dobre vychladit. Bude se hodit ovocnym salatlim nebo lehkym dezertdm. Toto vino si uzijte mladé a svézi.

7. 2337. Zweigeltrebe rosé 2022, jakostni vino, €. Sarze 2337
ceneni Polosuché / Hustopecsko / 0,75 |
Archivace: 1-2 roky, Teplota: 8-10°C %? »@

_"C)'_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
- 1229/ 6,4 g/l 0 125% extrakt: 21,1 g/l

Vychutnejte si atraktivnirosé z odridy Zweigeltrebe a uzijte si jeho projev po tropickém ovoci a smetané. Po napitf
vas okouzli chut po jahodach a malindch, ale naleznete i ananas, lici nebo riizovy grep. Vino je libivé, svézi a nabada
k dal$imu napiti. Sprévné vychlazené se bude dobfe hadit k ovocnym saldtlim, grilovanym masim a k bazénovym rado-
vankdm. Vino vychutndvejte mladé, svézi.

7. 4334. Dornfelder 2024, jakosini vino, €. Sarze 4334
: Suché / Znojemsko / 0,751
Archivace: 3-5 let, Teplota: 16-18°C {FN/B %ﬁ

VAN Zbytkovy cukr: ling: O/ Alkohol: kerny

O adgi” ™ wean Joizon () eraktsnzg
Potéste své smysly timto pInym ¢ervenym vinem z roéniku 2024. Jeho viné vas okouzli zralymi visnémi, ostru-
Zinami a ndznaky Svestkovych povidel. V chuti se objevi koufové tdny, dopInéné o tabdk a tfesné i visné v horké
¢okolddé. Vino vés zaujme hladkou tfislovinou a dlouhou, elegantni dochuti, kterd z(stane na patfe jesté dlouho

po napiti. Skvéle se hodf ke zvéfiné nebo plisfovym syrim. M& vyborny potencial k archivaci a v pribéhu ¢asu ziska
jeSté vétsikomplexnost.

7. 5324. Frankovka 2025, jakostni vino, . Sarze 5324
o Suché / Hustopecsko / 0,751 %
Archivace: 4-6 let, Teplota: 16-18°C %ig-
O gk @ o 7 et O S oan
Frankovka zroéniku 2025 zaujme svou intenzivni vlni, ve které se snoubi tény zralych tfe$ni, hofké ¢okolddy a jemného

karamelu. V chuti se napIno rozviji jejf atraktivni ovocny charakter, ktery pfipomina ¢erné visné, ostruziny i kvalitni
kakao. Vino psobi sametové hladce, je bohaté a mé velmi dlouhou dochut. Skvéle dopIni pokrmy ze zvéfiny, ale také
cokolddové dezerty. Ma navic velmi dobry potencial k archivaci.

7. 4357. Modry Portugal 2024, jakostni vino, €. Sarze 4357
7 Suché / Znojemsko / 0,751 s
Archivace: 4-6 let, Teplota: 16-18°C W %ﬁ?
O Jopeese o s (O exvake o gn

Doprejte si elegantni vino z odridy Modry Portugal s vini zralych tfesni, cerného rybizu a drobnych lesnich plodd. V chuti se
snoubitény susenych Svestek, lesniho ovoce a kofeni's jemnou tfislovinou. Vino pdsobi harmonicky, s del$i ovocnou dochuti.
Doporucujeme k hovézimu na viné, zvéfiné nebo ¢okolddovym dezertlim. Ma vyborné predpoklady k dal$imu nazravani.
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7. 2389. Svatovavriinecké 2022, jakostni vino, €. Sarze 2389
" Suché / Hustopecsko / 0,751
Archivace: 4-6 let, Teplota: 16-18°C W %7%&

_"C)'_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
A 0,14/ 48¢g/l 0 12,0% extrakt: 26,0 g/l

Hned po naliti do sklenicky vas toto Svatovafinecké z hustopecskych vinic okouzli svou temnou barvou s fialovymi
odlesky. Po privonéni ucitite tony Svestkovych povidel, kvalitni okolddy a pfezralych visni. V Ustech ocenite Cistotu a har-
monii chutového projevu, hladkou tfislovinu a dlouhou dochut. Chut pfipomina kvalitni kakao, zralé ostruziny a karamel.
MUZete podavat napfiklad k hovézimu masu nebo syrlim s uslechtilou plisni. Vino méa velmi dobré predpoklady k archivaci.

7.1421. Zweigeltrebe 2021, jakostni vino, €. Sarze 1421
. Suché / Hustopeésko / 0,75 |
Archivace: 5-7 let, Teplota: 16-18°C W k\-ﬁ

_"O_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
A~ 1500 4949/l 0 13,0% extrakt: 31,3 g/I

Potéste se typicky odrlidovym vinem Zweigeltrebe z rocniku 2021. Vino je sametové hladké s jemnou tfislovinou. Ob-
jevite tény vyzrélych tfesni, visni, kvalitni kdvy i povidel. Okouzli vas svou eleganci a nabada k dalSimu napiti. Skvéle se
bude hodit ke zvéfiné nebo hovézimu masu. Vino mé velmi dobré pfedpoklady k archivaci.

TERROIR — TOULKY VINICEMI

Katalogové  Nazev vina, rocnik, stupen jakosti, zarazeni dle zbytkového cukru Cislo Archivace  Cena lahve

cislo vinafsky region, vinafska obec, viniéni trat, obsah lahve Sarze vc. DPH

75312 Hibernal 2025, vybér z hroznii, polosuché 5312 ano 180 Ké
Hustopecsko, Starovice, Podhofi, 0,75

73350 Hibernal 2023, vybér z hroznu, polosladké 3350 ano 180Ke
Hustopecsko, Starovice, Podhofi, 0,751

71340 Hibernal 2021, vybér z bobuli, sladké 1340 ano 180 K¢
Znojemsko, Tasovice, Staré vinohrady, 0,5

75349 Chardonnay 2025, vybér z hroznd, polosuché 5349 ano 180 Ké
Znojemsko, Strachotice, Divéivreh, 0,751

74332 Chardonnay 2024, pozdni shér, suché 4332 ano 180 Ké
Hustopecsko, Hustopece, Na vysluni, 0,751

73351 Chenin blanc 2023, pozdni shér, polosuché 3351 ano 180 Ke
Znojemsko, Havraniky, Staré vinice, 0,751

71357 Muskat moravsky 2021, pozdni shér, polosladké 1357 ano 180 Ke
Znojemsko, Tasovice, Staré vinohrady, 0,75

73349 Neuburské 2023, pozdni shér, suché 3349 ano 180 K¢
Hustopecsko, Starovice, Podhoff, 0,75

75353 Pélava 2025, vybér z hrozni, polosladké 5353 ano 180 K¢
Znojemsko, Vémyslice, Kokusové hory, 0,751

74316 Palava 2024, pozdni sbér, polosuché 4316 ano 180 K¢
Znojemsko, Hostéradice, Kokusové hory, 0,751

71353 Pdlava 2021, vybér z hroznii, polosladké 1353 ano 160 K¢
Znojemsko, Stosikovice na Louce, U tfi dub(, 0,51

71372 Rulandské bilé 2021, vybér z hroznd, polosladké 1372 ano 180 K¢
Znojemsko, Miroslav, Weinperky, 0,751

73359 Rulandské Sedé 2023, vybér z bobuli, sladké 3359 ano 180 Ké
Znojemsko, Strachotice, Divéivreh, 0,51

72373 Rulandské Sedé 2022, pozdni shér, polosuché 2373 ano 180 K¢
Znojemsko, Satov, Na vinici, 0,751

75339 Ryzlink rynsky 2025, VOC Znojmo, suché 5339 ano 190 Ké

Znojemsko, Strachotice, Divéivreh, 0,751




Katalogové  Nazev vina, rocnik, stupen jakosti, zafazeni dle zbytkového cukru CGislo Archivace Cena lahve

cislo vinafsky region, vinaiské obec, viniéni trat, obsah lahve Sarze vc. DPH

73321 Ryzlink rynsky 2023, VOC Znojmo, suché 3321 ano 190 Ké
Znojemsko, Strachotice, Divéivreh, 0,751

75334 Sauvignon 2025, VOC Znojmo, suché 5334 ano 190 Ke
Znojemsko, Dobelice, Kokusoveé hory, 0,75

74323 Sauvignon 2024, VOC Znojmo, suché 4323 ano 190 Ke
Znojemsko, Petrovice, Kokusové hory, 0,75

74324 Sauvignon 2024, pozdni shér, polosuché 3324 ano 180 K¢
Znojemsko, Strachotice, Divei vreh, 0,751

73323 Sauvignon 2023, VOC Znojmo, suché 3323 ano 190 Ké
Znojemsko, Petrovice, Kokusové hory, 0,751

73324 Sauvignon 2023, pozdni shér, suché 4324 ano 180 Ké
Znojemsko, Petrovice, Kokusové hory, 0,751

75348 Sauvignon Sedy 2025, pozdni shér, polosuché 5348 ano 180 K¢
Znojemsko, Havraniky, Staré vinice, 0,751

74341 Sylvanské zelené 2024, pozdni sbér, suché 4341 ano 180 K¢
Znojemsko, Stosikovice na Louce, U tfi dubg, 0,751

7 4331 Tramin ¢erveny 2024, pozdni shér, suché 4331 ano 180 K¢
Znojemsko, Strachotice, Diveivreh, 0,751

72346 Tramin ¢erveny 2022, vybér z bobuli, sladké 2346 ano 180 Ké
Znojemsko, Strachotice, Divcivreh, 0,51

71365 Tramin cerveny 2021, vybér z hrozni, polosladké 1365 ano 160 K¢
Znojemsko, Miroslav, Weinperky, 0,51

74313 Veltlinské ¢ervené rané 2024, pozdni sbér, suché 4313 ano 180 K¢
Hustopecsko, Starovice, Podhofi, 0,751

75337 Veltlinské zelené 2025, VOC Znojmo, suché 5337 ano 190 K¢
Znojemsko, Dobelice, Kokusové hory, 0,75

74322 Veltlinské zelené 2024, VOC Znojmo, suché 4322 ano 190 K¢
Znojemsko, Krhovice, Skalka, 0,751

73315 Veltlinské zelené 2023, pozdni shér, suché 3315 ano 180 K¢
Znojemsko, Dobelice, Kokusoveé hory, 0,751

71318 Veltlinské zelené 2021, vybér z bobuli, polosladké 1318 ano 190 K¢
Znojemsko, Krhovice, Skalka, 0,751

74335 Veritas 2024, pozdni shér, suché 4335 ano 180 K¢
Znojemsko, Tasovice, Staré vinohrady, 0,751

72325 Viognier 2022, moravské zemské vino, polosuché 2325 ano 170 Ké
Znojemsko, Havraniky, Staré vinice, 0,751

71445 Rulandské modré rosé 2021, pozdni shér, polosuché 1445 ano 170 Ké
Znojemsko, BoZice, Stard hora, 0,75

72404 André 2022, pozdni shér, suché 2404 ano 180 K¢
Znojemsko, Tasovice, Kamenny vrch, 0,751

75320 Blauburger 2025, moravské zemské vino, polosuché 5320 ano 140 K¢
Morava, 0,751

73337 Cabernet Sauvignon 2023, vybér z hroznii, suché 3337 ano 180 Ké
Znojemsko, Slup, Diveivreh, 0,751

75373 Dornfelder 2025, pozdni shér, suché 5373 ano 180 Ké
Znojemsko, Miroslav, Weinperky, 0,751

Z1411 Frankovka 2021, pozdni shér, suché 1411 ano 180 K¢
Znojemsko, BoZice, Stard hora, 0,75 |

70425 Rulandské modré 2020, moravské zemské vino, sladké 0425 ano 140Ke
Morava, 0,751

72368 Zweigeltrebe 2022, vybér z hroznd, suché 2368 ano 180 Ké
Hustopecsko, Nosislav, Pfedni hory, 0,751

71463 Zweigeltrebe 2021, moravské zemské vino, polosladké 1463 ano 130 Ké

Morava, 0,751
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7 5312. Hibernal 2025, vybér z hroznii, €. Sarze 5312
* éni Polosuché / Hustopeésko / 0,75 |
Archivace: 5-7 let, Teplota: 10-12°C f> @ ‘C%}

_"O_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
A 14,44/l 6,6 g/l 0 125% extrakt: 22,6 g/l

UzZijte si Hibernal z roéniku 2025, ktery vynikd typickym odridovym projevem. Jeho aromatika vas zaujme na prvni pfivo-
néni. Najdete cerny bez, zraly angrest nebo rybiz. Chut je bohatd, Cistd a mé krasné vybalancovanou kyselinku se zbyt-
kovym cukrem. V Ustech ucitite mango, li¢i nebo kompotovany ananas. Toto vino potési vsechny milovniky této modernf
odrddy. Dobre se bude hodit k ovocnym salatiim nebo aromatickym syriim. M4 predpoklady pro stfednédobou archivaci.

7 3350. Hibernal 2023, vybér z hroznii, . Sarze 3350
* éni Polosladké / Hustopeésko / 0,75 | %
Archivace: 6-8 let, Teplota: 10-12°C 0> tijj

_"O_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
A 3639/ 719/ 0 13,0% extrakt: 22,7 g/l

Nechte se unést Hibernalem s typickym aromatickym projevem. Ve v(ini vés zaujme ¢erny bez, citrusy a kofenitost.
Chut je lehce nasladla, vybalancovana pfijemnou kyselinkou a pfipomina tropické ovoce jako mango, kompotovany
ananas nebo Zluty meloun. Vino je krésné plné, mohutné a ma velmi dlouhou dochut. Bude se dobfe hodit k ovocnym

salatdm nebo k dezertlim. M4 velmi dobré predpoklady k archivaci.

7.1340. Hibernal 2021, vybér z bobuli, €. Sarze 1340
* éni Sladkeé / Znojemsko /0,51 Y
Archivace: 7-9 let, Teplota: 10-12°C f>
SOFrribend psan” 6 msn (O oxvake 2609

UzZijte si vyzraly Hibernal, ktery zaujme svou chutovou i aromatickou bohatosti. Ve vini hledejte angrest, lu¢ni kvétiny ¢i
hluchavku. Chut je sviidné sladkd a osvézuje ji krasna kyselinka. Na jazyku objevite nektarinky a vyzralé broskve. Tento

tlm, ovocnym saldtdm i uslechtilych syrlim. Vino mé velmi dobré predpoklad pro archivaci.

7. 5349. Chardonnay 2025, vybér z hrozni, €. Sarze 5349
CenEni Polosuché / Znojemsko / 0,751
Archivace: 6-8 let, Teplota: 10-12°C ‘ﬂr——? ‘:%3

N Zbytkovy cukr: liny: O/ Alkohol: kerny

SO rrite ool /b izsn () exvakt 254 gn
Objevte eleganci a uslechtilost Chardonnay, které dozralo na skvélé vini¢ni trati Divei vrch. Toto vino vds na prvni
pohled zaujme svou zlatavou barvou a po pfivonéni ucitite nejen mineraini tény, ale i prazené mandle, liskové ofechy
amed. Chut je krdsné pIna diky zbytkovému cukru a $tavnatd kyselinka doddvd skvélou harmonii. V Gstech objevite

tropické mango, vyzraly ananas nebo zluty meloun. Velmi dobfe se hodi k vyzralym mékkym syrim, lehéim Upravém
vepfového masa a krémovym omdckam. Ma velmi dobré predpoklady k archivaci.

7. 4332. Chardonnay 2024, pozdni sbér, . Sarze 4332

Suché / Hustopecsko / 0,751 _~
Archivace: 6-8 let, Teplota: 10-12°C i(rjj ﬁ
7~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny

Q 6,59/ 6,09/ 0 13,0% extrakt: 19,3 g/l

Vino inspirované odkazem nasich vinafskych predk(, vytvorené tradicni metodou batonnage - tedy pravidelnym
matiku a komplexnéjsi chutovy projev. Ve viini potési tény zralého Zlutého ovoce, jemného toastu a maslové susenky.
Chut je pInd, kulatd a harmonicka, s nddechem vanilky, ofisk( a lehké minerality v zavéru. Vino plsobi noblesné a je
idedIni pro chvile, kdy chcete ochutnat Chardonnay s charakterem a hloubkou. Skvéle se hodi k dribezi v krémovych
omackdach, jemnym syriim i pecené zelening. Vino mé vyborné pfedpoklady k archivaci.



Z 3351. Chenin blanc 2023, pozdni sbér, €. Sarze 3351

Polosuché / Znojemsko / 0,75 |
Archivace: 5-7 let, Teplota: 10-12°C Qﬁ O
7~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
Q 16,29/l 6,99/l 0 125% extrakt: 22,9 g/l

Objevte kouzlo vina z odridy Chenin blanc, kterd je sice svétoveé zndmé, ale v nasich koncindch vzécna. Toto vino vas
zaujme svou plnosti a mohutnosti, pficemz si zachovava svézi charakter. Jemna nasladlost vytvofi na jazyku pfijemny,
hladky dojem. Ve vini se objevuji tony jarnich kvétin a zahradniho ovoce. V Ustech ucitite bohaté spektrum ovocnych
chuti, napfiklad vyzralé broskve, Stavnaté nektarinky a kompotované ryngle. Skvéle se hodi k pokrm@m z kufeciho

masa nebo k ovocnym saldttim a diky svému potencialu je vhodné i k archivaci.

7.1357. Muskat moravsky 2021, pozdni sbér, €. Sarze 1357
Polosladké / Znojemsko / 0,751 (> g

Archivace: 3-5 let, Teplota: 10-12°C

_‘(')'_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
~NA 16,19/ 6,09/ o 11,5% extrakt: 22,2 g/I

Ochutnejte atraktivni Muskat moravsky, ktery ve skvélém rocniku 2021 vyzral do pfivlastku pozdni sbér. Jisté vas
okouzli. V(iné je pestra, typicky muskétova a pfipomind narcisy, citrusové plody nebo broskve. V Ustech proZijete piimo
explozi kvétinovych a ovocnych ténG. Objevite napfiklad mandarinkovy kompot, vyzralé merunky nebo vanilku. Vino
je svidné, ¢isté, harmonické a hladké na jazyku. Dobre se bude hodit napfiklad k ovocnym salatlim nebo ke kufecimu
masu. Tento priviastkovy muskat maipotencial pfijemné nazravat.

7. 3349. Neuburské 2023, pozdni sbér, €. Sarze 3349
Nohace o-alt Tt 1012 D 3>
L greion @ 7 ue O eghan

UZijte si krasné a uslechtilé Neuburské z vinicni traté Podhofi ve Starovicich. Hned po pfivonéni ucitite lipovy med,

tropické ovoce a oprazené mandlicky. V Ustech potési svou svézesti, harmonii a bohatou Skalou chuti po zahradnim

peckovém ovoci, medu a rozinkdch. MiZete ho vychutndvat napfiklad ke kufecimu masu, rybdm i téstovindm. Vino ma
dobré predpoklady k archivaci.

7. 5353. Palava 2025, vybér z hroznu, €. Sarze 5353
Polosladké / Znojemsko / 0,751 — %
Archivace: 6-8 let, Teplota: 10-12°C f> t‘;? @5
¥~ Zbytkovy cukr: ling: O/ Alkohol: kerny
O S e ) eamaan
Potéste se svidnym charakterem Pélavy, které vyzrala do vybéru z hrozn(i na Kokusovych hordch. OsInivas svou inten-
zivni a opojnou vini, v niz se prolinaji tény rozkvetlych ¢ajovych rizi, exotického li¢i a sladkého kofeni. V istech objevite
medové tony, rozinky a vyzralé zahradni peckové ovoce. Nasladld chut je skvéle vyvazena Stavnatou kyselinkou, kterd

déld vino velmi dobfe pitelnym. Vino se bude skvéle hodit k asijské kuchyni, kofenénym dpravdm masa nebo k dezer-
tim s ovocem. M4 velmi dobry potencial k archivaci.

7. 4316. Palava 2024, pozdni sbér, €. Sarze 4316
* ocenéni Polosuché / Znojemsko / 0,751 %
- Archivace: 4-6 let, Teplota: 10-12°C <> Q;/? (%3
N Zbytkovy cukr: liny: O/ Alkohol: kerny
SO it Sra e () oo an
UZijte si polosuchou Palavu z Kokusovych hor. Hned po prvnim pfivonéni ucitite pomeranc¢ovou kiru, limetku i jemné

kvétinové tony. Chut je krdsné Gistd a harmonickd, kdy je jarné svéZi kyselinka pfijemné vyvazena lehkym zbytkovym
cukrem. Objevite i kandované ovoce jako susené mango nebo ananas. Velmi dobfe se bude hodit k téstovinam, svét-
Iému masu i ovocnym dezertdm. M4 skvélé predpoklady k archivaci.
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7. 1353. Palava 2021, vybér z hrozni, €. Sarze 1353
” Polosladkeé / Znojemsko / 0,51 %
Archivace: 6-8 let, Teplota: 10-12°C C> t‘;?
A~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
O g i e () s
Atraktivni Pélava zaujme svym bohatym projevem a uslechtilosti. Hned po pfivonéni ucitite med, maslové susenky,
rozinky a kofenitost. Usta vam zapIninddherna pInost vina a skvéle vybalancovana kyselinka. Ucitite kandované ovoce,

sladké koreni, vanilku nebo kompotované ryngle. Vino mé neobycejné dlouhou dochut. Dobfe se snoubi se sladkymi
dezerty a syry s uslechtilou plisni. Ma velmi dobré pfedpoklady k archivaci.

7. 1372. Rulandské bilé 2021, vybér z hrozni, €. Sarze 1372
ani Polosladkeé / Znojemsko / 0,751 e
Archivace: 7-9 let, Teplota: 10-12°C @f ‘ﬁ}
O BETes @ T e ) et
UZijte si atraktivni Rulandské bilé z roéniku 2021 z proslulé vinice Weinperky. Hned po privonéni objevite tony medu,
prazené mandle a opeceného chleba s maslem. Na jazyku ucitite pInost, vyvazenost zbytkového cukru a svézi kyse-

linky i harmonii. Chut pfipomind vyzralé peckové ovoce a v zavéru jemny dotek krémovosti. Bude skvélym spoleénikem
k vepfovému masu i buchtickam se $odé. Vino md vyborné pfedpoklady k archivaci.

7. 3359. Rulandské Sedé 2023, vybér z bobuli, €. Sarze 3359
* ocenéni Sladké / Znojemsko / 0,51 %
- Archivace: 10-12 let, Teplota: 10-12°C :??

O o @ a7 e O mvamsan

Nechte se unést vyjimecnym sladkym Rulandskym sedym. Po naliti do sklenicky vds miZzou zaujmout tzv. "chrdmova
okna', kterd znaéi vysokou viskozitu vina. Toto vino je skute¢nym zaZitkem pro smysly, sviidnd viiné medu, vyzrélych
banan( a vanilkového cukru vés oslovi hned pfi prvnim pfivonéni. V chuti se rozviji jemna sladkost zbytkového cukru,
kterou dokonale vyvazuje ¢ista, svézi kyselina. Chutovy projev je bohaty a atraktivni, najdete v ném rozinky, svézi

zahradniovoce i voriavé tropické plody, které zanechdvaji dlouhou a pijemnou dochut. Toto vino bude skvélym spoleg-
nikem k ovocnym misém nebo jen tak. Vino ma vysoky archivacni potencial.

Z 2373. Rulandské sedé 2022, pozdni sbér, €. Sarze 2373
At Polosuché / Znojemsko / 0,751
Archivace: 6-8 let, Teplota: 10-12°C tﬁ? »@

_"O_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
A 13,8¢/1 6,6 g/l 0 13,0% extrakt: 24,1 g/|

Mohutné Rulandské Sedé z vini¢ni trati Na vinici si vés ziské svym plnym, ovocnym projevem. Ve vini hledejte vyzrélé
ryngle, kompotovany angrest a susené bylinky. Chut pfipominé zahradni peckové ovoce a svéZi kyselinka podtrhuje
celkovy harmonicky dojem vina. Bude se dobfe hodit ke kufecimu masu, tuénym omackam i syrdm. Vino ma velmi
dobré predpoklady k archivaci.

7. 5339. Ryzlink rynsky 2025, VOC Znojmo, €. Sarze 5339

Suché / Znojemsko / 0,751
Archivace: 6-8 let, Teplota: 10-12°C t‘ﬁ »@

A~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny

SO i et O mdmian
Vyjimecné aromatickd vybrand vina, pfi jejichz vybéru se uprednostiiuje originalita a pivod vina, tedy Terroir. VOC
Znojmo je prvnim apelacnim systémem v Ceskeé republice. USlechtily charakter tohoto Ryzlinku rynského pocitite
jiz pfi prvnim pfivonéni, kdy se rozvine viiné lipového medu a zralych merunék. V dstech je vino bohaté a dokonale
vybalancované. Potési vés Sirokou Skdlou ténl zralého peckového ovoce v cele s broskvemi, nektarinkami nebo

kompotovanym rynglemi. Dlouhd dochut a svézi kyselinka podtrhuji jeho vyjimeénost. Doporuéujeme ke krémovym
omdckdm nebo téstovindm. Ma vynikajici potencidl k archivaci.




7 3321. Ryzlink rynsky 2023, VOC Znojmo, €. Sarze 3321

Suché / Znojemsko / 0,751

. =)
Archivace: 6-8 let, Teplota: 10-12°C ‘g—? ‘%3
N - _ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny

Q 719/ 6,9 g/l 0 13,0% extrakt: 22,6 g/l

Vyjimecné aromatickd vybrana vina, pfi jejichz vybéru se upfednostriuje originalita a plvod vina, tedy Terroir. VOC
Znojmo je prvnim apelaénim systémem v Ceské republice. Objevte jedinecné kouzlo Ryzlinku rynského, ktery vés
okouzli bohatym ovocnym projevem a nddherné vyvazenou vinii chuti. V kazdém dousku rozpoznate tény zralych me-
runék, kompotovanych broskvi a zavér podtrhuje svézi kyselinka. Viné vés zavede na rozkvetlou jarni louku. Nechte se
unést tény lipovych kvétu, narcist ajemnym dotekem medu. Skvéle doplini pokrmy z vepiového masa a vyraznéjsi syry.
Diky svému charakteru je idedInii pro dlouhodobé nazravani.

7. 5334. Sauvignon 2025, VOC Znojmo, €. Sarze 5334
it TN -

O Jgr e Sra e () eamsan
Vyjimec&né aromaticka vybrand vina, pfi jejichZ vybéru se upfednostniuje originalita a plivod vina, tedy Terroir. VOC Znojmo
je prvnim apela&nim systémem v Ceské republice. Odriidovy Sauvignon z roéniku 2025 je charakteristicky svym bohatym
ovocnym profilem. V aromatice dominuje klasicky projev ¢erného rybizu, angrestu a cerstve posekané travy. Chut je svézi,
lehce nasladld a bohata. Objevite Sirokou $kélu tropickych ténu jako mango, kompotovany ananas nebo limetka. Vyborné
se bude hodit k ovocnym salétdm, svézim dezertlim a k asijské kuchyni. Je vhodny na archivaci.

7.4323. Sauvignon 2024, VOC Znojmo, C. Sarze 4323
* ocenéni Suché / Znojemsko / 0,751
- Archivace: 4-6 let, Teplota: 10-12°C (> Qs’? »@
O e ™ svan” 5130 (O exvakt 233gn

Vyjime¢né aromatickd vybrana vina, pfijejichz vybéru se upfednostiuje originalita a pavod vina, tedy Terroir.
VOC Znojmo je prvnim apela¢nim systémem v Ceské republice. Tento odridovy Sauvignon vés zaujme svézim
ovocnym profilem a bohatou paletou chuti. Ve vini objevite list cerného bezu, kfupavy angrest i ¢erstvé pose-
kanou trédvu. Po napiti hledejte Stavnaté mango, Cerveny grep a bilé broskve. Vino zaujme Cistotou, harmonif

a dlouhou dochuti. Skvéle doprovodi pokrmy z kufeciho masa i jemné Upravy ryb. Diky své struktufe ma velmi
dobry potencial k archivaci.

7. 4324. Sauvignon 2024, pozdni sbér, €. Sarze 4324
* éni Polosuché / Znojemsko / 0,751
Archivace: 4-6 let, Teplota: 10-12°C <> ﬁ »@ ‘5%3

_"C)'_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
A 10,29/ 6,59/ 0 13,0% extrakt: 22,6 g/l

Predstavujeme vém typicky Sauvignon z vinice Divéi vrch ve Strachoticich. Ve vini se nejprve projevuje typicky an-
grest, ktery prechdzi do citrusovych ténG. V chuti najdete Cistou, svézi kyselinku s tony tropického ovoce, jako je kiwi,
Zluty meloun a limetka. Vino je diky harmonii lehkého zbytkového cukru a kyselinky velmi dobfe pitelné. Skvéle se bude
hodit k jemnym krémovym oméckam i pokrmdm z ryb. Diky svému charakteru m4 také vynikajici archivni potencial.

7. 3323. Sauvignon 2023, VOC Znojmo, €. Sarze 3323
o e ze O 1> &

_"O_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
A 524/ 6,99/l o 13,0% extrakt: 22,2 g/|

Vyjimecné aromaticka vybrand vina, pfi jejichz vybéru se upfednostiuje originalita a pivod vina, tedy Terroir. VOC

Znojmo je prvnim apelaénim systémem v Ceské republice. Vychutnejte si atraktivni odridovy Sauvignon ovocného
typu. Potési Sirokou $kalou viini a chuti po zahradnim i tropickém ovoci. Objevite kfupavy angrest, cerny bez, susené
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mango, pomelo a limetku. Ocenite harmonii, svéZest, Cistotu i délku chutového projevu. Vino se bude velmi dobfe hodit
ke kufecimumasu a lehkym dpravémryb. Ma dobré pfedpoklady k archivaci.

7. 3324. Sauvignon 2023, pozdni sbér, C. Sarze 3324
* ocenéni Suché / Znojemsko / 0,751
- Archivace: 5-7 let, Teplota: 10-12°C C> »@
O3t @ o 7 et (O metoan
Nadherné aromaticky Sauvignon potési vSechny milovniky této odridy. Hned po pfivonéni ucitite bohatou paletu vini
pfipominajicich citrusy, cerstve posekanou travu nebo hluchavku. Na jazyku vas potési svou svézesti, pestrosti a pl-

nosti. Objevite pfichut po kiupavém angrestu, letnim jablku nebo bilé broskvi. Vino si vychutnejte k lehkym tpravém
ryb nebo tuénym syriim. Mé dobré predpoklady k archivaci.

Z 2319. Sauvignon 2022, pozdni sbér, €. Sarze 2319

Suché / Znojemsko / 0,751

Archivace: 4-6 let, Teplota: 10-12°C c> Q‘;jf P
~_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
O 5749/l 6,59/l 0 125% extrakt: 22,4 g/|

UZijte si uSlechtily Sauvignon z Kamenného vrchu v Tasovicich z roéniku 2022. Tento Sauvignon zaujme v§echny, ktefi
se priklani k ovocnéjsim typlm vin z této odriddy. Ve vini hledejte zraly angrest, nektarinky i lucni kvétiny. Na jazyku
potesi Siroka Skéla zahradniho peckového ovoce, napfiklad ryngle ¢ibroskve. Vino je pIné, télnaté a krasné svézi. Dobfe
se bude hodit ke grilovanému kufecimu masu ¢i rybdm. Md dobré pfedpoklady ke stfednédobé archivaci.

7. 5348. Sauvignon Sedy 2025, pozdni sbér, €. Sarze 5348
Pol hé / Znoj ko /0,751
A?’c‘h’fv‘;‘éei-e"ﬁ!f"r'?pf&a;w-noc > g o P

_"C)'_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
10,54/l 6,8g/l 0 125% extrakt: 23,1 g/l

Doprejte si vyjimecny Sauvignon Sedy ze Starych vinic v Havranikach. Tato malo roz$ifend pupenové mutace Sau-
vignonu blanc vas nadchne svou svéZesti a intenzivni ovocnosti. Ve vini objevite zelené tony, které pfipominaji cerstvé
posekanou travu, angrest a zelené letni jablka. Chut je naslédla, ale presto osvézujici a pfipomind kompotované bro-
skve a nektarinky. Velmi dobfe se bude hodit k asijskym sladko-kyselym polévkam, kufecimu masu a syrdm. Ma dobré
predpoklady k archivaci.

7. 4341. Sylvanské zelené 2024, pozdni sbér, . Sarze 4341

Suché / Znojemsko / 0,751 ~
Archivace: 4-6 let, Teplota: 10-12°C ;zj “‘%3
Y~ Zbytkovy cukr: Kyseling: O/ Alkohol: Bezcukerny
O bt oo /b 125% () extrakt 208 g/

Sylvanské zelené z viniéni trati U tfi dub{ zaujme svou istotou, vyraznou ovocnosti a svéZi kyselinkou. Ve vini se objevujf
tony kandovaného ovoce a lipového medu. V chuti pak dominuiji citrusové plody, predevsim limetka, pomeranc nebo ¢erveny
grep. Toto vino skvéle dopIni pokrmy s jemnou smetanovou omackou nebo tucné syry. Ma dobré predpoklady k archivaci.

7 4331. Tramin ¢erveny 2024, pozdni sbér, €. Sarze 4331
Suché / Znojemsko / 0,751
Archivace: 5-7 let, Teplota: 10-12°C C> t%/? »@ Cjﬁb

_"O_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
A 8,00/ 6,49/ 0 125% extrakt: 21,2 g/l

Tramin Cerveny v suché podobé zaujme svou elegantni aromatikou a svézim projevem. V(iné je plné kvétinovych tond,
s nadechem rliZi, citrusové kliry a jemného koreni. Chut pdsobfilehce a harmonicky, s osvézujici kyselinkou a dotekem
tropického ovoce. V zévéru se objevuje jemnd kofenitost, kterd vinu doddvd eleganci. Tento Tramin skvéle doplni leh¢f
Upravy bilého masa, grilované ryby nebo tucné syry. M& dobry potencidl k archivaci.



7. 2346. Tramin ¢erveny 2022, vybér z bobuli, €. Sarze 2346

7 Sladké / Znojemsko /0,51 %
Archivace: 9-11 let, Teplota: 10-12°C C>

A~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukernj

O soagn 7801 /b 108% () edrakt: 341 g
Potéste se nadhernym Traminem &ervenym, ktery uchvéti vSechny milovniky vin s vy$sim zbytkovym cukrem. Vino
je nadherné uslechtilé, pIné, mohutné a zbytkovy cukr je velmi dobfe vybalancovan kyselinkou. Uchvati vés také jeho
zlatavé barva. Ve vinii chuti hledejte med, rozinky, vanilku, sladké kofeni a kandované ovoce. UZijte si jej v dobré spo-
le¢nosti, pfi svatecnich udalostech nebo misto dezertu. Ma velmi dobré pfedpoklady k archivaci.

7 1365. Tramin ¢erveny 2021, vybér z hrozni, €. Sarze 1365

o Polosladké / Znojemsko / 0,5 N

Archivace: 7-9 let, Teplota: 10-12°C f>
A~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny

O s Tt /o 1ms% () extrakt: 3099/

Milovniky vin z vy§§im zbytkovym cukrem jisté potésitento Tramin cerveny z Weinperkd. Ve viini je pfijemné kvétinovy,
mzete hledat narcis, okvétni listky rlize i medovou plastev. V chuti je mohutné, piné a krésné vyvézené svézi kyselin-
kou. Ucitite kompotované ovoce, jako jsou mandarinky, ananas nebo li¢i. Doporucujeme ho k ovocnym saldttim a kré-
movym dezertlm. Tramin je vhodny na dlouhodobou archivaci.

7 4313. Veltlinské ¢ervené rané 2024, pozdni sbér, €. Sarze 4313

Suché / Hustopeésko / 0,751 -
Archivace: 3-5 let, Teplota: 10-12°C @ @3
A~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
O 3,g:;/| ' 6,)'3 g/l ’ 0 12,0% extrakt:ﬂ{l gl

Vyzkousejte vino z odrldy Veltlinské cervené rané, které dozrdlo do pozdniho sbéru na viniéni trati Podhof{ ve Starovi-
cich. Jiz prvni dousek vés zaujme svou plnosti, ovocnou chuti a harmonickym spojenim svézi kyselinky se zbytkovym
cukrem. V chutinajdete tény citrus(, exotického ovoce a jemny néddech vanilky v zévéru. Ve vini vas oslovi medové tény
spolu s vyzralymi broskvemi a merurikami. Je ideéIni volbou k doplnéni krémovych omacek nebo tuénych syrd. Vino
ma také skvely potencidl k archivaci.

7 5337. Veltlinské zelené 2025, VOC Znojmo, €. Sarze 5337

Suché / Znojemsko / 0,751

Archivace: 4-6 let, Teplota: 10-12°C Q‘ﬁ »@ ‘:%3
O 5k @ g LA ) anmsan
Vyjimeéné aromatickd vybrand vina, pfijejichZ vybéru se upfednostriuje originalita a pivod vina, tedy Terroir. VOC Znojmo
je prvnim apela¢nim systémem v Ceské republice. Veltlinské zelené z roéniku 2025, které vyzralo na Kokusovych horéch,
je typickym zdstupcem své odridy - v viini dominuje bily pepf a kvétinové tény, které pfipominaji rozkvetlou jarni louku.
V Ustech vas poteési svéZest a vyrazny ovocny projev. Hledejte broskve, zelené jablka nebo méslové hrusky. Skvéle dopro-
vodilehké tpravy ryb nebo kureci speciality. Diky svému charakteru ma vynikajici predpoklady k archivaci.

7. 4322. Veltlinské zelené 2024, VOC Znojmo, €. Sarze 4322
* éni Suché / Znojemsko / 0,751
Archivace: 4-6 let, Teplota: 10-12°C @ P ::%3

_"C)'_ Zhytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
2" 38g1 6,60/ o 12,5% extrakt: 22,2 g/l

Vyjimeéné aromatickd vybrand vina, pfi jejichz vybéru se upfednostriuje originalita a plvod vina, tedy Terroir. VOC
Znojmo je prvnim apelatnim systémem v Ceské republice. DopFejte si charakteristicky Veltlin z velmi dobré lokality
s dlouhou tradici. V jeho vini se snoubf tény prazené mandle, vanilky i vyzralého ovoce. Diky jeho bohatosti, svéZesti
neodolatelnosti a dokonalé harmonii si vino uzijete kazdym pfivonénim i douskem. Skvéle dopIni pokrmy z ryb nebo

dribeZe v lehké Upravé. Vino ma slibny potencial pro dalsi zréni na lahvi.



I8 Nabidkavin | I.9.2026-3I. 3. 2027

Z 3315. Velilinské zelené 2023, pozdni sbér, €. Sarze 3315
Suché / Znojemsko /0,751 g

Archivace: 4-6 let, Teplota: 10-12°C

_"O_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
A 7,09/ 6,79/l 0 12,0% extrakt: 22,2 /|

Na prvni pfivonénf vas Veltlinské zelené z Kokusovych hor pfijemné pfekvapi svym ovocno-kvétinovym projevem.
Hledejte jarni kvétiny, zelené jablko ale i lehky dotek pepfe. V chuti objevite kiupavy angrest, citrusové plody, jako li-
metka nebo erveny grep. Projev vina podtrhuje Stavnaté kyselinka. Vino se bude skvéle hodit k vepfové panence nebo
k limetkovému cheesecakeku. Vino md dobré predpoklady k archivaci.

7 1318. Velilinské zelené 2021, vybér z bobuli, €. Sarze 1318
* ocenéni Polosladké / Znojemsko / 0,75 |
- Archivace: 7-9 let, Teplota: 10-12°C g’? é}’
O ey a5 s () oxvakt 92gn
Nechte se hyckat nadherné hladkym a plnym Veltlinskym zelenym, které dozrdlo do vyjimeéného pfivlastku vybeér
z bobuli. Tento skvost vés pfi pfivonéni okouzli intenzivni vini, kterd pfipomind vyzrélé merunky nebo medovou plastev
a v zavéru najdete lehky dotek zeleného pepre. V chuti se nadherné snoubi kyselinka se zbytkovym cukrem a pfipo-

mind lu¢ni med, vanilku a kompotované zahradni ovoce. Vyborné se bude hodit ke krémovym omackam nebo syrim
s uslechtilou plisni. Ma velmi dobré predpoklady k archivaci.

7. 4335. Veritas 2024, pozdni sbér, €. Sarze 4335
* éni Suché / Znojemsko / 0,751
Archivace: 5-7 let, Teplota: 10-12°C g o

_"O_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
A 1,19/ 6,6 g/l 0 125% extrakt: 22,6 g/l

Potéste své smysly vynikajicim vinem odr{dy Veritas, kterd vznikla kZenim Ryzlinku ¢erveného a Bouvierova hroznu v roce 1963
na Slechtitelské stanici vinafské ve Znojmeé. Hrozny roéniku 2024, dokonale vyzralé, daly vzniknout bohatému a komplexnimu vinu
s plnymtélema vyvazenou harmoniichuti. Pfi prvnim pfivonénivéas okouzlf ovocné tény nektarinek a zlutych zralych ryngli. V chuti
se pfijemna ovocnost misi s jemnou medovostia ndznaky vanilky, coz vino Cini jesté lakaveéjSim. Skvéle se hodik rybdm, kufecimu
masu nebo jemnym syrim. Toto vino mé skvelé predpoklady k archivacia v pribéhu ¢asu se jesté vice rozvine.

7. 2325. Viognier 2022, moravské zemské vino, €. Sarze 2325

Polosuché / Znojemsko / 0,751
Archivace: 4-6 let, Teplota: 10-12°C g x>

7~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol:
O 103/l 7,09/ 0 12,0%

Objevte vino ze starobylé odrlidy Viognier, které vzeslo z hroznd vypéstovanych na vinicni trati Staré vinice v Havranikéch.
Ve v{ni vés potési ovocny projev, pfipominajici vyzrélé broskve a nektarinky, ktery pfechdzi az do ténd vanilky. V Ustech
zaujme harmonickym a Cistym charakterem a pestrosti chuti. Zaznamenate pfichut po rybizu i tropickém ovoci. Dobfe se
bude hodit napriklad k rybam, kurecimu masu i kvalitnim syrdim. Vino ma dobré pfedpoklady k archivaci.

7. 1445. Rulandské modré rosé 2021, pozdni sbér, €. Sarze 1445

Polosuché / Znojemsko / 0,751

Archivace: 2-4 roky, Teplota: 8-10°C t‘? 3O
A~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
O 113’39/‘{y 7,y3 gl Y 0 13,0% extrakt: 24?1 gl

Uzijte sirGizové vino z Rulandského modrého, jehoz hrozny vyzraly v rocniku 2021 na Staré hofe v Bozicich. Zaujmou
vas tény kompotovanych tfesni, jahodové marmelady a smetany. Vino je krasné svézi, bohaté, hladké a harmonické.
Vychlad'te jej naidedlni teplotu a vychutnejte si napfiklad s ovocnymi saldty nebo grilovanym kurecim masem.



7. 2404. André 2022, pozdni sbér, €. Sarze 2404
éni Suché / Znojemsko / 0,751
Archivace: 6-8 let, Teplota: 16-18°C W k—{\%

_"C)'_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
A 044/ 4,649/l 0 125% extrakt: 31,1 g/

Milovnici moravské modré odrlidy si pfijdou na své s timto vyjime¢nym André roéniku 2022, pochézejicim z vinic na Ka-
menném vrchu v Tasovicich. Ve viini se snoubi elegantni tény kvalitniho kakaa, vybérové kdvy a zralych visni. Na patie
vés okouzli plnd chut s jemnou tfislovinou a svidné tony horké cokolady, lesnich jahod, ostruzin a lékofice. Toto vino je
idedInivolbou k hovézim specialitdm nebo pokrm{m ze zvéfiny a ma skvély potencial k archivaci.

7. 5320. Blauburger 2025, moravské zemské vino, €. Sarze 5320
Polosuché / Morava / 0,751 %
Archivace: 4-6 let, Teplota: 16-18°C W k_é%

_O"_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol:
N 183g/ 49g/l o 12,0%

Vino temné fialové barvy z odrldy Blauburger si snadno ziska srdce vsech milovnik( plnych ¢ervenych vin s jemnou
a dokonale zakulacenou tfislovinou. Ve vini se postupné rozvijeji tény kompotovanych jahod, zralych visni a rybizu.
Chut je bohatd, harmonickd a pfipominé Svestkovy kompot, bordvky nebo vyzralé ostruziny. Velmi dobfe se bude hodit
k ¢okolddovym dezertlim nebo zvéfiné. Md velmi dobré predpoklady k archivaci.

7. 3337. Cabernet Sauvignon 2023, vybér z hroznii, €. Sarze 3337
* ocenéni Suché / Znojemsko / 0,751
- Archivace: 7-9 let, Teplota: 16-18°C %ﬁ
O Fanese @ s 7 e (O et an
Po naliti do sklenicky vas tento Cabernet Sauvignon ihned chromi svou temné rubinovou barvou. Po pfivonéni hledejte
tony kvalitni okolddy, prezralych ostruzin a ¢ernych visni. Chut je nadherné pind, az smetanové, s dlouhou dochuti.

Objevite v ninapfiklad Svestkovy kompot, blumy nebo prazend kdvova zrna. Vychutnejte si jej ke zvéfiné nebo kvalitnim
syrdm. Vino ma velmi dobré predpoklady k archivaci.

7. 5373. Dornfelder 2025, pozdni sbér, €. Sarze 5373
Suché / Znojemsko / 0,751 %
Archivace: 6-8 let, Teplota: 16-18°C [&:—‘N’B %7\%
O grarie o LA O g
Dornfelder ze skvélé trati Weinperky potési milovniky mohutnych ¢ervenych vin. Ve vini dominujf $vestky, bor(ivky
amak, zatimco v chuti objevite harmonickou sladkost jahodové marmelady a visni v hofké cokoladé. Vino potési hlad-

kou tfislovinou a velmi dlouhou dochuti. UZijte si ho napfiklad ke zvéfiné nebo k ¢okolddovym dezertlim. Ma vyborny
predpoklad k archivaci.

Z 1411. Frankovka 2021, pozdni sbér, €. Sarze 1411
* ocenéni Suché / Znojemsko / 0,751 %
- Archivace: 5-7 let, Teplota: 16-18°C Hs %ﬁ
O gt @ W 1w ) eaan
Poznejte uslechtilou Frankovku zroéniku 2021, kterd vyzrala na viniéni trati Stara hora v BoZicich. Po pfivonéni objevite
vyzralé Svestky, povidla a lehky dotek Iékofice. Po napiti v Ustech ucitite visSfiovou marmelddu, tony kvalitni horké ¢o-

kolady nebo kdvy. Vino je krdsné pIné, mohutné a vyznacuje se velmi hladkou tfislovinou. IdedIné se bude hodit k pokr-
mlm z hovéziho masa nebo zvéfiny. Vino ma velmi dobré pfedpoklady k archivaci.
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7. 0425. Rulandské modré 2020, moravské zemské vino, €. Sarze 0425

Sladké / Morava /0,751

' =3 =
Archivace: 2-4 roky, Teplota: 10-12°C kﬁL
Y~ Zbytkovy cukr: Kyseling: O/ Alkohol: Bezcukerny
O spegn wsan /b 120% () extrakt 33,1 g/

JiZ fadu let mGZete z nasf produkce nakupovat a vychutndvat ¢ervené vino, u kterého si mlzete z kazdého dousku uZivat
prijemnou nasladlost vyssiho zbytkového cukru. Predstavitele tohoto zajimavého typu vyrobku z rocniku 2020 miizete
prdvé ochutnat. Vino se vyznacuije pfijemnou vini po tfesnich nebo ¢okolddé. Po ochutnani potési sviidnd sladkost, libiva
tiislovina a sametoveé hladké dochut. Lékava je pfichut po vyzralych ostruzindch a borlvkéach. Doporu¢ujeme podévat

nalezité vychlazené napfiklad k cokolddovému dezertu nebo zvéfiné. Vino mé dobré predpoklady k archivaci.

7 2368. Zweigeltrebe 2022, vybér z hrozni, €. Sarze 2368
" Suché / Hustopecsko / 0,751 %
Archivace: 6-8 let, Teplota: 16-18°C k;%%

_"O_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
A 0449/ 4,29/l 0 135% extrakt: 30,1 g/l

kavové tony. V chuti je pIné, Cisté s jemnou tfislovinou. Zaujme pfichuti po horké ¢okoladé, kompotovanych jahodach
akvalitnim kakau. Vychutnejte si jej s ¢okoladovym dortem nebo ke zvéfiné. Ma velmi dobré pfedpoklady k archivaci.

7.1463. Zweigeltrebe 2021, moravské zemské vino, €. Sarze 1463
Polosladké / M 10,751 %
A?cﬁisv:ce:et:—a rer:vTZpIota: 10-12°C %ﬁ

_O"_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol:
O 19,0011 59q/l o 13,5%

Poznejte svidné Zweigeltrebe z vyzrélého rocniku 2021, které vas oslovi noblesou a bohatstvim svych projevd. Ve vini
najdete prezralé visné, ostruziny a jemné tony pripominajici kizi a kvalitnikdvu. V Ustech plsobi diky vy$S$imu zbytkovému

cukru a hladké tfisloving, pné, Cisté a harmonicky. Chut pripomina tfesriovou marmelddu, kompotované jahody a mléénou
¢okoladu. Skvéle se hodi k ¢okoladovym dezertlim ik pokrm(m ze zvéfiny. Potésitaké vybornym potencidlem k archivaci.

VINA S PRIBEHEM

JCSICI‘kZ\ ZClCl‘la « Vina s obrazkem jestérky zelené, jsou vyrabéna z hroznii sklizenych na viniénich tra-
tich situovanych v ekologicky velmi Cisté krajiné. Nékteré lokality v blizkosti vinic jsou na Znojemsku pfimo i pfiroze-
nym teritoriem této vzacné a velmi krasné jestérky zelené a miiZzeme ji tak povaZovat za symbol mistni zdravé pfirody.

Katalogové  Nazev vina, rocnik, stupen jakosti, zafazeni dle zbytkového cukru Cislo Archivace  Cenalahve

cislo vinafsky region, vinafska obec, viniéni trat, obsah lahve Sarze vc. DPH

74311 Rulandské b!’Ié 2024, pozdni sbér, suché 4311 ano 180 K¢
Znojemsko, Satov, Na vinici, 0,75

75321 Sauvignon 2025, pozdni shér, suché 5321 ano 180Ke
Znojemsko, Satov, Na vinici, 0,751

75352 Tramin ¢erveny 2025, pozdni shér, polosladké 5352 ano 180 Ké

Znojemsko, Strachotice, Divéivreh, 0,751

Z 4311. Rulandské bilé 2024, pozdni sbér, €. Sarze 4311
i?’fﬁ'ﬁa’cﬁf’?fa"lil‘,°réS{Zti;'10-1zoc o &

_"O_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
A 550/ 6,3g/l 0 12,0% extrakt: 20,6 g/l




Odrldové charakteristické Rulandské bilé vds oslovi nejen svou intenzivni aromatikou, ale i bohatou chutf, které nabizi
celou $kélu svidnych viemd. Na prvnim misté se objevi tony maslovych hrusek a jarnich kvétin s jemnym mineralnim
projevem. K tomu se pfiddvé nadech kompotovaného ananasu, su$enych merunék a citrusd. Na patfe je vino nddherné
svezi,vyvazené a komplexni. Vino ma vyborny potencial k dal§imu zrénf.

Z 5321. Sauvignon 2025, pozdni sbér, . Sarze 5321
Suché / Znojemsko / 0,751 > %,? »@ (%3

Archivace: 4-6 let, Teplota: 10-12°C

_"C)’_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
A 6,09/ 6,89/l 0 12,0% extrakt: 25,0 g/|

Sauvignon z ro¢niku 2025 zaujme bohatou aromatikou i chuti. Najdete tony kiupavého angrestu, ¢erného bezu nebo

broskvi. Harmonicka kombinace kyselinky a vyvézeného zbytkového cukru davé vinu pfijemnou svézest. Skvéle se
hodi k lehkym dpravam ryb a kufeciho masa. Vino méa dobry potencial k archivaci.

7. 5352. Tramin ¢erveny 2025, pozdni sbér, €. Sarze 5352
Polosladké / Znojemsko / 0,751 —
Archivace: 5-7 let, Teplota: 10-12°C C> Q’?/? E %3

_‘C')'_ Zhytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
A 2464/ 7,249/l o0 12,0% extrakt: 26,1 g/l

Dopfejte si Tramin ¢erveny, jehoZ kvalitu potvrzuje i chrdnénéa jeStérka zelend, ktera je nejen na etiketé, ale vyskytuje
seinaDivéimvrchu, odkud toto vino pochdzi. Jestérky zelené Ziji pouze v ekologicky velmi ¢isté pfirodé. Viné Traminu
zrocniku 2025 vds okouzli ovocno-kvétinovymi tony, které pripominaji narcisy, Stavnaté zralé ryngle a sladké korent.
V kazdém dousku ocenite harmonii, Cistotu a krasnou souhru zbytkového cukru a kyselinky. V chuti objevite tropické
mango, ananas nebo vyzraly banan. MdZete podavat napriklad ke kufecimu masu nebo specialitdm z asijské kuchyné.
Vino md velmi dobré predpoklady k archivaci.

Lednacek ricni - redisgek jako symbol vérnosti, chladu ale i ryzi Eistoty vod, objevite na vinech
vyrobenych velmi studenou, ¢istou a dlouhou metodou, pfi které nejprve zchladime rmut na teplotu pfiblizné
4 °C. Nasledné zchlazeny rmut leZi po dobu nékolika dnii (tzv. cryomacerace), kdy se z duZniny a slupky do mos-
tu uvoliiuji aromatické a chutové latky. Dale rmut lisujeme a ziskany most odkalujeme a kvasime, to vse Cisté
a za studena.

Katalogové  Nazev vina, roénik, stupen jakosti, zafazeni dle zbytkového cukru Cislo Archivace  Cena lahve

cislo vinafsky region, vinaiska obec, vini¢ni trat, obsah lahve Sarze vc. DPH

74366 Veltlinské zelené 2024, pozdni shér, suché 4366 ne 180 K¢
Znojemsko, Stosikovice na Louce, U tfi dub(, 0,751

73347 Sylvénské zelené 2023, pozdni shér, suché 3347 ne 180 Ke
Znojemsko, Miroslav, Weinperky, 0,751

74336 Semillon 2024, pozdni shér, suché 4336 ne 180 K¢

Znojemsko, Stosikovice na Louce, U tfi dub(, 0,751

7 4366. Velilinské zelené 2024, pozdni sbér, €. Sarze 4366

Suché / Znojemsko / 0,751

Archivace: 2-4 roky, Teplota: 10-12°C @ O ‘C‘g‘)
A~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
O 2,9y1g/|vy ! 6,'4 gllly 0 12,0% exlzralll(|:21¥6 gl

Nechte se unést hravosti lednacka fiéniho a vychutnejme si svézi Veltlinské zelené roc¢niku 2024 z vinicni traté U tfi
dubd ze Stosikovic na Louce. Vino je Gisté a prijemné svézi se Stavnatou kyselinkou. Ve viini se objevujijemné tony tro-
pického ovoce jako je pomelo, limetka nebo mango. Po napiti vas potési grep, cerveny pomerané nebo kiupavé zelené
jablicko. Chut je doplnéna typickou kofenitosti a pepfnatosti. Tento veltlin je idedlnim spolecnikem k lehkym dpravém
ryb a kufeciho masa. Nejvice potésimlady a svézi.
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7. 3347. Sylvanske zelené 2023, pozdni sbér, €. Sarze 3347

Suché / Znojemsko / 0,751 _~
Archivace: 2-4 roky, Teplota: 10-12°C t(f/? XD
~_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
O 4,09/ 6,99/l 0 125% extrakt: 22,3 g/l

Vino je nadherné svézi a pijemné aromatické. Ve viniichuti hledejte grep, limetku, pomelo, kiwi nebo zelené letni jab-
licko. Mizete vychutndvat napfiklad ke kufecimu masu, rybdmijemnym syrdm. Vino si uzijte mladé a svézi.

7 4336. Semillon 2024, pozdni sbér, €. Sarze 4336
Suché / Znojemsko / 0,751
Archivace: 2-4 roky, Teplota: 10-12°C t‘ﬁ )3@ “1’85
O e osan” /b 125 (O exakt 23890
Semillon z roéniku 2024 je osvézujici a $tavnaty, jeho viiné vés ihned zaujme tropickym ovocem a citrusovymi tény.

V chuti objevite mango, pomelo, ananas, zelené jablko a kiupavy angrest. Diky $tavnaté kyselince je vino harmonické
asvezi.

RosniCka zelena - rosnizka je Easto spojovana s predpovédi poéasi a pravé poéasi ma v kazdém
rocniku rozhodujici vliv na charakter vin. Proto oznacujeme obrazkem rosnicky zelené vybrana vina vyrobena
z pozdnich odrid, ve kterych se projev pocasi odrazi nejvyraznéji.

Katalogové  Nazev vina, rocnik, stupen jakosti, zarazeni dle zbytkového cukru Cislo Archivace Cena lahve

cislo vinafsky region, vinafska obec, viniéni trat, obsah lahve Sarze vc. DPH

7 4347 Kerner 2024, pozdni shér, polosuché 4347 ano 180 Ké
Znojemsko, Miroslav, Weinperky, 0,751

72390 Ryzlink rynsky 2022, pozdni shér, suché 2390 ano 180 Ké
Hustopecsko, Hustopece, Na vysluni, 0,751

Z 5351 Ryzlink vlassky 2025, pozdni shér, suché 5351 ano 180 Ke

Hustopecsko, Hustopece, Rizeny, 0,751

7. 4347. Kerner 2024, pozdni sbér, €. Sarze 4347
* eni Polosuché / Znojemsko / 0,751
Archivace: 6-8 let, Teplota: 10-12°C Qﬁ »@
O @ s 1w’ ) mmsan
UZijte si jedinecny Kerner z ro¢niku 2024, ktery vas oslovi hned pfi prvnim dousku kombinaci pInosti, medovosti
a pékné kyselinky. V Ustech hledejte tony zralych ryngli, merunék a broskvi. Ve viini vas potési tony luénich kvétin

a lehka kofenitost. Vino je velmi dobfe pitelné a ohromi vas jeho dlouhd dochut. Tento Kerner se skvéle bude hodit
ke kufecimumasu a rybdm. Ma velmi dobry potencial k archivaci.

7. 2390. Ryzlink rynsky 2022, pozdni sbér, €. Sarze 2390
&ni Suché / Hustopeésko / 0,751
Archivace: 4-6 let, Teplota: 10-12°C t‘ﬁ »\2.0

_"O_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
A 3940/ 6,49/l 0 125% extrakt: 23,7 g/l

UZijte si Ryzlink rynsky z roéniku 2022 z proslunéné vini¢ni trati Na vysluni. Vino vés zaujme svym ovocnym projevem,
ktery dopliiuje svézi kyselinka. Po pfivonéni hledejte tony zahradniho peckového ovoce a citrusd. Chut pripomina
tropické ovoce jako pomelo, ¢erveny grep nebo pomerancovou kiru. Dobfe se bude hodit k pokrm{m z kufeciho masa
nebo k rybdm. Vino mé dobré pfedpoklady k archivaci.



Z 5351. Ryzlink vlassky 2025, pozdni sbér, €. Sarze 5351

Suché / Hustopeésko / 0,751

Archivace: 4-6 let, Teplota: 10-12°C tﬁﬁ K"D
A~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
'Q' 5,9ﬁgll Y 6,y0 g/l Y 0 120% extrakt: 22{0 g/l

Vychutnejte si tento typicky Ryzlink vlassky, jehoz hrozny vyzraly na hustopecské vinici RiZeny. Rosnicka zelend
na etiketé znaci dllezitost pocasf pfi zrani hrozn( této odriidy a zde bylo shirdno v pékném pozdnim sbéru. Okouzli
vas bohatou aromatikou vyzrélych broskvi a uslechtilymi tény mandli v medu, které jemné dokresluje elegantni
mineralita. V chuti objevite limetky, angrest, lehkou slanost a osvézujici kyselinku. Vino je krasné Cisté, vyvézené
a velmidobfe se hodi k pokrm@m z kufeciho masa a rybdm. Md dobry potencidl na archivaci.

Kulaté TENOLY - Ludolfovo &islo (n=3,14) inspirovalo spolupraci Znovinu s Matematicko-fyzikalni
fakultou Univerzity Karlovy pfi vzniku kulatych Pinoti, kdy se béhem cryomacerace hrozni bobule nejprve
zchladi na teplotu 3,14 °C a teprve nasledné lisuji a kvasi.

Katalogové  Nazev vina, ro¢nik, stupen jakosti, zafazeni dle zbytkového cukru Cislo Archivace Cena lahve

cislo vinafsky region, vinaiské obec, viniéni trat, obsah lahve Sarze vc. DPH

75330 Rulandské Sedé 2025, pozdni shér, polosuché 5330 ano 195Ke
Hustopecsko, Starovice, Stfedohofi, 0,75

7 5331 Rulandské modré klaret 2023, pozdni shér, polosuché 5331 ano 195Ke
Hustopecsko, Uhergice, Kolby, 0,751

75332 Rulandské modré rosé 2025, pozdni shér, polosuché 5332 ano 195Ke
Hustopecsko, Uhergice, Kolby, 0,751

75333 Rulandské modré 2025, vybér z hroznii, suché 5333 ano 195 K¢é

Hustopecsko, Uhergice, Kolby, 0,751

7. 5330. Rulandské Sedé 2025, pozdni sbér, €. Sarze 5330
Polosuché / Hustopecsko / 0,751 ‘ngf @ (%3

Archivace: 7-9 let, Teplota: 10-12°C

Y - . Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny

Q 15,7 g/l 6,49/ o 12,5% O extrakt: 23,6 g/l
Harmonické Rulandské $edé s pfijemnou nasladlosti a osvézujici kyselinkou vas zajisté potési. Ve vinii chuti se rozvi-

jejitony zralého zahradniho a exotického ovoce, napfiklad kompotované broskve, ananas, ¢imango. Vino je krasné plné
a zakulacené. Skvéle doplni asijskou kuchynia pokrmy z kufectho masa. Vino md potencial k dlouhodobé archivaci.

Z 5331. Rulandské modré - Klaret 2025, pozdni sbér, . Sarze 5331
o Pol hé / Hustopecsko / 0,751
rchace 7-0 let Tepotar 10-12°¢ e’ B

_"C)'_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
~ 10,9 g/l 6,29/l o 12,0% extrakt: 21,9 g/l

Bilé vino vyrobené z modrych hrozn( odrlidy Rulandské modré vés okouzli uz pfi prvnim pfivonéni. Jeho aroma pfipo-
mina Stavnaté zahradni ovoce, jako jsou merunky ¢i broskve. V dstech objevite tony lesnich jahod, zralych ryngli nebo
Zlutého melounu. Celkovy dojem je podtrzen lehkou nasladlosti zbytkového cukru a osvézujici kyselinkou. Vino skvéle
doplnilehkeé Upravy veprového masa a krémoveé omacky. Vino ma potencial k dlouhodobé archivaci.

7 5332. Rulandské modré - rosé 2025, pozdni sbér, €. Sarze 5332

o Polosuché / Hustopecsko / 0,751
Archivace: 7-9 let, Teplota: 8-10°C ti“/? ﬁ
7~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
Q 13,19/l 6,59/ 0 125% extrakt: 21,3 g/l
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Rulandské modré rosé potési svou kulatosti a pInosti. Ve vini se rozvijeji tony lesnich jahod a malin. V dstech potési
smetanové jemnym projevem a Stavnatou kyselinkou. Objevite napfiklad jahodovou marmelddu, kompotované lici
nebo zralé viSné. Skvéle doplIni lehké saldty i grilované maso.

7. 5333. Rulandské modré 2025, vybér z hroznii, €. Sarze 5333

Suché / Hustopeésko / 0,75 | %
Archivace: 7-9 let, Teplota: 16-18°C W k:nﬁéf
AN Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
O 0,1!':_;""y 473 g/l g 0 130% extrakt: 26‘,'5 g/l

Toto uSlechtilé Rulandské modré zaujme vyraznymi tony zralych visni, malin a hofké Cokolady. V dstech se rozviji typicka
chut ¢erveného zahradniho ovoce, jako jsou tfesné, nebo jahody a vSe je podtrZeno kvalitnim kakaem. Vino se vyznacuje
sametové hebkou tfislovinou, dlouhou dochuti a je krasné kulaté a pIné. Skvéle doplini napfiklad pokrmy ze zvéfiny nebo
cokoladové dezerty. Ma potencial k dlouhodobé archivaci.

Explozivni Sauvignony - s uréitou mirou nadsizky lze fici, ze s témito vybranjmi Sau-
vignony zaZijete doslova exploze vuni a chuti, barevné a graficky symbolizované na etiketach téchto atraktivnich
vin. Green je typicky svymi ,zelenymi“ tony, jako letni jablicko, hruska, ¢i ¢erstvé posekana trava. V Tropicalu
hledejte tropické ovoce od manga, pfes ananas aZ po grep.

Katalogové  Nazev vina, rocnik, stupen jakosti, zafazeni dle zbytkového cukru Cislo § Archivace  Cena lahve
cislo vinafsky region, vinafska obec, vinicni trat, obsah lahve arze vc. DPH
72328 Sauvignon Green 2022, pozdni shér, suché 2328 ano 195Ké

Znojemsko, Stosikovice na Louce, U tfi dub(, 0,751

72327 Sauvignon Tropical 2022, pozdni shér, polosuché 2327 ano 195Ke
Znojemsko, Strachotice, Divéivreh, 0,751

7. 2328. Sauvignon Green 2022, pozdni sbér, €. Sarze 2328

Suché / Znojemsko / 0,751 >
Archivace: 7-9 let, Teplota: 10-12°C e
7~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny

Q 6,79/l 6,6 g/l 0 13,0% extrakt: 22,5 g/l

Sauvignon Green jisté potési vsechny milovniky vin s projevem travnatych a ,zelenych" ténd. Ve viini a ndsledné
i v chuti naleznete pfevézné hluchavku, posecenou travu, angrest, hrasek, limetku a mnoho dal$iho. Vino je nad-
herné svézi a velmi dobfe pitelné. Technologie vlastni vyroby vina byla sméfovéna tak, aby chut i viné byla co
nejvice ,zelend". Aromaticky projev udrzi na dlouhou dobu sklenény uzavér Vinolok, proto ma dobré pfedpoklady
k archivaci.

7. 2327. Sauvignon Tropical 2022, pozdni sbér, €. Sarze 2327

Polosuché / Znojemsko / 0,751 >
Archivace: 7-9 let, Teplota: 10-12°C e
7~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny

Q 8,8/l 6,39/l 0 12,0% extrakt: 19,3 g/I

Sauvignon Tropical jisté potési v§echny milovniky vin s ovocnym projevem. Ve vini a ndsledné i v chuti naleznete pre-
vazneé tropické tény pfipominajici ananas, grapefruit, bandn, broskev, limetku, papayu, mango a mnoho dal$ich ,tropic-
kych" plodl. Technologie vlastni vyroby vina byla sméfovana tak, aby chut i viiné byla co nejvice tropickd. Aromaticky
projev udrzina dlouhou dobu sklenény uzaveér Vinolok, proto mé dobré pfedpoklady k archivaci.



Pozdrav z¢ Zn()] TN\ - spojte zazitek z navitévy naseho regionu s témito viny a vnimejte véemi
smysly jeho krasu a jedineénost. Pfipomeiite si ji skvélymi viny vyrobenymi z odriid pro Znojemsko velmi typic-
kych, ale i diky nékolika vybranym dominantdm naseho krasného mésta Znojma vyobrazenym na etiketach.

Katalogové Nazev vina, roénik, stuper jakosti, zarazeni dle zbytkového cukru Cislo Archivace  Cenalahve
cislo vinafsky region, vinaiské obec, viniéni trat, obsah lahve Sarze vc. DPH
72367 Sauvignon 2022, pozdni sbér, polosuché 2367 ano 195Ke

Znojemsko, Satov, Na vinici, 0,751

7. 2367. Sauvignon 2022, pozdni sbér, €. Sarze 2367
Polosuché / Znojemsko / 0,751 %
Archivace: 7-9 let, Teplota: 10-12°C C> t‘;?

_O"_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
A~ 1140/ 6,249/l 0 12,5% extrakt: 22,5 g/l

Sauvignon je jednou ze tfi netypictéjsich odrdd pro Znojemsko. Pfedstavujeme vam zéstupce ovocného typu Sauvignond.
Ve vini hledejte Cerny bez, angrest, ryngle arybiz. Diky skvélé souhfe kyselinky a zbytkového cukru je vino krasné svézi, lehce
nasladlé a velmi dobre pitelné. Po napiti na jazyku ucitite tropické ovoce jako mango, papaja nebo ananas. Vino se bude dobre
hodit k ovocnym salattim, lehkym dezertlim, nebo ke kufecimu masu. Vino mé predpoklad ke stfednédobé archivaci.

JUblle 111 VIIYQ\ - Znovin vyrébi Jubilejni vina jiz od roku 2013 a pfipominaji vjroéi zalozeni klatera
na Starém Brné kralovnou Eliskou Rejckou v roce 1323. Vina vyrabime z vybranych hrozni, které dosahly vyjimeé¢-
né cukernatosti, kdy technologii vyroby schvaluje a svij osobni znak vinim propdjéuje 11. augustiniansky opat
Lukas EvZen Martinec, aby odpovidalo poZadavkim Kodexu kanonického prava na mesni vino.

Katalogové  Nazev vina, rocnik, stupen jakosti, zafazeni dle zbytkového cukru Cislo Archivace  Cena lahve

cislo vinafsky region, vinaiska obec, vinicni trat, obsah lahve Sarze vc. DPH

71321 Veltlinské zelené 2021, vybér z hrozn, suché 1321 ano 190 K¢
Znojemsko, Stosikovice na Louce, U tfi dub(, 0,751

71352 Palava 2021, vybér z hroznd, polosladké 1352 ano 160 K¢
Hustopecsko, Hustopede, Stara hora, 0,51

71400 Rulandské modré 2021, vybér z hrozni, suché 1400 ano 190 K¢

Znojemsko, Stosikovice na Louce, U tfi dub(, 0,751

7.1321. Veltlinské zelené 2021, vybér z hrozni, €. Sarze 1321
pe éni Suché / Znojemsko / 0,751
Archivace: 6-8 let, Teplota: 10-12°C ﬁ:?
O3 @ o 7 wee O cwaermran
Krésné Veltlinské zelené z ikonické vinice U tfi dubd vas potési uz pfi prvnim pfivonéni. Ucitite typickou kofenitost,

prazenou mandlicku a jemnou medovost. V chuti je Cisté, harmonickeé a pfijemné svézi. Zaznamendte tény zahradniho
peckového ovoce, marcipan i zeleny pepf. Bude skvélym spolecnikem ke krémovym omdackam a syriim s uslechtilou
plisni. Ma velmi dobré pfedpoklady na archivaci.

7.1352. Palava 2021, vybér z hroznii, €. Sarze 1352
Gt Polosladkeé / Hustopeésko / 0,51 %
Archivace: 7-9 let, Teplota: 10-12°C <> %/?
O e o 75 a0 () exvakt 2hsgn
Tato sv(idna, noblesni Pélava z rocniku 2021 s vyvadzenym pomeérem zbytkového cukru a svézi kyselinky vas jisté nadchne.

Ve vlini hledejte ananasovy kompot, zralé ryngle a lehkou kofenitost. Chut je Cistd, pind a najdete v ni Sirokou $kalu ovocnych
ton(, vanilky a sladkého dfeva. Dobre se hodi'k dezertdm a syriim s uslechtilou plisni. Ma velmi dobré pfedpoklady k archivaci.
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7.1400. Rulandské modré 2021, vybér z hroznii, €. Sarze 1400
* ocenéni Suché / Znojemsko / 0,751
Archivace: 7-9 let, Teplota: 16-18°C W %7%‘

_"C)'_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
~ 0,29/l 499/l 0 145% extrakt: 33,1 g/l

Nadherné Rulandské modré s typickou cihlovou barvou vas zaujme hned pfi prvnim dousku. Ve vini hledejte kvalitn

kakao, kavu a zralé visné. Na jazyku vds pohladi jemnou tfislovinou a objevite tény po zralych tfesnich, ¢i ostruzinach.
Vyborné se bude hodit k hovézimu masu a zvéfiné. Vino ma velmi dobry potencidl k archivaci.

NASE KLENOTY

Udélejte radost sobé nebo nékomu blizkému a dopfejte si zazitek z vybranych skvostii nasich vinic a sklep.

Katalogové  Nazev vina, rocnik, stupen jakosti, zafazeni dle zbytkového cukru Cislo Archivace  Cena lahve

cislo vinafsky region, vinafska obec, viniéni trat, obsah lahve Sarze vc. DPH

Z 5390 Ryzlink rynsky 2025, pozdni sbér, suché 5390 ano 280 Ke
Znojemsko, Podmoli, Sobes, 0,751

73364 Ryzlink vla$sky 2023, vybér z hrozni, polosladké 3364 ano 280 Ke
Znojemsko, Podmoli, Sobes, 0,751

73352 Rulandské bilé 2023,yy’bér z hrozn, polosladké 3352 ano 280 Ké
Znojemsko, Podmoli, Sobes, 0,751

72372 Rulandské Sedé 2022, vybér z hroznii, polosladké 2372 ano 280 Ke
Znojemsko, Podmoli, Sobes, 0,751

78424 Rulandské Sedé 2018, vybér z cibéb, sladké 8424 ano 460 Ké
Znojemsko, Podmoli, Sobes, 0,2 |

7 5355 Neuburské 2025, pozdni shér, suché 5355 ano 230Ke
Znojemsko, Satov, Peklo, 0,751

7 5366 Modry Janek 2025, pozdni shér, polosuché 5366 ano 230Ke
Znojemsko, Satov, Peklo, 0,751

75377 Miiller Thurgau 2025, pozdni sbér, polosuché 5377 ano 230Keé
Znojemsko, Satov, Peklo, 0,751

75388 Tramin Cerveny 2025, vybér z hrozni, polosladké 5388 ano 230Ke
Znojemsko, Satov, Peklo, 0,751

71396 Ryzlink rynsky 2021 ROBINIA, pozdni shér, suché 1396 ano 380Ke
Znojemsko, Strachotice, Divéivreh, 0,751

79388 Rulandské modré 2019 ROBUS, vybér z hroznii, suché 9388 ano 380K¢
Znojemsko, Stosikovice na Louce, U tfi dub(, 0,751

79407 Chardonnay 2019 DUEL AKAT, pozdni shér, suché 9407 ano 260 Ké
Hustopecsko, Hustopece, Na vysluni, 0,751

79406 Chardonnay 2019 DUEL DUB, pozdni shér, suché 9406 ano 260 K¢
Hustopecsko, Hustopece, Na vysluni, 0,75

71459 Cabernet Sauvignon 2021 DUEL AKAT, vybér z bobuli, suché 1459 ano 260 Ke
Znojemsko, Slup, Divéivreh, 0,751

79339 Rulandské bilé 2019 Z DUBOVYCH SUDU, pozdni shér, suché 9339 ano 260 Ke
Znojemsko, Dyjakovicky, Ofechovy vrch, 0,751

78338 Sauvignon 2018 Z DUBOVYCH SuDU, pozdni shér, suché 8338 ano 260 Ké

Znojemsko, Havraniky, Staré vinice, 0,751




7.5390. Ryzlink rynsky 2025, pozdni sbér, €. Sarze 5390

Suché / Znojemsko / 0,751 —
Archivace: 6-8 let, Teplota: 10-12°C t‘ﬁ @

N Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukernj

SOy i et O oan
Ryzlink rynsky z ikonické vinice Sobes zaujme svou podmanivou viini, ve které najdete ovocné a jemné kvétinové
tony, jako jsou zralé ryngle, suené meruriky nebo lipovy kvét. V chuti je vino pIné, $tavnaté a harmonické, s pfijemnou
kyselinkou. Chut pfipomind vyzralé nektarinky, kompotované broskve nebo suseny ananas a celkovy dojem podtrhuje

typickd mineralita. Vyborné se hodi k pokrmm z vepfového masa nebo k téstovindm s krémovymi oméackami. M4
velmi dobry potencial k archivaci.

7. 3364. Ryzlink vlassky 2023, vyb¢r z hroznii, €. Sarze 3364

Polosladké / Znojemsko / 0,751 N
Archivace: 7-9 let, Teplota: 10-12°C t?/? o
A~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
O 26,)3 glly 6,V7 g/l ’ 0 125% extrakt: 22‘,'1 g/l

Objevte noblesni Ryzlink vlagsky z vyhlasené vinice Sobes. Zaujme sviidnosti pfijemného zbytkového cukru i ovocnou
svézesti vzletnych kyselin. Chut je uslechtild, hladkd, s tény ¢erveného grepu a peckového zahradniho ovoce. Ocenite
plnost, harmonii i typickou $obeskou eleganci a mineralitu. Skvéle se hodi k pokrm(m z kufeciho masa nebo kvalitnim
syrim. Toto vino ma velmi dobry potencidl k archivaci.

7. 3352. Rulandské bilé 2023, vybér z hroznii, €. Sarze 3352

o Polosladké / Znojemsko / 0,751
Cl ! N =5
Archivace: 8-10 let, Teplota: 10-12°C
7~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
Q M3/ 6,949/l 0 12,0% extrakt: 24,2 g/1

Ochutnejte elegantni Rulandské bilé z ikonické vinice Sobes, kde sklizime trodu z velmi starych kef(i vysazenych v roce 1972.
Hrozny v roéniku 2023 vyzraly do vysokého privlastku vybér z hroznl. Vino je mohutné, piné a zbytkovy cukr krdsné balan-
cuje Stavnaté kyselinka. Po pfivonéni zaznamenate typické tony po prazené mandli, vypecené kirce chleba s maslem nebo
luénim kviti. Nasladld chut pfipoming vyzralé zahradnf i tropické ovoce a najdete v ni také lehkou mineralitu. Doporucujeme
jej podavat napfiklad k ovocnym dezertlim nebo vyzrélym plisfovym syrdim. Vino ma velmi dobré predpoklady k archivaci.

7 2372. Rulandské Sedé 2022, vybér z hrozni, €. Sarze 2372

Polosladké / Znojemsko / 0,751 N
Archivace: 7-9 let, Teplota: 10-12°C
7~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
Q 23,09/ 6,3g/l 0 13,0% extrakt: 23,0 g/l

Vychutnejte si Rulandské Sedé, které jisté potési milovniky vin s vys$im zbytkovym cukrem. Je krdsné medové, hladké
s prichuti po rozinkdch a kompotovanych broskvich. Svézi kyselinka podtrhuje harmonicky projev vina. Dobfe se bude
hodit k syrlim s uslechtilou plisni a dezertlim s mascarpone. Lze dlouhodobé archivovat.

7. 8424. Rulandské sedé 2018, vybér z cibéb, €. Sarze 8424
o Sladkeé / Znojemsko / 0,21 %
Archivace: 10-12 let, Teplota: 8-10°C
A~ Zbytkovy cukr: liny: O/ Alkohol: kerny
O e P DU @ Yooy A
Pokud v ruce drzite plnou lahev a Ctete popis vina na etiketé, mate jedinecnou Sanci ochutnat vyjimecnou SarZi Ruland-
ského Sedého z vinicnitraté Sobes. V rocniku 2018 zde totiz hrozny této odrlidy dozrély do nebyvalé cukernatosti, v his-
torii Sobeskych vin doposud nedosazenou. Bohatd viiné i chut sméfuji k projevdm, ktery zname z ledovych a sldmo-
vych vin, tedy mohutnost, ulechtilost, chromujici cukr a extrakt, svézi kyselina a sviidna pfichut po medu, rozinkéch

a marcipanu. Byl by hfich nechat si toto vino ujit, moznd uz zase dlouho takové nedozraje. Vychutndvejte k dezertdm
nebo mlsejte jen tak samotné. Vino ma vyborné predpoklady k archivaci.
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7 5355. Neuburské 2025, pozdni sbér, €. Sarze 5355

Suché / Znojemsko / 0,751

. o
Archivace: 6-8 let, Teplota: 10-12°C ‘ﬂ\_—l—? ‘C‘g’)
_"O_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny

v 53¢/l 6,49/l 0 12,0% extrakt: 21,5 g/|

Neuburskeé z roéniku 2025 z vyhla$ené viniéni trati Peklo je typickym zéstupcem své odridy a potési vsechny, ktefi si chtéji
uzit pfijemné chvile pfi posezeni s blizkymi. Téste se na atraktivni vini pfipominajici prazené mandle v medu a kandované
ovoce. V Ustech ucitite skvély balanc zbytkového cukru a kyselinky. Chut pfipomina kompotovany ananas, tropické li¢i nebo

vyzralé nektarinky. Vyborné se hodik téstovinam a k lehkym Upravém vepfového masa. Ma vyborny archivacni potencial.

7. 5366. Modry Janek 2025, pozdni sbér, . Sarze 5366

Polosuché / Znojemsko / 0,751

Archivace: 5-7 let, Teplota: 10-12°C ‘Q %}

O et @ s 7 et (O e
Vychutnejte si mélo zndmou odridu Modry Janek, kterd vyzrala na jedine¢né vinici Peklo v Satové. Toto vino vés jiz
pfi prvnim pric¢ichnuti okouzli svou bohatou viini, ktera pfipomina stavnaté zahradni ovoce a lehkou pepfnatost a ko-
fenitost. V Ustech plsobf pIné a svézi kyselinka krdsné balancuje s lehkym zbytkovym cukrem. Objevite merunikovy

kompot, vyzralé nektarinky a ryngle. Skvéle se bude hodit k leh¢im Upravam vepfového masa a téstovinam s krémovou
omdckou. Md velmi dobry potencidl na archivaci.

7. 5377. Miiller Thurgau 2025, pozdni sbér, €. Sarze 5377

Polosuché / Znojemsko / 0,751 o
Archivace: 5-7 let, Teplota: 10-12°C {‘j
Y~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
O' 16,7 g/l 7,09/l 0 12,5% extrakt: 28,2 g/l

Miiller Thurgau z vyhlasené vini¢ni trati Peklo vés hned pfi prvnim pfivonéni a napiti chromi svym vyraznym ovocnym
projevem. Naslddla chut tohoto vina pfipomina Sirokou plejadu ténG pripominajicich napfiklad Zluty meloun, ananas,

kompotované li¢i nebo merunikovou marmelddu. Skvéle vybalancovand svézi kyselinka a velmi dlouhd dochut doplruji

lich s vasimi blizkymi. Ma velmi dobré pfedpoklady k archivaci.

7. 5388. Tramin ¢erveny 2025, vybér z hroznii, €. Sarze 5388
o Polosladkeé / Znojemsko / 0,751 —
Archivace: 6-8 let, Teplota: 10-12°C C> §<§ 3

_"O_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
~ 1959/ 6,9 g/l 0 125% extrakt: 27,5 g/l

Nechte se zldkat Traminem ¢ervenym z roéniku 2025 z proslulé vinice Peklo. Toto vino je skute¢nym pozitkem pro smy-
sly. Jeho v(iné vés prenese do rozkvetlé zahrady piné r{izi a narcis(. V Ustech vas vino doslova pohladi svou ¢istotou
a opojnou harmonif mezi zbytkovym cukrem a svéZi kyselinkou. V bohaté chuti najdete vyzralé meruriky, kompotované
broskve a jemnou kofenitost. Bude idedInim spolec¢nikem k lehkym dezertim, ovocnym saldtdm, nebo jen tak, jako
sladkd tecka za dlouhym dnem. M4 velmi dobry potencial k archivaci.

7.1396. Ryzlink rynsky 2021, pozdni sbér, €. Sarze 1396, ROBINIA
iffr:fa'cﬁf’3j-°9"li':‘,°ré&'Ztsa;'1o-1zoc * o

_*'O_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
A 6,449/ 6,59/l 0 13,0% extrakt: 25,4 g/|

Robinia je exkluzivni znacka mimoradnych vin Znovinu. Rohinia pseudoacacia L. je latinsky nézev pro trnovnik akat.
Vina nazravala ve velkych dfevénych akétovych sudech, které podmalovavaji chut i vini bilych vin. Atraktivni Ryzlink



rynsky z roéniku 2021 vés potési svou harmonif a plnosti. Ve viini hledejte tony tropického ovoce a akatového medu.
V Ustech zaznamendte chut pfipominajici kompotované meruriky, pomelo nebo ¢erveny grep. Vino ma velmi dlouhou
dochut a zaujme vés jeho vyvdzeny pomér zbytkového cukru a Stavnaté kyselinky. Vyborné se bude hodit k pizze, tésto-
vindm s krémovou omdackou nebo vepfovému masu. Ma velmi dobry potencidl k archivaci.

7 9388. Rulandské modré 2019, vybér z hrozni, €. Sarze 9388, ROBUS
* éni Suché / Znojemsko / 0,751
Archivace: 9-11 let, Teplota: 16-18°C HB %ﬁ
O g e s Jassn Opegn ™

Robus je exkluzivni znatka mimorddnych vin Znovinu Znojmo, kterd nazrdvala v dfevénych dubovych sudech o objemu
600 1. Dfevo umozriuje vinu dychat a idedlné se tak rozvijet do krdsy. Robus je dfive pouzivany nézev pro dub, jehoz
dfevo svou vlini a obsahem tfislovin pffjemné podmalovavd charakter ¢ervenych vin atraktivnimi karamelovymi, vanil-
kovymi i koufovymi tény. Podporuje jeho pfirozenou strukturu, robustnost a komplexnost. Toto velké vino je skvélym
partnerem pro svéatecni chvile i idealnim typem pro snoubenf s jidlem i dezerty v gastronomii. Toto vino ma vyborné
predpoklady k archivaci.

7 9407. Chardonnay 2019, pozdni sbér, . Sarze 9407, DUEL AKAT
éni Suché / Hustopeésko / 0,751
Archivace: 6-8 let, Teplota: 10-12°C q‘ﬁ »@
O e svan” /5 1a0n () exvakt 20390

Vychutnejte si atraktivni vino vyjimecéné fady DUEL, vyrobené z bilé odrddy Chardonnay roéniku sklizné 2019. Toto
uSlechtilé vino nazravalo témér dva roky ve velkém akatovém sudu o objemu 5000 | a za tuto dobu vyrostlo do krésy
a uslechtilosti. Po naliti do sklenicky se pokochejte medovo-zlatavou barvou a nechte vino nadechnout a oteviit
se. Po chvili vds odméni vini po lipovém kvétu, sladkém dfevu a medové plastvi. Svidnd medovost se projevuje
také v chuti, kde naleznete i typickou chlebovinku a vyraznou vanilku. Vino je pIné, kulaté, strukturni a dokonalé

harmonické. Dobfe se hodi ke krémovym oméckam a kvalitnim syrdm. Toto Chardonnay ma velmi dobry potencidl
k dalSimu nazrdvani na lahvi.

7. 9406. Chardonnay 2019, pozdni sbér, €. Sarze 9406, DUEL DUB
eace oottt ot 0120 D

_"C)'_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
A 4549/ 574g/ 0 13,0% extrakt: 20,0 g/I

Vychutnejte si atraktivni vino vyjimecné fady DUEL, vyrobené tentokrat z bilé odr(idy Chardonnay ro¢niku sklizné
2019. Toto uslechtilé vino nazrdvalo témér dva roky ve velkém dubovém sudu o objemu 5 000 | a za tuto dobu vyrostlo
do krasy a uslechtilosti. Po naliti do skleni¢ky se pokochejte medovo-zlatavou barvou a nechte vino nadechnout a ote-
viit se. Po chvili vas odméni vini po vlasskych ofiScich namocenych v medu, objevite i sladké kofeni nebo vyzrély ba-
ndn. Po ochutndni potési dokonalou harmonii, hebkym az kulatym dojmem a pfichuti po karamelu, vanilce i maslovych

susenkdach. Toto noblesni vino se bude hodit k vyjimecnym pfileZitostem a pfijemnym vecerdm. Vino ma velmi dobré
predpoklady k archivaci.

7.1459. Cabernet Sauvignon 2021, vybér z bobuli, C. Sarze 1459, DUEL AKAT
ii'fhh.?a'cﬁ"g’-ﬁ'ﬁ'su'é? /Tngost; 16-18°C eyt

2 - y_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny

Q 0,39/ 51g/ 0 150% O extrakt: 36,2 g/|
Nadherny Cabernet Sauvignon s typickym projevem odridy a lehkym dotekem nazrévéni v akdtovém sudu vés
nadchne. Vino vas hned po pfivonéni okouzli intenzivni viini po $vestkovych povidlech, pernikovém kofent a vanilce.
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Chut je mohutnd, intenzivni a opojnd. Hledejte v ni vyzralé visné, horkou cokolddu a karamel. Uslechtily projev vina
podtrhuje hladké tfislovina. Perfektné se bude hodit k ¢okolddovym dortlm, brownies nebo zvéfiné. Vychutnejte jej

v pfijemné spole¢nosti, idedlné s druhym Cabernetem z této fady, které zrél v dubovém sudu a zhodnotte, ktery je vité-
zem duelu. Vino méa velmi dobré pfedpoklady k archivaci.

7.9339. Rulandské bilé 2019, pozdni sbér, €. Sarze 9339, z dubovych sudii
Suché / Znojemsko / 0,751 g H

Archivace: 7-9 let, Teplota: 10-12°C

. Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezeukerny

O gdan 630l /b 128% () exrakt 20390
Vychutnejte si Rulandské bilé, jenoz krdsu podtrhlo nazravani v dubovém sudu. Viné pfipomind vyzrélé zahradni
ovoce, maslové susenky a sladké koreni. V Ustech ucitite skvélou souhru ovocnych ténG s vanilkou a dfevitymi tény.
Vino je komplexni, uslechtilé a velmi dobfe vyvazené. Dopfejte mu po naliti do sklenicky ¢as a vychutnejte siho v dobré
spolecnosti a pfi specidlnich pfileZitostech. Vino md velmi dobré pfedpoklady k archivaci.

7 8338. Sauvignon 2018, pozdni sbér, €. Sarze 8338, z dubovych sudii
% ocenéni Suché / Znojemsko / 0,751
- Archivace: 6-8 let, Teplota: 10-12°C (> t‘j V{b
O e @ s 7w’ ) oo
Vlychutnejte si Sauvignon z rocniku 2018, ktery nazraval ve velkych dubovych sudech v Louckém kl&stefe. Zaujme vds
jeho viiné vanilky, kompotovaného ovoce a bilé broskve. V chutovém projevu vds potési jeho mohutna komplexnost,

kterou podtrhuje jemné mineralita. Objevite pfichut po zahradnim ovoci a lehky nddech dubového dfeva. Doprejte vinu
po naliti do sklenicky ¢as a vychutnejte si ho pfi zvlastnich pfilezitostech. Vino ma velmi dobré pfedpoklady k archivaci.

SEKTY A SUMIVA VINA

Katalogové Nazev vina, roénik, stuperi jakosti, zarazeni dle zbytkového cukru Cislo Archivace Cena lahve

cislo vinafsky region, vinafska obec, viniéni trat, obsah lahve Sarze vc. DPH

75350  Sumivé vino Lehké jako pirko sec - Savilon 2025 5350 ne 180 Ké
Sumivé vino, bilé, Znojemsko, 0,751

74356  Znovin Charmat extra sec 4356 ne 190 Ké
Sumivé vino, bilé, Morava, 0,75

74361 Znovin Classic Sekt brut nature - Viognier 4361 ne 230Ke
jakostni Sumivé vino, bilé, Morava, 0,751

74362  Znovin Classic Sekt brut - Viognier 4362 ne 230Ke
jakostni Sumivé vino, bilé, Morava, 0,751

7 4363 Znovin Classic Sekt demi sec - Viognier 4363 ne 230Ke
jakostni Sumivé vino, bilé, Morava, 0,751

7 4353 Znovin Classic Sekt demi sec - André 4353 ne 230 Ké
jakostni Sumivé vino, Gervené, Morava, 0,751

7 4359 Znovin De Luxe brut - Chardonnay 4359 ne 260 K¢
jakostni Sumivé vino, bilé, Morava, 0,751

7 4360 Znovin De Luxe demi sec - Chardonnay 4360 ne 260 K¢
jakostni Sumivé vino, bilé, Morava, 0,751

72406 Znovin De Luxe rosé demi sec - Frankovka 2406 ne 260 K¢

jakostni $umivé vino, rizové, Morava, 0,75 |




7 5350. Sumivé vino Lehké jako pirko sec 2025, Sumivé vino, ¢. Sarze 5350

Sec / Znojemsko / 0,751
Teplota: 8-10°C

O' Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol:
28991 6,89/l 0 105%

Sumivé vino z fady Lehké jako pirko s pFirozené niz$im obsahem alkoholu okouzli bohatym perlenim a vyraznou ovoc-
nou v0ni i chuti. Hned po ochutndnf zjistite, Ze je naprosto neodolatelné - kazdy dousek prirozené vybizi k dal§imu na-
piti. Toto Sumivé vino vzniklo jedinym prokvasenim ¢erstveé vylisovaného hroznového mostu odrddy Savilon ajisté vém
bude idedlnim spoleénikem pro chvile, kdy si chcete doprat lehkost, osvézenia radost bez kompromist.

7. 4356. Znovin Charmat extra sec, Sumiveé vino, €. Sarze 4356

Extra sec / Morava /0,751
Teplota: 8-10°C

7~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol:
O 1309/l 694/l 0 120%
Poznejte atraktivni Sumivé vino vyrobené moderni metodou kvasenim ve specialnim nerezovém tanku, ktera doddva do

vina bohaté ovocné aromatiky, vzletné svézesti a pfijemné nekomplikované chuti. Takové vino je idedlnim partnerem
proradostné chvile s prételi.

7. 4361. Znovin Classic Sekt brut nature, jakostni Sumivé vino, <. S. 4361

Brut nature / Morava /0,751
Teplota: 8-10°C

7~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
Q 1,39/l 7,59/ 0 125% extrakt: 19,3 g/|
Moderni, svéZi, pfirozené zcela suchy sekt vyrobeny tradiéni metodou kvasenim v lahvi z odr(dy Viognier. Vysokou kva-

litu tohoto sektu pfeduréuje dokonaly vybér zakladniho vina, klasicka vyroba v lahvich i maly objem vyroby Sumivého
vina ve Znovinu. Doporucujeme pro slavnostni chvile i chvile pohody, rodinné oslavy a spolecenské udalosti.

7. 4362. Znovin Classic Sekt brut, jakostni Sumivé vino, €. Sarze 4362

Brut / Morava / 0,751

Teplota: 8=10°C

7~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
Q 9,19/ 7,44/l 0 125% extrakt: 22,4 g/l

Moderni, svézi, uslechtily, suchy sekt vyrobeny tradiéni metodou kvasenim v lahvi z odrlidy Viognier. Vysokou kvalitu
tohoto sektu predurcuje dokonaly vybér zékladniho vina, klasickd vyroba v lahvich i maly objem vyroby Sumivého vina
ve Znovinu. Doporucujeme pro slavnostni chvile i chvile pohody, rodinné oslavy a spolecenské udalosti.

7. 4363. Znovin Classic Sekt demi sec, jakostni Sumivé vino, ¢. S. 4363
Demi sec / Morava /0,751
Teplota: 8-10°C

_"C)'_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
7 40,69/ 794/l 0 12,0% extrakt: 24,1 g/l

Moderni, svézi, sviidny, pfijemné nasladly sekt vyrobeny tradiéni metodou kvasenim v lahvi z odridy Viognier. Vysokou
kvalitu tohoto sektu pfedurcuje dokonaly vybér zékladniho vina, klasické vyroba v lahvich i maly objem vyroby Sumi-
vého vina ve Znovinu. Doporucujeme pro slavnostnichvile i chvile pohody, rodinné oslavy a spolecenské udalosti.
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7. 4353. Znovin Classic Sekt demi sec, jakostni Sumivé vino, €. §. 4353
Demi sec / Morava / 0,751
Teplota: 8-10°C

_"O_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
37401 7,59/l o 12,5% extrakt: 34,3 g/l

Zajimavy, nasladly, netradicni ¢erveny sekt, vyrobeny z odridy André. Nadchne milovniky cervenych vin, kteff v tomto
klasicky vyrobeném sektu (kvasenim v lahvi) objevi typickou viini a pfijemnou pikantnost podtrzenou jemnym perle-
nim. Doporuc¢ujeme pro mimoradné udalosti, spolecenskeé prilezitosti, ale i jako doplnék slavnostniho menu.

7. 4359. Znovin D¢ Luxe brut, jakostni Sumivé vino, ¢. S. 4359

Brut / Morava /0,751

Teplota: 8-10°C

N - \_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
Q 8,69/l 7549/l 0 125% extrakt: 20,8 g/

Exkluzivni sussi sekt je vyroben tradi¢ni metodou kvasenim v lahvi z odridy Chardonnay. Svézi kyselinka a vyrazny
aromaticky projev potésivsechny milovniky sektd. Je uréen jak pro slavnostni pfilezitosti, tak i jako pfijemny spolec¢nik
pro bézné chvile pohody.

7. 4360. Znovin D¢ Luxe demi sec, jakosini Sumivé vino, ¢. S. 4360
Demi sec / Morava / 0,751
Teplota: 8-10°C

O Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
39,79/ 9,3g/l 0 12,0% extrakt: 22,7 g/l

Exkluzivni sladsi sekt je vyroben tradiéni metodou kvasenim v lahvi z odridy Chardonnay. SvéZi kyselinka a vynikajic

aromaticky projev potésivsechny milovniky sekt(. Je urcen jak pro slavnostni prileZitosti, tak i jako pfijemny spoleénik
pro bézné chvile pohody.

7. 2406. Znovin D¢ Luxe rosé€ demi sec, jakostni Sumivé vino, €. S. 2406
Demi sec / Morava /0,751
Teplota: 8-10°C

_"C)'_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
7 4,99/ 8,09/l 0 12,0% extrakt: 24,4 g/l

Nadherny, pfijemné nasladly, rizovy sekt z odridy Frankovka obohati v§echny slavnostni pfileZitosti a zaroven pre-
méniivsednidny ve vyjimecné. Hledejte tony malin, kompotovanych jahod a zralych tfesni's lehkym dotekem smetany.
Na prvni pohled vés také zaujme jeho syté riizova barva. Sekt byl vyroben tradi¢ni metodou kvagenim v lahvi.

FRIZZANTE (D

Moderni, svéZi, aromaticky i chutové bohata perliva vina, ktera diky jemnému nasyceni oxidem uhliéitym a doko-
nalému vybéru hrozni z nasich vinic nabizi skvély prozitek.

Katalogové Nazev vina, rocnik, stuperi jakosti, zarazeni dle zbytkového cukru Cislo Archivace Cena lahve
cislo vinafsky region, vinafska obec, viniéni trat, obsah lahve Sarze vc. DPH
75326 Znovin Frizzante bilé suché 2025 5326 ne 119Ke

perlivé vino moravské zemské, Morava, 0,751




Katalogové Nazev vina, roénik, stupen jakosti, zarazeni dle zbytkového cukru Gislo Archivace Cena lahve
cislo vinafsky region, vinafska obec, viniéni trat, obsah lahve Sarze vc. DPH

75327  Znovin Frizzante bilé polosladké 2025 5327 ne 119 Ke
perlivé vino moravské zemské, Morava, 0,75

75328  Znovin Frizzante rizové polosuché 2025 5328 ne 119 Ké
perlivé vino moravské zemské, Morava, 0,75

7. 5326. Znovin Frizzante bilé such¢ 2025, €. Sarze 5326

Suché / Morava /0,751
Teplota: 8-10°C

2 - y_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol:
Q- bdan 669/l /0 115%
Atraktivni, moderni, suché, svézi, aromaticky i chutové bohaté a pestré perlivé vino, které diky jemnému nasyceni oxi-

dem uhli¢itym a dokonalému vybéru vin z naSich vinic nabizi skvély prozitek. Doporucujeme dobfe vychladit a uzit siho
ve spole¢nosti pfatel takto samotné, pfipadné v michanych népojich.

7 5327. Znovin Frizzante bilé polosladké 2025, €. Sarze 5327

Polosladké / Morava / 0,751
Teplota: 8-10°C

7~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol:
O 29,6 g/l 6,59/l 0 11,0%
Atraktivni, moderni, pfijemné nasladlé a zéroven svézi, aromaticky i chutové bohaté a pestré perlivé vino, které diky

jemnému nasyceni oxidem uhlicitym a dokonalému vybéru vin z nasich vinic nabizi skvély prozitek. Doporucujeme
dobfe vychladit a uzit si ho ve spole¢nosti pfatel takto samotné, pfipadné i v michanych napojich.

7.5328. Znovin Frizzante razové polosuché 2025, €. Sarze 5328
Polosuché / Morava /0,751
Teplota: 8-10°C

_‘C')'_ Zbytkovy cukr: . Kyseliny: O/ Alkohol:
7 15141 6,39/l o 11,5%

Toto atraktivnirizové frizzante reprezentuje moderni pfistup k vyrobé perlivych vin. Zékladem je precizni vybér hroznd
z nasich vinic, které vinu propUjcily jeho aromatickou bohatost a pestrou chutovou paletu. Diky jemnému nasyceni oxi-
dem uhli¢itym vynikd pfirozend svéZest alehkost. V Ustech objevite tfesné, visné a lesnijahody. Dobfe vychlazené siho
uzijte pfi pohodovych posezenich nebo ho pfidejte do michanych drinkd.

PLECHOVKY 2D

Vino, které si miZete vzit kamkoli s sebou - prakticky, jednoduse a bez kompromist v chuti. Nase vina v ple-
chovkach jsou idealni na vylet, piknik, festival nebo neformalni posezeni s prateli.

Katalogové Nazev vina, rocnik, stupe jakosti, zafazeni dle zbytkového cukru Cislo Archivace Cena lahve
cislo vinafsky region, vinafska obec, vinicni trat, obsah lahve Sarze vc. DPH
75313 Znovin plechovka cuvée bilé perlivé vino z Moravy 5313 ne 39,90 Ke

moravské zemské vino, polosladké, Morava, 0,251

75329 Znovin plechovka cuvée rizové perlivé vino z Moravy 5329 ne 39,90 Ké
moravské zemské vino, polosladké, Morava, 0,251
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Z 5313. Znovin plechovka bilé cuvée, €. Sarze 5313

Polosladké / Morava / 0,25 |
Teplota: 8-10°C

_‘C')'_ Zbytkovy cukr: Kyseling: O/ Alkohol:
720,69/ 629/l o 11,5%

Vyzkous$ejte nasi novinku! Svézi viiné zlutého tropického ovoce, manga a susenych platkd ananasu je elegantné zvy-

raznéna jemnym perlenim. OrientdIni kofeni, susend pomerancova kira a pfijemna harmonie kyselin a zbytkového
cukru. Tojsou hlavni znaky chuti prvni plechovky ze Znovinu, skvélé spolecnice veskerych oslav i béznych dn(.

7. 5329. Znovin plechovka riizové cuvée 2025, €. Sarze 5329

Polosladké / Morava / 0,25 |
Teplota: 8=10°C

/. Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol:
O 20,3 g/l 6,59/l 0 11,0%
Osvézujici viiné malin, zralych jahod, je elegantné zvyraznéna jemnym perlenim. V chuti dominuji tony ¢erveného ry-

bizu, vi$ni s prijemnou harmonif kyselin a zbytkového cukru. To jsou hlavni znaky chuti prvni riizové plechovky ZNOVIN
zMoravy, skvélé spolecnice veskerych oslav béhem celého roku.

NEALKOHOLICKE NAPOJE 5D

Dopfiejte si osvéZeni v podobé nealkoholickych napojii z moravskych hrozn, které si zachovavaji jejich pfiroze-
nou chuf a svéZest.

Katalogové Nazev vina, rocnik, stuper jakosti, zarazeni dle zbytkového cukru Gislo Archivace Cena lahve

cislo vinafsky region, vinaiska obec, viniéni traf, obsah lahve Sarze vc. DPH

75393  Hroznovy most 2025 5393 ne 119 Ké
Morava, 0,751

75394  Hroznovy népoj syceny 2025 5394 ne 119Ke
Morava, 0,751

7. 5393. Hroznovy most 2025, €. Sarze 5393

100% hroznovy most z Moravy je skvélou volbou pro vSechny, ktefi si chtéji vychutnat pfirozenou chut hroznd bez al-

koholu. Vyrabi se z kvalitnich moravskych hrozni a zachovévé jejich pfijemné ovocny charakter a pfirozenou sladkost.

7. 5394. Hroznovy napoj syceny 2025, €. Sarze 5394

Syceny hroznovy ndpoj z moravskych hroznd je osvézujici nealkoholicka varianta pro vSechny, ktefi majf radi svézi chut
hrozn( a jemné perlenti. Vznika spojenim kvalitniho hroznového mostu z Moravy, vody a nasledného sycenf, diky cemuz
je lehky, pfijemné Stavnaty a skvéle pitelny.
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Moravska zemska vina

Katalogové Nazev vina, roénik, stuper jakosti, zafazeni dle zbytkového cukru C. sarze Archivace  Cenalahve
cislo vinafsky region, vinafska obec, viniéni trat, obsah lahve vé. DPH

L 2549 Ryzlink rynsky 2025, moravské zemské vino, polosladké 2549 ne 120 Ké
Znojemsko, Bozice, 0,751

L 2543 Veltlinské zelené 2025, moravské zemské vino, suché 2543 ne 120 Ké
Znojemsko, Bozice, 0,751

L 2575 Chardonnay 2025, moravské zemské vino, polosuché 2575 ne 130 Ke
Znojemsko, Bozice, 0,751

L 2574 Rulandské bilé 2025, moravské zemské vino, polosuché 2574 ne 120 Ké
Znojemsko, Oleksovice, 0,751

L 2532 Rulandské Sedé 2025, moravské zemské vino, suché 2532 ne 130 Ké
Znojemsko, Bozice, 0,751

L 2573 Tramin ¢erveny 2025, moravské zemské vino, polosuché 2573 ne 130 Ké
Znojemsko, Bozice, 0,751

L 2572 Palava 2025, moravské zemské vino, polosuché 2572 ne 130 Ké
Znojemsko, Borotice, 0,751

L 2507 Frankovka rosé 2025, moravské zemské vino, polosuché 2507 ne 120 Ke
Znojemsko, Borotice, 0,751

L 2505 Zweigeltrebe rosé 2025, moravské zemské vino, polosladké 2505 ne 120 Ké
Znojemsko, Bozice, 0,751

L 2334 Frankovka 2023, moravské zemské vino, suché 2334 ne 120 Ké
Znojemsko, Borotice, 0,751

2329 Cabernet Moravia 2023, moravské zemské vino, suché 2329 ne 120 Ké
Znojemsko, Borotice, 0,751

L 2442 Cabernet Sauvignon 2024, moravské zemské vino, suché 2442 ne 120 Ké

Znojemsko, Oleksovice, 0,751

L 2549. Ryzlink rynsky 2025, moravské zemské vino, €. Sarze 2549
Polosladké / Znojemsko / 0,751

Teplota: 10-12°C xo &
7~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
Q 21,049/l 7,74/l 0 125% extrakt: 20,9 g/|

Zlatavd barva, viné je kombinaci ténd cerstvé rozkvetlého luéniho kviti a lipového medu, evokujici proslunéné letni dny.
Chuti dominuje krasna harmonie zbytkového cukru a §tavnaté kyseliny. Doporucujeme k asijské kuchyni, k rybdm se
smetanovou omdackou, k ovocnym dezertdm.

L. 2543. Veltlinské zelené 2025, moravské zemské vino, €. Sarze 2543

Suché / Znojemsko / 0,751

’ =
Teplota: 10-12°C g
2 - _ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
Q 7,29/l 5949/l 0 12,0% extrakt: 20,2 g/l

Zlatavé barva se zelenkavymi odlesky, viiné zelenych jablek, bilého pepfe a limetky. Chut stfedné ping, lehce pikantni,
se svézikyselinkou v dochuti. Doporucujeme k pecené dribeZi, ke grilované zelening, k polotvrdym syriim s oky.

L 2575. Chardonnay 2025, moravské zemské vino, . Sarze 2575

Polosuché / Znojemsko / 0,751

Teplota: 10-12°C 2o =)
7~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny

Q 12,34/l 6,49/ 0 11,0% extrakt: 20,5 g/l

ZlatoZlutd barva, viiné akatového kvétu, citronové trdvy, manga a zelenych bandn(. Chut tyto vjemy potvrzuje. Je
robustni, pInd, s dlouhou perzistenci. Doporucujeme k téstovindm se smetanovymi omackami, k rybé na masle, ke kré-
movym syriim typu brie.



L 2574. Rulandské bilé 2025, moravské zemské vino, €. Sarze 2574

Polosuché / Znojemsko / 0,751

Teplota: 10-12°C g $
2 : y_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
Q 12,540/l 6,49/l 0 12,0% extrakt: 20,6 g/l

Zlatavd barva, viné lipového kvétu, letnich jablek, vanilky a ¢erstvého mésla. Chut je elegantni, harmonicka, vyvézend,
s dlouho trvajicim vjemem. Doporucujeme k pecenému kufecimu nebo kralicimu masu, k téstovindm s parmazanem.

L 2532. Rulandské Sedé 2025, moravské zemské vino, €. Sarze 2532

Suché / Znojemsko / 0,751 N
Teplota: 10-12°C g x>
2 - y_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny

Q 8,09/l 6,99/l 0 125% extrakt: 20,8 g/|

Sedé rulanda ve svém typickém projevu, v(iné zralé Zluté hrusky, podkreslena jemnou zapragenosti, v chuti lehké tfislo
dodavajici vinu hebkost, uslechtilost a noblesu a pfispivajici k dlouhé dochuti. Doporucujeme k houbovym specialitam,

L 2573. Tramin ¢erveny 2025, moravské zemské vino, €. Sarze 2573

Polosuché / Znojemsko / 0,751 —
Teplota: 10-12°C S5

'~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny

Q 14,7 g/l 6,29/ 0 12,0% <> extrakt: 21,0 g/l
Zlatozlutd barva, v(iné okvétnich rdZovych listk(, zralého manga, skofice a zazvoru. Chut je mohutnd, kulatd, kofenitd,
s dlouhym medovym zavérem. Doporucujeme k asijské a korenéné kuchyni, k syrim s modrou plisni.

L 2572. Palava 2025, moravské zemské vino, €. Sarze 2572

Polosuché / Znojemsko / 0,751 5 —

=
Teplota: 10-12°C o &
N : y_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
Q 16,19/l 6,59/l 0 12,0% extrakt: 21,1 g/|

Zlatozlutd barva, viiné prezralého lici, vanilkového lusku, mandarinky a medu. Chut je bohatd, harmonicka, s tény kom-
potovaného ovoce a dlouhou perzistenci. Doporuéujeme k asijské kuchyni, k husim pastikdm, k syrdm s modrou plisni.

L 2507. FrankovKka ros¢ 2025, moravské zemské vino, €. Sarze 2507
Polosuché / Znojemsko / 0,751

=
Teplota: 6-8°C 3o 8 ﬁ
_‘O’_ Zbytkovy cukr: Kyseling: O/ Alkohol: Bezcukerny
16,44/l 6,49/ 0 10,5% extrakt: 19,3 g/l

Vino rGizové barvy s oranzovymi odlesky, s vini malin, lesnich jahod a ¢erveného pomerancée. Chut je pfijemné lehka,
ovocnd, s jemnou pikantnosti, $tavnatd. Doporucujeme k saldtlim s mozzarellou, ke grilovanému lososu, ke krevetdm
na bylinkdch.

L 2505. Zweigeltrebe rosé 2025, moravské zemské vino, €. Sarze 2505

Polosladké / Znojemsko / 0,75 |
Teplota: 6-8°C

_‘O’_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
ANA 2529/ 6,59/ 0 10,5% extrakt: 19,5 g/l

Kordlova rizova s odleskem pivoriky, s viini zahradnich jahod, prelitych ¢erstvou smetanou. V chuti jahody se sme-

tanou vkusné dopliuje pfijemny zbytek cukru a §tavnatd kyselinka. Doporucujeme k ovocnym saldtdm, pokrmdm
s méatou nebo bazalkou.
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L. 2334. Frankovka 2023, moravské zemskeé vino, €. Sarze 2334

Suché / Znojemsko / 0,751

y =
Teplota: 16-18°C &
2 - \_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
Q 2,29/ 5649/l 0 13,0% extrakt: 30,6 g/l

Tmaveé rubinové barva s fialovymi odlesky a vini cernych ostruzin, kofent, skofice a peckovin. Chut velmi pIn, pikantni,

komplexni, s pfijemné doznivajici kyselinkou. Doporucujeme k téstovindm v kofenéné Upravé a syrdm s bilou plisni.

L 2329. Cabernet Moravia 2023, moravské zemskeé vino, €. Sarze 2329
Suché / Znojemsko / 0,751

Teplota: 16-18°C o e

_"O_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
A 1,340/ 52g/ 0 125% extrakt: 26,3 g/l

Grandtova barva, intenzivni viiné cokolddy a suseného ovoce, Chut je opulentni, s krdsnou tfislovinkou a tony povidel,
sametoveé hebkd, s hladkou dochuti. Doporucujeme k hovézimu gulasi, ke zvéfing, ke grilovanym steakdm.

L 2442. Cabernet Sauvignon 2024, moravské zemské vino, €. Sarze 2442

Suché / Znojemsko / 0,751

Teplota: 16-18°C eyt
2 - y_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny

Q 1,09/l 504/ 0 12,0% extrakt: 29,0 g/|

Grandtové barva, viiné cernych morusi a sladkych visni. V chuti sametové a hladké, s ovocnymi tény tmavych lesnich
plodd a elegantni tfislovinkou v z&dvéru. Doporuéujeme ke zvéfing, steakdm, jidllim s kofenénymi oméckami.

Vina privlastkova

Katalogové Nazev vina, roénik, stupen jakosti, zarazeni dle zbytkového cukru Cislo Archivace  Cenalahve
cislo vinaisky region, vinafska obec, viniéni trat, obsah lahve SarZe vé. DPH

L 2541 Veltlinské zelené 2025, pozdni shér, suché 2541 ano 170 Ké
Znojemsko, BozZice, Nova hora, 0,751

L 2525 Ryzlink vlassky 2025, pozdni shér, suché 2525 ano 170 Ké
Znojemsko, Bozice, Stard hora, 0,751

L 2438 Ryzlink rynsky 2024, pozdni shér, suché 2438 ano 170 Ke
Znojemsko, Oleksovice, Rusteny, 0,751

L 2304 Sauvignon 2023, pozdni shér, suché 2304 ano 170 Ké
Znojemsko, BozZice, Pustina, 0,751

L 2307 Sylvénské zelené 2023, pozdni shér, suché 2307 ano 170 Ké
Znojemsko, Borotice, Nad Kol&rovym sklepem, 0,751

L 2315 Chardonnay 2023, vybér z hroznd, polosladké 2315 ano 190 K¢
Znojemsko, Borotice, Nad Koldfovym sklepem, 0,751

L 2420 Rulandské bilé 2024, pozdni shér, polosladké 2420 ano 170 Ké
Znojemsko, Bozice, Stard hora, 0,75

L 2531 Rulandské Sedé 2025, pozdni shér, polosuché 2531 ano 190 K¢
Znojemsko, BozZice, Stard hora, 0,751

L 2427 Tramin ¢erveny 2024, vybér z hrozn, sladké 2427 ano 190 Ké
Znojemsko, Oleksovice, U Lipky, 0,751

L 2533 Palava 2025, vybér z bobuli, sladké 2533 ano 195Ké
Znojemsko, Bozice, Stard hora, 0,751

L2314 Palava 2023, vybér z hrozn, polosladké 2314 ano 190 Ké

Znojemsko, Borotice, U Auerového kfize, 0,751
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Katalogové Nazev vina, roénik, stuper jakosti, zafazeni dle zbytkového cukru Cislo Archivace  Cena lahve

Cislo vinafsky region, vinaiska obec, vini¢ni trat, obsah lahve Sarze vé. DPH

L 2516 Irsai Oliver 2025, pozdni sbér, polosladké 2516 ano 190 Ké
Znojemsko, Borotice, Nad Kolarovym sklepem, 0,751

L 2536 Cabernet Moravia 2025, vybér z hrozn(, suché 2536 ano 170 Ké
Znojemsko, Borotice, Nad Kol&fovym sklepem, 0,751

L 2537 Cabernet Sauvignon 2025, pozdni shér, suché 2537 ano 170 K¢
Znojemsko, Oleksovice, U Lipky, 0,751

L 2145 Zweigeltrebe 2021, vybér z hrozni, suché 2145 ano 190 Ké

Znojemsko, BoZice, Stard hora, 0,751

L 2541. Veltlinské zelené 2025, pozdni sbér, €. Sarze 2541

Suché / Znojemsko / 0,751
Teplota: 10-12°C o)

_"O_ Zhytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
A 574/ 6,89/l 0 12,0% extrakt: 21,7 g/|

Typicky zdstupce terasovité viniéni trati Nova hora v BoZicich. Svétle Zlutd barva se zelenkavymi odlesky, v(iné je
kombinaci ténd lipového kvétu, bilého pepre a cerstvych mandli. V chuti se misi lehkd mineralnost, odrazejici rdz
pidy, ve které vino vyrostlo, s pfijemnou ovocnostia svézi kyselinkou. Doporucujeme k chfestu, k jemnym pastikam,
ktvrdym syrim.

L 2525. Ryzlink vlassky 2025, pozdni sbér, €. Sarze 2525

Suché / Znojemsko / 0,751

Teplota: 10-12°C g o
2 - y_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny

Q 294g/l 6,79/l 0 13,0% extrakt: 21,6 g/l

Vla$sky ryzlink z nasi, pro ,vlasaky", tak typické vinicni trati Stard hora, jez diky vapenitému podlozi skytd idedIni pod-
minky prévé pro tuto odrldu. Zlatavé barva, jemna viiné s nadechem lipového kvétu, Cerstvého angrestu, v kombinaci
s lehkou minerdlini zaprasenosti. Chuti dominuje pInost, bohata struktura a pikantnikyselinka v zavéru. Doporucujeme
ke sladkovodnim rybdm, k drdbezina bylinkach, k pastikam.

L 2438. Ryzlink rynsky 2024, pozdni sbér, €. Sarze 2438

Suché / Znojemsko / 0,751

Teplota: 10-12°C g oo x>
2 - y_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny

Q 2,2g/ 729/ © 12,0% extrakt: 21,0 g/l

Zlutozelend barva, viiné Gerstvé pokosené horské louky s kvitky kopretin snoubici se s tény bélomasé broskve. V chuti
jako byste se zakousli do Stavnaté kfupavé broskvové slupky. Nadherny pocit svéZestia ¢erstvosti v Ustech. Dochut je
kombinaci limetky a zelenych broskvi. Doporu¢ujeme ke chiestu, Sunce a bilym mastim.

L 2304. Sauvignon 2023, pozdni sbér, €. Sarze 2304

Suché / Znojemsko / 0,751

Teplota: 10-12°C > > P
N Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
O S,ZYtglI Y 6?7 g/l ' 0 12,0% extrakt: zo‘,’e ol

Vino zlatavé barvy vds pfi prvnim pfivonéni zavede na rozkvetlou louku pInou pestrobarevnych kvitk(. Stejné tak je
rozmanité skéla vini, ve které naleznete tény hluchavky, kompotovaného angrestu, pomerancového kvétu. Chut je
neméné bohatd jako viné, pInd, s mohutnou strukturou, do niZ je vkusné zakomponovana svéZi kyselinka, pfispivajic
k nekone¢né dochuti. Doporucujeme k vyraznéjsim dpravém ryb, téstovindm se syrovymi omackami, kofenitym jidldm.
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L 2307. Sylvanské zelené 2023, pozdni sbér, €. Sarze 2307
P g 2

_"O_ Zbytkovy cukr: Kyseling: O/ Alkohol: Bezcukerny
A 8,1g/l 7,19/ 0 12,0% extrakt: 21,1 g/l

Skvost z terroir vinice Nad Koldrovym sklepem, s viini rosou zalité zahrady, jiz vévodi aroma ¢erstvych zelenych hra-
chovych lusk(, prasnost vy$lapanych pésinek a svéZest slupek dozravajiciho angrestu. Ten se jemnou pikantnostf
projevuje i v chutia spolu s minerdnim projevem ddva vinu unikatni charakter a dlouhou dochut. Doporu¢ujeme k zele-
ninovym salatdm, jemnym krémovym polévkam, ¢erstvému chrestu.

L 2315. Chardonnay 2023, vybér z hroznii, €. Sarze 2315

Polosladké / Znojemsko / 0,75 |

— = =
Teplota: 10-12°C 3
_‘O’_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
A 23,29/ 6,6 g/l 0 13,0% extrakt: 21,2 g/l

Chardonnay z vykladni skfiné nasich vinic, vini¢ni trati nad Kolafovym sklepem, s nddhernou ovocnou vini ¢erstvych
zelenych jablek, akdtového kvétu a citrusl. Chut je, jak se na vybér slusi a patfi, pind, mohutnd, s noblesnim zbytkem
cukru, jez skvéle souzni se Stavnatosti a bohatou dochuti zralych banand a ¢ervenych pomerané(. Doporucujeme
k jemnéjsim syrdim, asijské kuchyni, k jable¢nému, ¢i hruskovému koldci.

L 2420. Rulandské bilé 2024, pozdni sbér, €. Sarze 2420
. Polosladké / Znojemsko / 0,751 %
Teplota: 10-12°C t‘?
O oo ssar” b 120%" (O ek 2 gn
Vino zlatavé barvy a noblesniving, s tény zralé hrusky, vanilky a cerstvych liskovych ofechd. Chut je stejné okouzlujici,

pInd, extraktivni, se zbytkem cukru, a pfitom svézi a velmi elegantni, dlouhotrvajici. Doporucujeme k hustsim polév-
kam, k vyraznéjsim pastikam, k dezertdm.

L 2531. Rulandské sedé 2025, pozdni sbér, €. Sarze 2531

Polosuché / Znojemsko / 0,751

=
Teplota: 10-12°C g x2o
Y : _ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
Q 12,89/ 6,79/l © 12,0% extrakt: 23,4 g/l

Ryzi zlato asi nejlépe vystihuje barvu této Sedé rulandy, jako by se zrcadlila ve vini i chuti, jeZ jsou vzéjemné propojené
v krdsné harmonii. Tony zralych hrusek, grepového dZzemu, hebké krémovost, minerdini podtdn, krésné symfonie. Do-
porucujeme ke kachné s jablky, k lososovi na grilu, k polotvrdym a zrajicim syrtim.

L 2427. Tramin ¢erveny 2024, vybér z hroznu, €. Sarze 2427
* éni Sladkeé / Znojemsko / 0,751
Teplota: 10-12°C <>

_"O_ Zbytkovy cukr: Kyseling: O/ Alkohol: Bezcukerny
47,44/l 6,29/ 0 12,0% extrakt: 24,3 g/l

Zlatava barva, jako by odraZela paprsky horkého letniho slunce, jez modelovaly charakter tohoto noblesniho Traminu.
Bohaty aromaticky projev, tvofeny kombinaci ténd kvétli rize a bezového sirupu, siv nicem nezadd s neméné bohatym
chutovym projevem, s dominanci kandovaného tropického ovoce, kofeni a medu a kofenitou pikantnosti v dochuti.
Doporucujeme k syrdm s modrou plisni, ke kofenénym jidlam.
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L 2533. Palava 2025, vybér z bobuli, €. Sarze 2533

Sladkeé / Znojemsko /0,51 — =
Teplota: 10-12°C o> L
2 - y_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny

Q 55,6 g/l 7149/ o 11,5% extrakt: 26,8 g/|

Jak uZ barva naznacuje, tohle vino jsou slunec¢ni paprsky preménéné do tekutého stavu. Viné je pestrou paletou
tonl rozinek, kompotovanych mandarinek, li¢i, prezrélé broskve, vanilky a medu. V chuti spolu v§echny tyto slozky
rozehrdvaji symfonii pro vase chutové pohérky. Doporucujeme k foie gras, syrm s modrou plisni, k thajské nebo
indické kuchyni.

L 2314. Palava 2023, vybér z hrozni, €. Sarze 2314
* ocenéni Polosladké / Znojemsko / 0,75 | o
) Teplota: 10-12°C 5
"~ Zbytkovy cukr: liny: O/ Alkohol: kerny
O eagn oial’ /o izsn () exvakt 2350
Barva zlatych slune¢nich paprskd, viiné mandarinek v ¢erstvém i kompotovaném stavu, v intenzité, kterd je pro Pélavy
z Lechovic tak typickd, doplnénd o tény otevieného vanilkového lusku. V Uistech mandarinka opét dominuje. PInost,
a korenitost, kterou jakoby se snazi pfed¢it jednoho z rodi¢ — Tramin ¢erveny. K nédherné komplexnosti pfispiva de-

zertni vino zakulacujic, zbytek cukru. Doporucujeme k jemné pikantnim pokrmdm, k syrim s modrou plisni, k sladsim
ovocnym dezertlim.

7 2516. Irsai Oliver 2025, pozdni sbér, €. Sarze 2516

Polosladké / Znojemsko / 0,751

=)
Teplota: 10-12°C 5 o
'~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: O Bezcukerny
Q 17,79/l 6,3g/l 0 11,5% extrakt: 20,3 g/l
Typickd svétle Zluta barva, nddhernd viing, jez je nepfebernou paletou tond muskatd, orientéIniho kofeni, rizf a fialek.

V chuti vés oslovi vyraznd chut ¢erstvych hrozn( a citrus(, lehkost a pfijemné pitelnost. Doporucujeme k ovocnym
saldtm, melounu s prosciuttem, k mofskym ploddm.

L 2536. Cabernet Moravia 2025, vybér z hroznii, €. Sarze 2536

Suché / Znojemsko / 0,751 N
Teplota: 16-18°C o
2 - y_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny

Q 0,49/l 564/l 0 13,0% extrakt: 33,7 g/|

Intenzivni granatovd barva s fialovymi odlesky, viiné ¢erného rybizu, viSriového dZzemu a suchych tabdkovych listd, jsou
jasnou predzvéstitoho, Ze toto vino ve vinici doséhlo vybérovych parametrl. Chut to jen potvrzuje. Je opulentni, hebce same-
tovd, s harmonickou tfislovinkou a dlouhym zévérem. Doporucujeme ke grilované veprové krkovicce, jelenimu gulasi, k syrtim
s bilou plisni.

L 2537. Cabernet Sauvignon 2025, pozdni sbér, €. Sarze 2537

Suché / Znojemsko / 0,751 —
Teplota: 16-18°C [
. Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny

Q 1,29/ 559/ © 125% extrakt: 28,8 g/l

Temné granatova barva, viiné zralych morusi, ¢ernych tfesni, s tony kvalitni Cokolddy, grafitu, s lehkym néddechem vanilky.

Chut je mohutnd, robustni, diky jemné tfislovince hebkd a sametovd, prijemné zakulacend. Doporucujeme k hovézimu
steaku, jehnéci peceni, k tvrdym vyzralym syrdm.
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L 2145. Zweigeltrebe 2021, vybér z hrozni, €. Sarze 2145

Suché / Znojemsko / 0,751

Teplota: 16-18°C gy

O @ Mo e’ O Saais
Tmaveé grandtovd barva, viiné cernych tiesni a treSnové marmelady, doplnéna tony kvalitniho tabédku a ¢isté cokolady,
jsou hlavnimi atributy tohoto nddherného vybéru. Chut nezlstévé v nicem pozadu, nebot ¢erné tfesné se zde objevuij

vkompotované formé a spolecné s noblesni tislovinkou dotvéfi izasnou sametovou pInost, jeZ nabdda k dal§im dous-
kGm. Doporucujeme k hovézimu, vepfovému masu, steakim, pernaté zvéfiné a ke kvalitnim tvrdym syriim.

Vina rady Blue line

Katalogové Nazev vina, roénik, stupen jakosti, zarazeni dle zbytkového cukru Cislo Archivace  Cena lahve
cislo vinafsky region, vinafska obec, viniéni trat, obsah lahve Sarze vé. DPH

L 2545 Veltlinské zelené 2025, vybér z hroznt, polosladké 2545 ano 220 Ké
Znojemsko, BoZice, Stard hora, 0,75

L2128 Ryzlink rynsky 2021, pozdni shér, polosuché 2128 ano 220 Ké
Znojemsko, BoZice, Pustina, 0,75

L 2522 Rulandské Sedé 2025, zralo na kvasnicich, pozdni shér, suché 2522 ano 220 Ké
Znojemsko, Oleksovice, U Lipky, 0,751

L2418 Rulandské Sedé 2024, vybér z hroznii, polosuché 2418 ano 220 Ke
Znojemsko, Borotice, Nad Kol&fovym sklepem, 0,751

L2133 Chardonnay 2021, vybér z hrozn, sladké 2133 ano 220 Ké
Znojemsko, Bozice, Nova hora, 0,751

L 2332 Zweigeltrebe 2023, vybér z hroznd, suché 2332 ano 220 Ke
Znojemsko, Borotice, Nad Kol&fovym sklepem, 0,751

L2318 Ryzlink rynsky 2023, vybér z bobuli, sladké 2318 ano 220 Ké
Znojemsko, Borotice, Nad Koldrovym sklepem, 0,51

L 2321 Palava 2023, vybér z bobuli, sladké 2321 ano 220 K¢
Znojemsko, Bozice, Stard hora, 0,5

L 2322 Ryzlink vlassky 2023, vybér z hroznd, polosladké 2322 ano 220 Ké
Znojemsko, Bozice, Stard hora, 0,751

L 2444 Frankovka 2024, vybér z hrozn(, suché 2444 ano 220 Ké

Znojemsko, Lechovice, U Zdmku, 0,751

L 2545. Veltlinské zelené 2025, vybér z hroznii, €. Sarze 2545

Polosladkeé / Znojemsko / 0,75 |

=3
Teplota: 10-12°C o XX
_"O_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
AA20,99/1 7149/ 0 12,0% extrakt: 21,7 g/l

Vibec poprvé vam predstavujeme Veltlinské zelené ze Staré hory. Ochutnejte panenskou sklizen z této vyjimeéné
vini¢ni trati, ve zlatavé barvé, jemné vini lipového kvétu, citrusd, zeleného pepre, s nddechem medové vyzrélosti. Chut

je mohutna, krasné zakulacena zbytkovym cukrem, pfijemné kofenita, pikantni. Doporucujeme k telecimu fizku, k pe-
¢enému lososu, k mékkym syrtim s bilou plisni.

L 2128. Ryzlink rynsky 2021, pozdni sbér, ¢. Sarze 2128
e B O

_"O_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
NN 940/ 7,89/l 0 13,0% extrakt: 25,0 g/l
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Barva vina je zlatozlutd a hned s prvnim pfivonénim odkryje své karty, kdy pfizna, Ze v procesu vyroby také proslo vel-
kym dievénym sudem, a proto jsme toto vino zafadili do vyjimecné fady Blue line. Dotek sudu pozndte jako vanilku, vo-
nici ve sklenici pfi prvnim zatoceni s ni, ndsledovana zelenym jablkem, jeZ se, spolecné s elegantni tfislovinkou, napino
rozvine v chuti. A jeSté jedna obrovska deviza - krdsné, svézi kyselinka v zavéru, dotvarejici izasny zézitek z ochutna-
vani tohoto skvélého Ryzlinku. Doporucujeme k veprovému, telecimu i k uzenym mas(m, téstovindm se smetanovym
zékladem a polotvrdym syrdm.

L. 2522. Rulandské Sedé 2025, zralo na kvasnicich,
pozdni sbér, €. Sarze 2522
Suché / Znojemsko / 0,751

Teplota: 10-12°C »@
7~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
Q 5649/l 57g/ 0 12,0% extrakt: 20,2 g/|

Rulandské Sedé vyrobené prastarou francouzskou metodou Batonnage, tedy dlouhodobéj$iho michéni a zrénf vina
na kvasnicnych kalech, diky niz ziskdvé vino typickou krémovost, robustnost a komplexnost. To vSe dopInéno jemnou
vini zralé masloveé hrusky, Zlutého melounu, kfupavé chlebové kirky a prijemnou mineralitou v zavéru. Doporuéujeme
ke grilovanému candatovi, ke krali¢imu masu, ke krémovému houbovému rizotu.

L 2418. Rulandské Sedé 2024, vybér z hroznii, €. Sarze 2418
o e o7 4

_‘('j_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
7 16,54/ 6,6 g/l o 13,0% extrakt: 21,8 g/|

Vino odkazujici na tradici nasich predk(, vyrobené prastarou metodou batonnage, tedy pravidelnym michanim na jem-
nych kvasnicnich kalech. To vinu doda specifické parametry v barvé, vini a chuti. Barva je intenzivnéjsi, ve vini se
objevuji tony jemné krémovosti, nddherné doplnujici bohatou ovocnost s tény merunék, manga a zralych ¢ervenych
pomerancd. Chut je sametovd, plnd, s bohatou strukturou a medovym podténem v zavéru. Doporucujeme k hutnym

kofenénym jidItim, k téZ8im Upravam drlibeZe, k zrajicim syrdm.

L 2133. Chardonnay 2021, vyb¢r z hroznii, €. Sarze 2133
: Sladké / Znojemsko / 0,751 %
Teplota: 10-12°C ‘:823
. Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
Camar ™ @ Z ey O s
Vlychutnejte si vino, jemuz bylo na vinici uréeno stat se vinem ledovym. Le¢ mu nepféala pfizen pocasi. A proto mate
ve sklenici Chardonnay ve vybéru z hroznd. Podivejte se na tu nddhernou zlatou barvu. Pfivorite a ucitite vini sladkého
citronu, v kombinaci s vini vlasskych ofechd v lu¢nim medu. Nepfipomind vam ta viné charakter ledovych vin? A co

chut? Ta je plnd, mohutna a extraktivni, podobné, jako viiné. Doporucujeme ke karamelovym, ¢i vanilkovym dezertdm,
k syrim s modrou plisni.

L 2332. Zweigeltrebe 2023, vybér z hrozni, €. Sarze 2332
epos tenge o
L3 @ s e O ceasas
Ochutnejte hrdého ,vlajkono$e" nasich ¢ervenych vybérd, Zweigeltrebe. Tmavé grandtova barva, viiné ¢ernych kompo-
tovanych visni, dopInénd tény ususenych tabakovych listd. Chut vds pfi prvnim dousku nenechd na pochybdach, Ze toto

vino se zrodilo z téch nejvyzralejsich hrozn(. Mohutnost, plnost a iZasnd ovocnost, robustni a velmi elegantnf tfislo-
vinka, dlouhy a uchvacujici zavér. Doporucujeme ke steakim, pernaté zvériné a velmi kvalitnim tvrdym syrdm.
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L 2318. Ryzlink rynsky 2023, vybér z bobuli, €. Sarze 2318
> Sladké / Znojemsko / 0,51
Teplota: 10-12°C

T y cukr: iny: O, : y

O Mot @ S5 %" O aemran
Dalsi z démantd na pomysiném klenotu vinice Nad Kolafovym sklepem, kterd nédm nejednou predvedla, jaké skvosty
umi vytvofit. Tentokrat v podobé iZasného bobulového vybéru. Ve viini naleznete limetku, cerveny pomeranc a zézvor.
Kdyz ochutnate, jako byste se rézem ocitli v Moselské oblasti, domoviné Ryzlink{. Sladkost jejich typickych vybéra,

je zde v kombinaci s medovou vyzrélosti a nebyvalou §tavnatosti. Chut tak dostava dal$i rozmér a dotvéii mohutnou
strukturu tohoto exkluzivniho vina. Doporucujeme k syrdm, obzvlasté s bilou a modrou plisni.

L 2321. Palava 2023, vybér z bobuli, €. Sarze 2321
o Sladké / Znojemsko /0,51 %
Teplota: 10-12°C f>
N Zbytkovy cukr: liny: O/ Alkohol: kerny
O Gngr soan /o255 O ekt 2agn
Ze se této odriidé v nasich vinicich dafi, dokazuje dal$i z lechovickych bobulovych Pélav, tentokrat poprvé v této kate-
gorii z viniéni trati Stard hora v Bozicich. Pfivonte, ochutnejte a déte za pravdu predchozim slovim. Ta barva, to jsou
ve sklenici zrcadlici se slunecni paprsky. Viiné cerstvé oloupané mandarinky, pfidané do misy ¢erveného pomela. Chut,

to je slunce v tekutém stavu, nektar, oplyvajici nddhernou vyzrélosti, plnosti a mohutnosti. Doporucujeme k syriim
smodrou plisni, k ovocnym dezertlim.

L 2322. Ryzlink vlassky 2023, vyb¢r z hrozni, €. Sarze 2322
> Polosladké / Znojemsko / 0,751
Teplota: 10-12°C e

_"O_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
23,29/ 6,59/l 0 12,5% extrakt: 21,7 g/|

Stard hora a Ryzlink vlagsky, dva pojmy, které dohromady paradné funguji. Po vyznamnych dspésich pfedchozich
rocnikd, tentokréat poprvé ve vybéru z hroznl. A jsme presvédceni, ze se to ndaramné povedlo. Viné pfimo preky-
pujici vini kvétl rozkvetlé louky, s pfimési angrestu, sladké limety a do chuti pfechdzejici tony Zlutého ovoce,
vkusné dopliujici harmonii a vyzralost tohoto vybéru. Doporuc¢ujeme k jemnym pastikdm, k Sunce a vepfové
peceni, k bilym syrim.

L 2444. Frankovka 2024, vybér z hroznii, . Sarze 2444

Suché / Znojemsko / 0,751

=
Teplota: 16-18°C o o P
_‘O’_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
A 3,64/ 5649/l 0 13,0% extrakt: 29,5 g/l

Vibec poprvé vdm z nasich vinic nabizime Frankovku ve vybéru z hroznd. Konkrétné z viniéni trati U Zamku v Lecho-
vicich. IdedIni klimatické podminky béhem vegetace, nddherny podzim a skvéld vini¢ni trat. Kombinace, kterd stvofila
takhle krdsnou Frankovku. Nadherna grandtova barva, v(iné lesnich ostruzin, jader peckovin, perniku a tabakové
krabice. Mohutné, extraktivni chut se sametovym tfislem a hebkosti vybizejici k dal$imu dousku. Doporucujeme k pe-
¢enym mastm, k téstovindm v kofenité Upravé, ke zrajicim i bilym syrim.
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Vina VOC Znojmo

Katalogové Nazev vina, roénik, stuper jakosti, zafazeni dle zbytkového cukru Cislo Archivace  Cena lahve

Cislo vinafsky region, vinaiska obec, viniéni trat, obsah lahve Sarze vé. DPH

L 2595 VeRySgo cuvée 2025, VOC Znojmo, suché 2595 ano 190 Ké
Znojemsko, 0,751

L 2497 Veltlinské zelené 2024, VOC Znojmo, suché 2497 ano 190 Ké
Znojemsko, Bozice, Novd hora, 0,751

L 2598 Ryzlink rynsky 2025, VOC Znojmo, polosuché 2598 ano 190 Ké
Znojemsko, Oleksovice, Rusteny, 0,751

L 2498 Ryzlink rynsky 2024, VOC Znojmo, polosuché 2498 ano 190 Ké
Znojemsko, Bozice, Stard hora, 0,751

L 2596 Sauvignon 2025, VOC Znojmo, suché 2596 ano 190 K¢
Znojemsko, Oleksovice, U Lipky, 0,751

L 2496 Sauvignon 2024, VOC Znojmo, suché 2496 ano 190 Ké

Znojemsko, Oleksovice, U Lipky, 0,751

L 2595. VeRySgo cuvée 2025, VOC Znojmo, €. Sarze 2595

Suché / Znojemsko / 0,751

=2
Teplota: 10-12°C O
_"O_ Zhytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
A~ 3340/ 6,99/l 0 12,0% extrakt: 21,5 g/|

Poprvé jsme pro vas pfipravili nevsedni zazitek v podobé virtudini prochazky nasimi vinicemi od vychodu k zapadu, a to
v nékolika dousScich tohoto cuvée. Pfivonte k vinu ve sklenici a ucitite nezaménitelné aroma , lipkového sauvignonu”.
Ochutnejte a po chvilce se ve vasich Ustech rozezni krasna symfonie chuti s kofenitou strukturou veltlinu vystavénou
naterasach nové hory a vzneSenost az noblesa télnatého ryzlinku z Oleksovickych Rusten. Pismena ,go“ v ndzvu naba-
daji k dal§imu napiti, k dalsimu myslenkovému putovani. Doporucujeme k susené Sunce, rybam s vyraznéjsi tpravou,
tvrdym syrdm.

L 2497. Veltlinské zelené 2024, VOC Znojmo, €. Sarze 2497

Suché / Znojemsko / 0,75 — =
Teplota: 10-12°C g T
7~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny

Q 6,9 g/l 6,79/l 0 125% extrakt: 22,0 g/l

Vino barvy letniho slunce v odlescich oblazkd viniénf trati Nové hora v BoZicich, s vini ¢erstvé naloupanych mandlo-
vychjaderjakoby vsazenych do rosou osvézené rozkvetlé louky. Chut vés prenese k zéhonu hrachu, kde pravé otevirate
lusk pIny duZnatych semen s nezaménitelnym aroma, jemuz sekundujf tdny mladého bilého chrestu a spole¢né s kyse-
linkou pfispivajf k $tavnaté dochuti. Doporuc¢ujeme k zeleninovym polévkém, k erstvym syriim, k omackém.

L 2598. Ryzlink rynsky 2025, VOC Znojmo, . Sarze 2598

Polosuché / Znojemsko / 0,751

Teplota: 10-12°C Q‘ﬁ 2O 4
7~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny

Q 11,79/l 7,09/ 0 125% extrakt: 21,9 g/|

Aroma evokujici vini ¢erstvé oloupaného cerveného pomerance pfi pfipravé ranniho snidanového smoothie, k dodénf
energie do nového dne. V chuti naleznete tony medu a suSenych merunék. Mohutné télo, zakulacujici zbytek cukru
a krasna kyselinka, to je kombinace, ktera dokaze odplavit starosti vSedniho dne a pfispét k jeho nevSednosti. Doporu-
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L 2498. Ryzlink rynsky 2024, VOC Znojmo, €. Sarze 2498
SN Polosuché / Znojemsko / 0,751
Teplota: 10-12°C g o o
O et @ S 7 et () e an

Zlatava barva se zelenkavymi odlesky, viiné zelenych jablek a cerstvé oloupaného cerveného pomerance. V chuti
naznak prasné cesty, jez vds dovede na Starou horu ke kefdim, na kterych se vino urodilo. Chut bilého rybizu s jemnou

L 2596. Sauvignon 2025, VOC Znojmo, €. Sarze 2596

Suché / Znojemsko / 0,751

Teplota: 10-12°C O > 8

O @ Toar % e’ O Sz
Sauvignon z nasi typické destinace této odrddy, z vinice U Lipky, prvni pfivonéni vas nenecha na pochybéch, Ze tohle
vino se urodilo pravé tady. Pikantni v(iné cerstvé utrzené, zralé a §tavnaté broskve. Chut s tény ¢erného rybizu a pro
nase vinice tak charakteristicky projev minerality v podobé prasné polni cesty v horkém letnim dnu. A kdyz polknete,

po chvilce se vém v dstech rozvoni tony ¢erstvych kopfiv. Doporucujeme k mofskym ploddm, chfestu, bylinkovym
omackam.

L 2496. Sauvignon 2024, VOC Znojmo, €. Sarze 2496

Suché / Znojemsko / 0,751

Teplota: 10-12°C C> i‘;? x> L
7~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny

Q 38¢/ 6,89/l 0 12,0% extrakt: 22,3 g/l

Zlatavd barva se zelenkavymi odlesky, viiné zralé Zlutomasé broskve v kombinaci s tény kiupavé slupky ¢erstvé
rozkousnutého angrestu. V chuti se broskev prezentuje v podobé nektarinky, angrestové tény, vkusné dopinéné citru-
sovymi, zdatné sekunduiji a pfispivaji k plnosti a komplexnosti vina, $tavnata kyselinka dotvafi dlouhou dochut tohoto
Sauvignonu. Doporucujeme k variacim chrestu, k pec¢ené drlibeZi, k rybam, k zeleninovym saldttim.

Vina ledova a slamova

Katalogové Nazev vina, rocénik, stupen jakosti, zarazeni dle zbytkového cukru Cislo Archivace  Cena lahve

cislo vinafsky region, vinafska obec, viniéni trat, obsah lahve Sarze vc. DPH

L 1526 Frankovka 2015, slamové vino, sladké 1526 ano 400 K¢
Znojemsko, Borotice, U Auerového kfize, 0,2 |

L2232 Ryzlink rynsky 2022, slamové vino, sladké 2232 ano 500 Ké
Znojemsko, Oleksovice, U Lipky, 0,2

L 2150 Cabernet Sauvignon 2021, slamové vino, sladké 2150 ano 400 Ké
Znojemsko, Oleksovice, U Lipky, 0,21

L 2335 Ryzlink rynsky 2023, ledové vino, sladké 2335 ano 500 K¢

Znojemsko, BozZice, Stard hora, 0,21

L. 1526. Frankovka 2015, slamové vino, €. Sarze 1526
* éni Sladkeé / Znojemsko /0,21 o
Teplota: 8=10°C i?jf

_"O_ Zbytkovy cukr: Kyseling: O/ Alkohol: Bezcukerny
A~ 180,19/l 6,74/l 0 11,0% extrakt: 47,2 g/l
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Vino vyrobené z hrozn( skladovanych pred zpracovanim na slamé ¢i rakosu nebo zavésenych ve vétraném prostoru po dobu
alespon 3 mésicl. Nejprve je nutno vybrat ty nejlepsi hrozny odr(idy a nechat je dozrét na kefi do podzimu. Hrozny se peclivé
pfebirajia v bednickéch transportuji na misto k dozravani, kde se kontroluji, obraceji a vystfihuji pfipadné nahnilé bobulky. Vy-
suSené a zdravé hrozny, pripominajici hrozinky, se pomalu lisuji. Pro malé mnozstvi suroviny se vSe déld tradicné rucné. Vylis-
nost U téchto hroznd je cca 15-20 % (prlimérna vylisnost u klasického vina je pro srovndni 75-80 %). Vznikly most se zakvasi
specidlnimi kvasinkami a déle se $koli. Doporucujeme k sladkym pokrm@m, dezertlim, moucnikim, husim jatr&im na medu.

L 2232. Ryzlink rynsky 2022, slamové vino, €. Sarze 2232

Sladké / Znojemsko / 0,2 | "
Teplota: 8-10°C
7~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
Q 174,09/l 734/l © 10,0% extrakt: 75,1 g/l

Intenzivni zlatoZlutd barva s nezaménitelnou viini kandovanych datli, papdji a pomerancové kiry. Chut je mohutnd,
koncentrovand a evokujici pocit, Ze hrozny sesychaly na letnim slunci. Stfidaji se v ni jednotlivé aromatické slozky, jez

mecnost tohoto nektaru. Doporucujeme k sladkym dezertim a slavnostnim pfilezitostem.

L 2150. Cabernet Sauvignon 2021, slamové vino, €. Sarze 2150

o Sladkeé / Znojemsko / 0,21
ocenent ! A =)
Teplota: 8-10°C
7~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
Q 206,8 g/l 8,94/l 0 9,0% extrakt: 47,9 g/|

Cabernet Sauvignon ve sldmové varianté s nddhernou médénou barvou se zlatavymi odlesky, s viini jahodového kom-
potu, erného rybizu a $vestkovych povidel. Chut jakoby se zrcadlila ve vini a v jeho odlescich jesté odhalovala pernik
s tony jahodové marmelddy. Doporucujeme k sladkym dezertiim.

L 2335. Ryzlink rynsky 2023, ledové vino, €. Sarze 2335

* ocenéni Sladké / Znojemsko / 0,21 %
- Teplota: 8-10°C C>
. Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
Q 255,0 g/l 8,2¢g/l 0 9,0% extrakt: 55,4 g/|

Okouzlujici zlatozlutd barva poledniho slunce. Ohromujici viiné lipového kvétu a vanilkového lusku na strouhané limet-
kové klre. V uchvacujici chuti mohutného zbytkového cukru se odrazi hebkost kandovanych datli a svézest doméciho
merurikového kompotu. Doporucujeme vychutnévat ke zmrzlindm, dezertlim s marmelédou a rtiznym druhlm syra.

Fresh & Easy

Katalogové Nazev vina, roénik, stupeii jakosti, zafazeni dle zbytkového cukru Cislo Archivace  Cena lahve
cislo vinafsky region, vinaiska obec, viniéni trat, obsah lahve Sarze vé. DPH
L2514 Sylvanské zelené 2025, moravské zemské vino, polosladké 2514 ne 150 K¢
Znojemsko, 0,751
L 2580 Zweigeltrebe rosé 2025, moravské zemské vino, polosladké 2580 ne 150Ké

Znojemsko, 0,751

L 2514. Sylvanské zelené 2025, moravské zemské vino, €. Sarze 2514
Polosladkeé / Znojemsko / 0,75 |

%
Teplota: 6-8°C
_‘O"_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol:

O 40,091 739l 5 95%
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Lehka, osvézujici varianta Sylvénu s nizsim alkoholem. Vini tropického ovoce, limetky a zralého angrestu v chuti dopl-
fuje lahodny zbytek cukru a spole¢né s erstvou kyselinkou rozehrdva nadhernou $tavnatou harmonii. Doporu¢ujeme
k lehkym ovocnym saldtlim, k tvarohovym dezertim.

L 2580. Zweigeltrebe rosé 2025, moravské zemské vino, €. Sarze 2580
Polosladké / Znojemsko / 0,75 |

—
Teplota: 6-8°C
_‘O’_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
~36,09/1 7,44/l 0 85% extrakt: 19,5 g/l

Toto rGizové jako by uz svou barvou nabéddalo k osvézeni. Tedy presné k tomu, k cemu je predurceno. Viné a chut jsou
kombinacitén( bobulového ovoce a lesnich jahod v sorbetu, lahodného ¢erného rybizu. Prijemny zbytek cukru tvofi se
Stavnatou kyselinkou krédsnou harmonii. Nejlépe vychutnéte fadné vychlazené. Doporucujeme do michanych népojt,

vkombinaci s Gervenym ovocem.

Frizzante

Katalogové Nazev vina, rocnik, stupen jakosti, zarazeni dle zbytkového cukru Cislo Archivace  Cena lahve
cislo vinaisky region, vinafska obec, viniéni trat, obsah lahve Sarze vc. DPH

L 2594 Frizzante Muskat moravsky 2025, moravské zemské vino, suché 2594 ne 130Ké

Znojemsko, Borotice, 0,751

L 2593 Frizzante Sauvignon 2025, moravské zemské vino, polosladké 2593 ne 130Ké
Znojemsko, Borotice, 0,751

L 2592 Frizzante Zweigeltrebe rosé 2025, moravské zemské vino, polosuché 2592 ne 130Ké
Znojemsko, Bozice, 0,751

L 2576 Frizzante Frankovka 2025, moravské zemské vino, sladké 2576 ne 130Ké
Znojemsko, Borotice, 0,751

L 2594. Muskat moravsky 2025, moravské zemské vino, €. Sarze 2594
Suché / Znojemsko / 0,751

Teplota: 6-8°C ]
2 - y_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol:
O 6,049/l 7,09/l 0 11,5%

Vino s obsahem oxidu uhli¢itého, jenz podporuje ovocnou chut a svézest. Zakladem je tiché vino odridy Muskat mo-
ravsky, které uréuje viini a chut. Jemné perlenivznikd za pomocitechnologie syceni oxidem uhli¢itym, pfimo pfilahvo-
vani. Frizzante vychutnévejte jako Sumivd vina pfi teploté 6-8°C, jeZ jemné doplni atmosféru letnich dnd, bud’ samotné
nebo v michanych népojich.

L 2593. Sauvignon 2025, moravské zemskeé vino, €. Sarze 2593
Polosladké / Znojemsko / 0,751

Teplota: 6-8°C <> &
"~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol:
O zsgg/‘lly ! sgg;ly o 11,0%
Vino s obsahem oxidu uhli¢itého, jenz podporuje ovocnou chut a svéZest. Zékladem je tiché vino z odr(idy Sauvignon,
které urcuje vini a chut. Jemné perlenf vzniké za pomoci technologie sycenf oxidem uhli¢itym pfimo pfi lahvovéni.

Frizzante vychutndvejte jako Sumiva vina pfi teploté 6-8°C jez jemné doplIni atmosféru letnich dnd, bud samostatné
nebo v michanych napojich.
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L 2592. Zweigeltrebe rosé 2025, moravské zemské vino, €. Sarze 2592

Polosuché / Znojemsko / 0,751

Teplota: 6-8°C
7~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol:
O 16,0 g/l 7,09/l 0 11,5%

Vino s obsahem oxidu uhli¢itého, jenz podporuje ovocnou chut a svéZest. Zakladem je tiché vino odrldy Zweigeltrebe,
které urCuje vini a chut. Jemné perleni vznika za pomoci technologie syceni oxidem uhli¢itym, pfimo pfi lahvovani.
Frizzante vychutndvejte jako Sumiva vina pfiteploté 6-8°C, jeZ jemné doplini atmosféru letnich dnd, bud samotné nebo
v michanych népojich.

L 2576. Frankovka 2025, moravské zemské vino, €. Sarze 2576

Sladké / Znojemsko / 0,751 %
Teplota: 6-8°C

Y : y_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol:

O s 529/l 0 120%

Vino s obsahem oxidu uhli¢itého, jenZ podporuje ovocnou chut a svézest. Zakladem je tiché vino odridy Frankovka,
kterd ur¢uje vini a chut. Jemné perlenf vznikd ve viné za pomoci technologie syceni vina oxidem uhli¢itym, pfimo pfi

lahvovéni. Frizzante vychutndvejte jako Sumiva vina pfi teploté 6-8°C, jeZ jemné doplIni atmosféru letnich dnd, bud
samotné nebo v michanych népojich.

Sekty

« Nakupem jakéhokoliv sektu z Vinnych sklept Lechovice finanéné podpofite Centrum Paraple.

Katalogové Nazev vina, roénik, stuper jakosti, zafazeni dle zbytkového cukru Cislo Archivace  Cena lahve
¢islo vinai'sky region, vinafska obec, vini¢ni trat, obsah lahve Sarze vé. DPH
[ 2385 Sekt Lechovice Brut Sauvignon 2385 ne 260 Ké

jakostni Sumivé vino bilé, Morava, 0,751

L 2271 Sekt Lechovice Demi sec Chardonnay 2271 ne 260 K¢
jakostni Sumivé vino bilé, Morava, 0,751

L2277 Sekt Lechovice Rosé Demi sec Zweigeltrebe 2277 ne 260 K¢
jakostni Sumivé vino rizové, Morava, 0,751

L 2384 Sekt Lechovice Brut nature Sylvanské zelené Blue line 2384 ne 350 Ké
jakostni Sumivé vino bilé, Morava, 0,751

L 2180 Sekt Vranov Brut Chardonnay vylov 2025 2180 ne 900 Ké

Zralo na dné Vranovské prehrady
jakostni Sumivé vino bilé, Morava, 0,751

L 2385. Sauvignon, jakostni Sumivé vino, €. Sarze 2385

* ocenéni Suché / Znojemsko / 0,751 — —

L * ocenéni Teplota: 8-10°C o> L
Y~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
O a,aﬁg/l ' 7?3 glly 0 12,0% extrakt: 22‘,'1 o/l

Elegantni $umivé vino zlatavé zelenkavé barvy s intenzivni, bohatou vini, jemnym, dlouhotrvajicim perlenim a mo-
hutnou chuti, s dlouhou perzistenci. Odrdda Sauvignon, z niz je sekt vyroben, dévd vinu nezaménitelny charakteris-
ticky projev.
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L 2271. Chardonnay, jakosini Sumivé vino, €. Sarze 2271

Polosuché / Znojemsko / 0,751 %
Teplota: 8-10°C
_"O_ Zbytkovy cukr: Kyseling: O/ Alkohol: Bezcukerny
A 35849/ 729/ 0 12,0% extrakt: 21,5 g/l

Elegantni Sumivé vino s ¢erstvou ovocnou viini a bohatym jemnym perlenim. Vyrobené tradi¢ni metodou druhot-
ného kvaseniv lahvi.

L 2277. Zweigeltrebe rosé, jakosini Sumivé vino, €. Sarze 2277

Polosuché / Znojemsko / 0,751

M =)
Teplota: 8-10°C
_"O_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: O Bezcukerny

A 34,29/ 6,59/l 0 12,0% extrakt: 23,7 g/|

Elegantni umivé vino s cerstvou ovocnou vini a bohatym jemnym perlenim. Vyrobeno tradi¢ni metodou druhotného
kvaseniv lahvi.

L 2384. Sylvanské zelené, jakosini Sumivé vino, €. Sarze 2384

Brut nature / Znojemsko / 0,751
Teplota: 8-10°C xo 88
7~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
Q 259/ 7,09/ 0 125% extrakt: 20,5 g/l

Poprvé méte moznost ochutnat nés sekt z odriidy Sylvénské zelené, v kategorii brut nature - bez zbytkového cukru.
A abychom je$té podtrhli vyjimecnost tohoto Sumivého vina, veskera vyroba probihala ru¢né. Jemné perleni, svézest
atypicky odrdovy projev, snoubici se s krémovymi tony autolyzy kvasinek noblesniho sektu.

L 2180. Chardonnay — vylov 2025, jakostni Sumivé vino,
C. Sarze 2180
Suché / Znojemsko / 0,751

LN =5
Teplota: 8-10°C
_O"_ Zhytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcukerny
~NA 179 6,7 g/l 0 12,0% extrakt: 21,2 g/l

Sekt vyrobeny klasickou metodou druhotného kvaseni v lahvi,
s naslednym zranim a lezenim na kvasnicich. Dlouhé lezeni
na kvasnicnich kalech v lahvich uloZenych pod vodni hladi-
nou, dodava sektu jedinecné vlastnosti v chuti a jemnost
perleni. Zlatavé barva, jemné elegantni perleni, viiné s tény
citrust, angrestu, cerstvé pokosené louky a véeliho vosku,
postupné se projevujici v pIné, komplexni chuti, podporené
jemnou mineralitou a $tavnatou kyselinkou v zavéru.

Obrézek je pouze ilustraéni.
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Zpusoby doruceni a nakupu

Nanasem webu zvefejiiujeme aktudlniinformace k dopravé a dobé doruceni. Najdete zde také posledni mozné terminy
objednévek pro garantované doruceni do Vanoc nebo nového roku.

Kuryrni sluzba Messenger

Postovné se odviji od poctu objednanych karton(, tedy
¢im vice jich objednate, tim vyhodnéji vychazi. Vino je
mozné dorucit na jakékoli misto v CR. Kuryr zakazniky
kontaktuje pred dorucenim, které probih& v pracovnich
dnech mezi 8-17 hodinou. Platbu za zboZi miZete pro-
vést online pfi dokonéeni objednavky na e-shopu nebo
hotové, ¢i kartou kuryrovi pri doruceni.

Doba dodani jsou max. ¢tyfi pracovni dny od objednani.
Pfizasilanibonusovych, ¢ijinych vinafskych predmétd, je
Uctovan jednotny poplatek 100 K¢, ktery se pri¢ita k pos-
tovnému. Pocet lahvi, ktery se vejde do jednoho kartonu:
0,751 =6 lahvi, 0,51 =9 lahvi, 0,187 | = 25 lahvi, ledové

a slamové 0,2 | - 12 lahvi. Cenik plati i pro kombinace
vy$e jmenovanych typl lahviv jednom kartonu.
Kontakt: tel.: 515266 622, odbyt@znovin.cz.

Cenik prepravy vina Celkova cena

Dodavka - pocet kartoni na jednu adresu za doruceni
1-2 120 KE
3-4 150 K&
5-6 180 K¢
7-8 200 Ke
9-10 220Ke

Rozvazkova sluzba vin do domu nebo do firmy — dovoz

zdarma za nakup od 5 000 K¢

Rozvédzkova sluzba je urena pro objedndvky vin v cel-
kové hodnoté vy§Sinez 5000 K¢. Doprava je vidy
zdarma. Minimalni mnozstvi jednoho druhu vina je
Sest kust lahvi 0,75 |, devét kusti lahvi 0,5 1. K vasi ob-
jednavce priddme také vami vybrané vinafské predméty.
Objedndvat mUZzete pres e-shop www.znovin.cz.

Kontakt: Odbytové oddéleni - Znovin Znojmo, a.s., 671 22
Satov 404, tel.: 515 266 622, odbyt@znovin.cz.

Vase objedndvka bude vyfizena do ¢trnécti dnd s vyjim-

B2B objednavkovy systém

Pro velkoobchodnfi partnery nabizime moznost pohod!-
nych objednavek pfes nds B2B e-shop. Pokud nemate
pfihlasovaci idaje, nebo se chcete stat novym partnerem,

kou Jarniho putovani po vinicich (kvéten, ¢erven) a Pod-
zimniho putovani po sklepich (listopad, prosinec), kdy se
termin dodénf vasi zasilky miZze prodlouZit z ddvodu vel-
kého poc¢tu objedndvek. Zavoz vina na vami urc¢ené misto
vramci CR je obvykle realizovén v dopolednich hodinach.
P¥i prevzeti vina je mozné platit hotové nebo platebni
kartou. Upozoriiujeme, Ze tuto sluzbu Ize platit pre-
vodem z Gi¢tu pouze pfi plathé predem, v dostatecném
casovém predstihu pied dodanim zbozi.

kontaktujte jednoho z nasich obchodnich
zéstupcd.

Firemni prodejny Znovinu Znojmo

1 Prodejna lahvovych vin a darkovych predmétii, Horni Ceska 2, Znojmo

. 515220700
N4 prodejna.ceska@znovin.cz

Po-P49.00-12.00, 12.30-18.00
$09.00-12.00

Kompletni sortiment Znovinu, vinafské predméty a darkova
baleni. Siroka nabidka lahvové zralych vin. Nabizime zde v pre-
dem urc¢enych dnech ochutndvky riznych vin. Platha hotové

i kartou.
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2 Prodejna lahvovych vin a darkovych predméti v Louckém klastefe, Znojmo

. 515267 237, 602 380 650

N4 prodejna.louka@znovin.cz

Leden-tnor: Po-Pa 9.00-18.00, So 9.00-12.00
Bfezen-prosinec: Po-Ne 9.00-18.00

Kompletni sortiment vin a vinarskych predmét(i. Platba hotové
i kartou.

3 Prodejna sudovych vin v Louckém klastere, Znojmo

L 602721134

N kladivo@znovin.cz

Leden-unor: Po-Pa 9.00-18.00, So 9.00-12.00
Brezen-prosinec: Po-Ne 9.00-18.00

Zakoupite zde i rGzné typy syrG a jiné pochutiny. Platba hotové
i kartou.

Firemni prodejny Vinné sklepy Lechovice

Za nakup vin v téchto prodejnach vam budou pficteny bonusové body stejnym zplisobem, jako pfi ndkupu v prodejnéch
Znovinu. Body se séitaji dohromady pfi nékupech ve vSech prodejnéch.

1 Podnikova prodejna Vinné sklepy Lechovice (nadvofi Louckého klastera ve Znojmé)

L 721952180

N4 znojmo@vslechovice.cz

Rijen-duben:
Po-Ne 9.00-19.00
Kvéten-zafi:
Po-Ne 8.00-20.00

Zakoupite zde kompletni sortiment spole¢nosti Vinné sklepy
Lechovice, spol. sr.0. Platba hotové i kartou.

2 Podnikova prodejna Vinné sklepy Lechovice, Lechovice 60, 671 63 Lechovice

. 725545049

N4 lechovice@vslechovice.cz

Rijen-duben:
Po-Ne 9.00-19.00
Kvéten-zari:
Po-Ne 8.00-20.00

Zakoupite zde kompletni sortiment spole¢nosti Vinné sklepy
Lechovice, spol. s r.0. Platba hotoveé i kartou.
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Vydejni mista pro vyzvednuti vami objednanych vin

Vase objednévky si mizete nechat dorugit do vydejnich  Ulozni doba pro vyzvednuti je 14 dni. Minimalni objed-
mist po celé CR. Objednavku pohodiné vytvofite pfes  ndvka je jeden karton, tj. 6 lahvi 0,751 nebo 9 lahvi 0,51.
nas e-shop www.znovin.cz. Dorué¢eni do vydejniho  Kontakt pro vice informaci k objednévkédm a doruceni:
mista je zdarma. Vina budou pfipravena k vyzvednuti  odbyt@znovin.cz, tel.: 515266 633,702 214 145.

do 14 dni od objednani, podle urc¢enych zévozovych dni.

Seznam vydejnich mist v Ceské republice

1 Brno-Zidenice Golden Leaf

Zabrdovicka 156/20, Brno-Zidenice Po-P49.00-12.30, 13.00-17.30
¢, 775180 941 N4 store@golden-leaf.cz $010.00-15.00

Pfijem objedndvek do Utery Termin zavozu kazdy Ctvrtek.

do 14.00 hod.

Vybrana nabidka lahvovych vin Znovinu. Zékaznici mohou pro rychlé nalozeni, zaparkovat na chodniku hned pred
obchodem, popfipadé na ulici Kuldova, kterd se nachazi za rohem. Preferovana platba kartou.

2 Brno U Kralovny Elisky

Mendlovo nam. 959/1b, Brno (pres parkovisté za kostelem) Ut-So 16.00-21.00
L 733182834 5% info@ukralovnyelisky.cz Vhodnd telefonicka domluva,
Prijem objednévek do dtery Termin zévozu Gtvrtek - lichy tyden. | MOzZny ijiny termin.

do 14.00 hod. - lichy tyden.
Restaurace, vinotéka, parkovani pfimo u restaurace zdarma, bezbariérovy vstup, pravidelné ochutnévky vin, vybrana
nabidka lahvovych vin, mozna domluva degustaci pro skupiny ve stylovém degustacnim sklepé. Platha mozna i kartou.

3 Ceské Budéjovice Distribuéni centrum ,Mala scéna“

Senovazné nam. 248/2, Ceské Budégjovice I?o 9.00-11.00, 15.30-17.00
L 792775258 4 malascena3@seznam.cz Ut 15.30-17.00
Pffjem objednévek do dtery Termin zavozu étvrtek — lichy tyden, =~ Ct15.30-17.00

do 14.00 hod. - lichy tyden.
Café bar, prondjem prostor pro Skoleni, akce, svatby, firmy. Bezbariérovy pristup, parkovisté v misté. Platha moZna i kartou.
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4 Frydek-Mistek Staroveské Centrum Vina s.r.o.

Bezrucova 2449, Frydek-Mistek Po-P49.00-18.00
. 771282659 N4 vinotekafmbezrucova@seznam.cz S0 9.00-13.00
Prijem objednavek do pondéli Termin zdvozu streda - lichy tyden.

do 14.00 hod. - lichy tyden.
Vybrand nabidka vin Znovinu, parkovani pfed domem. Platba na prodejné mozna pouze kartou.

5 Hradec Kralové Distribucni centrum Dr. Miiller Pharma s.r.o.

U Mostku 182, Hradec Kralové-Pouchov If'o-St, P47.00-15.00
. 495809 147 4 distribuce@muller-pharma.cz Ct7.00-17.00
Prijem objednavek do Utery Termin zdvozu Ctvrtek - sudy tyden.

do 14.00 hod. - sudy tyden.
Vlybrana nabidka vin, parkovisté v aredlu. Platba mozna i kartou.

6 Cheb Distribucni centrum Sklipek Cimca

Javorova 2116/18, 350 02 Cheb 2 Po 10.00-17.00
. 737980453 4 sklipekcimca@gmail.com $t 10.00-17.00
Prijem objednavek do stredy Termin zévozu patek- sudy tyden. ~ P49.00-17.00

do 14.00- sudy tyden.
Vybrand nabidka vin Znovinu a Vinnych sklep( Lechovice moznost ubytovani, fizené degustace, parkovani pred
domem. Patha mozna i kartou

7 Chomutov Distribuéni centrum Pluto CV s.r.o.

Lipské 4884, Chomutov Po-P4 8.00-16.00
. 725955686 4 oplutocv@seznam.cz $09.00-12.00
Pfijem objednavek do stredy Termin zdvozu pétek — lichy tyden.

do 14.00 hod. - lichy tyden.
Vlybrana nabidka lahvovych vin Znovinu a Lechovic. Bezplatné parkovisté pred prodejnou. Platba mozna i kartou.

8 Jablonné nad Orlici Vinotéka Adlerka
Aloise Hanuse 141, Jablonné nad Orlici Po-P49.00-18.00
. 465641888, 602694 111 N4 hotel@filipinum.cz So-Ne 9.00-17.00

o - Termin zévozu stfeda — sudy tyden. |V Jinou dobu Ize vino vyzvednout v recepci
Prijem objednévek do pondeli oy hotelu Filipinum po predchozi dohodé
do 14.00 hod. - sudy tyden. d019.00 hod.

Nabidka lahvovych vin. Prodejna se pfesunula do Hotelu Filipinum, parkovani pfimo u prodejny pfed hotelem, bezha-
riérovy pfistup. Platba mozna i kartou.

9 Jaroméfice nad Rokytnou Vinotéka Rosnicka, s.r.o.

Komenského 996, Jaroméfice nad Rokytnou Po-So 8.30-19.00
. 725937597 % info@vinotekarosnicka.cz
Pfijem objedndvek do pondéli Termin zdvozu stfeda - sudy tyden.

do 14.00 hod. - sudy tyden.
Kompletni sortiment lahvovych a stacenych vin za katalogové ceny, vinai'ské dopliky, syry, prémiové rumy, doutniky,
ndramky, ddrkové balicky, pivni dorty, sté¢eny Spritz. Parkovisté, bezbariérovy piistup. Platha mozna i kartou.

10 Jihlava U Adélky

Zizkova 56, Jihlava Po-P4 6.00-16.30
L. 733736661 4 objednavky@rcpecivo.cz Po dobu letnich prazdnin:
Pfijem objednavek do nedéle Termin zdvozu Utery - lichy tyden. Po-P47.00-15.30

do 14.00 hod. - sudy tyden.
Vybrana nabidka lahvovych vin, parkovani v ul. Stefanikovo nam. 14, zastavka MHD piimo pied obchodem.
Platha mozna i kartou.
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11 Karlovy Vary Distribucni centrum a prodej vybranych vin v provozovné ,Flora centrum”

Jachymovska 49, Karlovy Vary Po-P4 8.00-18.00
. 353225752 4 info@flora-centrum.cz S0 8.00-14.00
Pffjem objednévek do stiedy Termin zavozu pétek — sudy tyden. Ne 9.00-14.00

do 14.00 hod. - sudy tyden.
Vybrand nabidka vin, bezbariérovy pfistup, parkovisté, Sirokd nabidka kvétin. Platba mozna i kartou.

12 Kolin Distribuéni centrum Euphoria

V Opletkach 828, Kolin 4 Po-Ct 8.00-12.00, 13.00-16.00

‘. 604 855 222, 603 891 589 % znovin@euphoria-kolin.cz $09.00-11.00

Prfjlem objednavek do nedgle Termin zavozu Gtery - lichy tyden. Y Jinou dobu po pfedchozi telefonické
do 14.00 hod. - sudy tyden. domluve.

Vybrand nabidka lahvovych vin, bezbariérovy pfistup, parkovisté (DC je v aredlu firmy CT Servis). Platba moZna i kartou.

13 Kufim Distribucni centrum Michl Motorsport

TyrSova 1263/7A, Kufim Po-P47.30-17.00

541424344 4 sklad@michl-motorsport.cz
jmichl@michl-motorsport.cz

Prijem objednavek do Utery Termin zdvozu ¢tvrtek — lichy tyden.

do 14.00 hod. - lichy tyden.
VétSina sortimentu znovinskych vin véetné vybranych archivnich vin, velké parkovisté zdarma, bezbariérovy pristup,
po domluvé mozna degustace. Platha mozna i kartou.

14 Liberec Distribuéni centrum a prodejna vin ART

Vrchlického 1005/57, Liberec Po-Ct 8.30-16.00
. 771202001 » info@artscale.cz V jinou dobu po pfedchozi telefonické
Pfijem objednavek do nedéle Termin zévozu Utery — lichy tyden. domluve.

do 14.00 hod. - sudy tyden.
Vybrand nabidka vin, moZnost objednavky z celé nabidky znovinskych vin. Bezplatné parkovisté. Platba mozna i kartou.

15 Mlada Boleslav JABLUM CZECH - KAVOVE CENTRUM

Bezdécin 113, Mlada Boleslav Po-P49.00-17.00
. 602457 368,312312077 & znovin@jablum.cz Vjinou dobu po predchozi telefonicke
Prijem objednavek do nedgle Termin zévozu ttery - lichy tyden,  dOMIuvé.

do 14.00 hod. - sudy tyden.
Siroka nabidka lahvovych vin, bezbariérovy pfistup, parkovité. Platba mozna i kartou.

16 Olomouc Vinotéka Drexler

Dobnerova 1366/25b, Olomouc Po-P4 9.00-18.00
L. 608879193 5 miroslavdrexler@gmail.com $09.00-12.00
Pfijem objedndvek do pondélf Termin zavozu stfeda - sudy tyden.

do 14.00 hod. - sudy tyden.
Prodej lahvovych vin, bezbariérovy vstup, parkovisté pred vinotékou. Platha mozna i kartou.

17 Ostrava — Moravska Ostrava Centrum vina ze Znovina

Pivovarska 948/12, Ostrava - centrum (za muzeem) St-P4 15.00-19.00
¢, 732718334 5% centrum@vinazeznovina.cz Vjinou dobu po pfedchozf telefonicke
Pfijem objedndvek do pondéli Termin zavozu stfeda - lichy tyden. domluve.

do 14.00 hod. - lichy tyden.
Vybrand nabidka lahvovych vin Znovinu a Lechovic a vinafskych doplikd. V Ostravé je mozny po dohodé dovoz vin
a degustace. Platha mozna i kartou.
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18 Pardubice Distribuéni centrum Eliher s.r.o.

Fablovka 403, Pardubice-Staré Hradisté Po-P47.00-18.00
. 466 799 440, 724 022 362 % eliher@eliher.cz So-Ne 9.00-18.00
Prijem objednavek do Utery Termin zdvozu Ctvrtek - sudy tyden.

do 14.00 hod. - sudy tyden.
Kompletni nabidka vin, archivni vina, bezbariérovy pristup, parkovisté. Platba pouze kartou.

19 Pisek Holidays s.r.o.

U Hrebéince 2538, Pisek Po-P4 8.00-17.00
. 731002 952,382 216 884 4 obchod@holidays-napoje.eu $09.00-12.00
Prijem objednavek do Utery Termin zdvozu Ctvrtek - lichy tyden.

do 14.00 hod. - lichy tyden.
Siroka nabidka znovinskych i lechovickych vin, parkovisté. Platba mozna i kartou.

20 Plzer Svejk restaurant a penzion TIVOLI

Klatovska ti. 125, Plzen 3 Po-P49.00-15.00
$, 775592470 4 restaurace@svejkpension.cz V jinou dobu po pfedchozi telefonické
Prijem objednavek do dtery Termin zévozu étvrtek - sudy tyden.  dOMIUVE.

do 14.00 hod. - sudy tyden.
Vydejni misto pro objednévky z e-shopu (prodej vin Znovinu v restauraci). Prodej vybranych znovinskych vin.
Parkovisté v arealu. Preferovana platba kartou.

21 Praha 4 Distribuéni centrum a vzorkova prodejna znovinskych vin na Prouténé

Prouténa 408, Praha 4-l]jezd F,’o zavieno

. 602193637 4 slama@znovin.cz Ut-Pa 1'5.00—19.00 )
Pfijem objednévek do pondéli Termin zavozu kazdou stiedu. So po pfedchozi telefonické domluvé
do 14.00 hod. 0d 9.00-11.00

Cely sortiment lahvovych znovinskych vin, speciality i archivni vina. Prodej 4 druhG stacenych vin z produkce Znovinu.
V prodeji i vybrana vina z Vinnych sklepd Lechovice. Odborny servis a moznost ochutnévky. Bezbariérovy pfistup,
parkovisté. Platba mozna i kartou.

22 Praha 6 Vinotéka - Galerie vin na Hanspaulce (GALVIN)

Na Hanspaulce 25, Praha 6 Po-P4 12.00-19.00
L 604242576 N galvin@centrum.cz

Prijem objednavek do pondéli Termin zdvozu kazdou stredu.

do 14.00 hod.

Siroky sortiment znovinskych vin véetné esti stacenych, parkovani pred vinotékou. Platba mozn i kartou.

23 Praha 8 Klub U Poutnika Hrocha

Zenklova 1236/173, Praha 8-Liben Po-P4 16.00-20.00
& 777293392 5% putovanihrocha@seznam.cz Vijinou dobu po predchozi domluve,
Prijem objednavek do nedéle Termin zévozu Gtery - sudy tyden. vehod z ulice Gabcikova.

do 14.00 hod. - lichy tyden.
Vinotéka, klub, spolecenské hry, vystavy, knihovnicka. Moznost platby kartou pouze pro distribucni prodeje.

24 Prisovice (Turnov) Zahradni centrum DIKE

PfiSovice 224, Turnov Po-P4a 8.00-16.00

. 777794 469, 603 541 449 N4 obchod@dike-centrum.cz S0 8.00-14.00

Ptijem objednavek do nedéle Termin zévozu Gtery - lichy tyden. v Jinou dobu po predchozi telefonické
do 14.00 hod. - sudy tyden. domluve.

Vlybrana nabidka znovinskych i lechovickych vin. Bezbariérovy pfistup z parkovi$té. Platha mozna i kartou.
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25 SuSice BLOHMANN spol. sr.o.

Nadrazni 284, Susice | Po-Pa 8.00-16.00

. 731482242 5% info.susice@blohmann.cz XJ'”?“ dobu po predchozi telefonické
omluvé.

Prijem objednavek do Utery Termin zdvozu ¢tvrtek — lichy tyden.

do 14.00 hod. - lichy tyden.

Nabidka vybranych znovinskych a lechovickych vin za katalogové ceny. Parkovani pfimo u DC. Po domluvé mozné
soukromé degustace. Moznost platby kartou pouze pro distribuéni prodeje.

26 Stépankovice (Opava) Klaret Wine s.r.o.

Petra Bezruge 207/7, Stépankovice P0 17.00-19.30
. 734617 093, 604 226 847 4 klaret.info@gmail.com Ct17.00-19.30
o o P 5 o $09.00-12.00
Prijem objednavek do pondeli Termin zavozu stfeda - lichy tyden. v jinou dobu po piedchozi telefonické
14.00 hod. - lichy tyden. domluve.

Vybrand nabidka lahvovych i sta¢enych vin, bezproblémové parkovani, bezbariérovy pfistup. Platha mozna i kartou.

27 Tiinec LIKOP, s.r.o.

Dolni Listna 60, Tfinec Po-Pa 7.30-15.30
. 735171636, 558 335 709 N vinoteka@likop.cz
Prijem objednavek do pondéli Termin zdvozu stfeda - lichy tyden.

do 14.00 hod. - lichy tyden.

Distribu¢ni centrum a prodejna vin ze Znovina a Lechovic - Siroky vybér lahvovych vin i Bag-in-box{ za vyhodné
ceny. Bezbariérovy pfistup, parkovisté a moznost platby kartou.

28 Tyn nad Vltavou Proping.cz

Jecnd 819, Tyn nad Vitavou Po, Ct, P4 15.30-17.30

L 606 652 349 5 info@proping.cz zj/élrr;?u gobu po pfedchozi telefonické
Uve.

Pfijem objedndvek do utery Termin zavozu Ctvrtek - lichy tyden

14.00 hod. - lichy tyden.

Vybrana nabidka lahvovych vin Znovin a Lechovic, bezplatné parkovani pred prodejnou, bezbariérovy pristup.
Preferovana platba kartou.

29 Ustinad Labem Café Marysa

Velk4 hradebni 49, Usti nad Labem Po-P4 8.30-18.30
. 721945653 4 cafe.marysa@gmail.com
Pfijem objednavek do stredy Termin zavozu patek - lichy tyden.

do 14.00 - lichy tyden.

Vybrana nabidka znovinskych i lechovickych vin, mozné konzumace vin pfimo v Café Marysa, venkovni i vnitini
posezeni, parkovisté v aredlu knihovny. Preferujeme platby kartou.

Na TrZnici 758, Valasské Mezifici Po-P49.00-12.30, 13.30-16.30
. 608414743 % darex.valmez@centrum.cz
Pfijem objedndvek do pondéli Termin zavozu stfeda - lichy tyden.

do 14.00 hod - lichy tyden.
Vybrand nabidka znovinskych vin, parkovéani pfed vinotékou. Preferovana platba kartou.
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31 Zbiroh Vinotéka u Humpolik

Masarykovo namésti 127, Zbiroh Po 8.3@—10.00
& 722963 614 5% vinotekauhumpoliku@seznam.cz = Ut St, Ct17.00-19.00
$09.00-11.00

Pfijem objedndvek do Utery
14.00 hod. - sudy tyden.

Termin zavozu Etrtek - sudyj tyden. Po telefonické domluvé je mozZnost

vyzvednout kdykoliv.
Siroky vybér lahvovych vin ze Znovinu a Vinnych sklepl Lechovic, vina'ské dopliiky k vintim, mosty z farmy U T Dubd,
moznost fizenych degustaci, bezplatné parkovani pred vinotékou, bezbariérovych pfistup. Preferovana platba kartou.

32 Zlin-Prstné Obchiidek na Navsi, prodej a distribuéni centrum vin firmy ZNOVIN ZNOJMO, a.s.

Naves 36, Zlin-Prstné
. 603223177

Pfijem objedndvek do Utery
do 14.00 hod.

4 vino@ck-ra.cz

Termin zavozu kazdy Ctvrtek.

Po 11.00-12.00, 13.30-18.00
Ut-Ct 10.00-12.00, 13.30-18.00
P4 10.00-12.00, 13.30-16.00

V jinou dobu po predchozf telefonické
domluvé.

Soucasnd i archivni znovinskd vina a stacena vina. Distribuéni prodej je mozné platit pouze kartou nebo pfi objed-

nani prevodem.

Sluzby pro vas

Privatni archiv vin v Moravském sklipku v Satové

Nabizime moznost pronajmout si privatni box v Morav-
ském sklipku v Satové a ukladat si do ngj vina k archivaci.
Privéatni boxy nabizi idedlni podminky ke zrani vin. Zakaz-
nici, ktefi maji pronajaty privétni box, maji moznost bez-
platné vyuzivat sklepni prostory s posezenim k degustaci.
Uskladiovat Ize pouze vina z produkce firmy Znovin
Znojmo, a.s. a Vinné sklepy Lechovice spol. sr.0.

Boxy maji svého spravce (p. Benc, tel.: 602 126 361). Né-
v§tévu privatnich box{ je nutno predem nahldsit (nejlépe
dva dny predem). MliZete vyuZit i e-mail: boxy@znovin.cz.
Navstéva archivu vin je mozna od stredy do nedéle v ¢ase:
14.00-20.00. I mimo tuto dobu je nav§téva mozna, avsak
pouze po dohodé a se souhlasem spravce boxd.
Ptinaskladnovani a vybirani vina z box{ méte dvé moz-
nosti. Bud vlastnite klice od boxu pouze vy - pak si tyto
¢innosti provadite sami, nebo m4 klice sprévce boxd,
ktery vina (bez vasi pfitomnosti) naskladriuje a vede evi-
denci stavu vin na skladovych kartach. Je mozné vyuzit
aplikaci na strankéach Znovinu, na které zjistite stav zasob
ve vasem boxu. Bez pfitomnosti spravce box0 neni vstup
do prostoru privétnich boxd mozny. Minimalni mnoZstvi
vinklezeni by mélo byt 50 lahvi.

Objednavky na ulozeni vin do vaseho privatniho boxu
zasilejte na e-mail: odbyt@znovin.cz, tel.: 515 266 622.
Cenaroéniho ndjmu:
do 100 lahvi

do 150 lahvi

600 K¢
1300 Ké

do 200 lahvi 1500 Ké

nad 200 lahvi 2000 Ke.

Doprovodné sluzby a benefity:

+Prondjem je mozné uhradit za nasbirané bonusové
body za vase nékupy. Pronédjem se hradi na za¢atku no-
vého roku po zaslani faktury. Pokud na platbu chcete
uplatnit bonusové body, kontaktujte nds na e-mailu:
kubikova@znovin.cz.

+Do kazdého obsazeného a zaplaceného privatniho
boxu, vzdy k terminu 31. 8., bude ulozen kazdoro¢né
dérek v podobé vyjimecného privlastkového vina, ty-
pického pro dany roénik.

*Pro majitele privatnich boxd funguje na nasich
webovych strankdch evidenéni a informacéni systém,
ktery zajisti dostateény pfehled o stavu a pohybu
ulozenych vin.

+Vino z vaseho boxu si miZete nechat doru¢it k vdm
domd, podle nésledujicich podminek:

- Z&voz vina z privatniho boxu bude realizovan v rémci CR.

-Poplatek je stanoven na jednu ldhev o objemu 0,21,
0,51a0,751ve vysi 10 K¢ (s DPH).

- Minimalini poplatek v§ak ¢ini 300 K¢ (s DPH).

-Doruc¢eni vina budeme avizovat do 14 dn( od pfijeti
vaseho pozadavku na zévoz.

- Pozadavek na zavoz miiZete narokovat u spravce boxd
nebo e-mailu: kubikova@znovin.cz.

-Uhradu za tuto sluzbu provedete fidigi proti vysta-



znovin.cz 59

venému dokladu nebo prevodnim pfikazem oproti
faktufe pred doruc¢enim vin'k vam doma.

- Poplatek za dovoz vina z privdtniho boxu se tyka i za-
vozu do vydejnich mist.

Zaslani darku

Jestlize jste se rozhodli obdarovat nékoho z vasich
blizkych, ¢i z obchodnich pfatel nasim vinem, nabizime
vam moznost doruceni vin na vami zadanou adresu. Vino
zaplatite pfedem na nas Ucet na zékladé zaslané faktury.
Obdarovany nedostane zadné doklady o plathé. Vybrat
muzete jakékoliv mnoZstvi vin a dorué¢eni probéhne
pres kuryrni firmu Messenger ((¢tovano je standardni

Pokud mate zajem byt zafazeni do pofadniku na pri-
vatni box a uzavieni smlouvy, kontaktujte nas na tel.:
515266 638 nebo na e-mailu: kubikova@znovin.cz. Mo-
mentalné nedisponujeme boxy o kapacité 100 lahvi.

postovné viz kapitola ,Jak objednavat”). K vinu je mozné
pfidat karticku s vasim vlastnim textem (blahopfani,
podékovaniapod.).

Vas pozadavek staci pfipsat k objednédvce na e-shopu
nebo nas kontaktujte na e-mailu odbyt@znovin.cz,
tel.: 515266 622.

Dolepka nebo visacka s logem vasi firmy na znovinské vino

Firmdm i fyzickym osobdm zajistime zavéseni vlastni
visacky nebo dolepky na vybrana znovinskad vina. Cenik
sluzeb vdm radi zasleme. Z divodU pfipravy a vyroby,
které pro nas realizuje externi dodavatel, Zadejte o tuto

Bonusy pro aktivni zakazniky

Pro vérné a pravidelné zdkazniky funguje bonusovy sys-
tém za realizované nakupy vin. Celkova ¢astka, kterou
vynaloZite na nakup nasich vin bude automaticky preve-
dena na bodovou hodnotu, a to v poméru 100 K¢ = 1 bod.
V tabulce je seznam bonust, které mlizete ziskat za urgity
pocet nasbiranych bodd. Body mohou shirat vSichni sta-
vajici zékaznici zaregistrovani v nasi databazi za nakupy
v Satové, v Louckém klastere, na Horni Ceské ve Znojmé
a v Lechovicich. Dale pfi zaslani na distribuéni centra, do-
ruceni kuryrni sluzbou, rozvazkovou sluzbou a pfi ulozeni
vina do privatniho boxu. Body se udéluji jen pokud nevy-

Ziskané body  Bonus

5 Vinnd nélevka

10 Miiller Thurgau, jakostni 0,187 |

10 Svatovavfinecké, jakostni 0,187 |

20 Sauvignon, pozdni shér 0,187 |

20 Rulandské modré, vybér z hroznd 0,187 |
22 Frankovka, jakostni 0,751

22 Svatovaviinecké, jakostni 0,751

22 Zweigeltrebe, jakostni 0,751

25 Veltlinské zelené, jakostni 0,751

25 Miiller Thurgau, jakostni 0,751

sluzbu minimalné étyfi tydny pred pozadovanym termi-
nem dodani. V pfipadé z&jmu nés kontaktuje na e-mailu
odbyt@znovin.cz, nebonatel.: 515266 632.

uzivate slevy na nakup. Pfi kazdém osobnim nakupu vin si
mUZete ovéfit, kolik jiz mate nasbirano bod( a pripadné si
bonus, ktery odpovida této hodnoté, nechat vydat.

Bonusy mizete vybirat na nasich provozovnach v Sa-
tové, v Louckém klastee a na Horni Ceské ve Znojmé.
Také véam mohou byt doruceny do nékterého z nasich
vydejnich mist nebo na vasiadresu.

Pfipominame, Ze pro bezproblémové nacitani bodi
je nutné, aby kazdy z vas byl u nas zaregistrovan
spravné, a to pouze pod jednim €islem odbératele.
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Ziskanébody Bonus

25 Rulandské Sedé, jakostni 0,751

25 Frizzante bilé, suché, moravské zemské 0,751

25 Frizzante bilé, polosladké, moravské zemské 0,751

25 Frizzante rosé, polosuché, moravské zemské 0,75

30 Palava, vybér z hroznd 0,51

30 Rulandské modré, moravské zemské, sladké 0,75 |

35 Muskat moravsky, pozdni sbér 0,751

35 Rulandské modré rosé, pozdni shér 0,751

37 Rulandskeé bilé, pozdni sbér, Jestérka zelend 0,751

37 Sauvignon, pozdni shér, Jestérka zelend 0,751

37 Tramin Cerveny, pozdni sbér, JeStérka zelend 0,75 |

37 Veltlinské zelené, pozdni shér, Ledidcek ficni 0,751

37 Semillon, pozdnf sbér, Lednacek ficni 0,75 |

37 Sylvanskeé zelené, pozdni shér, Lediacek ficni 0,751

37 Ryzlink vlassky, pozdni sbér, Rosnicka zelend 0,75

37 Ryzlink rynsky, pozdni shér, Rosnicka zelend 0,751

37 Kerner, pozdni sbér, Rosnicka zelend 0,75l

40 Rulandské $edé, mnot gris 0,751

40 Rulandskeé bilé, vybér z hrozn(, 0,75

45 Rulandské modré, vybér z hroznd, Jubilejni vino 0,751

45 Veltlinské zelené, vybér z hroznd, Jubilejni vino 0,75

45 Sauvignon, VOC Znojmo 0,751

45 Ryzlink rynsky, VOC Znojmo 0,75 |

45 Veltlinské zelené, VOC Znojmo 0,751

50 Sixpack plechovka Znovin, bilé perlivé vino, 0,251 (6 ks v baleni)

50 Sixpack plechovka Znovin, rizové perlivé vino, 0,251 (6 ks v balent)

50 Znovin Classic Sekt Brut

50 Znovin Classic Sekt Demi sec

55 Sauvignon, pozdni shér, z dubového sudu, 0,751

55 Rulandskeé bilé, pozdni shér, z dubového sudu, 0,751

80 Ryzlink rynsky, pozdni sbér Robinia, 0,75

80 Rulandské modré, vybér z hroznd Robus, 0,751

80 Polokosile Vinum Infernum, Ledfidcek ficni nebo Pinot (1 ks)

102 Sada sklenicek SANDRA 350 ml (6 ks v sadé)

102 Sada sklenicek SANDRA 250 ml (6 ks v sadé)

150 Uhrada ro¢niho pronjmu arch. boxu v Moravském sklipku do 100 lahvi
275 Uhrada ro¢niho pronajmu arch. boxu v Moravském sklipku do 150 lahvi
325 Uhrada ro¢niho pronajmu arch. boxu v Moravském sklipku do 200 lahvi
375 Uhrada ro¢niho pronajmu arch. boxu v Moravském sklipku nad 200 lahvi
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ZNOVINKY - degustacni vinné predplainé

Chcete ro¢né ochutnat 72 rliznych znovinskych vin? Hledate nevSedni darek? Chtéli byste pravidel-
nou dodavku vin a nechcete se zdrzovat jejich vybérem? Objednejte si Degustacni vinné predplatné

Znovinky a ziskate mnoho vyhod:

* Pravidelné mésicni zasilani kartonu se sadou Sesti lahvi
rGznych druhd vin, kterd se neopakuji (bila, rizova, cer-
vendvinavlahvich0,751i0,51).

» V§echny zplsoby dopravy jsou zdarma.

+Kazdy mésic ochutnate Sest vzorkd vzdy jinych vin,
kterd jsou vybrana a okomentovana nasimi kolegy. Pfi
ro¢nim predplatném tak béhem 12 mésicl zdegustujete
72 rdznych druhd vin.

+ Pfedplatné Ize objednat na 1,3, 6 nebo 12 mésic(.

+ Jedna ze Sesti lahvi bude vzdy specialni vino z fady
Znovin Gallery - tedy vin vyrobenych v fadové stovkach
lahvi, které nejsou bézné v prodeji.

- Odbér degustacniho vinného predplatného se nacita
do bonusového systému, budete tedy shirat i bonusové
body.

+ Pfedplacenim sady vina na vice nez jeden mésic ziskate
vyhodnéjsiceny (viz. nize tabulka). Pfirocnim predplatném
navic v prvnim kartonu ziskate maly darek.

+ Pokud méte ,Znovinky" jako darek, zasleme vam e-mai-
lem dérkovy poukaz.

"E'ié
+Predplatné je nutné uhradit do 10. dne v pfislusném
mésici a od 25. dne stejného mésice vdm zacénou byt
vina distribuovdna. Staci vyplnit formulaf na nasich
webovych strénkdch www.znovin.cz a my vam vy-
stavime zalohovou fakturu, na zakladé které zaslete
pfislu§nou ¢astku na nds ucet. Nasledné vém kazdy
meésic budeme zasilat e-mailem fakturu jako danovy
doklad.

+ Pokud mdte zdjem o vice informaci, kontaktuje nas na:
znovinky@znovin.cz nebo na tel.: 602 756 158.

Cim del$i obdobf, tim vétsi sleva:

Cena Slevana Sleva Sleva
po slevé 1sadu  celkem naldhev
1 mésic 1200Ke 0Ke 0Ke 0Ke
3 mésice 3510Ke 30Ke 90 K¢ 5K¢
6 mésicl 6960 K¢ 40Ke 240KE  7KE
12 mésicd 13680KE  60KE 720Ke  10Ke

Darkové poukazy na nakup zbozi v prodejnach ve Znojmé

uo 'Lﬂe“‘s
- a.m:m:v m\\\@““
“ ZNOVIN

'Darliovv poukaz
na nakup v prodejnach

e 1 QOO KE

datum prtfe, popis dasum plasmosii

*50805

Darkové poukazy na nakup zbozi v nasSich prodejnach
ve Znojmeé v hodnoté 500 K&, 1000 K& a 2000 Ké si mU-
Zete 0sobné zakoupit v nasich prodejndch v aredlu Louc-
kého kléstera (pouze prodejna lahvovych vin) ¢i na ulici
Horni Ceskd ve Znojmé. Registrovani zékaznici ziskaji
nakupem poukazu bonusoveé body.

Poukaz je mozno uplatnit vyhradné v podnikovych pro-
dejnach ZNOVINU v areélu Louckého klastera (prodejna
lahvovych vin, prodejna sudovych vin) i na ulici Horni
Ceska ve Znojmé, a to do 6 mésicii od jeho zakoupeni.
Upozorniujeme zakazniky, ze na poukézky se nevraci,
proto je nutno odebrat zbozi minimélné v hodnoté za-
koupeného darkového poukazu. Vice informaci ziskate
natel.: 515267 237.

Darkové poukazy na nakup na nasem e-shopu www.znovin.cz

Poukazy Ize zakoupit v hodnoté 500 K&, 1000 K¢ a2 000 K¢E.

Poukaz zakoupite v e-shopu v sekci Sluzby. Po pricteni

platby vdm na e-mail pfijde elektronicky poukaz s uni-
katnim kédem. Pokud budete chtit poukaz na e-shopu
uplatnit, staci pfi platbé zadat tento kdd a ¢astka bude
z nakupu odectena. Poukaz nelze uplatnit na Vinné pred-

platné Znovinky. Tento darkovy poukaz
nelze vyuzit v nasich prodejnach, ale
pouze pfi nakupu v e-shopu.

Vice informaci na: odbyt@znovin.cz,
nebotel.: 702214 145,515 266 633.
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Planovane akce 2026 a 2027

Pro aktualniinformace sledujte nase webové stranky www.znovin.cz a socidlni sité Facebook a Instagram.

Kalendar vybranych akci

Datum kondni akce  Nazev akce

5.26.9.2026 Kolo pro zivot Znojmo Bur¢ék Tour

11.-13.9.2026 Znojemské historické vinobrani, Znojmo

19.9.2026 Tour de burcak po vinarskych stezkdch Znojemska
26.9.2026 Znovinsky burcdk fest
1.10.2026 Konec sezdny Vinarského turistického programu
22.-24.10.2026 Podzimni putovdni po sklepich
29.-31.10. 2026 Podzimni putovani po sklepich
6.a7.11.2026 Podzimni putovani po sklepich
13.a214.11.2026 Podzimni putovani po sklepich

18.-20.2.2027 Ochutnédvka Prochdzka Casem, Loucky klaster, Znojmo

28.a29.
4.a5.

.2027  Putovani po vinicich Znojemska

6.3.2027 Znovinsky kost, Loucky klaster, Znojmo
26.3.2027 Otevieni sezény Vinarského turistického programu
17.4.2027 Den Znovin Walkingu

8.5.2027 Festival vin VOC Znojmo, Horni ndm., Znojmo

13.-15.5.2027 Putovani po vinicich Znojemska
20.-22.5.2027 Putovani po vinicich Znojemska
5
6

.2027  Putovani po vinicich Znojemska

Vyhrazujeme si moZnost zmény terminu. Pro aktudlni informace o akci, které se chcete ziicastnit,
sledujte nas web a socialni site.

Bur¢akové dny 2026 v Louckém Klastere ve Znojmé
aneb kdy nakoupit bur¢ak

V aredlu Louckého klastera budeme ve vybrané dny prodévat bur¢ak. Je mozné zde i posedét a vychutnat si buréak
pfimo na misté. Cena 100 Ké/litr.

Burédkové dny Burcakové dny

P428.8.2026 9.00-18.00 hod. P418.9.2026 9.00-18.00 hod.
S029.8.2026 9.00-18.00 hod. S019.9.2026 9.00-19.00 hod.
Ne 30.8.2026 9.00-18.00 hod. Ne 20.9.2026 9.00-18.00 hod.
Burcakové dny Buréakové dny ve dnech Znovinského buréak festu
P44.9.2026 9.00-21.00 hod. P425.9.2026 9.00-22.00 hod.
S05.9.2026 9.00-21.00 hod. $026.9.2026 9.00-22.00 hod.
Ne 6.9.2026 9.00-18.00 hod. Ne 27.9.2026 9.00-18.00 hod.
Burcéakové dny pfi Znojemském historickém vinobrani Ne 28.9.2026 9.00-18.00 hod.
P411.9.2026 9.00-21.00 hod.

S012.9.2026 9.00-21.00 hod.

Ne 13.9.2026 9.00-18.00 hod.
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Znojmo Burc¢ak Tour Kooperaftivy 5. a 6. 9. 2026
— serial cyklistickych zavodi Kolo pro zivot

Zitastnéte se cyklistického zévodu, E -
ktery startuje v Louckém klastere

ve Znojmé. Znovin Znojmo je jednim z partnerd, ktery
podporuje cely seridl zdvodd.

Zavod ma dlouholetou tradici a je velmi oblibeny u zévod-
niky. Pfipraveno je nékolik tras pro vSechny kategorie
Ucastnikd. Trasy vedou pfes vinohrady a nemaji velké pre-
vyseni. V pfipadé desté je pfipravena ,mokré varianta“.
Vice informaci nalezente na webu:
www.kolopro.cz/zavody.

Program Znovinu béhem znojemského vinobrani
11.-13. 9. 2026

1. Vinobrani v Louckém klastere ve Znojmé
11.-13.9.2026 - VSTUP ZDARMA

V arealu Louckého klastera pfipravujeme prodej burcaku,
obcerstveni, ochutnavky vin, prohlidky kl&stera.

P411.9.  9.00-21.00 hod.

S012.9.  9.00-21.00 hod.

Ne 13.9.  9.00-18.00 hod.

Ziva hudba Ryan music na nadvori Louckého kléstera
P411.9. 16.00-21.00 hod.

S012.9.  14.00-21.00 hod.

2. Prodejna Horni Ceska 2, Znojmo (prodej bur¢éku a vin)
P411.9. 14.00-23.00 hod.

S012.9.  12.00-23.00 hod.

3. Ochutnavkové stanky na vinicich Sobes,

Staré vinice v Havranikéch a Peklo v Satové

P411.9.  9.00-18.00 hod.

S012.9.  9.00-18.00 hod.

Ne13.9. 9.00-18.00 hod.

Tour de burcak po vinaiskych stezkach Znojemska
19. 9. 2026

Treti vikend v zafi se ve Znojmé uskutecni dalsi dil seri-
alu cykloturistickych akci Krajem vina a jiz tradicné vas
zavede do podzimnich, hrozny obtéZkanych vinic.
Zacétek je v Louckém klastefe. Pripraveny jsou dveé trasy
pro cyklisty a jedna pro pési. Na trasdch vas cekaji za-
stdvky ve vinnych sklepich i pfimo ve vinicich, kde miizete
kromé vina ochutnat i ¢erstvy znojemsky burcdk pfimo
z rukou vinafd.

Tour de bur¢ak opét zakoncime v areélu Louckého klas-
tera, kde bude pfipraven folklorni program s nabidkou
mistnich specialit. V zavére¢ném losovani pak mlzete
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vyhrat nékterou z cen — tfeba vina z regionu ¢i dovolenou
v certifikovaném zafizeni Cyklisté vitani. Poradatelem je
Nadace Partnerstvi a spolupofadatelem Znovin Znojmo.

Startovni balicek se sklenickou, nosic¢kou a mapou
si miZete zakoupit v pfedprodeji za 260 K¢ na webu
www.vinarske.stezky.cz.

Znovinsky burcak fest 26. 9. 2026, Loucky klaster

Dorazte poslednf zafijovou sobotu do Louckého kldstera
ve Znojmé na oblibenou akci Znovinsky burcék fest.
MUZete se tésit na nékolik druhd buréakd, ochutndvky vin,
hudbu, dobré jidlo a pfijemnou atmosféru. Zahraje cimba-

lové muzika Jozky Smukafe, hudba Ryan a dalsi.
Ochutnavky vin a buréaku

Pokud si chcete pochutnat na dobrém buréaku, vinech
a k tomu jesSté posedét v prijemném prostredi s nezapo-
menutelnou atmosférou, pak je Znovinsky buréék fest tou
pravou akci. Ve Stukovych sédlech vas ¢ekd pochlizkova
ochutnavka vin, na nadvofi posezeni, prodej buréaku,
obcerstvenia dostatek mista na sezeni.

Slapani hroznii bosyma divéima nohama

Tato unikatni podivand za ucelem vyroby specidlniho
vina s ndzvem Slapané vino se odehraje od 14.00 u his-
torického kladového lisu na nddvofi Louckého kléstera.
Slapané vino je vyrobeno $lapénim hrozn(, tedy lisova-
nim bilych hroznd bosyma divéima i Zenskyma nohama.
Zenské gtyfelenné tymy se mezi sebou utkajf, kdo
v tasovém limitu vy$lape nejvice mo$tu. Ugastnice opét
ziskaji zajimavy ddrek a budou uvedeny na zadni etiketé
vina, které bude v prodeji na podzim 2027.

Pozvanka na Podzimni putovani po sklepich 2026

Podzimni putovani po sklepich Znovinu se letos usku-
tecniv terminech:

+22.-24.10.2026

+29.-31.10.2026

+6.a7.11.2026

+13.a14.11.2026

Cekd na vés bohaty program, piny ochutnavek a zaji-
v zaslané pozvéance. Pozvéanky obdrzi vSichni aktivni
odbératelé, ktefi maji u nés evidovany odbér vin alespon
v hodnoté 6 000 K¢ v¢. DPH, ato od 1. 9. 2025 do 1.
9.2026. Pozvénky rozesleme e-mailem v pllce zafi
a pfihlasovat se budete moci od 6. 10. 2026 od 10.00
hod., prostfednictvim naSich webovych stranek na z&-
kladé pridéleného aktudlniho unikatniho registracniho
kodu. Volna mista uvolnime ve dvou ¢asovych vinach.
(1. ¢ast uvolnime 6. 10. v 10.00 hod., 2. ¢ast ve stejny den
v 18.00 hod.). Pokud vém pozvénka nebude dorucena

do 1. 10. a pfedpokladate, Ze spliujete podminky pro jeji
zaslani, kontaktujte prosim nase informacnf centrum, tel.
515266 620, info@znovin.cz. Tésime se na vas!

Ozvény Podzimiho putovani po sklepich

Pravidelné pro vas pfipravujeme fizené ochutnavky vin,
kterd se prezentovala na Podzimnim putovani po skle-
pich. Degustace je uréena nasim zakaznikdm, ktefi se
nemohli zG¢astnit Podzimniho putovani po sklepich

nebo sivina chtéji ochutnat znovu.

Praha

Rizend ochutnévka vin z Podzimniho putovani a moz-
nost jejich pfimého nékupu ¢i objednani za ,putovaci”
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ceny ve dnech 20.10.-13.11. 2026 vzdy v otviracich ho-
dindch Ut-P4 15.00-19.00 hod. na adrese: Distribugni
centrum a vzorkovd prodejna, Prouténd 408, Praha 4.
Rizenou ochutnavku pro max. 20 osob uskuteénime 2.
11. 0d 19.00 hod. tamtéZ. Vasi navstévu je nutné zare-
zervovat predem natel.: 602 193 637 nebo na e-mailu:
slama@znovin.cz.

Plzen

Rizené ochutnavky vin z Podzimniho putovani po skle-
pich se v Plzni uskuteéni ve Svejk restaurant (BalounGv
salonek), pension TIVOLI, Klatovské tfida 125, Plzen.
Degustace probéhnou v nésledujicich terminech: 16.,18.,
23.a 24. listopadu od 17:00 hod. Zaregistrujte si volné
misto do 14. listopadu na e-mailu: humpolik@znovin.cz
nebonatel.: 722963 614.

Prochazka ¢asem 18.-20. 2. 2027, Loucky Klaster

Pro milovniky starsich vin a hlavné pro majitele vin v pri-
vatnich boxech v Moravském sklipku v Satové pfipravime

18.-20. Unora 2027 ochutndvku lahvové zralych vinivinzno-
vého rocniku. Bude se konat v Louckém klastere ve Znojmé
a kazdy den ochutndme stejnd vina. Ochutndvka je urcena
pro vSechny, ktefi si chtéji zdegustovat vina, kterd maji ulo-
Zena ve svych archivech a chtéji se o nich vice dovédét. Ne-
musf proto otvirat své lahve. Pro ty, ktef{ si budou chtit koupit
vina roéniku 2026 do svého archivu, bude nékolik vin poprvé
v prodeji. Samozfejmé bude oteviena prodejna vin v Louc-
kém klastere. Pozvanky rozesleme e-mailem na konci ledna
2027 zejména v§em aktivnim zékaznik(m, kteff majf u nds
evidovany odbér vin v hodnoté alespon 6 000 K¢, atood 1. 1.
2026do31.12.2026. V pfipadé, ze nedopatienim neobdrzite
pozvanku, obratte se na nase informadéni centrum v Satové:
tel. 515266 620, e-mail: info@znovin.cz.

Znovinsky kost vin — 6. 3. 2027, Loucky Klaster

Zveme vds na pochlzkovou ochutnévku vin z produkce
Znovinu a Vinnych sklepl Lechovice. K dispozici bude
priblizné 130 vzorkl vin.

Znovinsky koS$t vin se bude konat v sobotu 6. 3. 2027
od 14.00 do 21.00 ve Stukovych salech a v Galerii ,U sva-
tych”. Atmosféru zpfijemni cimbalové muzika.

Vstup na ochutnéavku je zdarma. Platba za vzorky
probéhne pomoci blo¢k(, které si zakoupite u vstupu.
K blocklim dostanete i degustacéni kartu, ve které najdete
bude soubézné také prodejna vin, kde si pfipadné mizete
zakoupiti celé lahve v§ech ochutnévanych vzorkad.

Den Znovin Walkingu — sobota 17. 4. 2027

prochazka s holemi a vinem

Dalsi roénik oblibené akce Den Znovin Walkingu se usku-
tecni 17. dubna 2027. BEhem prochdzky ochutnate na stano-
vistich nékolik rznych vzork( vin. Nenf podminkou castnit
se akce s walkingovymiholemi, ale urcité je doporucujeme.

Registrace probéhne mezi 9.00 a 11.30 v sidle nasi firmy
(Satov 404, 671 22). Po zaplaceni registracniho poplatku
ziskéte: blocky na ochutndvku vin, ,startovaci” Znovin
plechovku, mapku a skleni¢ku. Na nékterych stanovistich

si také mizete zakoupit dal$i vzorky vin. V Satové u sidla
firmy a na fotbalovém hfisti je mozné zaparkovat auto
nebo autobus.

Na trasu miZete vyrazit individuainé v kterykoliv ¢as
po registraci.

Vice informaci, seznam vin a mapu trasy okolo Satova
najde nana nasem webu.
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Objevujte Znojemsko

Ochutndvkové stanky na vinicich Sobes,
Staré vinice v Havranikach
a na vinici Peklo v Satové
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Znovinsky vinarsky turisticky
program v roce 2026 a 2027

Nabizime vam Sirokou Skalu aktivit spojenych s nasim vinem, poznanim Znojemska a vinaiské kultury.

Orienta¢ni mapa Znojemska pro milovniky vina i cykloturistiky
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degustace znovinskych vin:
© LouckyKklaster Znojmo
@ Moravsky sklipek v Satové
© Vinice Sobes
O Sstarévinice, Havraniky
© Vinice Peklo

Nezapomeiite navstivit:
O Vojensky bunkr Satov
@ Prodejna Znovinuv centru Znojma

HATE Ofechovy vrch
Lampelberg

1)
"'Oa@ko ViDER

doporucené cyklotrasy

SATOV  vinafskd obec

«Peklo  Viniénitrat

vlakové spojeni Znojmo-Satov-Viden
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Loucky Klaster ve Znojmé¢ — Narodni Kulturni pamatka
Turistické cenfrum Znovinu a Znojma,

Yeov r

nejimpozaninéjSi stavba ve Znojm¢é

Vielého prijeti se vdm dostane v premonstratském
klastefe v Louce ve Znojmé, ktery byl po staleti jednim
znejvyznamnéjsich klasternich komplexd ve stredni Ev-
ropé a dnes je hlavnim turistickym strediskem Znovinu
Znojmo.

Klaster zalozil roku 1190 znojemsky knize Konrad Ota
se svou matkou Marii. Diky mimofédné pfiznivému
duchovnimu klimatu v Louckém kl&stefe vznikaly -
a v pribéhu staleti téZ prestavbami zanikaly - nev§edni
ukazky architektury, dopInéné fadou dalsich umélec-
kych artefaktd. Pfipomerime si napfiklad jedine¢nou
klasterni knihovnu, kterd se po zruseni klastera v ramci
josefinskych reforem prestéhovala do premonstrét-
ského klastera na prazském Strahové.

Soucasné déni v Louckém klastefe je Uzce propojeno se
jménem spole¢nosti Znovin Znojmo. Cekd tu na vas Né-
v§tévnické centrum, obrazova galerie, expozice bednaf-
stvia vinafstvi, prodejna vin a fada dalSich zajimavosti.
Cesta za znojemskymi viny proto za¢ind prave tady.

V blizkosti arealu klaStera vzniklo za pfispéni Znovinu
koncem roku 2017 nové détské hfisté. Na vyrobu her-
nich prvk( byly pouzity sudy réiznych velikosti a hristé
tak tematicky zapada do blizkého okoli, kde plsobf
praveé nase spole¢nost.
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Navstévnické centrum a ochutnavky vin v Louckém klastere

Prohlidky Louckého Klastera

Chcete-li se seznédmit podrobnéji s historii kldstera,
pak vés zveme na organizovanou prohlidku. Program
zahrnuje pfivitdni v Nav§tévnickém centru, expozici
vinafstvi a bednéfstvi, expozici Zelezné opona, sbirku
obrazli z puzzle Muchova epopej, ndvstévu Stukovych
sald, byvalé premonstrétské knihovny a rozséhlého
sklepeni. V pribéhu prohlidky ochutndte Sest vzorkd
znovinského vina. Kazdy ndvstévnik ziska zdarma skle-
nicku na vino. Ridiétim nabizime lahvitku vina o obsahu
0,187 |. Prohlidka trvé priblizné hodinu a pQl. Vstupné: déti
100 K¢, dospéli 250 K¢/osobu veetné ochutnavky Sesti
vzorkd vin a skleni¢ky na vino. Pro ohlasené skupiny nad
patndct osob mizeme prohlidku pfizpdsobit dle dalSich
pozadavka.

V Navs§tévnickém centru Ize také zakoupit darkovy pou-
kaz na prohlidku kl&stera.

Doporucujeme pfed ndvstévou kontaktovat Navstévnické

Navstévnické centrum Znovinu se nachézi v Louckém klas-
tefe ve Znojmé, na nadvofi, hned vedle prodejny lahvovych
vin Znovinu. V Nav§tévnickém centru nabizime ochutnavky
vybranych vin, které jsou aktudlné v prodeji. Vina si mizete
vychutnat pfi posezeni pfed Navstévnickym centrem a pro-
dejnou lahvovych vin nebo piimo ve sklepé. Zacinaji zde také
organizované prohlidky komplexu Louckého klastera (viz.
nize). V Louckém klastere je také mozné dobit elektrokola.
Oteviraci doba, kontakty:

1.9.-30.9.2026 kazdy den 9.00-18.00

1.10.2026-26. 3. 2027 zavreno, prohlidky po tel. domuvé
26.3.-30. 4. 2027 St-Ne 9.00-18.00

1.5.-30. 6. 2027 kazdy den 9.00-18.00

1.7.-31. 8. 2027 kazdy den 9.00-20.00
1.9.-30.9.2027 kazdy den 9.00-18.00

e-mail: nc@znovin.cz, tel.: 606 624 648

centrum Znovinu - 606 624 648, nc@znovin.cz.
Pravidelné casy prohlidek béhem oteviraci doby Navstév-
nického centra jsou: 10.00, 13.00 a 15.00.

Galerie uméleckych dél -
Znovinsky Louvre

Ve starobylém klastefe se dnes minulost prolind s pfitom-
nosti a historické budovy ddvaji specificky vyraz soudo-
bému uméni. V rdmci komentované prohlidky kldstera
navstivite uméleckou galerii, kde jsou vedle historickych
vinafskych artefakt( vystaveny obrazy a sochy pfednich
¢eskych socharl, malifd a ilustrator zejména s vinnou
tématikou.
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Slovanska epopej z velkoformatového puzzle

Béhem prohlidky Louckého kldstera navstivite i vystavu  Alfonse Muchy. Dvacet obrazl o velikosti v priméru
Slovanské epopej z puzzle. Jednd se o vystavu obrazd, 3 metry si mizZete prohlédnout v rdmci prohlidkového
které jsou slozené ze 163 000 dilk( puzzle. Vyobrazuji  okruhu v tzv. ,Dfevéném salonku". Autorkou této sbirky je
celou Slovanskou epopej od autora plivodni predlohy  paniAnna Pocarovskd z Miroslavi.

Expozice Zelezna opona a vystava historickych cihel

pravili vystavu starych cihel se znackami, které se dfive
vyrabély ve znojemské vinafské podoblasti. Obé expozice
jsou soucdsti prohlidkového okruhu Louckého klastera,
kterd zacind v Navstévnickém centru Znovinu.

Ve vojenskych prostordch v prvnim patfe klaStera jsme
ve spoluprdci s Technickym muzeem v Brné nainstalovali
¢ast takzvané ,Zelezné opony”, tedy zataras, ktery byl
v minulém stoleti na hranicich a branil v prechodu stétni
hranice. Uvidite zde i dobové fotky a kratky film o pohra-
nicnich vojacich. V dalsi ¢asti téchto prostor jsme pfi-
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Konference, firemni prezentace a ochutnavky vin

v Louckém Kklastere — celorocné

Pfimo v Louckém klastefe nabizime komplexni servis
pro pofadani konferenci, firemnich prezentaci, $koleni
nebo kurzd s doprovodnym vinafskym programem, rautd,
fizenych degustaci, prednasek a nau¢nych ochutnévek.
Veskeré prostory nebo jejich ¢asti, které spravujeme,
pronajimame i pro rodinné oslavy, promoce, svatby
adalSislavnostnipfilezitosti. Pro vétsiakce jsou idedInim
mistem barokni $tukové saly s kapacitou az 250 mist.
0d roku 2019 nabizime k témto Ucellm také noblesnf
prostory tzv. Knihovny, az pro 140 osob.

Protoze louckym premonstratdm kdysi patfily nejrozsah-
lej$i vinice na Znojemsku, vybudovali poc¢dtkem osmndc-
tého stoleti pod kldSterem v Louce nélezité rozlehlé vinné
sklepy. | zde vdm tak mizeme usporadat degustaci nebo
pfipravit posezeni pro vasi skupinu.

Ochutnavky vin Ize uspofadat az pro 250 osob najednou
primo ve sklepé. Catering a dalSi program zajistime po in-
dividuéIni domluvé. Z&jemcim nabizime i dalsi sluzby,
napfiklad ozvuceni, promitani firemnich prezentaci,
hudbu a dalsi.

Kontakt:

ManaZer Louckého klé$tera

tel.:602 193492

spravce@znovin.cz

Prodejny lahvovych a sudovych vin v Louckém Klastere

V Louckém klastefe naleznete prodejnu lahvovych
vin, kterd nahizi kompletni sortiment vin ze Znovinu.
V nabidce prodejny samozfejmé nechybi ani vinafské
predmeéty. V neposledni fadé je pravé pfed touto prodej-

nou dostatek parkovacich mist, kde mlzete svij nékup
pohodIné nalozit.

Naproti Nédvstévnickému centru v Louckém klastere se
nachdzi prodejna sudovych vin a syrd.



72 Vinarsky turisticky program | 1. 9. 2026-3I. 3. 2027

Oteviraci doba prodejen lahvovych a sudovych vin v Louc-
kém klastere:
bfezen-prosinec:

Prodejna lahvovych vin
Horni Ceska 2, Znojmo

Ve Znojmé mUZete vina z naseho sortimentu a dérkové
predméty také zakoupit v prodejné v centru mésta,
na ulici Horni Ceska 2.

Oteviraci doba:

Po-Pd9.00-12.00, 12.30-18.00

$09.00-12.00

Po-Ne, vé. svatk(i 9.00-18.00.
leden-tnor:
Po-P49.00-18.00, S0 9.00-12.00.

Farma U Tri Dubii — prodejna ovoce a zeleniny

V arealu Louckého kldstera je

FARMA ﬂ : .
L . oteviena prodejna ovoce a zele-
U TRIDUBU niny. Firma Farma U T¥{ Dubd zde

celoro¢né nabizi Cerstvé ovoce, zeleninu, mosty a dzemy
z vlastni produkce, které pochazi ze znojemské oblasti
a z okoli vyhld§ené vini¢ni traté U tfi dub( ve Stosikovi-
cich na Louce.

Produkty |ze nakoupit i na e-shopu: www.triduby.cz

Oteviraci doba:

bfezen-prosinec:

Po-Ne 9.00-13.00, 13.30-18.00.

leden-tnor:

Po-P49.00-13.00, 13.30-18.00, S0 9.00-12.00.
Kontakt: odpovédny vedouci Michael Kahoun

tel.: 731 520 098, m.kahoun@triduby.cz
facebook: www.facebook.com/triduby

OKruzni jizda turistickym vyhlidkovym vlackem méstem
Znojmem, od 1. 5. do 30. 9. vyjizdi 5x denné

od Louckého Kklastera

Vydejte se na okruzni jizdu turistickym
vlackem, ktery vas béhem devadesati
minut proveze nejzajimaveéjsimi ¢astmi
kralovského mésta Znojma. Projedete
stfedovekymi ulickami i ndméstimi,
spatfite vyznamné stavebni pamdtky
a pokochéte se pohledy na mésto z ddoli Dyje i vyhledem
z historickych hradeb. Nastoupit mizete na kterékoli
z osmi zastdvek a na kterékoli z nich miZete okruznf
jizdu prerusit a pak, s oznacenym listkem, pristim spojem
okruh dokoncit. Na zastdvce Méstskd plovarna Louka -
Navstévnické centrum Znovinu ma vlacek prestavku; ¢as
Ize vyplInit ochutndvkou vin a ndvstévou prodejny vin nebo
Névstévnického centra Znovinu. Pro cyklisty a turisty je
tato zastédvka dokonalym vychozim bodem ke stezkam
a cyklotrasam v Ndrodnim parku Podyji a v okoli Znojma.
Vlacek je mozno pfizpGsobit i pro handicapované osoby
nainvalidnim vozicku.




Moravsky sklipek v Satové

Moravsky sklipek, ktery se nachazi primo ve sklepni
ulicce proslulé vinafské obce Satov, vyuZijte jako
zastdvku na dobré jidlo a vino. Od roku 2023 se
do Moravského sklipku vratil restauracni provoz.
Pochutnat si mliZete na tradi¢ni ¢eské kuchyni a k tomu
se osvezte viny ze Znovinu.

Sezénni oteviraci dobu a aktualni menu sledujte na face-
bookové strance Restaurace Moravsky sklipek v Satové.
Kontakt: 725429 494

moravskysklipek@znovin.cz

Provoz privatnich box{ funguje v nezménéném rezimu.

e
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Naucna vinice starych odriid za Moravskym sklipkem v Satové

Za Moravskym sklipkem v Satové se nachazi specialni vi-
nice, kde bylo vysdzeno sedmnact odr(id révy vinné, které
jsou dnes jiz témér zapomenuty. Projdéte se mezi fadky,

v duchu se vratte do starych ¢asl a seznamte se s odri-
dami, které kdysi rostly v ¢eskych a moravskych vinicich
ajejichz ndzvy pripominaji davné tradice.

Kazdou odridu dopliuje informacni tabule, kterd na-
vStévniky seznamuje s jeji strucnou charakteristikou.
Ve vinici je vysazeno napfiklad kdysi populdrni Velt-
linské cervenobilé Ci Prachtraube, které stalo u zrodu
moderni odridy Muskat moravsky. Najdete tu i roman-
ticky Kamenor(izéak, mysticky Muskat zluty, znamy ze-
jména ve Stredomoff, ¢i Veltlinské modré zvané Modry
Janek. Jméno téhle odriidy se odvozuje od ménavého
zabarveni slupek: malé zelené bobulky brzy po odkvétu
zmodrofialovi, pfed zrénim se méni na tmavofialové
a pfi zrani se zabarvi opét do zelenoSeda. Znovin
Znojmo se snazi Modrého Janka znovu zpopularizovat
avysazovat jej na stale vétsich plochdach.

Ochutnavkovy stanek na vinici Sobes v NP Podyji

V hlubokém Udoli Dyje, v samém srdci Narodniho parku
Podyji lezi jedna z nejstarsich a patrné nejlepsich vinic
evropskych vinafskych poloh - Sobes. Za své vynikajici
vlastnosti vdéci Sobeské vino prave idedlni poloze vinice,

lezici v niz§i nadmofské vySce na proslunéném jiznim
svahu, chrdnéném ze severozapadu i severovychodu
proti vétrim. Zvlastni vyznam md i feka Dyje, kterd vi-
nici obtéka, teplé dny a chladnéjsi noci, mlhy a nakonec

2
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i kamenita, kyseld hlina na rulovém podkladg, ktera pres
den nasdva slunecni teplo a v noci jej zase intenzivné
vyzafuje. Zkrétka navtivit Znojemsko a nevidét Sobes by
byla chyba - a zvI&st v letnich mésicich, kdy pfimo na vi-
nici otvirdme ochutndvkovy stanek a vy méte jedine¢nou
$anci ochutnat v pvabném autentickém prostfedi vina
pfimo z této vinice a dal$i klenoty z nasi produkce.

V Ndrodnim parku Podyji, nedaleko Hnanic, m{iZete navsti-
vit unikdtnf vyhlidku Devét mlynd, kterd nabizi Gchvatny

pohled na feku Dyji a vinici Sobes. 0d nedalekého hotelu
v Hnanicich, kde je parkovisté, se na ni dostanete po zelené
trase, stejné tak se na vyhlidku dostanete i z druhé strany
od obce Havraniky — Havranického viesovisté.

Oteviraci doba ochutnavkového stanku:

1.6.-30.9. 2026 kazdy den 9.00-18.00.

26.3.-31. 5. 2027 so, ne, svatek 9.00-18.00.
1.6.-30.9. 2027 kazdy den 9.00-18.00.

Tel.. 602 437 967.

Ochutnavkovy stanek Star€ vinice, Havraniky

Pokud se od Louckého klastera ve Znojmé vypravite
po hojné vyuzivané cyklostezce smérem k vinici Sobes,
priblizné v poloviné cesty zahlédnete starou vinarskou
obec Havraniky. Misto je vyhlasené dlouhymi vinnymi
sklepy v délce nékolika set metrd. Navstivte ochutndv-
kovy stanek, ktery vznikl pfimo u cyklostezky uprostred
vinic. MiZete obdivovat nédherny vyhled do kraje a pfi
tom se osvezit nékolika vzorky zajimavych vin z nasi pro-
dukce, véetné méné zndmych odrld, které se zde péstujf
- Chenin blanc, Sauvignon Sedy a Viognier.

V tésném sousedstvi se nachazeji dal$i pozoruhodna
mista. Jednim z nich je poutni kaple Panny Marie Bo-
lestné, kde seroku 1680 stal zazrak.

Ochutndvkovy stanek Znovinu se nachazi uprostfed Havra-
nického viesoviste, které je soucasti NP Podyji. Na suchém
a teplém misté, které patiik evropskym unikétdim a zéroven
k nejvétsim viesovistim na jizni Morave, rostou kostravy,
vies obecny, krucinky, koniklece, divizny i janovce, sucho-
milnou faunu zastupuji kudlanky ndbozné, dudci a jestérky.

Oteviraci doba ochutnavkového stanku:
1.6.-30.9. 2026 kazdy den 9.00-18.00.
26.3.-31.5.2027 so, ne, svatek 9.00-18.00.
1. 6.-30.9. 2027 kazdy den 9.00-18.00.
Tel.:602437967.

Ochutnavkovy stanek na vinici Peklo, Satov

Navstivte degustacni stanek na vinicnitrati Peklo, kterd se
nachazi v obci Satov, pfimo na ,zelezné oponé’, na hranici
s Rakouskem. Ochutnat zde mizete vina, kterd byla na této

,pekelnd miillerka“. Vinice Peklo je terasovitd a md tvar

,pekelnéha" kotle. Hrozny, které zraji v ddoli jsou doslova
vypecené sluncem. Vychutnejte si skleni¢ku vina pfi
fascinujicich vyhledech na krésnou krajinu kolem Satova,
s pohledem na rakouské a moravské obce, na Satovskou
Sibenici nebo na pohofi Pélava a Alpy. Peklo se nachézi
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kousek od Zelezni¢ni stanice v Satové, mlizete sem tedy
pohodIné pfijet i viakem.

Oteviraci doba ochutnavkového stanku:

1. 6.-30. 9. 2026 kazdy den 9.00-18.00.

Krizovy sklep Primétice
Priméticky vinny sklep si na své konto miZze pfipsat né-
kolik nej: patfi k nejvétsim kfizovym skleplim na svété,
zraji v ném jedny z nejlepSich znojemskych vin a uni-
katni je i zdejSi akustika. Raritou je zejména takzvany
jezuitsky telefon - kdyZ potichu promluvite do zdi, v4s
hlas se po klenbé donese na opac¢nou stranu chodby.
Kfizovy sklep v Pfiméticich si nechala postavit zno-
jemskad jezuitska kolej v letech 1740-1756 na pldorysu
ve tvarukfize. Svymirozmeéry sklep predstavuje svétovou
raritu: hlavni chodba s obrovskymi sudy po obou stra-
ndch je 110 metr( dlouhd a necelych deset metr( Sirokd,
rameno kfize pak méfi 56 metrd, klenby jsou $est a pdl
metru vysoké, v kopuli jesté o jeden a pll metru vys$si.
Jedinecné je i zdejsi klima; stény a stropy Kfizového
sklepa totiz pokryva silnd vrstva uslechtilé sklepni plisné
Rhacodium cellarae, kterd je tak dokonalym reguldtorem
vlhkosti, Ze neni potfeba zadné klimatizacni zafizen.

26.3.-31.5.2027 so, ne, svatek 9.00-18.00.
1. 6.-30.9. 2027 kazdy den 9.00-18.00.
Tel.:602 437 967.

V primétickém sklepnim hospodarstvi Znovin Znojmo
zpracovavd vina prevazné bilych odrld. Vina zraji jak
v tradicnich dubovych a akatovych sudech, tak v moder-
nich nerezovych tancich. V roce 2021 byla dokon¢ena
rozsahla rekonstrukce a modernizace sklepa.

Aredl ¢s. opevnéni a zelezné opony v Satové

Udélejte si vylet na vinicni trat Peklo a po cesté poznejte
kousek nasi historie. Aredl ¢s. opevnéni lezi asi 800 m
od degustacniho stanku na Pekle. Aredl ¢s. opevnéni a Ze-
lezné opony s péchotnim srubem MJ-S 3 Zahrada se na-
chazi na jiznim okraji méstyse Satov. Vefejnosti pfistupny
objekt stalého téZzkého opevnéni je unikatni svym planova-
nym vyuzitim ¢eskoslovenskou armadou po druhé svétové
valce pfipfedpokladaném vypuknutitzv. studené valky.
Stavba srubu zacala 15. 6. 1938 a betonaz probéhla
ve dnech 22. az 30. 8. 1938. Od roku 1960 se stal novou
zbrani srubu upraveny tankovy kanén raze 85 mmvz. 44
ze stfedniho tanku T-34/85. Armada objekt vyuzivala az
do konce roku 1999.

Rekonstruovany srub je uveden do podoby z osmdesé-
tych let 20. stoleti. Ve srubu je instalovana pevnostni
vyzbroj - dva pevnostni kandny, tézké a lehké kulomety
a dal$i vybava. Volné pfistupna venkovni expozice
zahrnuje 9 m vysokou stréazni véz Pohranicni stréaze, re-
pliku signainf stény z doby Zelezné opony (1948-1989),
replika domku pro celni stréz a pasovou kontrolu
z roku 1938 a prvky protitankovych prekdzek. Soucasti
venkovni expozice je zavora Ippen a replika hrani¢niho
orientacniho sloupu nebo replika elektrifikovaného dra-
téného zatarasu.

Oteviraci doba:

Duben a fijen: sobota a nedéle a statni svatky 9.00-
17.00, prohlidky v 9.00, 10.00, 11.00, 13.00, 14.00, 15.00,
16.00 (12.00-13.00 poledni pfestdvka). Nav§tévu mimo
stanovené dny v uvedenych mésicich Ize pro skupiny nad
10 osob objednat u sprévce.

Kvéten-zafi: stfeda—nedéle a statni svatky 9.00-17.00,
prohlidky v 9.00, 10.00, 11.00, 13.00, 14.00, 15.00, 16.00
(12.00-13.00 poledni prestavka).

U priivodce je mozno zakoupit ,Pevnostni vino” z pro-
dukce Znovinu.

Provozovatel: Technické muzeum v Brné
www.technicalmuseum.cz, tel.: 602 438 637,

e-mail: satovsrub@technicalmuseum.cz
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ZNOJMO - mésto pIné zazitkii, historie a vina

Znojmo je druhé nejvétsi mésto Jihomoravského kraje
s impozantni polohou nad fekou Dyji. Prvni pisemna
zminka o mésté pochdzi z 11. stoleti. V roce 1226 bylo
Pfemyslem Otakarem |. povyseno na kralovské mésto.
Na kazdém rohu na vas dychne trocha historie a to jak
z domdl, které dohromady tvofi ukézkovou uc¢ebnicivsech

Mista technické a prvni pomoci, systém ,,Cyklisté
vitani* na v§ech turistickych zarizenich Znovinu

Cyklisté vitani je celondrodni certifikacni systém, ktery
z pohledu cyklistd provéfuje nabidku a vybavenost
stravovacich, ubytovacich sluzeb, kemp( a turistickych
ciltl. V Ceské republice certifikaci od roku 2005 realizuje
Nadace Partnerstvi. Vybird vhodné objekty a pravidelné
je kontroluje. Oznacend mista piktogramem Cyklisté
vitani nabidnou: vhodné misto pro odlozeni kol, Gschovnu
zavazadel, zékladni informace o regionu a zakladni
servisni kufr s pumpickou. Podrobnéji o projektu na:
www.cyklistevitani.cz.

Takto oznacend mista najdete v zafizeni Znovinu: v Louc-
kém kl4stefe, na vinici Sobes, Staré vinice v Havranfkach
avinice Peklo.

stavebnich sloh(, tak z pamatek,
kterym svou vyskou dominuje Rad-
nicnivéz.

Krdsu mésta podtrhuje okolni trodny kraj v ¢ele s v§u-
dypfitomnymi vinicemi, ke kterym neodmyslitelné patfi
vinné sklipky. Ty jsou cilem vSech milovnik{ vina, pre-
devs$im pak tém, ktefi neodolaji ovocnému Sauvignonu,
pepfnatému Veltlinu a Ryzlinku po vini lipového kvétu.
Mésto Znojmo se jako srdce Znojemské vinafské podob-
lasti mGze py$nit zavedenim prvniho apelaéniho sys-
tému v Ceské republice - vina originalni certifikace VOC
Znojmo. Sikovnost a srde¢nost mistnich vinaf{ oslavuji
kazdoro¢né desitky tisic ndvstévnikl Znojemského
historického vinobrani. Tato nejvétsi akce svého druhu
unas ma zde tradici jiz od roku 1966. Mésto o0Zivd his-
torickymi trzisti, dobovymi kostymy, rytifskymi souboji,
hudebnim i divadelnim programem na tfindcti scénéch,
vinem a burédkem.

#znojmochutna

CYKLISTEVITANL(

R
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